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CONTRATO N2 1210/2026

Processo n? AGSUS.026556/2026-73

CONTRATO, QUE FAZEM ENTRE SI A AGENCIA BRASILEIRA DE APOIO A GESTAO DO SUS (AGSUS) E MJ COMERCIO DE MERCADORIAS LTDA.

| - AGENCIA BRASILEIRA DE APOIO A GESTAO DO SUS - AgSUS, nos termos da Lei n? 13.958, de 18 de dezembro de 2019, com as alteracdes introduzidas pela Lei n®
14.621, de 14 de julho de 2023, e regulamentada pelo Decreto n2 11.790, de 20 de novembro de 2023, servico social autonomo, constituido sob a forma de pessoa juridica

de direito privado, sem fins lucrativos, com sede no SEPN QD 514 BLOCO D, LOJA 42, ASA NORTE, CEP 70.760-544, Brasilia/DF, inscrita no CNPJ sob o n2 37.318.510/0001-
11, neste ato representada por seu Diretor de Operacdes, Williames Pimentel de Oliveira, designado por meio da Designacao n? 32/2025/PRES/AgSUS, pelo Diretor-
Presidente Andre Longo Araujo de Melo, doravante denominada CONTRATANTE.

Fortaleza, Municipio de Sao Gabriel da Cachoeira, Amazonas — AM, CEP: 69.750-000, neste ato representada por RICARDO ALMEIDA MARTINS JUNIOR, E“

Eliclefone: (9_ e-mail: mj_ doravante designada como CONTRATADA.

RESOLVEM, de comum acordo, e na melhor forma de direito, celebrar o presente Termo de Contrato, decorrente da Cotacao de Precos, em conformidade com as
disposicoes da RESOLUCAO CDA N2 23/2025, de 10 JUNHO DE 2025, especificamente o art. 32, inciso |, alinea b, mediante as clausulas e condicdes a seguir enunciadas.

1. CLAUSULA PRIMEIRA — DO OBJETO

1.1. O objeto do presente instrumento e a disponibilizacao de generos alimenticios, itens de limpeza e apoio e lanche, para atender as necessidades do DSEI Alto Rio Negro e da
Casai Sao Gabriel da Cachoeira, destinados a realizacao da Expedicao de Saude Indigena, vinculada ao Programa Agora Tem Especialistas, no periodo de 08 a 15 de outubro de 2026.

Paragrafo tnico — A Solicitacao de Compra e/ou Servico, a Proposta Comercial da CONTRATADA e os demais documentos e anexos vinculados ao processo em comento, fazem
parte integrante deste contrato, independentemente de transcricao, cujo teor as partes se obrigam e declaram ter pleno conhecimento.

2. CLAUSULA SEGUNDA — A VIGENCIA E DO CRONOGRAMA DE EXECUCAO

2.1. O presente contrato tera vigéncia de 180 (cento e oitenta) dias, contados a partir da data de sua assinatura, periodo no qual deverdao ser executadas integralmente as
obrigacoes contratadas.



Paragrafo primeiro. As datas indicadas para entrega dos materiais e/ou prestacdao dos servicos possuem natureza de cronograma operacional e poderdo ser ajustadas,
durante a vigéncia contratual, mediante alinhamento entre o fiscal do contrato e a CONTRATADA, observadas as necessidades da unidade demandante.

Paragrafo segundo. O ajuste de datas devera ser previamente acordado com a CONTRATADA e registrado no processo administrativo, nao exigindo termo aditivo quando:

| - a nova data estiver compreendida no periodo de vigéncia do contrato;
Il - nao houver alteracao do objeto, dos quantitativos, dos valores ou das demais condicoes essenciais da contratacao;
11 - nao houver prejuizo a finalidade da contratacao; e

1V - nao forem gerados custos adicionais para a CONTRATANTE.

Paragrafo terceiro. O ajuste do cronograma operacional nao caracteriza prorrogacao da vigéncia, alteracao contratual ou novacao das obrigacoes assumidas pela

CONTRATADA.
CLAUSULA TERCEIRA — DO VALOR

O valor estimado total objeto do presente contrato é de RS 12.623,50 (doze mil seiscentos e vinte e trés reais e cinquenta centavos) , da forma seguinte:

ITEM

DESCRICAO/ESPECIFICACAO

UNIDADE

QID

MJ COMERCIO DE
MERCADORIAS
LTDA
CNPJ:
59.546.666/0001-92

V.
UNITARIO

V.
TOTAL

Leite em po integral, obtido por desidratacdo do leite de vaca integral e proprio para consumo humano, de primeira qualidade. O produto
deve apresentar-se na forma de p6 homogéneo, fino, de cor branca a levemente amarelada, com sabor e aroma agradaveis e caracteristicos

do leite, 1sento de odores ou sabores estranhos, rancosos ou queimados. Deve possuir excelente solubilidade e reconstituibilidade em agua,

mantendo o teor minimo de gordura lactea de 26% m/m, além de ser 1sento de grumos, sujidades, materiais estranhos ou aditivos nao
permitidos pela legislacdo vigente. O produto deve atender rigorosamente aos padrdes de identidade, qualidade e requisitos
microbiolégicos estabelecidos pelo Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento (MAPA) e pela ANVISA. O acondicionamento
deve ser em embalagem primaria inviolavel de lata metalica selada com lacre/tampa ou saché hermético de filme laminado e aluminizado,
contendo peso liquido de 400g, garantindo barreira contra luz, umidade e oxigénio até o consumo. A embalagem deve conter de forma
visivel e legivel a identificacdo do fabricante/distribuidor, marca, peso liquido (400g). lote, data de fabricacao, prazo de validade, tabela
nutricional, selo de inspecéo do 6rgdo competente (SIF/SIE/SIM) e alerta sobre alérgenos.

RS 23,00

RS
184,00

Acucar cristal para uso alimenticio, de primeira qualidade, obtido do caldo de cana-de-acucar. O produto deve apresentar cristais bem
definidos, homogéneos, limpidos, brilhantes e de coloracdo branca uniforme (tipo I ou superior), com sabor doce caracteristico, 1sento de
odores ou sabores estranhos, azedos ou rancosos. Deve apresentar textura seca, solta, com baixo teor de umidade e cinzas, sem a presenca
de grumos, pedras, palhas ou matérias estranhas. O produto deve atender rigorosamente aos padroes de qualidade, requisitos fisico-
quimicos e microbiologicos estabelecidos pela ANVISA e pelo Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento (MAPA). O
acondicionamento deve ser em embalagem primaria de filme plastico flexivel (polietileno), resistente, atoxico, selado hermeticamente e a
prova de umidade, em pacote de 1kg, mantendo as caracteristicas originais do produto até o consumo. A embalagem deve conter de forma

visivel e legivel a 1identificacdo do fabricante/distribuidor, marca, peso liquido, lote, data de fabricacido, prazo de validade, tabela nutricional

e numero de registro no 6rgdo competente.

KG

26

RS 4,50

RS
117,00

Arroz branco polido tipo 1, de primeira qualidade, de grao longo e fino (agulhinha), proprio para consumo humano. O produto deve
apresentar-se beneficiado, polido, limpo, seco e com grios homogéneos, com sabor e aroma caracteristicos, 1sento de odores estranhos,
mofo. ranco ou matérias estranhas. Deve apresentar percentual maximo de grdos quebrados, mofados, ardidos, picados ou defeituosos

KG

13

RS 6,00

RS 78,00




estritamente dentro dos limites tolerados pela legislacido para a Classe Longo Fino Tipo 1. O produto deve estar totalmente 1sento de insetos
(vivos ou mortos), sujidades, pedras, detritos ou residuos de defensivos agricolas. O produto deve atender rigorosamente ao Padrao Oficial
de Classificacdo do Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento (MAPA) e as normas sanitarias da ANVISA. O acondicionamento
deve ser em embalagem primaria de filme plastico transparente, flexivel, atoxico, resistente e selado hermeticamente, contendo peso
liquido de 1 kg, que garanta a conservacio e protecio contra umidade e pragas até o consumo. A embalagem deve conter de forma visivel e
legivel a 1dentificacido do fabricante/embalador, marca, tipo/classe do arroz (Tipo 1 / Longo Fino), peso liquido (1 kg), data de
embalamento, prazo de validade, numero do lote e tabela nutricional.

Fe1jdo carioca Tipo 1, de primeira qualidade, de grios novos, inteiros e bem desenvolvidos, proprio para consumo humano. O produto deve
apresentar-se limpo, seco, com cor, sabor e aroma préprios e caracteristicos da variedade, 1sento de odores estranhos, mofo, ranco ou
substancias toxicas. Deve apresentar percentual maximo de graos quebrados, mofados, ardidos, brotados ou defeituosos estritamente dentro
dos limites permitidos pela legislacdo para a Classe Carioca Tipo 1. O produto deve estar totalmente livre de insetos (vivos ou mortos),
sujidades, pedras, detritos, torrdes ou residuos de defensivos agricolas. O produto deve atender rigorosamente as especificacées do Padrio
Oficial de Classificacdo do Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento (MAPA) e as normas sanitarias vigentes da ANVISA. O
acondicionamento deve ser em embalagem primaria de filme plastico transparente, atoxico, resistente e selado hermeticamente, contendo
peso liquido de 1 kg, que garanta a protecdo contra umidade e contaminacdo externa até o consumo. A embalagem deve conter de forma
visivel e legivel a identificacdo do fabricante/embalador, marca, classificacdo do produto (Tipo 1), peso liquido (1 kg), data de
embalamento, prazo de validade, nimero do lote e tabela nutricional.

KG

RS 10,00

RS 70,00

Macarrdo de sémola com ovos, formato espaguete (ou parafuso/pena), de primeira qualidade, proprio para consumo humano. O produto
deve ser preparado a partir do amalgama da sémola de trigo de alta qualidade com a adicdo de ovos frescos e agua, apresentando
consisténcia firme apos o cozimento adequado, sem dissolver, empapar ou desmanchar na agua. Deve apresentar cor amarelada uniforme,
textura homogénea e sabor e odor agradaveis e caracteristicos, totalmente i1sento de odores ou sabores estranhos, azedos ou mofados. O
produto deve estar livre de sujidades, insetos (vivos ou mortos), fragmentos de pragas, matérias estranhas ou substancias toxicas, atendendo
rigorosamente as especificacdes e padrdes de 1dentidade e qualidade estabelecidos pela ANVISA (RDC n® 263/2005 e normas
supervenientes) e pelo Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento (MAPA). O acondicionamento deve ser em embalagem
primaria de filme plastico flexivel, atoxico, resistente e selado hermeticamente, contendo peso liquido de 400 g, garantindo a conservacio e
protecdo contra umidade, quebra e contaminacéo externa até o uso. A embalagem deve conter de forma visivel e legivel a identificacdo do
fabricante/distribuidor, marca, tipo de massa, formato, peso liquido (400 g). lote, data de fabricacéo, prazo de validade, tabela nutricional e
alerta sobre a presenca de gliten e alérgenos.

16

RS 3,00

RS 48,00

Farinha de mandioca torrada, grupo seca, tipo 1, de primeira qualidade, obtida a partir do processamento industrial de raizes de mandioca
sds, limpas e descascadas, propria para consumo humano. O produto deve apresentar-se com granulos homogéneos, coloracio amarelada
ou branca caracteristica, aspecto limpo, seco e crocante, com sabor e aroma proprios, totalmente 1senta de odores ou sabores estranhos,
azedos, mofados ou rancosos. Deve apresentar percentual maximo de umidade e acidez estritamente dentro dos limites permitidos pela
legislacdo para a Classe Torrada Tipo 1, estando livre de insetos (vivos ou mortos), fragmentos de pragas, areia, sujidades, detritos ou
matérias estranhas. O produto deve atender rigorosamente as especificacdes do Padrdo Oficial de Classificacao do Ministério da
Agricultura, Pecuaria e Abastecimento (MAPA) e aos regulamentos técnicos de higiene e microbiologia da ANVISA. O acondicionamento
deve ser em embalagem primaria de filme plastico flexivel, atéxico, resistente e selado hermeticamente, contendo peso liquido de 1 kg, que
garanta a protecdo contra umidade e contaminacido externa até o consumo. A embalagem deve conter de forma visivel e legivel a
identificacdo do fabricante/embalador, marca, classificacdo do produto (Grupo, Tipo e Cor), peso liquido (1 kg), data de embalamento,
prazo de validade, nimero do lote, tabela nutricional e declaracdo sobre a auséncia de gluten.

KG

RS 10,00

RS 50,00

Farinha de mandioca torrada, tipo artesanal/regional (ou tipo biju/grossa), grupo seca, classe amarela ou branca, de primeira qualidade,
obtida a partir do processamento de raizes de mandioca sas, limpas e descascadas, propria para consumo humano. O produto deve
apresentar granulos torrados, crocantes, homogéneos e de granulometria média a grossa caracteristica da producéo regional, com cor
amarelada ou branca natural, sabor e aroma préprios e agradaveis, totalmente 1senta de odores ou sabores estranhos, acidez excessiva, mofo
ou ranco. Deve apresentar baixo teor de umidade e estar completamente livre de insetos (vivos ou mortos), fragmentos de pragas, areia,
sujidades, detritos, fibras excessivas ou matérias estranhas. O produto deve atender rigorosamente aos padrdes de higiene, microbiologia e

KG

10

RS 12,00

RS
120,00




classificacdo estabelecidos pelo Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento (MAPA) e pela ANVISA. O acondicionamento deve
ser em embalagem primaria de filme plastico flexivel, atoxico, resistente e selado hermeticamente, contendo peso liquido de 1 kg,
garantindo barreira contra umidade e contaminacdes até o consumo. A embalagem deve conter de forma visivel e legivel a identificacdo do
fabricante/embalador, marca, indicacdo de origem/tipo, peso liquido (1 kg), data de embalamento, prazo de validade, nimero do lote, tabela
nutricional e declaracido de auséncia de gluten.

Café torrado e moido, de primeira qualidade, tipo tradicional ou superior, constituido por grios de café sdos, limpos e devidamente
beneficiados, proprio para consumo humano. O produto deve apresentar torracdo média uniforme, moagem média a fina, com aroma
intenso e sabor agradavel e caracteristicos do café torrado, totalmente 1sento de odores estranhos, mofo, ranco ou sabor acre. Deve
apresentar-se na forma de po seco e homogéneo, livre de sujidades, fragmentos de pragas, cascas, paus, areia, substancias estranhas ou
adicdo de caramelo, acucar e cinzas, atendendo aos padrdes microscopicos, microbiologicos e de umidade estabelecidos pela ANVISA e
pelas normas vigentes da Associacdo Brasileira da Industria de Café (ABIC) ou certificacdo equivalente de pureza e qualidade. O
acondicionamento deve ser em embalagem primaria de filme flexivel aluminizado ou laminado (tipo almofada), resistente, atoxica,
hermeticamente selada e impermeavel ao ar, umidade e luz, contendo peso liquido de 250g, garantindo a preservacido do aroma, sabor e
caracteristicas do produto até o consumo. A embalagem deve conter de forma visivel e legivel o nome do produto, marca, identificacdo do
fabricante/torrefador, peso liquido (250 g), grau de torra, selo de pureza/qualidade (ABIC ou equivalente), data de torracdo/embalamento,
prazo de validade, nimero do lote e tabela nutricional.

RS 16,00

RS
112,00

Floco de milho pré-cozido (farinha de milho flocada para cuscuz), de primeira qualidade, obtido do endosperma de grios de milho sios,
limpos, desgerminados e 1sentos de sujidades, proprio para consumo humano. O produto deve apresentar-se sob a forma de flocos
uniformes, amarelados, secos, crocantes e homogéneos, com odor e sabor proprios e agradaveis, totalmente 1sento de mofo, acidez,
rancidez ou odores e sabores estranhos. Deve apresentar teor de umidade e granulacdo adequados para o preparo de cuscuz e receitas afins,
estando completamente livre de insetos (vivos ou mortos), fragmentos de pragas, excrementos, areia, detritos ou matérias estranhas. O
produto deve atender rigorosamente aos padrdes de identidade, qualidade e limites microbiologicos e microscopicos estabelecidos pela
ANVISA e pelo Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento (MAPA). O acondicionamento deve ser em embalagem primaria
flexivel de filme plastico (polietileno ou polipropileno), resistente, atdxica e selada hermeticamente, contendo peso liquido de 500 g, que
garanta a protecdo contra umidade, perfuracdes e contaminacdes até o consumo. A embalagem deve conter de forma visivel e legivel a
identificacdo do fabricante/distribuidor, marca, denominacdo do produto, peso liquido (500 g), lote, data de fabricacio, prazo de validade,
tabela nutricional, indicacio de inclusdo de milho transgénico (se aplicavel) e declaracdo sobre a presenca ou auséncia de gluten.

11

RS 3,00

RS 33,00

10

Achocolatado em po6 de primeira qualidade, proprio para consumo humano, para preparo de bebidas quentes ou frias. O produto deve
apresentar-se na forma de pé homogéneo, fino, solivel, de cor marrom caracteristica, com aroma e sabor agradaveis e equilibrados de
cacau, totalmente 1sento de odores ou sabores estranhos, azedos, rancosos ou empedramento. Deve ser enriquecido com vitaminas e
minerais, apresentando excelente solubilidade e reconstituibilidade em leite e agua, livre de sujidades, matérias estranhas ou fragmentos de
pragas. O produto deve atender rigorosamente aos padrdes de identidade e qualidade e limites microbiolégicos estabelecidos pela ANVISA
e pelo Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento (MAPA). O acondicionamento deve ser em embalagem primaria de lata
metalica selada com lacre/tampa plastica flexivel, pote plastico resistente ou saché flexivel hermético, contendo peso liquido de 400 g,
garantindo barreira contra umidade, luz e contaminacio até o consumo. A embalagem deve conter de forma visivel e legivel a identificacdo
do fabricante/distribuidor, marca, peso liquido (400 g), lote, data de fabricacdo, prazo de validade, tabela nutricional, relacdo de
ingredientes e alerta sobre presenca de gliten e alérgenos.

RS 12,00

RS 48,00

11

Farinha de trigo tipo 1 (sem fermento), enriquecida com ferro e acido f6lico, de primeira qualidade, obtida do moimento de graos de trigo
sdos, limpos e 1sentos de impurezas, propria para uso culinario geral. O produto deve apresentar-se sob a forma de pé fino, homogéneo,
macio, de cor branca a levemente marfim, com sabor e odor proprios e suaves, totalmente i1sento de odores estranhos, mofo, acidez ou
ranco. Deve apresentar alto rendimento e teor de umidade e cinzas dentro dos limites permitidos pela legislacdo. O lote deve estar
completamente livre de insetos (vivos ou mortos), larva, teias, fragmentos de pragas, sujidades, areia ou matérias estranhas. O produto deve
atender rigorosamente as normas e resolucdes sanitarias da ANVISA (incluindo RDC n° 604/2022 ou norma superveniente) e aos padroes
de classificacdo do Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento (MAPA). O acondicionamento deve ser em embalagem primaria de
papel reforcado atoxico ou filme plastico flexivel, resistente e selado hermeticamente, contendo peso liquido de 1 kg, que garanta a

KG

12

RS 6,50

RS 78,00




conservacio e barreira contra umidade até o uso. A embalagem deve conter de forma visivel e legivel a 1dentificacdo do fabricante/moinho,
marca, tipo da farinha (Tipo 1 / Sem Fermento), peso liquido (1 kg), lote, data de fabricacdo, prazo de validade, tabela nutricional e
declaracdo obrigatoria contendo o alerta "Contém Gluten" e a presenca de alérgenos.

12

Oleo vegetal comestivel de soja, refinado, de primeira qualidade, obtido de sementes de soja sis, limpas e isentas de impurezas, proprio
para consumo humano e preparacdes culinarias. O produto deve apresentar-se limpido, cristalino, de cor amarelada caracteristica, aroma e
sabor suaves e neutros, totalmente 1sento de odores ou sabores estranhos, ranco, acidez elevada ou turbidez a temperatura ambiente. Deve
estar livre de sujidades, agua em suspensio, matérias estranhas ou aditivos ndo autorizados pela legislacdo vigente, apresentando teores
adequados de acidez e indice de peroxidos de acordo com as normas aplicaveis. O produto deve atender rigorosamente aos padrdes de
identidade e qualidade estabelecidos pelo Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento (MAPA) e pelos regulamentos técnicos e
microbiologicos da ANVISA. O acondicionamento deve ser em embalagem primaria de garrafa plastica transparente tipo PET, rigida,
resistente e atoxica, com tampa rosqueavel de seguranca e lacre inviolavel, contendo volume liquido de 900 ml. A embalagem deve conter
de forma visivel e legivel a 1dentificacdo do fabricante/embalador, marca, volume liquido (900 ml), mimero do lote, data de fabricacio,
prazo de validade, tabela nutricional, indicacido de inclusdo de soja transgénica (se aplicavel) e alerta de alérgenos.

RS 9,50

RS 85,50

13

Sal refinado 10dado, para uso alimenticio, de primeira qualidade, proprio para consumo humano e preparacées culinarias. O produto deve
apresentar-se sob a forma de cristais finos, homogéneos, limpos, secos, de cor branca brilhante, com sabor salgado proprio e caracteristico,
totalmente 1sento de odores ou sabores estranhos, umidade excessiva ou empedramento. Deve obrigatoriamente conter a adicido de 10do (na
forma de 10dato de potassio) na proporcdo exigida pela legislacdo sanitaria vigente, além de estar i1sento de areia, sujidades, detritos, metais
pesados ou substancias estranhas. O produto deve atender rigorosamente aos padrdes de qualidade, requisitos fisico-quimicos e
microbiologicos estabelecidos pela ANVISA e pelo Ministério da Saude. O acondicionamento deve ser em embalagem primaria de filme
plastico transparente, flexivel, atoxico, resistente e selado hermeticamente, contendo peso liquido de 1 kg, garantindo protecido contra a
umidade e a perda do 10do até o consumo. A embalagem deve conter de forma visivel e legivel a identificacdo do fabricante/refinaria,
marca, peso liquido (1 kg), lote, data de fabricacio, prazo de validade, tabela nutricional e a expressdo obrigatoria: "Sal Iodado".

KG

RS 2,00

RS 4,00

14

Colorifico (colorau) tipo regional/artesanal, de primeira qualidade, obtido a partir da moagem de sementes de urucum (Bixa orellana L.)
sds, limpas e secas, agregadas a farinha de mandioca ou farinha de milho, adicionado ou néo de 6leo vegetal comestivel, proprio para uso
culinario. O produto deve apresentar-se sob a forma de po fino a granulado homogéneo, solto, com coloracdo vermelha intensa e
caracteristica, aroma e sabor proprios e suaves, totalmente 1sento de odores ou sabores estranhos, mofados, acidez ou ranco. Nio deve
conter adicdo de corantes artificiais, conservantes ndo autorizados, areia, sujidades, insetos (vivos ou mortos), fragmentos de pragas ou
matérias estranhas. O produto deve atender rigorosamente aos padrdes de 1dentidade e qualidade, limites microbiolégicos e microscopicos
estabelecidos pela ANVISA e pelo Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento (MAPA). O acondicionamento deve ser em
embalagem primaria de filme plastico transparente flexivel ou pacote plastico atoxico, resistente e hermeticamente selado, contendo peso
liquido de 500 g, garantindo barreira contra luz e umidade até o consumo. A embalagem deve conter de forma visivel e legivel a
identificacdo do fabricante/embalador, marca, denominacao do produto, peso liquido (500 g), lote, data de fabricacao, prazo de validade,
ingredientes, tabela nutricional e alerta de alérgenos/gliten.

RS 7,50

RS 15,00

15

Pimenta-do-reino preta moida, tipo regional, de primeira qualidade, obtida a partir do processamento de grios secos e maduros de Piper
nigrum L. sdos, limpos e selecionados, propria para uso culinario. O produto deve apresentar-se na forma de po de granulometria fina a
média, com coloracdo castanha escura a preta caracteristica, sabor picante e aroma marcante e agradavel, totalmente 1sento de odores ou
sabores estranhos, acidez, mofo ou ranco. Deve estar completamente livre de adicdo de corantes, conservantes, amido, farinhas, cascas,
paus, areia, sujidades, insetos (vivos ou mortos), fragmentos de pragas ou qualquer tipo de adulteracdo ou matéria estranha. O produto deve
atender rigorosamente aos padrdes de i1dentidade e qualidade, limites microbiologicos e microscopicos estabelecidos pela ANVISA e pelo
Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento (MAPA). O acondicionamento deve ser em embalagem primaria flexivel ou pote
plastico atoxico, resistente, transparente e selado hermeticamente, contendo peso liquido de 100 g, garantindo a retencio dos oleos
essenciais e protecdo contra umidade até o consumo. A embalagem deve conter de forma visivel e legivel a identificacdo do
fabricante/embalador, marca, denominacao do produto, peso liquido (100 g), lote, data de fabricacido, prazo de validade, tabela nutricional e
declaracdo sobre a presenca ou auséncia de gluten e alérgenos.

RS 10,00

RS 50,00




16

Molho de tomate tradicional, pronto para consumo e preparacdes culinarias, obtido do processamento da polpa de frutos maduros, sdos e
selecionados do tomateiro (Solanum lycopersicum L.), com adicdo de temperos e condimentos naturais. O produto deve apresentar
consisténcia fluida a viscosa homogénea, textura uniforme, coloracdo vermelha viva caracteristicos, com sabor e aroma agradaveis e
levemente temperados, totalmente 1sento de sabor acido excessivo, amargo, queimado, ranco ou odores estranhos. Nao deve conter corantes
artificiais, peles, sementes em excesso, sujidades, insetos (vivos ou mortos), fragmentos de pragas, areia ou matérias estranhas. O produto
deve atender rigorosamente aos padrdes de 1dentidade e qualidade, critérios de microscopia e requisitos microbiologicos estabelecidos pela
ANVISA e pelo Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento (MAPA). O acondicionamento deve ser em embalagem primaria de
saché flexivel (pouch) em filme laminado ou embalagem cartonada, atoxica, resistente e selada hermeticamente, contendo peso liquido de
300 g, que garanta a conservacdo e protecdo contra degradacdo e contaminacdes até o consumo. A embalagem deve conter de forma visivel
e legivel a 1dentificacdo do fabricante/distribuidor, marca, denominacéo do produto ("Molho de Tomate"), peso liquido (300 g). nimero do
lote, data de fabricacdo, prazo de validade, lista de ingredientes, tabela nutricional e alertas sobre presencas de gluten e alérgenos.

12

RS 2,50

RS 30,00

17

Vinagre de maca, para uso alimenticio e tempero de saladas, obtido exclusivamente a partir da fermentacdo acética do mosto de macas sis,
limpas e maduras. O produto deve apresentar-se como um liquido limpo, limpidinho ou ligeiramente turvo (caso nio filtrado), de coloracio
amarelada a ambar caracteristica, com sabor acidulo e aroma suave e caracteristico da fruta, totalmente 1sento de odores ou sabores
estranhos, rancosos, mofados ou medicinais. Deve apresentar acidez acética minima de 4,0% (g/100 mL), estritamente conforme os
pardmetros legais, estando totalmente livre de acidos minerais adicionados, corantes artificiais, conservantes sintéticos ndo permitidos,
sujidades, insetos ou matérias estranhas. O produto deve atender rigorosamente aos Padrées de Identidade e Qualidade (PIQ) estabelecidos
pelo Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento (MAPA) e as exigéncias sanitarias e microbioldégicas da ANVISA. O
acondicionamento deve ser em embalagem primaria de garrafa plastica tipo PET transparente ou vidro atéxico, resistente, com tampa
rosqueavel de seguranca, bico dosador e lacre inviolavel, contendo volume liquido de 500 ml, garantindo a preservacdo das propriedades
do produto. A embalagem deve conter de forma visivel e legivel a identificacdo do fabricante/engarrafador, marca, indicacdo "Vinagre de
Maca", porcentagem de acidez acética, volume liquido (500 ml), nimero do lote, data de fabricacéo, prazo de validade e tabela nutricional.

RS 5,00

RS 30,00

18

Ovos galinaceos brancos, tipo grande, frescos, de primeira qualidade, provenientes de poedeiras sds e bem nutridas, para consumo humano.
Os ovos devem apresentar casca integra, limpa, lisa, resistente, sem trincas, rachaduras, deformacdes ou manchas de sujidades/fezes.
Internamente, devem apresentar clara transparente, consistente, limpida e sem manchas de sangue ou corpos estranhos, e gema inteira,
firme, centralizada, de coloracdo amarela a alaranjada caracteristica, sem odores ou sabores anémalos, desagradaveis ou de decomposicio.
A classificacdo por peso deve atender rigorosamente a categoria "Grande" (peso minimo de 55g por unidade ou peso médio
correspondente), estando em total conformidade com o Regulamento Técnico de Inspecdo Industrial e Sanitaria de Produtos de Origem
Animal (RIISPOA) e com os padrdes do Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento (MAPA) e da ANVISA. O acondicionamento
deve ser em embalagem primaria de bandeja/cartela moldada de celulose/papeldo reciclado ou plastico alveolar rigido, limpa, seca, atéxica
e apropriada para transporte alimentar, contendo exatamente 30 unidades dispostas de forma a evitar impactos e quebras. A embalagem ou
rotulagem deve conter de forma visivel e legivel o carimbo de inspecio oficial (SIF, SIE ou SIM), identificacdo do granja/produtor, marca,
tipo/classe dos ovos, quantidade (30 unidades), data de embalamento, prazo de validade, nimero do lote e orientacdes de conservacio sob
refrigeracao.

14

RS 25,00

RS
350,00

19

Margarina com sal, para uso culinario e consumo geral, obtida a partir da emulsdo de 6leos vegetais comestiveis e 4gua, contendo teor de
lipidios minimo de 60% a 80%. O produto deve apresentar consisténcia cremosa, textura homogénea e plastica, facil de espalhar mesmo
sob refrigeracdo, sem separacdo de fases (agua e 6leo) ou grumos. Deve ter cor amarela caracteristica, aroma e sabor agradaveis, suaves e
levemente salgados, totalmente 1senta de acidez elevada, sabor amargo, ranco ou odores estranhos. Nao deve conter sujidades, insetos,
matérias estranhas ou contaminacdes de qualquer natureza, atendendo rigorosamente aos Padrdes de Identidade e Qualidade (PIQ) do
Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento (MAPA) e as normas microbiolégicas da ANVISA. O acondicionamento deve ser em
embalagem primaria de pote plastico rigido de polipropileno (atéxico), com selo interno de protecdo em filme laminado de
aluminio/plastico selado termicamente e tampa plastica flexivel de vedacdo, contendo peso liquido de 250 g, garantindo a conservacio sob
refrigeracdo. A embalagem deve conter de forma visivel e legivel a i1dentificacdo do fabricante, marca, denominacio do produto
("Margarina com Sal"), peso liquido (250 g), teor de lipidios, lote, data de fabricacdo, prazo de validade, tabela nutricional, instrucdes de
conservacio e alerta sobre a presenca de lactose, derivados de leite, soja e alérgenos.

23

RS 5,00

RS
115,00




20

Carne bovina in natura, corte coxdo mole (cha de dentro), de primeira qualidade, proveniente de animais sdos, abatidos sob fiscalizacao
veterinaria oficial. O corte deve apresentar-se limpo, bem aparado, 1sento de sebo excessivo, ossos, cartilagens, glandulas, coagulos,
hematomas, sebosidades, aponevroses e sujidades. A peca deve ter textura macia e consistente, cor vermelha viva e brilhante caracteristica
de carne fresca, odor proprio e agradavel, totalmente 1senta de ranco, odores estranhos, amoniacais ou sinais de
decomposicdo/escurecimento. O produto deve atender rigorosamente as normas higiénico-sanitarias do Regulamento Técnico de Inspecio
Industrial e Sanitaria de Produtos de Origem Animal (RIISPOA/MAPA) e as exigéncias microbiologicas da ANVISA. O acondicionamento
deve ser em embalagem primaria de filme plastico flexivel e transparente, atoxica e resistente, ou selada a vacuo, contendo i1dentificacdo
clara do peso liquido (conforme solicitacdo do pedido), mantida sob refrigeracdo constante (entre 0 °C e 4 °C) ou congelada (a -18 °C ou
mais frio), conforme especificado na ordem de fornecimento. A embalagem ou rétulo deve conter obrigatoriamente o carimbo de inspecéo
sanitaria oficial (SIF, SIE ou SIM), i1dentificacido do frigorifico/produtor, denominacido do corte ("Coxado Mole"), peso liquido, data de
abate/embalamento, prazo de validade, numero do lote e instrucdes de conservacido de temperatura.

KG

22

RS 60,00

RS
1.320,00
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Frango inteiro congelado, sem mnidos, de primeira qualidade, proveniente de aves sis, limpas, abatidas e processadas sob rigorosa
fiscalizacdo veterinaria oficial. O produto deve apresentar-se congelado, com carne firme, de cor branca-rosada caracteristica de carne
fresca, odor proprio e agradavel, totalmente 1sento de manchas esverdeadas, queimaduras de gelo (freezer burn), equimoses, 0sso0s
quebrados expondo fraturas, penas, tocos de penas, gordura em excesso ou visceras. Ndo deve apresentar acumulo excessivo de d4gua no
interior da embalagem por descongelamento prévio ou absorcdo acima dos limites legais (conforme legislacdo do MAPA). O produto deve
atender rigorosamente as normas do Regulamento Técnico de Inspecido Industrial e Sanitaria de Produtos de Origem Animal
(RIISPOA/MAPA) e as exigéncias microbiologicas e sanitarias da ANVISA. O acondicionamento deve ser em embalagem primaria
individual de filme plastico flexivel (polietileno), atoxica, resistente, selada hermeticamente e propria para congelamento, mantida sob
temperatura constante de congelamento (-12 °C ou mais fri0). A embalagem deve conter de forma visivel e legivel o carimbo de inspecao
sanitaria oficial (SIF, SIE ou SIM), identificacdo do abatedouro/produtor, marca, peso liquido, data de abate/embalamento, prazo de
validade, nimero do lote e instrucdes de conservacdo de temperatura.

KG

30

RS 13,00

RS
390,00

22

Cebola de cabeca comum (Allium cepa L.), in natura, de primeira qualidade, tamanho e formato uniformes (tipo média/grande), com
bulbos firmes, bem desenvolvidos, compactos, secos e bem curados. O produto deve apresentar casca/tiinica externa integra, seca, com
coloracdo amarelada/castanha caracteristica da variedade, sabor e aroma proprios e acentuados. Deve estar totalmente 1senta de mofo,
podridido, brotacdes (germinada), queimaduras de sol, deformacdes graves, maciez excessiva, danos mecanicos, laceracdes ou sujidades e
terra em excesso. O lote deve estar livre de insetos, larvas, pragas, residuos de defensivos agricolas acima dos limites legais permitidos e
matérias estranhas, atendendo rigorosamente aos padrdes de classificacdo e comercializacdo do Ministério da Agricultura, Pecuaria e
Abastecimento (MAPA) e as normas sanitarias da ANVISA. O acondicionamento deve ser feito em embalagem adequada (sacos trancados
de rede/rafia perfurada ou caixas plasticas higienizadas), limpa, seca e arejada, garantindo a perfeita ventilacdo e integridade do produto
durante o transporte e entrega.

KG

RS 10,00

RS 40,00

23

Pimentio in natura (Capsicum annuum L.), das variedades verde, amarela ou vermelha, de primeira qualidade, tamanho e formato
uniformes, com frutos firmes, carnosos, bem desenvolvidos e de coloracio viva e brilhante caracteristica do cultivar. O produto deve
apresentar haste/pedinculo verde e bem aderido, casca integra, lisa e sem rugosidades acentuadas, sabor e aroma proprios. Deve estar
totalmente 1sento de mofo. podriddo, queimaduras de sol, maciez excessiva, murchamento, trincas, perfuracdes, danos mecanicos ou
sujidades e terra aderida. O lote deve estar livre de insetos, larvas, pragas, residuos de defensivos agricolas acima dos limites permitidos
pela legislacdo vigente e matérias estranhas, atendendo rigorosamente aos padrdes de classificacido e comercializacdo do Ministério da
Agricultura, Pecuaria e Abastecimento (MAPA) e as normas sanitarias da ANVISA. O acondicionamento deve ser em embalagens
apropriadas (caixas plasticas higienizadas ou sacos microperfurados), limpas, secas e ventiladas, garantindo a protecio e integridade do
produto durante o transporte e a entrega.

KG

RS 35,00

RS
105,00

24

Tomate comum (Solanum lycopersicum L.) in natura, tipo mesa/comum, de primeira qualidade, grau de maturacdo médio a adiantado
(firme ao tato), com frutos bem desenvolvidos, carnosos, de tamanho e formato uniformes, e coloracdo vermelha ou alaranjada
caracteristica. O produto deve apresentar casca integra, lisa, sem trincas, rachaduras ou ferimentos, e polpa consistente, com sabor e aroma
proprios e agradaveis. Deve estar totalmente 1sento de mofo, podriddo, queimaduras de sol, maciez excessiva, murchamento, perfuracdes.
danos mecanicos ou sujidades e terra aderida. O lote deve estar 1sento de insetos, larvas, pragas, residuos de defensivos agricolas acima dos

KG

RS 15,00

RS
120,00




limites permitidos pela legislacdo vigente e matérias estranhas, atendendo rigorosamente aos padrdes de classificacdo do Ministério da
Agricultura, Pecuaria e Abastecimento (MAPA) e as exigéncias sanitarias da ANVISA. O acondicionamento deve ser feito em embalagens
adequadas (caixas plasticas higienizadas e vazadas ou sacos microperfurados), limpas, secas e ventiladas, garantindo a protecéo e
integridade do produto durante o transporte e a entrega.

25

Cenoura (Daucus carota L.) in natura, de primeira qualidade, com raizes firmes, carnosas, bem desenvolvidas, eretas, de tamanho e
didametro uniformes, apresentando coloracdo alaranjada intensa e uniforme. O produto deve apresentar casca integra, lisa, sem ranhuras
profundas, cortes ou perfuracdes, com sabor e aroma proprios e adocicados. Deve estar totalmente 1senta de mofo, podridio, brotacdes,
ombro verde/arroxeado acentuado, murchamento, maciez excessiva, trincas, danos mecanicos ou sujidades e terra aderida. O lote deve estar
livre de 1nsetos, larvas, pragas, residuos de defensivos agricolas acima dos limites permitidos pela legislacdo vigente e matérias estranhas,
atendendo rigorosamente aos padrdes de classificacdo do Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento (MAPA) e as exigéncias
sanitarias da ANVISA. O acondicionamento deve ser em embalagens adequadas (caixas plasticas higienizadas e vazadas ou sacos de
rede/microperfurados), limpas, secas e ventiladas, garantindo a conservacéio e integridade do produto durante o transporte e a entrega.

KG

RS 14,00

RS 98,00

26

Maca nacional (Malus domestica), in natura, das variedades Gala ou Fuj1 (conforme época do ano), de primeira qualidade, com fruto firme,
bem desenvolvido, carnoso, de tamanho e formato uniformes, e coloracdo avermelhada caracteristica da variedade sobre fundo
amarelo/esverdeado. O produto deve apresentar casca integra, lisa, brilhante, sem trincas ou ferimentos, e polpa crocante, suculenta, com
aroma e sabor proprios e adocicados. Deve estar totalmente 1sento de mofo, podridiao, queimaduras de frio/sol, murchamento, manchas
pretas (scab), picadas de insetos, danos mecanicos ou sujidades e terra aderida. O lote deve estar livre de insetos, larvas, pragas, residuos de
defensivos agricolas acima dos limites permitidos pela legislacdo vigente e matérias estranhas, atendendo rigorosamente aos padrdes de
classificacdo do Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento (MAPA) e as exigéncias sanitarias da ANVISA. Fornecimento por
unidade (com peso médio por fruto condizente com a classificacdo comercial de primeira qualidade), acondicionado em embalagens
apropriadas (caixas plasticas higienizadas ou caixas de papeldo alveolar), limpas, secas e ventiladas, garantindo a protecdo contra impactos
e mantendo a integridade do produto durante o transporte e a entrega.

74

RS 2,00

RS
148,00

27

Charque bovino (carne bovina salgada e desseca), de primeira qualidade, obtido a partir de cortes bovinos desossados, submetidos aos
processos de salga, desidratacdo ao ar e cura. O produto deve apresentar-se sob a forma de pecas limpas, bem aparadas, com gordura bem
distribuida, textura firme e caracteristica de carne desidratada, cor avermelhada a castanha-avermelhada prépria, sabor e aroma
caracteristicos de carne salgada, totalmente 1sento de odores rancosos, putrefatos, amoniacais ou estranhos. Deve estar livre de osso.
cartilagem, aponevrose, coagulos, sebosidade excessiva, larvas, mofo, sujidades ou matérias estranhas. O teor de umidade, fixidez salina e
os limites microbiologicos devem atender rigorosamente ao Regulamento Técnico de Inspecdo Industrial e Sanitaria de Produtos de Origem
Animal (RIISPOA/MAPA) e as normas da ANVISA. O acondicionamento deve ser em embalagem primaria flexivel e transparente,
atoxica, resistente, selada hermeticamente ou a vacuo, contendo peso liquido de 500 g, garantindo a conservacéo e barreira contra
contaminacdes até o consumo. A embalagem ou rotulagem deve conter de forma visivel e legivel o carimbo de inspecéo sanitaria oficial
(SIFE, SIE ou SIM), identificacdo do fabricante/processador, marca, denominacao do produto ("Charque"), peso liquido (500 g), lote, data de
fabricacdo, prazo de validade, tabela nutricional e orientacdes de conservacio e dessalga.

RS 29,50

RS
236,00

28

Cheiro-verde 1n natura, maco composto por salsa/salsinha (Petroselinum crispum) e cebolinha (Allium fistulosum), de primeira qualidade,
colhido recentemente, fresco, vicoso e bem desenvolvido. Os macos devem apresentar folhas firmes, inteiras, de coloracéo verde intensa e
uniforme, com aroma e sabor marcantes e caracteristicos. O produto deve estar totalmente 1sento de folhas amareladas, queimadas,
murchas, queimaduras de sol, mofos, podridiao, danos mecanicos, parasitas, larvas ou sujidades/terra em excesso aderida as raizes. O lote
deve estar livre de insetos, residuos de defensivos agricolas acima dos limites permitidos pela legislacdo vigente e matérias estranhas,
atendendo rigorosamente aos padroes de qualidade do Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento (MAPA) e as exigéncias
sanitarias da ANVISA. O fornecimento deve ser em macos bem formados, amarrados com fita ou corddo atéxico que nao danifique os
talos, e acondicionados em caixas plasticas higienizadas e vazadas, garantindo a perfeita ventilacdo, hidratacio e conservacdo do produto
durante o transporte e a entrega.

MACO

RS 8,00

RS
120,00

29

Leite fluido de vaca, UHT (Ultra High Temperature / Ultra-Alta Temperatura), integral, de primeira qualidade, submetido a tratamento
térmico de ultra-alta temperatura seguido de envase asséptico, proprio para consumo. O produto deve apresentar aspecto liquido
homogéneo, cor branca a ligeiramente amarelada, com sabor e odor suaves e caracteristicos de leite fresco, totalmente 1sento de acidez,

RS 9,50

RS 66,50




ranco, sedimentos, coagulacdo ou sabores e odores estranhos. Deve apresentar teor minimo de gordura de 3.0%, extrato seco
desengordurado minimo conforme legislacdo e ndo conter adicdo de soro, conservantes, neutralizantes, reconstituintes ou matérias
estranhas. O produto deve atender rigorosamente aos Padrdes de Identidade e Qualidade (PIQ) e aos critérios microbiolégicos do
Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento (MAPA) e da ANVISA. O acondicionamento deve ser em embalagem primaria
cartonada asséptica multilaminada (tipo Tetra Pak) ou garrafa plastica asséptica, atoxica, resistente, hermeticamente fechada, contendo
volume liquido de 1 litro, garantindo a esterilidade comercial e conservacdo em temperatura ambiente até a abertura. A embalagem deve
conter de forma visivel e legivel a identificacdo do fabricante/laticinio, marca, denominacio do produto ("Leite UHT Integral"), volume
liquido (1 L), teor de gordura, lote, data de fabricacéo, prazo de validade, tabela nutricional, carimbo de inspecio oficial (SIF, SIE ou SIM),
instrucdes de conservacdo apos aberto e alertas sobre alérgenos e presenca de lactose.

30

Linguica tipo calabresa, curada e defumada, de primeira qualidade, elaborada exclusivamente com carne suina, adicionada de pimenta
calabresa, condimentos e ingredientes permitidos, submetida a processo térmico e de defumacio. O produto deve apresentar massa
homogénea, consisténcia firme, textura uniforme, coloracdo avermelhada/castanha caracteristica de produto defumado, com sabor e aroma
marcantes e proprios, totalmente 1senta de acidez, ranco, mofo, lodo, gases ou odores e sabores estranhos. O produto deve estar limpo, bem
aparado, livre de cartilagens, 0ssos, coagulos, sebosidade excessiva, bolsas de 4gua ou ar, sujidades e matérias estranhas. Deve atender
rigorosamente aos Padrdes de Identidade e Qualidade (PIQ) e limites microbiologicos estabelecidos pelo Ministério da Agricultura,
Pecuaria e Abastecimento (MAPA) e pela ANVISA. O acondicionamento deve ser em embalagem primaria de filme plastico flexivel,
atoxica, resistente, selada hermeticamente ou embalada a vacuo, contendo peso liquido de 1 kg, garantindo a perfeita conservacio sob
refrigeracdo. A embalagem deve conter de forma visivel e legivel o carimbo de inspecéo sanitaria oficial (SIF, SIE ou SIM), 1dentificacao
do fabricante/frigorifico, marca, denominacéo do produto ("Linguica Tipo Calabresa"), peso liquido (1 kg), lote, data de fabricacéo, prazo
de validade, tabela nutricional, lista de ingredientes e orientacdes sobre conservacio e temperatura.

KG

RS 26,50

RS
159,00

31

Melancia in natura (Citrullus lanatus), de primeira qualidade, com frutos inteiros, bem desenvolvidos, firmes, de tamanho e formato
uniformes, com casca lisa, integra, resistente, de coloracdo verde brilhante (com ou sem estrias verde-escuras) e mancha de encosto
amarelada, indicando maturacdo adequada. A polpa deve ser consistente, crocante, suculenta, de cor vermelha viva e uniforme, com sabor e
aroma adocicados e caracteristicos da espécie. O produto deve estar totalmente 1sento de rachaduras, cavidades internas ocas por
sobrematuracio, partes amolecidas, mofo, podridido, queimaduras de sol, marcas de geada, perfuracdes de insetos, danos mecénicos ou
sujidades e terra aderida a casca. O lote deve estar livre de insetos, larvas, pragas, residuos de defensivos agricolas acima dos limites
permitidos pela legislacdo vigente e matérias estranhas, atendendo rigorosamente aos padrdes de classificacdo e comercializacido do
Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento (MAPA) e as exigéncias sanitarias da ANVISA. Fornecimento por quilograma (kg),
acondicionado e transportado em veiculos limpos, secos e higienizados, protegidos contra impactos e calor excessivo, garantindo a perfeita
conservacdo e integridade dos frutos até a entrega.

KG

RS 13,00

RS
585,00

32

Pao de forma tradicional, tipo fatiado, elaborado com farinha de trigo enriquecida com ferro e acido félico, agua, fermento bioldgico.
acucar, sal e ingredientes permitidos, de primeira qualidade. O produto deve apresentar miolo macio, fofo, de textura homogénea, alvéolos
pequenos e bem distribuidos, sem casca grossa ou queimada, com aroma e sabor agradaveis e caracteristicos de pao fresco. As fatias devem
ser uniformes, inteiras, sem deformacdes, sem farelo excessivo e perfeitamente soltas. Deve estar totalmente 1sento de mofo, bolor, ranco,
acidez, odores ou sabores estranhos, sujidades, insetos, fragmentos ou matérias estranhas de qualquer natureza. O produto deve atender
rigorosamente aos Padrdes de Identidade e Qualidade (PIQ) da ANVISA e as normas vigentes de vigilancia sanitaria. O acondicionamento
deve ser em embalagem primaria de filme plastico flexivel (polietileno), transparente, atoxico, resistente, devidamente selado e fechado
com fecho/amarrilho plastico flexivel ou arame encapado, contendo peso liquido de 400 g, garantindo a protecdo contra umidade e
contaminacdes externas. A embalagem deve conter de forma visivel e legivel a 1dentificacdo do fabricante/padaria, marca, denominacio do
produto ("Pdo de Forma"), peso liquido (400 g), lote, data de fabricacéo, prazo de validade (com no minimo 10 dias de validade a contar da
data de entrega), tabela nutricional, lista de ingredientes e alertas sobre a presenca de gliten, derivados de trigo e outros alérgenos.

PCT

RS 14,00

RS 98,00
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Presunto cozido fatiado, de primeira qualidade, obtido exclusivamente de pernil suino, desossado, adicionado de sal, condimentos e
ingredientes permitidos, submetido ao processo de cozimento. O produto deve apresentar-se sob a forma de fatias finas, uniformes, inteiras,
perfeitamente soltas e organizadas, com textura macia e firme, massa homogénea, coloracdo rosada caracteristica, aroma e sabor agradaveis
e proprios de presunto cozido. Nao deve apresentar capa de gordura externa espessa, nervos, cartilagens, coagulos, partes ressecadas, nem

KG

13

RS 42,00

RS
546,00




excesso de sal ou acidez. Deve estar totalmente 1sento de mofo, sujidades, contaminacdes microbioldgicas, odores ou sabores estranhos ou
rancosos. O produto deve atender rigorosamente aos Padrdes de Identidade e Qualidade (PIQ) do Regulamento Técnico do Ministério da
Agricultura, Pecuaria e Abastecimento (MAPA) e as exigéncias sanitarias da ANVISA. O acondicionamento deve ser em embalagem
primaria de filme plastico flexivel, atoxica, resistente, selada hermeticamente ou acondicionada em bandeja plastica selada a vacuo/com
atmosfera modificada, garantindo a conservacao e higiene sob refrigeracdo constante (entre 0 °C e 4 °C). Fornecimento por quilograma
(kg), devendo a embalagem ou rotulagem conter de forma visivel e legivel o carimbo de inspecido sanitaria oficial (SIF, SIE ou SIM),
identificacdo do fabricante/frigorifico, marca, denominacéo do produto ("Presunto Cozido Fatiado"), peso liquido, lote, data de
fatiamento/fabricacdo, prazo de validade, tabela nutricional, lista de ingredientes e orientacdes de conservacio de temperatura.

34

Queijo mucarela fatiado, de primeira qualidade, obtido por meio do da coagulacdo do leite de vaca pasteurizado, submetido as massas
filadas, adicionado de cultivos lacteos e cloreto de sédio. O produto deve apresentar-se sob a forma de fatias finas, uniformes, inteiras,
perfeitamente soltas, de massa semi-dura a plastica, textura homogénea, sem crosta, de coloracido branco-creme a ligeiramente amarelada.
Deve ter sabor e odor suave, agradavel, levemente salgado e caracteristico de queijo mucarela, totalmente isento de mofo, viscosidade
superficial, acidez elevada, sabor amargo, ranco ou odores estranhos. Deve estar livre de sujidades, insetos ou qualquer tipo de matéria
estranha, atendendo rigorosamente aos Padrdes de Identidade e Qualidade (PIQ) do Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento
(MAPA) e as exigéncias sanitarias da ANVISA. O acondicionamento deve ser em embalagem primaria de filme plastico flexivel atéxico,
selada a vacuo ou com atmosfera modificada/interfolhada, mantida sob refrigeracdo constante (entre 1 °C e 10 °C). Fornecimento por
quilograma (kg), devendo a embalagem conter de forma visivel e legivel o carimbo de inspecido sanitaria oficial (SIF, SIE ou SIM),
identificacdo do laticinio/fabricante, marca, denominacio do produto ("Queijo Mucarela Fatiado"), peso liquido, lote, data de
fatiamento/fabricacdo, prazo de validade, tabela nutricional, instrucdes de conservacéo e alertas sobre a presenca de lactose e alérgenos.

KG

13

RS 55,00

RS
715,00

35

Alface comum (variedade crespa ou lisa, conforme demanda), in natura, de primeira qualidade, colhida recentemente, fresca, vicosa e bem
desenvolvida. O produto deve apresentar folhas inteiras, limpas, firmes, tenras, de coloracdo verde caracteristica da variedade, aroma e
sabor proprios. Deve estar totalmente 1sento de folhas amareladas, murchas, queimadas, com podridiao, mofos, danos mecanicos, insetos,
larvas, moluscos, parasitas ou excesso de sujidades/terra aderida as raizes. O lote deve estar livre de residuos de defensivos agricolas acima
dos limites permitidos pela legislacido vigente e de matérias estranhas, atendendo rigorosamente aos padroes de qualidade do Ministério da
Agricultura, Pecuaria e Abastecimento (MAPA) e as exigéncias sanitarias da ANVISA. Fornecimento por pé/unidade (com peso e porte
comercial condizentes com o padrido de primeira qualidade) ou por maco, acondicionado em caixas plasticas higienizadas, vazadas e
atoxicas, garantindo a perfeita ventilacao, hidratacido e integridade do produto durante o transporte e a entrega.

MACO

10

RS 10,00

RS
100,00

36

Coco seco ralado, desidratado, parcialmente desengordurado, de primeira qualidade, obtido a partir do endosperma de frutos sdos e
maduros do coqueiro (Cocos nucifera L.), submetido a processos adequados de descasque, desidratacdo e ralamento. O produto deve
apresentar granulos finos ou médios, de textura leve, solta e homogénea, coloracdo branca a levemente marfim/creme, com aroma e sabor
suaves e caracteristicos de coco fresco. Deve estar totalmente 1sento de rancificacdo, sabor amargo, acidez, mofo, bolor, insetos (vivos ou
mortos), fragmentos de casca, sujidades ou matérias estranhas de qualquer natureza. Nao deve conter adicdo de acucar (sem adicdo de
sacarose), conservantes ou aditivos quimicos ndo autorizados. O produto deve atender rigorosamente aos Padrdes de Identidade e
Qualidade (PIQ) da ANVISA e do Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento (MAPA), bem como aos parametros
microbiologicos vigentes. O acondicionamento deve ser em embalagem primaria de filme plastico laminado/metalizado flexivel, atoxico,
resistente e selado hermeticamente, garantindo barreira contra luz, ar e umidade, contendo peso liquido de 100 g (padrdo comercial de
mercado). A embalagem deve trazer de forma visivel e legivel a identificacdo do fabricante, marca, denominacao do produto ("Coco Ralado
Desidratado"), peso liquido (100 g), lote, data de fabricacéo, prazo de validade (com no minimo 6 meses de validade a contar da data de
entrega), tabela nutricional, lista de ingredientes e orientacdes de conservacio e estocagem.

13

RS 7,00

RS$ 91,00

37

Macaxeira regional in natura (mandioca-mansa / aipim Manihot esculenta Crantz), de primeira qualidade, de colheita recente, com raizes
bem desenvolvidas, firmes, carnosas e de tamanho e didmetro uniformes. O produto deve apresentar casca integra, de facil destacamento,
polpa consistente de coloracdo branca ou amarelada caracteristica, com sabor suave e excelente cozimento (macica e sem fiapos duros apos
o cozimento). Deve estar totalmente 1senta de partes lenhosas, murchas, amolecidas, com podriddo, manchas escuras/azuladas na polpa
(sinais de deterioracio fisiologica), cortes profundos, danos mecanicos ou excesso de sujidades e terra aderida. O lote deve estar livre de
insetos, larvas, pragas, residuos de defensivos agricolas acima dos limites permitidos pela legislacdo vigente e matérias estranhas,

KG

20

RS 13,00

RS
260,00




atendendo rigorosamente aos padrdes de qualidade do Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento (MAPA) e as exigéncias
sanitarias da ANVISA. Fornecimento por quilograma (kg), acondicionado em caixas plasticas higienizadas e vazadas ou em sacos de
rede/rafia abertos, limpos e arejados, garantindo a adequada ventilacdo e a integridade do produto durante o transporte e a entrega.

38

Alho 1n natura (Allrum sativum L.), tipo roxo ou branco, de primeira qualidade, composto por cabecas (bulbos) inteiras, firmes, bem
formadas, desenvolvidas e compactas. O produto deve apresentar dentes gratidos, bem unidos e cobertos por tinicas (palhas) externas
integras, secas e limpas, de coloracdo caracteristica da variedade. Deve apresentar sabor e aroma acentuados e proprios da espécie, estando
totalmente 1sento de bulbos murchos, brotados, chochos, mofados, queimados, com podridao, danos mecénicos, picadas de insetos ou
sujidades e terra aderida. O lote deve estar livre de insetos, larvas, pragas, residuos de defensivos agricolas acima dos limites permitidos
pela legislacdo vigente e matérias estranhas, atendendo rigorosamente aos padrdes de classificacdo e comercializacdo do Ministério da
Agricultura, Pecuaria e Abastecimento (MAPA) e as exigéncias sanitarias da ANVISA. Fornecimento por quilograma (kg), acondicionado
em sacos de rede/malha plastica (tipo rafia ou nylon) ou caixas vazadas, limpas, secas e arejadas, garantindo a perfeita ventilacdo e
integridade do produto durante o transporte e a entrega.

KG

RS 35,00

RS 35,00

39

Banana-da-terra / comprida in natura (Musa paradisiaca L.), de primeira qualidade, de colheita recente, com frutos firmes, bem
desenvolvidos, inteiros, de tamanho e diAmetro uniformes e curvatura caracteristica da variedade. O produto deve apresentar casca lisa,
integra, de coloracdo verde-amarelada a amarela (conforme o grau de maturacao solicitado), e polpa consistente, de coloracido creme a
levemente rosada, com sabor e aroma proprios e caracteristicos. Deve estar totalmente i1senta de frutos amassados, feridos, com rachaduras,
podriddo, manchas escuras acentuadas, queimaduras de sol ou frio, picadas de insetos, danos mecanicos ou sujidades e terra aderida a
casca. O lote deve estar livre de insetos, larvas, pragas, residuos de defensivos agricolas acima dos limites permitidos pela legislacio
vigente e matérias estranhas, atendendo rigorosamente aos padrdes de classificacdo e comercializacdo do Ministério da Agricultura,
Pecuaria e Abastecimento (MAPA) e as exigéncias sanitarias da ANVISA. Fornecimento por quilograma (kg), acondicionado em caixas
plasticas higienizadas e vazadas, limpas, secas e arejadas, garantindo a protecdo contra impactos, a adequada ventilacido e a integridade dos
frutos durante o transporte e a entrega.

KG

10

RS 20,00

RS
200,00

40

Banana-prata in natura (Musa x paradisiaca L.), de primeira qualidade, de colheita recente, com frutos firmes, bem desenvolvidos, inteiros,
de tamanho e diAmetro uniformes e curvatura caracteristica da variedade. O produto deve apresentar casca lisa, integra, de coloracio verde-
amarelada a amarela (conforme o grau de maturacio solicitado), e polpa consistente, de coloracdo creme a amarela clara, macia, com sabor
doce, levemente acido e aroma caracteristico da variedade prata. Deve estar totalmente 1senta de frutos amassados, feridos, com rachaduras,
podridao, manchas escuras acentuadas, queimaduras de sol ou frio, picadas de insetos, danos mecanicos ou sujidades e terra aderida a
casca. O lote deve estar livre de insetos, larvas, pragas, residuos de defensivos agricolas acima dos limites permitidos pela legislacao
vigente e matérias estranhas, atendendo rigorosamente aos padrdes de classificacdo e comercializacdo do Ministério da Agricultura,
Pecuaria e Abastecimento (MAPA) e as exigéncias sanitarias da ANVISA. Fornecimento por quilograma (kg), acondicionado em caixas
plasticas higienizadas e vazadas, limpas, secas e arejadas, garantindo a protecdo contra impactos, a adequada ventilacido e a integridade dos
frutos durante o transporte e a entrega.

KG

26

RS 20,00

RS
520,00

41

Batata inglesa in natura (Solanum tuberosum L.), de primeira qualidade, lavada, com tubérculos inteiros, firmes, bem desenvolvidos, de
formato e tamanho uniformes. O produto deve apresentar casca lisa, integra, fina, de coloracdo amarelada ou rosada caracteristica, e polpa
consistente, de cor branca a amarelada, com sabor e odor préprios da espécie. Deve estar totalmente i1senta de brotos (tubérculos
esverdeados ou brotados), partes amolecidas, mofos, podridiao, queimaduras de sol, rachaduras, cavidades internas, manchas escuras,
perfuracées de insetos, danos mecanicos de colheita ou excesso de sujidades e terra aderida a casca. O lote deve estar livre de insetos,
larvas, pragas, residuos de defensivos agricolas acima dos limites permitidos pela legislacdo vigente e matérias estranhas, atendendo
rigorosamente aos padrdes de classificacdo e comercializacdo do Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento (MAPA) e as
exigéncias sanitarias da ANVISA. Fornecimento por quilograma (kg), acondicionado em caixas plasticas higienizadas e vazadas ou em
sacos de rede/malha plastica (tipo rafia ou nylon) limpos, secos e arejados, garantindo a perfeita ventilacdo, protecdo contra impactos e
integridade do produto durante o transporte e a entrega.

KG

10

RS 10,00

RS
100,00

42

Batata-doce comum 1n natura (Ipomoea batatas L.), de primeira qualidade, com raizes tuberosas inteiras, firmes, bem desenvolvidas,
carnosas e de tamanho e formato uniformes. O produto deve apresentar casca integra, limpa, sem fendas ou rachaduras, e polpa consistente
de coloracdo caracteristica (branca, amarelada ou rosada/aroxada, conforme a variedade), com sabor e odor proprios da espécie. Deve estar

KG

RS 11,00

RS 77,00




totalmente 1senta de raizes murchas, brotadas, amolecidas, com podriddo, brocas, manchas escuras na polpa, cortes profundos, danos
mecanicos de colheita ou excesso de sujidades e terra aderida. O lote deve estar livre de insetos, larvas, pragas, residuos de defensivos
agricolas acima dos limites permitidos pela legislacdo vigente e matérias estranhas, atendendo rigorosamente aos padrdes de classificacido e
comercializacdo do Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento (MAPA) e as exigéncias sanitarias da ANVISA. Fornecimento por
quilograma (kg). acondicionado em caixas plasticas higienizadas e vazadas ou em sacos de rede/malha plastica (tipo rafia ou nylon) limpos,
secos e arejados, garantindo a perfeita ventilacéo, protecido contra impactos e integridade do produto durante o transporte e a entrega.

43

Goma de mandioca (fécula de mandioca/tapioca) da regido, in natura, de primeira qualidade, obtida a partir da extracdo e purificacdo do
amido de raizes sdos e maduras de mandioca (Manihot esculenta Crantz). O produto deve apresentar massa levemente imida, solta, com pé
de granulacdo fina e homogénea, coloracdo extremamente branca, sem pontos escuros ou grumos duros e ressecados. Deve ter sabor suave,
levemente adocicado e aroma neutro, caracteristico de goma fresca, totalmente 1senta de acidez, ranco, mofo, fermentacdo azeda, odores ou
sabores estranhos. Nao deve conter adicdo de conservantes, corantes, espessantes ou aditivos quimicos ndo autorizados. Deve estar livre de
sujidades, insetos, fragmentos de casca ou matérias estranhas de qualquer natureza, atendendo rigorosamente aos Padrdes de Identidade e
Qualidade (PIQ) da ANVISA e do Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento (MAPA). O acondicionamento deve ser em
embalagem primaria de filme plastico flexivel (polietileno/polipropileno), transparente, atoxico, resistente e selado hermeticamente,
garantindo barreira contra umidade e contaminacoes. Fornecimento por quilograma (kg), contendo na embalagem ou rotulagem de forma
visivel e legivel a identificacdo do produtor/fabricante, marca, denominacdo do produto ("Goma de Mandioca / Fécula de Mandioca"), peso
liquido (1 kg), lote, data de fabricacdo, prazo de validade, tabela nutricional e alertas sobre a auséncia de gluten.

KG

RS 13,00

RS
195,00

44

Brocolis comum 1n natura (tipo ramoso / Brassica oleracea L. var. italica), de primeira qualidade, de colheita recente, fresco, vicoso e bem
desenvolvido. O produto deve apresentar inflorescéncias (cabecas/ramos) firmes, compactas, de coloracdo verde intensa e uniforme, com
talos tenros, integros e folhas verdes bem preservadas. Deve ter aroma e sabor proprios da espécie, estando totalmente 1sento de flores
amareladas, abertas ou murchas, partes amolecidas, mofo, podridao, queimaduras, marcas de geada, perfuracdes de insetos, danos
mecanicos ou excesso de sujidades e terra aderida aos talos. O lote deve estar livre de insetos, larvas, pragas, residuos de defensivos
agricolas acima dos limites permitidos pela legislacdo vigente e matérias estranhas, atendendo rigorosamente aos padrdes de qualidade e
classificacdo do Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento (MAPA) e as exigéncias sanitarias da ANVISA. Fornecimento por
quilograma (kg). acondicionado em caixas plasticas higienizadas e vazadas, limpas, secas e arejadas, garantindo a adequada ventilacio,
protecdo contra impactos e a perfeita conservacao e integridade do produto durante o transporte e a entrega.

KG

RS 45,00

RS
135,00

45

Mamao 1n natura (variedade Papaia ou Formosa, conforme demanda da ordem de fornecimento) (Carica papaya L.), de primeira qualidade,
de colheita recente, com frutos firmes, bem desenvolvidos, inteiros, de tamanho, peso e formato uniformes e caracteristicos da variedade. O
produto deve presentar casca lisa, integra, com coloracéo variando de verde-amarelada a amarelada/alaranjada (conforme o grau de
maturacao solicitado), e polpa consistente, macia, suculenta, de cor alaranjada a avermelhada viva, com aroma e sabor adocicados e
caracteristicos da espécie. Deve estar totalmente 1sento de frutos amassados, feridos, com fendas, partes amolecidas, podridao, mofos,
queimaduras de sol, manchas escuras acentuadas, perfuracdes de insetos, danos mecanicos ou sujidades e terra aderida a casca. O lote deve
estar livre de insetos, larvas, pragas, residuos de defensivos agricolas acima dos limites permitidos pela legislacdo vigente e matérias
estranhas, atendendo rigorosamente aos padrdes de classificacdo e comercializacdo do Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento
(MAPA) e as exigéncias sanitarias da ANVISA. Fornecimento por quilograma (kg), acondicionado em caixas plasticas higienizadas e
vazadas, limpas, secas e arejadas, garantindo a protecdo contra impactos, a adequada ventilacdo e a integridade dos frutos durante o
transporte e a entrega.

KG

12

RS 12,00

RS
144,00

46

Liméo in natura (variedade Tahiti ou regional / Citrus latifolia), de primeira qualidade, de colheita recente, com frutos firmes, carnosos,
bem desenvolvidos, inteiros, de tamanho e diametro uniformes. O produto deve apresentar casca lisa a ligeiramente rugosa, integra, de
coloracéo verde brilhante e uniforme (sem manchas amareladas acentuadas), e polpa extremamente suculenta, de cor verde-clara, com
elevado rendimento de suco de sabor acido e aroma caracteristico. Deve estar totalmente 1sento de frutos murchos, secos, amolecidos, com
rachaduras, podridao, mofos, queimaduras de sol ou frio, marcas de pragas, picadas de insetos, danos mecanicos ou sujidades e terra
aderida a casca. O lote deve estar livre de insetos, larvas, pragas, residuos de defensivos agricolas acima dos limites permitidos pela
legislacdo vigente e matérias estranhas, atendendo rigorosamente aos padrées de classificacdo e comercializacdo do Ministério da
Agricultura, Pecuaria e Abastecimento (MAPA) e as exigéncias sanitarias da ANVISA. Fornecimento por quilograma (kg), acondicionado

KG

10

RS 16,00

RS
160,00




em caixas plasticas higienizadas e vazadas, limpas, secas e arejadas, garantindo a protecdo contra impactos, a adequada ventilacdo e a
integridade dos frutos durante o transporte e a entrega.

47

Fermento quimico em pd. de primeira qualidade, préprio para uso culinario em preparacdes de panificacdo e confeitaria (bolos, tortas e
biscoitos). Composicdo a base de amido de milho (ou fécula de mandioca), bicarbonato de sddio, fosfato monocalcico e/ou pirofosfato
acido de sodio ou outros acidulantes e antiumectantes permitidos pela legislacdo. O produto deve apresentar-se sob a forma de po6 fino,
homogéneo, solto, de coloracdo branca, 1sento de grumos duros, umidade excessiva, empedramento ou sujidades. Deve apresentar
capacidade de expansdo/crescimento adequada quando submetido ao calor e umidade, com aroma e sabor neutros, sem conferir amargor,
acidez ou residuos estranhos as preparacdes. Deve estar totalmente 1sento de mofo, sujidades, insetos ou matérias estranhas de qualquer
natureza, atendendo rigorosamente aos Padrdes de Identidade e Qualidade (PIQ) da ANVISA e as exigéncias do Ministério da Agricultura,
Pecuaria e Abastecimento (MAPA). O acondicionamento deve ser em embalagem primaria inviolavel de frasco plastico
(polietileno/polipropileno) flexivel ou rigido, com tampa de rosca/pressao e vedacdo adequada ou lata metalica com lacre hermético,
garantindo total protecdo contra umidade, ar e contaminacdes externas, contendo peso liquido de 100 g (padrido comercial de mercado). A
embalagem deve trazer de forma visivel e legivel a 1dentificacdo do fabricante, marca, denominacido do produto ("Fermento Quimico em
Po"), peso liquido (100 g), lote, data de fabricacido, prazo de validade (com no minimo 12 meses de validade a contar da data de entrega),
tabela nutricional, lista de ingredientes e alertas sobre a presenca ou auséncia de gliuten e outros alérgenos.

RS 6,50

RS 19,50

48

Polpa de fruta congelada (goiaba) 100% natural, produzida a partir da parte comestivel de frutas sis, limpas, maduras e selecionadas,
submetidas a processos tecnolégicos adequados de despolpamento, pasteurizacdo e congelamento rapido. O produto deve apresentar cor,
aroma e sabor caracteristicos da fruta correspondente (tais como acerola, maracuja, goiaba, caju, graviola, cupuacu, entre outras variedades
solicitadas), com consisténcia pastosa e homogénea. Niao deve conter adicdo de acucares (sem adicdo de sacarose), corantes, conservantes,
aromatizantes, espessantes, agua para diluicdo artificial ou qualquer aditivo quimico nao autorizado. Deve estar totalmente 1senta de
sujidades, fragmentos de casca, carocos, sementes, mofo, bolor, insetos ou matérias estranhas de qualquer natureza, atendendo
rigorosamente aos Padrdes de Identidade e Qualidade (PIQ) do Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento (MAPA) e as
exigéncias microbiolégicas da ANVISA. O acondicionamento deve ser em embalagem primaria de filme plastico flexivel (polietileno),
transparente, atoxico, resistente e selado hermeticamente, garantindo a conservacio e higiene sob congelamento constante (temperatura
1gual ou inferior a -18 °C). Fornecimento em embalagem com peso liquido de 1 kg (padriao comercial de mercado) ou em pacote de 1 kg
contendo porcdes fracionadas, devendo a embalagem ou rotulagem conter de forma visivel e legivel a identificacdo do fabricante, marca,
denominacio da fruta, peso liquido (1 kg), lote, data de fabricacao, prazo de validade (minimo de 12 meses a contar da entrega), tabela
nutricional, lista de ingredientes, registro no MAPA e instrucdes sobre o armazenamento e conservacido sob congelamento.

KG

RS 14,00

RS
210,00

48

Polpa de fruta congelada (acerola), 100% natural, produzida a partir da parte comestivel de frutas sas, limpas, maduras e selecionadas,
submetidas a processos tecnolégicos adequados de despolpamento, pasteurizacdo e congelamento rapido. O produto deve apresentar cor,
aroma e sabor caracteristicos da fruta correspondente (tais como acerola, maracuja, goiaba, caju, graviola, cupuacu, entre outras variedades
solicitadas), com consisténcia pastosa e homogénea. Nao deve conter adicdo de acucares (sem adicdo de sacarose), corantes, conservantes,
aromatizantes, espessantes, agua para diluicéo artificial ou qualquer aditivo quimico ndo autorizado. Deve estar totalmente 1senta de
sujidades, fragmentos de casca, carocos, sementes, mofo, bolor, insetos ou matérias estranhas de qualquer natureza, atendendo
rigorosamente aos Padrées de Identidade e Qualidade (PIQ) do Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento (MAPA) e as
exigéncias microbiolégicas da ANVISA. O acondicionamento deve ser em embalagem primaria de filme plastico flexivel (polietileno),
transparente, atoxico, resistente e selado hermeticamente, garantindo a conservacio e higiene sob congelamento constante (temperatura
igual ou inferior a -18 °C). Fornecimento em embalagem com peso liquido de 1 kg (padrdo comercial de mercado) ou em pacote de 1 kg
contendo porcdes fracionadas, devendo a embalagem ou rotulagem conter de forma visivel e legivel a 1dentificacdo do fabricante, marca,
denominacio da fruta, peso liquido (1 kg), lote, data de fabricacao, prazo de validade (minimo de 12 meses a contar da entrega), tabela
nutricional, lista de ingredientes, registro no MAPA e instrucdes sobre o armazenamento e conservacio sob congelamento.

KG

RS 20,00

RS
300,00

48

Polpa de fruta congelada (maracuja), 100% natural, produzida a partir da parte comestivel de frutas sas, limpas, maduras e selecionadas,
submetidas a processos tecnoldgicos adequados de despolpamento, pasteurizacdo e congelamento rapido. O produto deve apresentar cor,
aroma e sabor caracteristicos da fruta correspondente (tais como acerola, maracuja, goiaba, caju, graviola, cupuacu, entre outras variedades
solicitadas), com consisténcia pastosa e homogénea. Nido deve conter adicdo de acucares (sem adicdo de sacarose), corantes, conservantes,

KG

RS 36,00

RS
540,00




aromatizantes, espessantes, agua para diluicéo artificial ou qualquer aditivo quimico ndo autorizado. Deve estar totalmente 1senta de
sujidades, fragmentos de casca, carocos, sementes, mofo, bolor, insetos ou matérias estranhas de qualquer natureza, atendendo
rigorosamente aos Padrées de Identidade e Qualidade (PIQ) do Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento (MAPA) e as
exigéncias microbioldgicas da ANVISA. O acondicionamento deve ser em embalagem primaria de filme plastico flexivel (polietileno),
transparente, atoxico, resistente e selado hermeticamente, garantindo a conservacio e higiene sob congelamento constante (temperatura
igual ou inferior a -18 °C). Fornecimento em embalagem com peso liquido de 1 kg (padrdo comercial de mercado) ou em pacote de 1 kg
contendo porcdes fracionadas, devendo a embalagem ou rotulagem conter de forma visivel e legivel a 1dentificacdo do fabricante, marca,
denominacio da fruta, peso liquido (1 kg), lote, data de fabricacao, prazo de validade (minimo de 12 meses a contar da entrega), tabela
nutricional, lista de ingredientes, registro no MAPA e instrucdes sobre o armazenamento e conservacio sob congelamento.

48

Polpa de fruta congelada (cupuacu), 100% natural, produzida a partir da parte comestivel de frutas sas, limpas, maduras e selecionadas,
submetidas a processos tecnologicos adequados de despolpamento, pasteurizacdo e congelamento rapido. O produto deve apresentar cor,
aroma e sabor caracteristicos da fruta correspondente (tais como acerola, maracuja, goiaba, caju, graviola, cupuacu, entre outras variedades
solicitadas), com consisténcia pastosa e homogénea. Nao deve conter adicdo de acucares (sem adicdo de sacarose), corantes, conservantes,
aromatizantes, espessantes, agua para diluicéo artificial ou qualquer aditivo quimico ndo autorizado. Deve estar totalmente 1senta de
sujidades, fragmentos de casca, carocos, sementes, mofo, bolor, insetos ou matérias estranhas de qualquer natureza, atendendo
rigorosamente aos Padrées de Identidade e Qualidade (PIQ) do Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento (MAPA) e as
exigéncias microbioldgicas da ANVISA. O acondicionamento deve ser em embalagem primaria de filme plastico flexivel (polietileno),
transparente, atoxico, resistente e selado hermeticamente, garantindo a conservacao e higiene sob congelamento constante (temperatura
igual ou inferior a -18 °C). Fornecimento em embalagem com peso liquido de 1 kg (padrdo comercial de mercado) ou em pacote de 1 kg
contendo porcdes fracionadas, devendo a embalagem ou rotulagem conter de forma visivel e legivel a identificacdo do fabricante, marca,
denominacio da fruta, peso liquido (1 kg), lote, data de fabricacao, prazo de validade (minimo de 12 meses a contar da entrega), tabela
nutricional, lista de ingredientes, registro no MAPA e instrucdes sobre o armazenamento e conservacio sob congelamento.

KG

RS 24,00

RS
360,00

49

Pepino comum da regido in natura (Cucumis sativus L.), de primeira qualidade, de colheita recente, com frutos firmes, bem desenvolvidos,
carnosos, inteiros, de tamanho e diametro uniformes e formato reto a ligeiramente curvo. O produto deve apresentar casca lisa ou com sutis
protuberancias, integra, de coloracdo verde viva e uniforme, e polpa firme, crocante, macia, de cor branco-esverdeada, com sementes tenras
e 1maturas, apresentando sabor suave e aroma fresco e caracteristico da espécie. Deve estar totalmente 1sento de frutos murchos,
amarelados, amargos, amolecidos, com rachaduras, podridao, mofos, queimaduras, picadas de insetos, danos mecanicos ou excesso de
sujidades e terra aderida a casca. O lote deve estar livre de insetos, larvas, pragas, residuos de defensivos agricolas acima dos limites
permitidos pela legislacdo vigente e matérias estranhas, atendendo rigorosamente aos padrdes de classificacdo e comercializacido do
Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento (MAPA) e as exigéncias sanitarias da ANVISA. Fornecimento por quilograma (kg),
acondicionado em caixas plasticas higienizadas e vazadas, limpas, secas e arejadas, garantindo a protecdo contra impactos, a adequada
ventilacdo e a integridade dos frutos durante o transporte e a entrega.

KG

RS 12,00

RS 36,00

50

Maionese de primeira qualidade, obtida por emulsédo de 6leos vegetais comestiveis em agua, com adicdo de ovos ou gemas de ovos, amido
modificado, vinagre, sal, acucar, acidulantes, aromatizantes e estabilizantes permitidos pela legislacdo vigente. O produto deve apresentar
consisténcia cremosa, homogénea, lisa, de coloracido branco-creme a ligeiramente amarelada, com sabor suave, levemente acidulado,
agradavel e odor caracteristico de maionese, sem apresentar separacdo de fases (60leo/agua), ranco, acidez excessiva, sabor amargo ou
odores estranhos. Deve estar totalmente 1sento de mofo, sujidades, insetos ou qualquer matéria estranha, atendendo rigorosamente aos
Padroes de Identidade e Qualidade (PIQ) da ANVISA e as especificacdes microbiolégicas e fisico-quimicas vigentes. O acondicionamento
deve ser em embalagem primaria inviolavel do tipo saché / pouch de filme plastico flexivel (laminado/polietileno), atdoxico, resistente e
selado hermeticamente, contendo bico dosador com tampa de rosca ou lacre de seguranca, garantindo protecdo contra contaminacdes
externas, contendo peso liquido de 1 kg (padrdao comercial de mercado). A embalagem deve trazer de forma visivel e legivel a 1dentificacido
do fabricante, marca, denominacéo do produto ("Maionese"), peso liquido (1 kg), lote, data de fabricacdo, prazo de validade (com no
minimo 6 meses a contar da entrega), tabela nutricional, lista de ingredientes e alertas sobre alérgenos (presenca de ovos e derivados de
soja).

KG

RS 38,00

RS 38,00
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Esponja para lavagem de loucas e utensilios domésticos, dupla face, de primeira qualidade. Composta por uma face de espuma de
poliuretano macia, flexivel, de alta densidade e excelente retencéo de detergente e formacéo de espuma, e por uma face de manta abrasiva
sintética (composta por fibras sintéticas impregnadas com mineral abrasivo e resina), destinada a remocéao de sujeiras pesadas. O produto
deve apresentar formato anatémico ou retangular com cantos arredondados, dimensées aproximadas de $110\text{ mm} \times 75\text{
mm} ‘times 20\text{ mm}$ (padrdo comercial de mercado), com perfeita aderéncia entre as camadas, sem risco de descolamento
prematuro durante o uso. Deve ser altamente resistente, atoxica, duravel e ndo soltar fragmentos. Deve estar em conformidade com os
padrdes de qualidade e normas técnicas da ABNT/INMETRO aplicaveis. Acondicionamento em embalagem primaria de filme plastico
transparente, resistente e selado hermeticamente, contendo 01 (uma) unidade (padrdao comercial individual), devendo conter de forma
visivel e legivel a identificacdo do fabricante, marca, composicido, dimensdes, data de fabricacdo e indicacdo de validade indeterminada.

UND

10

R$ 1,00 RS 10,00

La de aco (palha de aco), tipo Bombril (ou equivalente de igual ou superior qualidade), de primeira linha, indicada para limpeza pesada,
polimento e remocao de sujidades encrostadas em panelas, utensilios de aluminio, inox e superficies em geral. Composta por fios finos,
homogéneos e entrelacados de aco carbono de baixa liga, macios e flexiveis, que garantem alto poder abrasivo sem riscar excessivamente
as superficies quando utilizada com sabdo ou detergente. O produto deve apresentar excelente maleabilidade, boa absorcdo de agua, alto
rendimento e resisténcia a degradacdo precoce. Deve estar totalmente 1senta de ferrugem, graxa, dleos, sujidades, fios soltos cortantes ou
matérias estranhas de qualquer natureza, atendendo as normas técnicas de seguranca e qualidade da ABNT e do INMETRO. O
acondicionamento deve ser em embalagem primaria de filme plastico flexivel (polietileno/polipropileno), transparente ou impressa,
resistente e hermeticamente selada, contendo pacote comercial com 8 (oito) unidades (com peso liquido total padriao de mercado de 60 g ou
45 g), devendo a embalagem conter de forma visivel e legivel a 1dentificacdo do fabricante, marca, composicéo, peso liquido, quantidade
de unidades, lote, data de fabricacdo e indicacdo de validade.

UND

RS 3,00 RS 6,00

Sabao liquido para lavagem manual de loucas, talheres, panelas e utensilios domésticos, de primeira qualidade. Composicao a base de
tensoativos anidnicos, coadjuvantes, sequestrantes, conservantes, espessante, esséncia, corante e agua, com pH neutro (entre 6,0 e 8,0 na
solucéo a 1%), garantindo alta eficiéncia na remocéo de gorduras e sujidades sem agredir a pele das maos. O produto deve apresentar
viscosidade adequada, excelente poder de formacao de espuma e facil enxague, sem deixar residuos ou odores nas loucas. Deve apresentar-
se limpido, homogéneo, sem separacéo de fases, precipitacdes, sedimentos ou odores desagradaveis. Deve estar devidamente
notificado/registrado na ANVISA e atender integralmente as exigéncias legais e sanitarias vigentes do Ministério da Saude. O
acondicionamento deve ser em embalagem primaria de frasco plastico (polietileno/PET) de 1 litro (1.000 ml - padrdo comercial de
mercado), resistente, transparente ou opaco, com tampa dosadora ou de rosca com lacre/vedacao perfeita para evitar vazamentos. A
embalagem deve trazer impressa ou em rotulo de forma visivel e legivel a identificacdo do fabricante, marca, denominacdo do produto
("Detergente/Sabdo Liquido Lava-Loucas"), volume liquido (1 L), lote, data de fabricacio, prazo de validade (minimo de 24 meses a contar
da entrega), nimero de registro/notificacdo na ANVISA, composicido detalhada e instrucdes de uso e seguranca.

UND

10

RS 3,50 RS 35,00

Sabdo em barra glicerinado / neutro para lavar roupas, loucas e limpeza geral, de primeira qualidade. Composicdo a base de sais de acidos
graxos de origem vegetal e/ou animal, agua, coadjuvantes, agente sequestrante e glicerina, totalmente 1sento de insumos nocivos a saude e

PCT

RS 15,00  |RS 15,00




ao mei1o ambiente. O produto deve apresentar consisténcia firme, massa homogénea, sem fissuras, trincas, esfarelamento ou amolecimento
excessivo, com coloracdo uniforme, excelente capacidade de formacido de espuma, bom rendimento e alto poder desengordurante e de
remocdo de sujidades, apresentando odor suave e agradavel. Deve ser biodegradavel e estar devidamente notificado/registrado na
ANVISA/Ministério da Saude, atendendo rigorosamente as exigéncias legais e normas técnicas vigentes. O acondicionamento deve ser em
embalagem primaria de filme plastico flexivel (polietileno/polipropileno), resistente, impresso e hermeticamente selado, contendo pacote
com 5 (cinco) unidades (padrido comercial de mercado com peso liquido total de 1 kg — 5 barras de 200 g cada), garantindo a integridade e
protecdo contra umidade. A embalagem deve trazer de forma visivel e legivel a identificacdo do fabricante, marca, denominacio do produto
("Sabao em Barra"), quantidade de unidades (5 barras), peso liquido total (1 kg), lote, data de fabricacio, prazo de validade (minimo de 24
meses a contar da entrega), nimero de registro/notificacdo na ANVISA, composicdo e instrucdes de uso.

Agua sanitaria (soluco aquosa a base de hipoclorito de sédio ou de potassio), de primeira qualidade, destinada & desinfecciio de
superficies, branqueamento de tecidos e lavagem de frutas e vegetais. O produto deve apresentar teor de cloro ativo entre 2,0% e 2,5% p/p
(peso por peso) na data de fabricacido, mantendo-se estavel, limpido, de coloracdo amarelada a esverdeada, sem depositos, sedimentos ou
separacdo de fases. Deve ter excelente poder bactericida, germicida, alvejante e desodorante, estando devidamente registrado ou notificado
na ANVISA/Ministério da Saude como saneante domissanitario. O acondicionamento deve ser em embalagem primaria de frasco plastico
opaco (polietileno de alta densidade - PEAD), rigido, resistente a acdo corrosiva do produto, com tampa de rosca munida de lacre de
seguranca e vedacdo hermética antifluxo/antivazamento, contendo volume liquido de 1 litro (1.000 ml - padrido comercial de mercado). A
embalagem deve trazer impressa ou em rotulo plastificado de forma visivel e legivel a 1dentificacdo do fabricante, marca, denominacéo do
produto ("Agua Sanitaria"), volume liquido (1 L), teor de cloro ativo, lote, data de fabricacéo, prazo de validade (minimo de 6 meses a
contar da entrega), nimero de registro/notificacdo na ANVISA, composicao e instrucdes claras de uso, diluicdo e precaucdes de seguranca.

UND

R$ 4,00

RS 16,00

Sabdo em po (detergente em pd) para lavagem de roupas e tecidos, de primeira qualidade. Composicido a base de tensoativos anidénicos,
coadjuvantes (como tripolifosfato de sddio e silicato de so6dio), alvejantes Opticos, enzimas ativas, sequestrantes, carga, perfume/fragrancia
suave e agua. O produto deve apresentar-se sob a forma de po6 granulado, homogéneo, de coloracdo branca ou azulada com granulos ativos
coloridos, solto, sem empedramento, grumos duros ou umidade excessiva. Deve ter excelente solubilidade em agua, alta capacidade de
remocdo de manchas e sujeiras pesadas sem desbotar as fibras dos tecidos, proporcionando eficiente rendimento, poder de formacio de
espuma e facil enxague. Deve ser biodegradavel e estar devidamente notificado/registrado na ANVISA/Ministério da Saude, atendendo as
normas técnicas e de qualidade vigentes. O acondicionamento deve ser em embalagem primaria de caixa de papeldo resistente com
revestimento interno impermeavel ou saco plastico flexivel (polietileno/polipropileno) selado hermeticamente, garantindo total barreira
contra umidade, rasgos e vazamentos, contendo peso liquido de 1 kg (padrido comercial de mercado). A embalagem deve trazer de forma
visivel e legivel a identificacdo do fabricante, marca, denominacdo do produto ("Sabdao em Po6 / Detergente em P6"), peso liquido (1 kg),
lote, data de fabricacdo, prazo de validade (minimo de 24 meses a contar da entrega), nimero de registro/notificacio na ANVISA,
composicio detalhada, modo de usar, dosagem recomendada e precaucdes de seguranca.

UND

RS 18,00

RS 72,00

Isqueiro manual recarregavel ou descartavel, de primeira qualidade, acionado por sistema de 1gnicdo por pedra (friccao) ou piezoelétrico
(automatico). O produto deve apresentar corpo fabricado em resina plastica de alta resisténcia térmica e mecanica ou metal, com
reservatorio contendo gas butano sob pressido, altamente purificado e livre de impurezas que comprometam o fluxo do combustivel. Deve
possuir chama regulavel ou pré-ajustada com acendimento uniforme, seguro e estavel, com dispositivo de seguranca contra acionamento
acidental por criancas (child-resistant) e selo de conformidade do INMETRO ou certificacdo correspondente. Deve ser 1sento de
vazamentos, rachaduras, bolhas de ar na estrutura, oxidacéo nas partes metalicas ou quaisquer defeitos de fabricacdo que oferecam risco de
explosdo ou queimaduras ao usuario. O acondicionamento deve ser em embalagem primaria blistada individualmente ou em caixa display
de papeldo/plastico resistente devidamente lacrada, garantindo a protecido contra impactos, calor e atrito durante o transporte e
armazenamento. A embalagem deve conter de forma visivel e legivel 0 nome do fabricante/importador, marca, pais de origem, instrucoes

de uso e alertas de seguranca (manter fora do alcance de criancas, longe de fontes de calor superior a 50°C e luz solar direta), numero do
lote e selo/codigo de certificacdo do INMETRO.

UND

R$ 5,50

RS 11,00

Pano de chao (pano para limpeza de pisos e superficies), de primeira qualidade, confeccionado em tecido 100% algodao ou algoddo com
fibras recicladas de alta absorcdo e durabilidade (tipo xadrez ou cru). O produto deve apresentar trama bem fechada e resistente, costura
perimetral bem acabada ou remate nas bordas que impeca o desfiamento durante o uso e sucessivas lavagens. Deve ter alta capacidade de

UND

RS 8,00

RS 48,00




retencdo de liquidos, sujeiras e poeira, sem soltar fiapos ou desbotar. Deve apresentar formato retangular com dimensdes minimas de
50x70cm (padriao comercial de mercado). O acondicionamento deve ser em embalagem primaria de filme plastico transparente, limpo,
resistente e selado, contendo 01 (uma) unidade (padrdo comercial individual), devendo conter na embalagem ou rotulagem de forma visivel
e legivel a 1dentificacdo do fabricante, marca, composicido do tecido, dimensdes, quantidade de unidades (01 unidade) e indicacdo de
validade indeterminada.

Pano de prato / cozinha para secagem de loucas e méos, de primeira qualidade, confeccionado em tecido 100% algodao, de alta absorcéo e
gramatura adequada (tipo sacaria de alta densidade ou pé de galinha). O produto deve apresentar trama fechada, textura macia, com bainha
reforcada nas quatro extremidades em costura dupla para evitar o desfiamento durante o uso diario e lavagens constantes. Deve ser
altamente eficiente na absorcdo de umidade, nio soltar fiapos, fiapos de linha ou fiapos de algodado nas loucas e superficies, mantendo a
coloracéo firme (estampa suave ou predominantemente branco cru/alvejado). Deve apresentar formato retangular com dimensdes minimas
de 40x65cm (padrdo comercial de mercado). O acondicionamento deve ser em embalagem primaria de filme plastico transparente, limpo,
resistente e selado, contendo 01 (uma) unidade (padrdo comercial individual), devendo conter na embalagem ou rotulagem de forma visivel
e legivel a identificacdo do fabricante, marca, composicdo do tecido, dimensdes, quantidade (01 unidade) e indicacdo de validade
indeterminada.

UND

10

R$ 7,00

RS 70,00

10

Desinfetante de uso geral para limpeza, higienizacido e aromatizacdo de superficies lavaveis, pisos, azulejos e sanitarios, de primeira
qualidade. O produto deve apresentar formula liquida homogénea, cristalina ou levemente turva, sem separacio de fases, sedimentos ou
grumos, formulado a base de germicidas/bactericidas eficazes (como cloreto de benzalconio ou outros compostos de aménio quaternario).
Deve possuir comprovada acdo bactericida frente a microrganismos como Salmonella choleraesuis e Staphylococcus aureus, garantindo
eficiente poder de desinfeccdo e desodorizacdo. Deve conter fragrancia agradavel e duradoura (como lavanda, eucalipto, pinho ou floral),
totalmente 1sento de odores desagradaveis, substancias agressivas ndo autorizadas ou corrosivas. O produto deve atender rigorosamente aos
padrdes de qualidade, eficacia bactericida e registros exigidos pela ANVISA e pelo Ministério da Saude. O acondicionamento deve ser em
frasco plastico primario rigido de polietileno (PET ou PEAD), atéxico e resistente, com tampa rosqueavel e lacre de seguranca inviolavel
que 1mpeca vazamentos durante o transporte e armazenamento, contendo volume liquido de 2 litros. A embalagem deve conter de forma
visivel e legivel o nome do fabricante, marca, composicdo quimica, fragrancia, data de fabricacido, prazo de validade, nimero do lote,
instrucdes de uso, diluicdo recomendada, precaucdes de seguranca e o numero do registro/notificacido obrigatorio na ANVISA.

UND

R$ 7,00

RS 21,00

11

Saco plastico para lixo de uso geral e institucional, com capacidade para 200 litros, de primeira qualidade, confeccionado em resina
termoplastica (polietileno de baixa ou alta densidade), reciclada ou virgem, de alta resisténcia mecanica a tracido, perfuracdo e rasgamento.
O produto deve apresentar solda lateral ou de fundo uniforme, continua e reforcada, garantindo estanqueidade total contra o vazamento de
liquidos (churume) e residuos. Deve apresentar-se na cor preta, de espessura micragem adequada (micragem reforcada para capacidade de
200 litros e suporte de carga de no minimo 20 kg a 30 kg), homogéneo, sem furos, bolhas, rugosidades, fendas ou odor desagradavel. O
produto deve atender rigorosamente as especificacdes da norma ABNT NBR 9191 (ou norma superveniente) quanto a resisténcia e
dimensodes para sacos plasticos para lixo. O acondicionamento deve ser em embalagem primaria de filme plastico transparente e resistente
ou fardo cintado, contendo 50 unidades dobradas ou em rolo, garantindo a integridade do produto contra sujidades e contaminacio externa
até o uso. A embalagem deve conter de forma visivel e legivel o nome e dados do fabricante/distribuidor, marca, capacidade nominal em
litros (200L), quantidade de unidades (50 un), dimensdes do saco (largura x altura em cm) e micragem/capacidade de carga.

UND

R$ 5,00

RS 5,00

12

Saco plastico para lixo de uso geral e institucional, com capacidade para 100 litros, de primeira qualidade, confeccionado em resina
termoplastica (polietileno de baixa ou alta densidade), reciclada ou virgem, de alta resisténcia mecéanica a tracao, perfuracéo e rasgamento.
O produto deve apresentar solda lateral ou de fundo uniforme, continua e reforcada, garantindo estanqueidade total contra o vazamento de
liquidos e residuos. Deve apresentar-se na cor preta, com espessura e micragem adequadas para capacidade de 100 litros (suporte de carga
proporcional de no minimo 15 kg a 20 kg), de aspecto homogéneo, livre de furos, bolhas, fendas ou odoracées desagradaveis. O produto
deve atender rigorosamente as especificacdes técnicas e de resisténcia da norma ABNT NBR 9191 (ou norma superveniente) para sacos
plasticos para lixo. O acondicionamento deve ser em embalagem primaria de filme plastico resistente ou fardo devidamente lacrado,
contendo 50 unidades dispostas em rolo ou dobradas, garantindo a protecdo e higiene do material até 0 momento do uso. A embalagem
deve conter de forma visivel e legivel a identificacdo do fabricante/distribuidor, marca, capacidade nominal em litros (100L), quantidade
contida (50 un), dimensdes do produto (largura x altura em cm) e especificacdes de capacidade de carga.

UND

RS 3,00

RS 3,00




13

Papel toalha em rolo para uso doméstico ou institucional, de primeira qualidade, confeccionado com 100% de fibras de celulose virgem
(folha dupla ou simples com relevo gofrado). O produto deve apresentar alta capacidade e velocidade de absorcao de agua e gorduras,
maciez, resisténcia ao rasgamento a seco e a umido, sem esfarelar, soltar fiapos ou desfazer-se facilmente durante o uso. Deve apresentar
coloracdo branca uniforme, sem manchas, furos, impurezas, sujidades ou odores desagradaveis. O acondicionamento deve ser em
embalagem primaria de filme plastico transparente, resistente e lacrado, contendo 01 pacote com 2 rolos (com metragem minima de 50 a 60
folhas picotadas por rolo), garantindo a protecdo contra umidade, poeira e contaminacio externa até o momento do uso. A embalagem deve
conter de forma visivel e legivel a identificacdo do fabricante/distribuidor, marca, composicdo (100% celulose), tipo de folha (simples ou
dupla), quantidade de rolos (2 unidades), dimensdes das folhas e metragem total.

UND

10

R$ 5,00

RS 50,00

14

Guardanapo de papel folha simples ou dupla, de primeira qualidade, confeccionado com 100% de fibras de celulose virgem, proprio para
uso alimenticio e higienizacdo das maos e boca. O produto deve apresentar boa capacidade de absorcdo, maciez, resisténcia ao rasgamento,
trama homogénea e dobras alinhadas, sem esfarelar ou soltar fiapos durante o uso. Deve apresentar coloracdo branca uniforme, totalmente
i1sento de manchas, furos, sujidades, impurezas ou odores estranhos. O produto deve atender as exigéncias sanitarias e aos padrdes de
qualidade previstos pela ANVISA. O acondicionamento deve ser em embalagem primaria de filme plastico transparente, resistente e
hermeticamente fechada, contendo 01 pacote com 100 unidades (com dimensdes aproximadas de 23 cm x 23 cm ou 30 cm x 30 cm),
garantindo a integridade, protecdo contra umidade, poeira e contaminacio externa até a entrega. A embalagem deve conter de forma visivel
e legivel a 1dentificacdo do fabricante/distribuidor, marca, composicdo (100% celulose), quantidade de folhas (100 unidades), dimensdes do
produto e numero do lote.

UND

20

R$ 3,00

RS 60,00

15

Copo descartavel para agua e suco, com capacidade nominal de 200 ml, de primeira qualidade, confeccionado em resina termoplastica de
poliestireno (PS) atoxico. O produto deve apresentar transparéncia ou cor branca uniforme, estrutura rigida com borda reforcada e frisos
laterais que garantam excelente resisténcia mecanica a manipulacdo, sem deformar, rachar ou quebrar facilmente durante o uso com
liquidos quentes ou frios. Deve ser 1sento de rebarbas, furos, bolhas, deformacdes, residuos quimicos ou odores estranhos. O produto deve
atender rigorosamente as especificacdes técnicas da norma ABNT NBR 14865 (ou norma superveniente) e possuir certificacdo compulsoéria
do INMETRO quanto a capacidade volumétrica e resisténcia. O acondicionamento deve ser em embalagem primaria de filme plastico
transparente, atoxico, resistente e selado hermeticamente, contendo 01 pacote com 100 unidades, garantindo a higiene e protecdo contra
umidade, poeira e contaminacio externa até o uso. A embalagem deve conter de forma visivel e legivel a i1dentificacdo do

fabricante/distribuidor, marca, material de composicao (PS), capacidade nominal (200 ml), quantidade de unidades (100 un) e o selo de
conformidade do INMETRO.

PCT

20

RS 8,00

RS
160,00

16

Copo descartavel para café e doses de liquidos, com capacidade nominal de 50 ml, de primeira qualidade, confeccionado em resina
termoplastica de poliestireno (PS) atéxico. O produto deve apresentar cor branca uniforme ou transparéncia, estrutura rigida com borda
reforcada e frisos laterais que garantam excelente resisténcia mecanica a manipulacido, sem deformar, rachar, amassar ou quebrar
facilmente durante o uso com liquidos quentes ou frios. Deve ser 1sento de rebarbas, furos, bolhas, deformacdes, residuos quimicos ou
odores estranhos. O produto deve atender rigorosamente as especificacdes técnicas da norma ABNT NBR 14865 (ou norma superveniente)
e possuir certificacdo compulsoéria do INMETRO quanto a capacidade volumétrica e resisténcia. O acondicionamento deve ser em
embalagem primaria de filme plastico transparente, atdoxico, resistente e selado hermeticamente, contendo 01 pacote com 100 unidades,
garantindo a higiene e protecdo contra umidade, poeira e contaminacio externa até o uso. A embalagem deve conter de forma visivel e

legivel a 1dentificacdo do fabricante/distribuidor, marca, material de composicio (PS), capacidade nominal (50 ml), quantidade de unidades
(100 un) e o selo de conformidade do INMETRO.

PCT

R$ 4,00

RS 24,00

17

Prato descartavel raso para refeicdo, com didmetro aproximado de 21 cm, de primeira qualidade, confeccionado em resina termoplastica de
poliestireno (PS) atoxico ou polipropileno (PP) atoxico. O produto deve apresentar cor branca uniforme, estrutura firme e reforcada, com
bordas rigidas que garantam excelente resisténcia mecanica a sustentacio e ao corte com talheres, sem dobrar, rachar, perfurar ou quebrar
facilmente durante o manuseio com refeicdes quentes ou frias. Deve ser totalmente 1sento de rebarbas, furos, bolhas, deformacdes, residuos
quimicos ou odores e sabores estranhos. O produto deve atender as especificacdes sanitarias e as normas técnicas vigentes da ABNT e da
ANVISA para materiais em contato direto com alimentos. O acondicionamento deve ser em embalagem primaria de filme plastico
transparente, atoxico, resistente e selado hermeticamente, contendo 01 pacote com 10 unidades, garantindo a higiene e protecdo contra

PCT

40

R$ 6,00

RS
240,00




umidade, poeira e contaminacio externa até o uso. A embalagem deve conter de forma visivel e legivel a 1dentificacido do
fabricante/distribuidor, marca, material de composicao, tipo (raso), diametro, quantidade de unidades (10 un) e ntimero do lote.

18

Colher descartavel para refeicéo, tipo refeicdo/sopa, de primeira qualidade, confeccionada em resina termoplastica de poliestireno (PS)
atoxico ou polipropileno (PP) atéxico. O produto deve apresentar cor branca uniforme ou transparéncia, estrutura reforcada de alta
resisténcia (tipo pesada/reforcada), com concha funda bem acabada e cabo anatémico e rigido, que garanta excelente resisténcia mecanica,
sem dobrar, trincar, vergar ou quebrar facilmente durante o manuseio e consumo de refeicdes quentes ou frias. Deve ser totalmente 1senta
de rebarbas, pontas afiadas, furos, deformacdes, residuos quimicos ou odores e sabores estranhos. O produto deve atender as especificacdes
sanitarias e as normas técnicas vigentes da ABNT e da ANVISA para materiais em contato direto com alimentos. O acondicionamento deve
ser em embalagem primaria de filme plastico transparente, atéxico, resistente e selado hermeticamente, contendo 01 pacote com 50
unidades, garantindo a protecdo contra umidade, poeira e contaminacao externa até o uso. A embalagem deve conter de forma visivel e
legivel a 1dentificacdo do fabricante/distribuidor, marca, material de composicio, tipo (refeicdo), quantidade de unidades (50 un) e nimero
do lote.

PCT

R$ 5,00

RS 40,00

19

Touca descartavel sanfonada de uso hospitalar, odontologico, alimenticio e industrial, de primeira qualidade, confeccionada em falso tecido
(TNT — Tecido Nao Tecido) 100% polipropileno, com estrutura porosa, respiravel e permeavel ao ar. O produto deve apresentar gramatura
minima adequada (entre 20 g/m? e 30 g/m?), garantindo leveza, conforto térmico e barreira eficiente contra a queda de cabelos e a
disseminacéo de particulas no ambiente. Deve possuir acabamento com elastico duplo ou simples nas extremidades, de alta flexibilidade e
resisténcia, selado por ultrassom ou costurado de forma firme, proporcionando excelente vedacdo em toda a volta da cabeca sem causar
pressdo excessiva ou desconforto ao usuario. Deve apresentar-se na cor branca ou azul, ser atéxica, hipoalergénica, ndo estéril, isenta de
fiapos soltos, perfuracdes, rasgos ou odores estranhos. O produto deve atender rigorosamente as normas técnicas da ABNT e aos requisitos
de qualidade e cadastro/registro estabelecidos pela ANVISA. O acondicionamento deve ser em embalagem primaria de filme plastico
resistente, transparente e selado hermeticamente, contendo 01 pacote com 50 unidades sanfonadas, garantindo a protecdo contra umidade,
sujidades e contaminacio externa até a utilizacdo. A embalagem deve conter de forma visivel e legivel a 1dentificacdo do
fabricante/importador, marca, composicao (100% polipropileno), gramatura, dimensdes, quantidade contida (50 un), lote, data de
fabricacdo, prazo de validade e o numero de registro/notificacdo na ANVISA.

UND

R$ 7,50

RS 15,00

20

Luva descartavel para procedimento nio cirurgico, tamanhos variados, de primeira qualidade, confeccionada em latex de borracha natural
(com ou sem po bioabsorvivel) ou em nitrilo/vinil sintético (livre de latex/pd), ambidestra, de uso unico e descartavel. O produto deve
apresentar superficie lisa ou levemente microtexturizada na ponta dos dedos, proporcionando excelente sensibilidade tatil e aderéncia no
manuselo de instrumentos e objetos. Deve possuir punho com acabamento em bainha/orla enrolada, garantindo resisténcia a tracio e
facilidade de calcamento, sem rasgar ou furar durante o uso. Deve ser atoxica, hipoalergénica, ndo estéril, livre de furos, imperfeicdes,
deformacdes ou residuos quimicos nocivos. O produto deve atender rigorosamente as normas técnicas ABNT NBR ISO 11193-1 / ABNT
NBR ISO 21171 e as exigéncias de qualidade, certificacdo do INMETRO e registro sanitario na ANVISA. O acondicionamento deve ser
em embalagem primaria apropriada (caixa distribuidora/dispenser ou pacote plastico selado hermeticamente), contendo 50 unidades (ou 25
pares), garantindo a protecdo contra umidade, poeira e contaminacio até o momento do uso. A embalagem deve conter de forma visivel e
legivel a 1dentificacdo do fabricante/importador, marca, tipo de material, indicacdo de tamanho (M), quantidade (50 un), lote, data de
fabricacdo, prazo de validade, selo do INMETRO e niimero de registro na ANVISA.

UND

RS 25,00

RS
100,00

21

Papel aluminio para uso doméstico e alimenticio, de primeira qualidade, produzido em folha delgada e homogénea de aluminio de alta
pureza. O produto deve apresentar superficie lisa, uniforme, com excelente flexibilidade e moldabilidade, mantendo a integridade sem
rasgar ou furar facilmente ao dobrar ou envolver alimentos. Deve ser atoxico, inodoro, higiénico e impermeavel a luz, ar, umidade e
gordura, sendo proprio para contato direto com alimentos e resistente tanto a elevadas temperaturas (forno e grelha) quanto a baixas
temperaturas (freezer e refrigerador). Deve estar em conformidade com as normas sanitarias e regulamentos da ANVISA/Ministério da
Saude para embalagens em contato com alimentos. O acondicionamento deve ser sob a forma de rolo contendo 30 cm de largura por 7,5
metros de comprimento (padrdo comercial de mercado), enrolado em tubo rigido de papelido e protegido por caixa de papelido reforcada ou
filme plastico selado, dotado de serrilha para corte facil e preciso. A embalagem deve trazer de forma visivel e legivel a 1dentificacdo do
fabricante, marca, denominacéo do produto ("Papel Aluminio"), dimensdes (largura e comprimento), lote, data de fabricacéo e indicacio de
validade indeterminada.

UND

10

RS 10,00

RS
100,00




22

Filme plastico PVC (policloreto de vinila) transparente para embalagem e conservacao de alimentos, de primeira qualidade, atéxico e
proprio para contato direto com produtos alimenticios. O produto deve apresentar excelente elasticidade, alta aderéncia (aderéncia por
contato em superficies metalicas, plasticas e de vidro), transparéncia cristalina e alta resisténcia a perfuracio e ao rasgamento. Deve ser
capaz de vedar hermeticamente recipientes e alimentos, protegendo contra umidade, proliferacdo de odores e contaminacdes externas,
podendo ser utilizado em refrigeracdo e congelamento. Deve ser totalmente i1sento de furos, bolhas, manchas, viscosidade excessiva,
residuos toxicos ou odores estranhos, e ser formulado com plastificantes atéxicos permitidos pela legislacdo vigente. O produto deve
atender rigorosamente as resolucdes e normas sanitarias da ANVISA (RDC n° 105/1999 e RDC n° 51/2010 ou normas supervenientes) para
embalagens plasticas em contato com alimentos. O acondicionamento deve ser em rolo continuo bobinado sob tubo cilindrico rigido de
papeldo, envolvido em embalagem primaria de filme plastico transparente selado ou caixa de papeldo reforcada com serrilha para corte, nas
dimensdes exatas de 30 cm de largura por 100 metros de comprimento. A embalagem deve conter de forma visivel e legivel a 1dentificacido
do fabricante/distribuidor, marca, composicdo (PVC atoxico), dimensdes (30 cm x 100 m), numero do lote e indicacio clara de uso
alimenticio.

UND

R$ 135,00

RS
945,00

23

Alcool etilico hidratado 70% INPM (70° GL) para desinfeccéo e higienizacdo de superficies fixas e objetos, de primeira qualidade. O
produto deve apresentar-se sob a forma liquida, transparente, incolor, homogénea, i1sento de depositos, sedimentos, turbidez ou materiais
em suspensdo. Deve possuir comprovada eficacia bactericida, fungicida e virucida, atuando de forma rapida na eliminacéo de
microrganismos. O produto deve atender rigorosamente aos padrdes de qualidade, eficacia e seguranca exigidos pelas resolucdes da
ANVISA e do Ministério da Saude. O acondicionamento deve ser em frasco plastico primario rigido de polietileno (PEAD ou PET),
transparente ou levemente opaco, resistente a impactos e vazamentos, equipado com tampa rosqueavel de seguranca com lacre inviolavel e
bico dosador, contendo volume liquido de 1 litro. A embalagem deve conter de forma visivel e legivel o nome do produto, concentracdo de
alcool (% INPM / % GL), marca, dados do fabricante, composicdo quimica, data de fabricacio, prazo de validade, nimero do lote,

instrucdes de uso, frases de adverténcia de risco (inflamavel), cuidados de conservacdo e o nimero de registro/notificacdo obrigatério na
ANVISA.

UND

RS 14,00

RS 42,00

24

Vassoura doméstica/institucional de primeira qualidade, para varricdo de pisos internos e externos. O produto deve ser confeccionado com
base/cepo em material plastico rigido e resistente (polipropileno ou similar) e cerdas sintéticas (PET ou nailon) de alta flexibilidade,
durabilidade e densidade, garantindo excelente retencéo de sujeiras e poeiras sem deformar ou soltar fios com facilidade. Deve acompanhar
cabo de madeira plastificado ou de aco revestido, com comprimento minimo aproximado de 1,20 m, rosca padronizada e ponteira plastica
com furo/alca para pendurar. O conjunto deve apresentar estrutura firme, excelente encaixe e fixacdo entre cabo e base, sendo 1sento de
rebarbas, trincas, farpas ou defeitos de fabricacdo. O acondicionamento deve ser em embalagem apropriada para transporte e
armazenamento, garantindo a protecio das cerdas contra deformacdes até a entrega. O produto deve conter etiqueta identificadora com a
indicacdo da marca, fabricante, composicdo do material e dimensdes.

UND

RS 18,00

RS 36,00

25

Rodo plastico ou metalico para puxar e secar agua em pisos diversos, de primeira qualidade, de uso doméstico e institucional. O produto
deve ser confeccionado com base/suporte em plastico rigido de alta resisténcia (polipropileno ou similar) ou estrutura metalica reforcada,
medindo aproximadamente 30 cm a 40 cm de largura. Deve possuir borracha dupla de alta densidade, flexivel, macia e resistente, fixada de
forma firme e uniforme ao longo de toda a base, garantindo excelente aderéncia ao piso e secagem eficiente sem riscar as superficies ou
soltar pedacos durante o uso. Deve acompanhar cabo de madeira plastificado ou de aco revestido, com comprimento minimo aproximado
de 1,20 m, rosca padronizada e ponteira plastica com furo/alca para pendurar. O conjunto deve apresentar estrutura firme, encaixe perfeito
entre cabo e base, sendo totalmente i1sento de rebarbas, trincas, pontas cortantes ou defeitos de fabricacdo. O acondicionamento deve ser em
embalagem apropriada que garanta a protecdo da borracha e do conjunto contra deformacdes e sujidades até a entrega. O produto deve
trazer etiqueta ou gravacao visivel contendo o nome do fabricante, marca, composicio e dimensdes.

UND

RS 20,00

RS 20,00

TOTAL GERAL

RS
2.144,00

. * CONFIGURACOES DE IMPRESSAO




MJ COMERCIO DE

MERCADORIAS
LTDA
ITEM DESCRICAO/ESPECIFICACAO UNIDADE |QTD CNPJ:
59.546.666/0001-92
V. V.
UNITARIO | TOTAL
Pao de queijo assado, pronto para servir, de primeira qualidade, elaborado com ingredientes selecionados como polvilho, querjo, leite, 6leo
vegetal e ovos. O produto deve apresentar massa homogénea, boa expansao, casca fina e levemente crocante de coloracdo amarelada ou
dourada uniforme, e miolo macio, aerado e elastico, sem aspectos cru, queimado, solado ou ressecado. Deve possuir odor e sabor
agradaveis e caracteristicos de pdo de queljo, 1sento de acidez excessiva, ranco, mofo ou sabores e odores estranhos. Isento de sujidades,
matérias estranhas ou contaminacido de qualquer natureza, atendendo rigorosamente aos padrdes microbiologicos e microscopicos previstos RS
1 pela ANVISA. O produto deve ser entregue assado, aquecido ou em temperatura adequada para consumo 1mediato, devidamente UND 210 [R$ 1,50 315.00
acondicionado em embalagem primaria atoxica, propria para alimentos quentes, limpa, lacrada e resistente, garantindo a higiene, crocancia ’
e conservacdo térmica durante o transporte. As embalagens secundarias e de transporte devem conter 1dentificacido legivel com dados do
fornecedor, data e horario de fabricaciao/fornecimento, ingredientes, tabela nutricional e informacdes sobre alérgenos (gluten e lactose). As
quantidades, frequéncia e horarios exatos de entrega serdo estipulados pela contratante de acordo com a sua necessidade operacional,
devendo o transporte ser efetuado em veiculo adequado e higienizado para garantir a qualidade do alimento até o momento do recebimento.
Pao tipo massa fina assado, pronto para servir, de primeira qualidade, elaborado com farinha de trigo enriquecida com ferro e acido folico,
agua, acucar, gordura vegetal, fermento biologico e sal. O produto deve apresentar massa leve, macia e de textura uniforme, casca fina, lisa
e levemente dourada, com Miolo bem aerado, macio e flexivel, sem aspectos cru, queimado, solado ou ressecado. Deve possuir odor e
sabor agradaveis e caracteristicos do pao de massa fina (levemente adocicado), estando totalmente 1sento de mofo, ranco, acidez excessiva
ou odores e sabores estranhos. Isento de sujidades, matérias estranhas ou qualquer tipo de contaminacéo, atendendo rigorosamente aos
5 padrdes microbiolégicos e microscopicos previstos pela ANVISA. O produto deve ser entregue fresco e assado, devidamente UND 180 |RS 1.00 RS
acondicionado em embalagem primaria plastica ou de papel atoxica, propria para alimentos, limpa, lacrada e resistente, protegendo contra ’ 280,00
umidade e contaminacdes externas durante o transporte. A embalagem de transporte deve conter identificacdo legivel com dados do
fornecedor, data e horario de fabricacao/fornecimento, peso liquido, lista de ingredientes, tabela nutricional e declaracido sobre a presenca
de gliten e outros alérgenos. As quantidades, frequéncia e horarios exatos de entrega serdo estipulados pela contratante de acordo com a
sua necessidade operacional, devendo o transporte ser efetuado em veiculo apropriado e higienizado para garantir a integridade do alimento
até o recebimento.
TOTAL GERAL RS
595,00
3.2. Ja estao incluidos nos valores descritos no caput desta clausula todos os custos, diretos e indiretos, envolvidos na execucdao dos servicos, tais como mao-de-obra, fiscalizacao,

seguros, frete, impostos, taxas, tributos, incidéncias fiscais e contribuicoes de qualquer natureza ou especie, trabalhistas, previdenciarias, salarios, despesas operacionais e demais encargos
indispensaveis ao perfeito cumprimento das obrigacoes decorrentes deste contrato.

3.3.

3.4.

Os pagamentos devidos a CONTRATADA serao realizados exclusivamente com base nos itens efetivamente solicitados pela Contratante, entregues/prestados e devidamente
atestados pelos(as) Fiscais do Contrato.

Caso a contratada realize a entrega do objeto de forma parcelada, a nota fiscal devera corresponder exclusivamente ao quantitativo entregue. As entregas sem nota fiscal
nao serao aceitas. O quantitativo ndo entregue devera ser registrado em uma nova nota fiscal, a ser emitida posteriormente, para os itens restantes.

INSTRUCOES OBRIGATORIAS PARA EMISSAO DE NOTAS FISCAIS

A CONTRATADA devera emitir uma Nota Fiscal especifica para cada evento atendido.




Cada Nota Fiscal devera conter, obrigatoriamente, no campo “Informac¢des Complementares” ou “Observacdes”, as seguintes informacoes:

¢ Nome do(s) evento(s);
¢ Numero do Contrato:
e Data do evento correspondente;

e Numero do processo de origem.

E vedada a emissdao conjunta de Nota Fiscal contemplando, no mesmo documento, prestacdo de servicos e fornecimento de bens.

Nos casos em que houver contratacao simultanea de servicos e fornecimento de materiais, a CONTRATADA devera:

* Emitir Nota Fiscal de Servico (NFS-e) exclusivamente para os servicos prestados;

e Emitir Nota Fiscal de Venda de Mercadorias (NF-e) exclusivamente para o fornecimento de bens.

4. CLAUSULA QUARTA - DA ENTREGA

4.1. A CONTRATADA devera realizar a entrega dos bens e/ou a execucao dos servicos de forma integral ou fracionada, conforme cronograma, locais e quantitativos definidos pela
CONTRATANTE, observadas as especificacoes constantes neste instrumento.

4.2. As datas indicadas no cronograma sao inicialmente previstas e poderao ser ajustadas durante a vigéncia contratual, mediante alinhamento prévio entre o fiscal do contrato e
a CONTRATADA, de acordo com a programacao dos eventos ou com as necessidades administrativas da CONTRATANTE.

4.3. Os ajustes de datas deverao ser formalmente registrados no processo administrativo e nao exigirao termo aditivo, desde que:
| - a nova data esteja compreendida no periodo de vigencia contratual;

Il - nao haja alteracao do objeto, dos quantitativos, dos locais de entrega, dos valores ou das demais condicoes essenciais da contratacao;

1 - nao sejam gerados custos adicionais para a CONTRATANTE; e

1V - seja preservada a finalidade da contratacao.
4.4, A CONTRATADA devera observar rigorosamente as datas originalmente previstas ou aquelas posteriormente ajustadas e formalmente comunicadas pelo fiscal do contrato.
4.5. As entregas deverao ocorrer conforme detalhamento abaixo:

Para os itens 01 e 02 do Servico de Alimentacdo (entrega de pdes massa fina e pdes de queijo prontos): A entrega ocorrera de forma fracionada durante o periodo do
evento, de 08 a 15 de outubro de 2026. As quantidades, frequéncia e horarios exatos de cada entrega serdao estipulados pela contratante de acordo com a sua
necessidade operacional, devendo o transporte ser efetuado em veiculo apropriado e higienizado para garantir a integridade do alimento até o recebimento.

Solicita-se entrega dos demais itens no dia 06/10/2026.
Endereco: sede do Rodovia Br 307, km 01, N° 01 - Cachoeirinha - Escritorio Distrital Sdo Gabriel da cachoeira/ AgSUS.

Observacao: A data indicada podera ser ajustada durante a vigencia contratual, mediante alinhamento previo entre o fiscal do contrato e a CONTRATADA, sem necessidade
de termo aditivo, desde que nao haja alteracao do objeto, dos quantitativos, do local de entrega ou do valor contratado, nem custos adicionais para a CONTRATANTE.

4.6. O descumprimento injustificado das datas originalmente previstas ou posteriormente ajustadas e formalmente comunicadas a CONTRATADA, bem como das demais
condicoes de entrega, sujeitara a CONTRATADA as medidas e sancoes previstas neste contrato e no Regulamento de Compras e Contratacoes da AgSUS.

5. CLAUSULA QUINTA — DAS CONDICOES DE PAGAMENTO




5.1. O pagamento sera realizado em até 15 dias Uteis a ser realizado por meio de depdsito/transferéncia em conta bancaria de titularidade da CONTRATADA, Conta Corrente
s ﬂ, _ apos a devida verificacao de conformidade fiscal e tributaria da nota fiscal, fatura ou boleto, devidamente atestado pelo fiscal do contrato,
devendo conter o detalhamento dos bens entregues e/ou servicos executados.

5.2. A CONTRATADA encaminhara a Nota Fiscal ou documento fiscal, discriminando todas as importancias devidas, com descritivo detalhado e correspondente aos servicos
efetivamente, a serem encaminhadas por e-mail a CONTRATANTE, mediante confirmacao de recebimento.

5.3. Caso a CONTRATADA ndo emita Nota Fiscal Eletronica, devera encaminhar o respectivo documento fiscal especifico, no prazo de até 05 (cinco) dias uteis.

5.4. Caso a contratada realize a entrega dos itens objeto deste contrato de forma parcelada, a nota fiscal devera corresponder exclusivamente ao quantitativo entregue/prestado.
Ndo serdo aceitas notas fiscais de itens ndao entregues/prestados. O quantitativo ndo entregue devera ser registrado em uma nova nota fiscal, emitida posteriormente, para os itens
restantes.

5.5. Havendo erro na nota fiscal/boleto ou circunstancia que impeca a liquidacdao da despesa, o documento sera devolvido a CONTRATADA e o pagamento ficara suspenso,
enquanto pendente de saneamento, reiniciando-se o prazo, sem qualquer onus a CONTRATANTE.

5.6. N3o podera ser cobrada nenhuma taxa, valor ou custo extraordinario da AgSUS ou de seus beneficiarios, a qualquer titulo ou sob qualquer pretexto.

Paragrafo unico: Os pagamentos estdao condicionados a entrega e ao aceite dos servicos pela AgSUS. Somente apos o aceite é que se inicia o prazo para processamento do

pagamento.
6. CLAUSULA SEXTA — DA ORIGEM DOS RECURSOS
6.1. Os recursos necessarios de que trata este instrumento, possuem disponibilidade/adequacdo orcamentaria e correrdao a conta do Orcamento da AgSUS conforme programacao

e destinacao pela Unidade de Orcamento, classificada como:

Centro de Custo Plano Financeiro Valor
2.1.1.07.005 - Material de Consumo RS 2.144,00
?'1'01,'0_1'[]1 ) Ampllaga'n da Capacldas:le In}stalada da Atencdo 2.1.1.04.005 - Servicos de Alimentacdo e Coffee Break RS 595,00
Especializada para o Cuidado Integral a Saude
2.1.1.07.018 - Géneros Alimenticios RS 9.884,50
7. CLAUSULA SETIMA — DAS OBRIGACOES DA CONTRATANTE

7.1. A CONTRATANTE obriga-se a:
a) efetuar o pagamento a CONTRATADA, de acordo com o prazo ora estabelecido.

b) exigir o cumprimento de todas as obrigacoes assumidas pela CONTRATADA, de acordo com a Solicitacdo de Compra e/ou Servico, as clausulas e condicdes contratuais e
os termos de sua proposta.

c) expedir as comunicacoes dirigidas a CONTRATADA e exigir, a qualquer tempo, que seja refeito/entregue qualquer servico/objeto que julgar insuficientes, inadequados ou
em desconformidade com o solicitado.

d) exercer o acompanhamento e a fiscalizacdo do objeto deste contrato, por funcionario ou comissao especialmente designados, anotando em registro proprio as falhas
detectadas, indicando dia, més e ano, bem como o nome dos empregados eventualmente envolvidos, e encaminhando os apontamentos a autoridade competente para as
providencias cabiveis.

e) notificar a CONTRATADA, por escrito, da ocorréncia de eventuais imperfeicoes, falhas ou irregularidades constatadas no curso da execucao deste contrato, certificando-
se que as solucoes por ela propostas sejam as mais adequadas.

f) participar de forma ativa na supervisao, acompanhamento e controle de qualidade.




L
9.1.

g) prestar todas as informacoes necessarias a CONTRATADA, pertinentes a execucao do objeto do contrato.
h) devolver com a devida justificativa qualquer item fora dos padrdes e normas constantes neste contrato.

i) os fiscais deverdao se apresentar formalmente a CONTRATADA, por meio de comunicacao por escrito, no prazo maximo de 3 (trés) dias apos sua designacao e/ou
contados a partir da assinatura do contrato.

CLAUSULA OITAVA — DAS OBRIGACOES DA CONTRATADA
A CONTRATADA obriga-se a cumprir e fazer cumprir o disposto:

a) executar os servicos conforme a Solicitacdo de Compra e/ou Servico e de sua proposta comercial, com a alocacao dos empregados necessarios ao perfeito cumprimento
das clausulas contratuais, alem de fornecer e utilizar os profissionais, equipamentos, infraestrutura e servicos necessarios e outros que sejam conexos, na qualidade e
quantidade minimas para a perfeita execucao do objeto deste contrato.

b) reparar, corrigir, remover ou substituir, as suas expensas, no total ou em parte, os itens deste contrato em que se verificarem vicios, defeitos ou incorrecoes resultantes
da execucao ou dos servicos empregados.

c) responsabilizar-se pelos vicios e danos decorrentes da execucao do objeto, bem como por todo e qualgquer dano causado a CONTRATANTE, devendo ressarcir
imediatamente a CONTRATANTE.

d) comunicar ao fiscal do contrato, imediatamente, qualquer ocorréncia anormal com relacao a prestacao dos servicos ou produto.
e) disponibilizar profissionais com qualificacdo técnica e treinamento adequado a plena execucao do objeto do contrato.

f) indicar a CONTRATANTE, por escrito, no prazo de até 03 (trés) dias, o preposto ou pessoa responsavel pelas tratativas entre a Contratante e a Contratada, que devera
responder pela fiel execucao do contrato;

g) assumir inteira responsabilidade pelos atos praticados por seus empregados, prepostos ou contratados quando na execucao do contrato, obrigando-se a ressarcir
eventuais danos ou prejuizos provocados por eles.

h) assumir, em relacao a todos seus empregados, a exclusiva responsabilidade por toda a remuneracdao, bem como pelo cumprimento integral da legislacao aplicavel, em
especial a trabalhista e previdenciaria, alem das demais obrigacoes legais decorrentes da relacao de emprego.

i) vedar a utilizacao de qualquer trabalho do menor de dezesseis anos, exceto na condicao de aprendiz para os maiores de quatorze anos, nem permitir a utilizacdo do
trabalho do menor de dezoito anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre.

j) assumir integral responsabilidade por eventuais multas fiscais decorrentes de imperfeicoes na execucao ou atraso nos servicos contratados.
k) tomar as medidas corretivas cabiveis, tao logo seja notificada de alguma falha.

) ndo transferir a terceiros, por qualquer forma, ainda que parcialmente, as obrigacoes assumidas, nem subcontratar qualquer servico a qual esta obrigada, por forma de
contrato, sem previa anuencia da CONTRATANTE.

m)submeter previamente, por escrito, a CONTRATANTE, para analise e aprovacao, quaisquer mudancas, que fujam as especificacdes do escopo previamente pactuado.
n) manter durante toda a execucdo do Contrato, equipe técnica composta por profissionais devidamente habilitados, treinados e qualificados para prestacdao dos servicos.

0) ndo veicular nenhuma publicidade acerca do contrato ou imagem da instituicao, salvo se houver prévia autorizacao da AgSUS.

CLAUSULA NONA — DO REAJUSTE

Em caso de prorrogacao do contrato, para a primeira aplicacdo do indice de reajuste, considerar-se-a como marco inicial para a contagem do prazo de 12 (doze) meses, a data

da proposta que subsidiou o valor do contrato. Para as demais aplicacoes, a data de referéencia sera a data do ultimo reajuste.

9.2.

Na ausencia do indice IPCA e nao havendo previsao legal quanto ao seu substituto, as partes elegerao novo indice oficial, para reajustamento do preco do valor remanescente



9.3. Os reajustes serdao precedidos de solicitacdo expressa pela CONTRATADA, acompanhada de demonstracao analitica/memoria de calculo, que comprove a variacao dos custos.

9.4. Quando da solicitacao, para fazer jus deste reajuste, somente podera ser concedido mediante autorizacao por parte da CONTRATANTE, formalizado por meio de termo aditivo
ou apostilamento.

9.5. Os reajustes a que a CONTRATADA nao solicitar durante a vigéncia do contrato, serao objeto de preclusao com a assinatura da prorrogacao contratual ou com o encerramento
do contrato.

10. CLAUSULA DECIMA — DAS CONDICOES DE EXECUCAO DO OBJETO E GESTAO CONTRATUAL

10.1. A forma de execucao, criterios de aceitacao do objeto, exigencias, requisitos, atribuicoes, prazos, local de prestacao dos servicos, observacoes e outros deverao estar em

conformidade com a Solicitacdo de Compra e/ou Servico e proposta comercial da Contratada, que é parte integrante deste contrato.
10.2. Qualquer tratativa ou duvida devera ser direcionada aos Fiscais de Contrato designados pela CONTRATANTE.

10.3. As datas previstas para realizacao dos eventos constantes deste contrato poderao ser reprogramadas por necessidade administrativa, operacional, logistica, climatica, sanitaria
ou por motivo devidamente justificado pela CONTRATANTE.

10.3.1. A reprogramacao das datas nao constituira alteracao do objeto contratual, nem implicara modificacao de quantitativos, precos ou demais condicoes essenciais do contrato,
dispensando a celebracao de termo aditivo, apostilamento ou retificacao contratual.

10.3.2. A nova data devera ser definida mediante acordo entre a CONTRATANTE e a CONTRATADA, observando-se a disponibilidade das partes, a razoabilidade dos prazos e a
inexisténcia de prejuizo injustificado a qualquer delas.

10.3.3. A formalizacao da reprogramacao ocorrera por meio de Comunicado de Reprogramacao de Evento, Notificacao Administrativa ou outro documento formal emitido pelo Fiscal
do Contrato ou pela Unidade Demandante.

10.3.4. A concordancia da CONTRATADA podera ser manifestada por e-mail, resposta formal a notificacao, oficio, declaracao, termo de ciéncia ou qualquer outro meio escrito que
permita comprovar sua anuéncia quanto a nova programacao.

10.3.5. O documento emitido pela CONTRATANTE e a respectiva manifestacdo de concordancia da CONTRATADA deverao ser juntados aos autos do processo administrativo, passando

a integrar a documentacao da execucao contratual e produzindo efeitos para todos os fins de direito, independentemente da celebracao de termo aditivo, apostilamento ou retificacao
contratual.

10.3.6. Permanecendo inalterados o objeto, os quantitativos, os precos e as demais condicoes essenciais da contratacdo, a reprogramacdo de datas sera considerada mero ajuste
operacional da execucao contratual.

10.3.7. Caso a reprogramacao implique alteracao de valor, quantitativo, escopo, prazo de vigencia ou qualquer outra condicao essencial do ajuste, devera ser formalizada por
instrumento proprio, observadas as disposicoes do Regulamento de Compras e Contratacoes da AgSUS.

10.3.8. Caso a reprogramacao da data implique acréscimo ou supressao de valores, alteracao de quantitativos, modificacao do escopo, reequilibrio econémico-financeiro ou qualquer
iImpacto financeiro na contratacao, a alteracao devera ser previamente justificada e formalizada por instrumento proprio, observado o Regulamento de Compras e Contratacoes da AgSUS.

10.4. Qualquer ajuste ou alteracdao de datas ou cronograma de execucao devera ser acordado por escrito entre as partes e autorizada pela CONTRATANTE.

10.5. Todas as comunicacoes referentes ao presente Contrato serdao efetuadas por escrito, por meio de carta protocolada, correio ou correio eletronico (“e-mail”), todos com aviso
de recebimento.

11. CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA — DAS PENALIDADES

11.1. Sem prejuizo da rescisao unilateral do presente, bem como da apuracao das responsabilidades civis e penais cabiveis a CONTRATADA, nos casos de inexecucao total ou parcial

de suas obrigacoes, a CONTRATANTE podera aplicar as penalidades previstas no Capitulo VIlIl do Regulamento de Compras e Contratacoes da AgSUS, assegurado a ampla defesa e o
contraditorio.

12. CLAUSULA DECIMA SEGUNDA — DA RESCISAO



12.1. O inadimplemento total ou parcial injustificado, a execucao deficiente, irregular ou inadequada na prestacao dos servicos, ensejara a CONTRATANTE o direito a rescisdao do
contrato, sem prejuizo de outras penalidades previstas no Regulamento de Compras e Contratacoes da AgSUS, em especial por:

a) o ndo cumprimento ou cumprimento irregular das cladusulas contratuais, especificacoes e prazos.

b) subcontratacdo, cessao ou transferéncia total ou parcial, sem prévia anuéncia ou autorizacdao escrita da CONTRATANTE.

c) declaracdo de faléncia e recuperacao judicial da CONTRATADA, assim como a instauracao de insolvéncia civil ou dissolucdao da sociedade.
d) quebra do sigilo profissional.

e) utilizacdo, em beneficio proprio ou de terceiros, de informacoes nao divulgadas ao publico e as quais tenham acesso por forca de suas atribuicoes contratuais,
contrariando condicoes estabelecidas.

f) interrupcdo da prestacao dos servicos, sem justa causa ou sem autorizacdo da CONTRATANTE.
g) ocorréncia de caso fortuito ou de forca maior, regularmente comprovada, impeditiva da execucao do contrato.

Paragrafo primeiro - Com excecdo do item “g” supra, as demais hipoteses deverao ser precedidas de notificacao, na forma definida na Clausula DAS PENALIDADES.

Paragrafo segundo - O presente instrumento podera ainda ser rescindido a qualquer tempo pela AgSUS, com antecedéncia minima de até 30 (trinta) dias, cabendo o
pagamento do valor correspondente ao objeto ja executado e ainda nao remunerado.

Paragrafo terceiro - Em caso de risco iminente, a AgSUS podera motivadamente adotar providéncias acauteladoras, sem prévia manifestacao da CONTRATADA.

13. CLAUSULA DECIMA TERCEIRA — COMPLIANCE E ANTICORRUPCAO

13.1. As Partes declaram conhecer as normas de prevencao a corrupcao previstas na legislacdo brasileira, dentre elas, a Lei de Improbidade Administrativa (Lei n? 8.429/1992) e a
Lei Anticorrupcao (Lei n2 12.846/2013) e a Lei contra Lavagem de Dinheiro 9.613/1992, se comprometem a cumpri-las fielmente, por si e por seus socios, administradores e colaboradores,
bem como exigir o seu cumprimento pelos terceiros por elas contratados.

13.2. As Partes declaram que manterao ate o final da vigencia deste contrato conduta etica e maximo profissionalismo na execucao do objeto do presente instrumento.
13.3. A CONTRATADA se obriga a, no exercicio dos direitos e obrigacoes previstos neste contrato:

a) ndo dar, oferecer ou prometer qualquer bem de valor ou vantagem de qualquer natureza a agentes publicos ou a pessoas a eles relacionadas ou ainda quaisquer outras
pessoas, empresas e/ou entidades privadas, com o objetivo de obter vantagem indevida, influenciar ato ou decisdo ou direcionar negocios ilicitamente;

b) adotar as melhores praticas de monitoramento e verificacdo do cumprimento das leis anticorrupcao, com o objetivo de prevenir atos de corrupcao, fraude, praticas
ilicitas ou lavagem de dinheiro por seus socios, administradores, colaboradores e/ou terceiros por elas contratados;

c) ndo empregar, direta ou mediante contrato de servicos ou qualquer outro instrumento, praticas de trabalho analogo ao escravo ou mdo de obra infantil, exceto na
condicao de menor aprendiz, observadas as disposicoes da Consolidacao das Leis do Trabalho;

d) ndo utilizar praticas de discriminacao negativa, e limitativas ao acesso na relacdao de emprego ou a sua manutencao, tais como, mas nao se limitando a, motivos de: sexo,
origem, raca, cor, condicao fisica, religidao, estado civil, idade, situacao familiar ou estado gravidico;

e) obedecer e garantir que a prestacao de servicos se dara de acordo com todas as normas internas da AgSUS;

f) zelar pelo bom nome comercial da AgSUS a abster-se ou omitir-se da pratica de atos que possam prejudicar a reputacao da AgSUS. Em caso de uso indevido do nome da
AgSUS, ou de qualgquer outro nome, marca, termo ou expressao vinculados direta ou indiretamente a AgSUS, respondera a CONTRATADA pelas perdas e danos dai

decorrentes;

g) participar de todos e quaisquer treinamentos eventualmente oferecidos pela AgSUS que sejam relativos a qualquer aspecto que consta da lei anticorrupcao ou politicas
internas da AgSUS, bem como aqueles relativos ao Cadigo de Etica e Conduta desta: e



h) proteger e preservar o meio ambiente, bem como a prevenir e erradicar praticas danosas ao meio ambiente, executando seus servicos em observancia a legislacao
vigente no que tange a Politica Nacional do Meio Ambiente e dos Crimes Ambientais, bem como dos atos legais, normativos e administrativos relativos a area ambiental e
correlatas, emanados das esferas Federal, Estaduais e Municipais.

13.4. A CONTRATADA declara que nao esteve envolvida com qualquer alegacao de crime de lavagem de dinheiro, delito financeiro, financiamento de atividades ilicitas ou atos
contra a Administracao Publica, corrupcao, fraude em licitacoes ou suborno.

13.5. A CONTRATADA concorda em notificar prontamente a AgSUS, caso tome conhecimento de que algum pagamento improprio tenha sido realizado, direta ou indiretamente, por
um de seus colaboradores ou terceiros por esta CONTRATADA.

13.6. A comprovada violacao de qualquer das obrigacoes previstas nesta clausula e causa para a rescisao unilateral motivada deste contrato, independentemente de qualquer
notificacao, sem prejuizo da cobranca das perdas e danos causados a parte inocente e das demais penalidades previstas no presente instrumento.

14. CLAUSULA DECIMA QUARTA — DAS INFORMACOES CONFIDENCIAIS E SIGILOSAS

14.1. Durante a vigéncia deste contrato e pelo periodo adicional de 5 (cinco) anos apos o seu término, a CONTRATADA se compromete a manter em segredo e sigilo e a nao

transmitir a ninguem as informacoes confidenciais que tomar conhecimento nem as que receber diretamente da AgSUS, bem como a nao usar as informacoes confidenciais para outra
finalidade que ndao a mencionada no Objeto, sendo vedada a divulgacao, distribuicdo ou disseminacao a terceiros.

14.2. Define-se por “informacoes confidenciais” toda e qualquer informacao revelada, fornecida ou comunicada, verbalmente ou por escrito, pela AgSUS, com o proposito exclusivo
para qual foram divulgadas tais como informacoes tecnicas, financeiras, comerciais, modelos, nomes de clientes de fato ou potenciais, propostas, projetos, relatorios, planejamento, fatos,
metodos operacionais, diagramas e planilhas, dados, analises, escritos, compilacdoes, comparacoes, projecoes, estudos ou toda e qualquer informacao tangivel ou intangivel de natureza
sigilosa, preparada ou usada pela AgSUS, por seus socios, associados, colaboradores, parceiros, prestadores de servicos ou empregados.

14.3. Na hipotese de a AgSUS tolerar eventual descumprimento da obrigacdo e/ou disposicoes legais, ndo aplicando a CONTRATADA qualquer sancdo, isso ndo constituira inovacao
ou renuncia de direitos, nem precedentes a serem futuramente invocados pela CONTRATADA, sendo considerada tal tolerancia como mera liberalidade.

14.4. Caso seja infringido o disposto na presente clausula, a AgSUS devera comunicar previamente a CONTRATADA para prestar esclarecimentos, no prazo de 15 (quinze) dias. Caso
seja apurada a culpa da CONTRATADA, este(s) respondera(ao) pelas perdas e danos que o evento der causa.

14.5. As obrigacoes previstas nesta clausula, nao serao aplicadas as informacoes que:
a) por ocasiao de sua revelacao sejam comprovadamente de dominio publico;
b) venham a se tornar de conhecimento publico, através dos meios de comunicacdo, sem a participacao da CONTRATADA;
c) ao tempo de sua revelacao, ja sejam, comprovadamente, de conhecimento da CONTRATADA e nao tenham sido obtidas da AgSUS, direta ou indiretamente; e
d) sejam obtidas legalmente de terceiros e sobre as quais nem a CONTRATADA, nem qualquer terceiro estejam obrigados a manter sigilo.

14.6. Fica estipulado que a CONTRATADA podera revelar as informacoes sem o consentimento da AgSUS, quando forem solicitadas por forca de mandado judicial, valida, somente
ate a extensao de tais ordens, contanto que a CONTRATADA tenha notificado a existéncia de tal ordem, previamente e por escrito a AgSUS, dando a esta, na medida do possivel, tempo habil
para pleitear medidas de protecao que julgar cabiveis.

14.7. As Partes informarao aos seus funcionarios, prestadores de servicos e consultores que necessitam ter acesso as informacoes e conhecimentos que envolvem o objeto do
contrato, acerca das obrigacoes de sigilo assumidas, responsabilizar-se integralmente por eventuais infracoes que estes possam cometer.

15. CLAUSULA DECIMA QUINTA — DA PROTECAO DE DADOS PESSOAIS

15.1. A CONTRATADA, por si e por seus colaboradores, obriga-se, sempre que aplicavel, a atuar no presente contrato em conformidade com a Legislacdo vigente sobre protecdo de

dados relativos a uma pessoa fisica identificada ou identificavel e as determinacoes de 6rgaos reguladores/fiscalizadores sobre a matéria, em especial a Lei 13.709/2018 (Lei Geral de
Protecdo de Dados), além das demais normas e politicas de protecdao de dados de cada pais onde houver qualquer tipo de tratamento dos Dados da CONTRATANTE, o que inclui os Dados de
terceiros a ela vinculados. A vigéncia deste contrato e pelo periodo adicional de 5 (cinco) anos apos o seu término, a CONTRATADA se compromete a manter em segredo e sigilo e a nao



transmitir a ninguém as informacoes confidenciais que tomar conhecimento nem as que receber diretamente da AgSUS, bem como a ndao usar as informacodes confidenciais para outra
finalidade que nao a mencionada no Objeto, sendo vedada a divulgacao, distribuicao ou disseminacao a terceiros.

15.2. A CONTRATADA seguira as instrucoes recebidas da CONTRATANTE em relacao ao tratamento dos Dados Pessoais, aléem de observar e cumprir as normas legais vigentes

aplicaveis, devendo a CONTRATADA garantir sua licitude e idoneidade, sob pena de arcar com as perdas e danos que eventualmente possa causar, sem prejuizo das demais sancoes
aplicaveis.

15.3. A CONTRATADA devera corrigir, completar, excluir e/ou bloquear os Dados Pessoais, caso seja solicitado pela CONTRATANTE.

15.4. A CONTRATADA devera notificar a CONTRATANTE sobre as reclamacoes e solicitacdoes dos Titulares de Dados Pessoais (por exemplo, sobre a correcdao, exclusao,
complementacado e blogueio de dados).

15.5. A CONTRATADA compromete-se a adotar medidas, ferramentas e tecnologias necessarias para garantir a seguranca dos dados e cumprir com suas obrigacoes, sempre
considerando o estado da técnica disponivel.

15.6. A CONTRATADA devera cumprir com os requisitos das medidas de seguranca técnicas e organizacionais para garantir a confidencialidade, pseudonimizacdao e a criptografia dos
Dados Pessoais, inclusive no seu armazenamento e transmissao.

15.7. A CONTRATANTE tera o direito de acompanhar, monitorar, auditar e fiscalizar a conformidade da CONTRATADA com as obrigacoes de Protecao de Dados Pessoais, sem que
isso implique em qualquer diminuicao de responsabilidade que a CONTRATADA possui perante a Lei e este contrato.

15.8. A CONTRATADA devera notificar a CONTRATANTE em até 48h (quarenta e oito) horas (i) de qualquer ndo cumprimento (ainda que suspeito) das disposicdes legais relativas a
protecdo de Dados Pessoais; (ii) de gualguer descumprimento das obrigacdes contratuais relativas ao tratamento dos Dados Pessoais; (iii) de qualquer violacdo de seguranca na
CONTRATADA ou nos seus Suboperadores; (iv) de qualguer exposicoes ou ameacas em relacdo a conformidade com a protecdo de Dados Pessoais; (v) ou em periodo menor, se necessario,
de qualquer ordem de Tribunal, autoridade publica ou regulador competente.

15.9. Fica assegurado a CONTRATANTE, nos termos da lei, o direito de regresso em face da CONTRATADA diante de eventuais danos causados por esta, em decorréencia do
descumprimento das obrigacoes aqui assumidas em relacao a Protecao dos Dados.

15.10. As Partes obrigam-se mutuamente a observar as leis, regulamentos e melhores praticas acerca da seguranca, confidencialidade e protecao dos Dados Pessoais, em especial as
disposicoes da Lei no 13.709/2018 — Lei Geral da Protecao de Dados Pessoais (“LGPD”) para a protecdo dos dados pessoais de pessoas fisicas identificadas ou identificaveis (“Dados
Pessoais”) e a preservacao da privacidade dos respectivos titulares.

15.11. A CONTRATADA podera solicitar, por escrito, autorizacao expressa da CONTRATANTE para subcontratar, total ou parcialmente, outras entidades para a execucao dos servicos
previstos neste contrato (“Subcontratados”). A autorizacao devera ser anexada aos autos do processo e sera concedida exclusivamente quando considerada estritamente necessaria para o
cumprimento das finalidades deste contrato, ndo gerando custos adicionais para a CONTRATANTE.

15.12. Os Subcontratados estarao igualmente sujeitos ao devido cumprimento das finalidades previstas neste contrato. A CONTRATADA sera a unica responsavel pela sua escolha e

pela atuacao desses no presente contrato, obrigando-se a garantir que os Subcontratados cumprirao o disposto na LGPD e devendo tal obrigacao constar nos contratos escritos que a
CONTRATADA celebre com os Subcontratados.

15.13. A CONTRATADA sera responsavel pelos prejuizos e danos eventualmente causados a terceiros ou a CONTRATANTE, por ela ou pelos seus Subcontratados, conforme previsao
dos art. 12 e 14 do Codigo de Defesa do Consumidor, , observados os limites previstos neste contrato.

15.14. A CONTRATANTE devera emitir aceites individuais para que a CONTRATADA realize transferéncias internacionais de Dados Pessoais para a unica e exclusiva intencao de
cumprir com as finalidades previstas neste contrato, restando vedadas quaisquer transferéncias transfronteiricas que possuam finalidades distintas.

16. CLAUSULA DECIMA SEXTA — DO USO DAS MARCAS

16.1. Fica desde ja convencionado entre as Partes que ndao poderao usar, autorizar o uso, sublicenciar ou de qualquer forma dispor das marcas como referéncia, sem o seu
consentimento escrito; sendo que qualquer autorizacao recebida nesse sentido sera entendida restritiva e exclusivamente para aquela finalidade determinada, no qual devera estar
expressa e anexada nos autos do processo.



16.2. O uso das marcas, mesmo que expressamente autorizadas pela AgSUS, deverdao respeitar os padroes pré-estabelecidos e o respectivo layout devera ser previamente
aprovado.

16.3. Com o término deste instrumento, por qualquer hipotese, a CONTRATADA devera imediatamente, independente de qualquer aviso ou notificacdao, se abster de utilizar as
marcas ou quaisquer materiais licenciados que tenham sido autorizados em virtude deste instrumento.

17. CLAUSULA DECIMA SETIMA — DO ACOMPANHAMENTO E FISCALIZACAO DA EXECUCAO

17.1. A execucado do contrato devera ser acompanhada e fiscalizada por 1 (um) ou mais fiscais do contrato, representantes da AgSUS, especialmente designados para este fim.

17.2. As atividades de gestao e fiscalizacao da execucao contratual devem ser realizadas de forma preventiva, rotineira e sistematica.

17.3. Durante a execucao do objeto, o fiscal devera monitorar constantemente o nivel de qualidade dos servicos, devendo intervir para requerer a CONTRATADA a correcao das

faltas, falhas e irregularidades constatadas.

17.4. O fiscal anotara em registro proprio (Relatorio de Fiscalizacdo), todas as ocorréncias relacionadas com a execucao do contrato, indicando dia, més e ano, bem como
determinar medidas necessarias ao fiel cumprimento do objeto do contrato, como a regularizacao das faltas, defeitos ou incorrecoes observadas.

17.5. Ao final de cada periodo de faturamento, o fiscal do contrato ira apurar o resultado das avaliacoes da execucao do objeto e, se for o caso, a analise do desempenho e
qualidade da prestacao dos servicos realizados em consonancia com o0s indicadores previstos, que podera resultar no redimensionamento de valores a serem pagos a Contratada,
registrando em relatorio a ser encaminhado a AgSUS.

17.6. O fiscal devera comunicar formalmente a CONTRATADA quaisquer irregularidades verificadas na execucao do contrato, assegurando-lhe prazo razoavel para adocao das
medidas corretivas necessarias.

17.7. |dentificada qualquer inexatidao ou irregularidade, o fiscal do contrato emitira notificacoes para a correcao da execucao do contrato, determinando prazo para a correcgao.

17.8. O fiscal do contrato informara ao gestor imediato, em tempo habil, a situacao que demandar decisao ou adocao de medidas que ultrapassem sua competéncia, para que
adote as medidas necessarias e saneadoras, se for o caso.

17.9. Manter-se atualizado sobre todas as alteracoes do contrato sob sua geréncia, inclusive dos termos aditivos e apostilamentos.

17.10. Realizar todas as tarefas relacionadas ao controle de prazos, acompanhamento de pagamento, verificacao do cumprimento das obrigacoes fiscais, trabalhistas, previdenciarias
e fundiarias (se for o caso), gestao de documentos, documentacao relativa ao reajuste de precos, solicitacdo da formalizacao de termos aditivos e apostilamentos, e acompanhamento de
garantias e glosas (se for o caso).

17.11. O fiscal do contrato comunicara ao gestor imediato, em tempo habil, o termino do contrato sob sua responsabilidade, com vistas a tempestiva renovacao ou a prorrogacao
contratual.
17.12. O fiscal podera realizar avaliacao diaria, semanal ou mensal, desde que o periodo escolhido seja suficiente para avaliar ou, se for o caso, aferir o desempenho e qualidade da

prestacao dos servicos.

17.13. Realizar a afericdo financeira, que devera confrontar os precos e as quantidades constantes do recibo/nota fiscal/fatura/boleto com aqueles fixados no contrato, bem como as
medicoes dos servicos nas datas estabelecidas, que devem ocorrer sempre antes de atestar o documento fiscal.

17.14. Observar e assegurar o cumprimento de todas as disposicoes aplicaveis previstas na Solicitacdo de Compra e/ou Servico e em outros documentos relacionados que integram
este contrato, bem como outras obrigacoes que sejam necessarias a fiel execucao do objeto, ainda que nao especificadas expressamente neste instrumento.

Paragrafo unico — A fiscalizacao de que trata esta clausula nao exclui nem reduz a responsabilidade da CONTRATADA, inclusive perante terceiros, por qualquer irregularidade,
ainda que resultante de imperfeicdes tecnicas, vicios redibitorios, ou emprego de material inadequado ou de qualidade inferior e, na ocorréncia desta, ndo implica corresponsabilidade da
CONTRATANTE ou de seus agentes, gestores e fiscais.

18. CLAUSULA DECIMA OITAVA — DA INEXISTENCIA DE VIiNCULO



18.1. Este contrato ndao constituira vinculo trabalhista de qualquer natureza, inclusive empregaticio, entre os empregados ou outros colaboradores da CONTRATADA com a
CONTRATANTE, sendo a CONTRATADA a unica e exclusiva responsavel pelo pagamento dos encargos fiscais, comerciais, sociais, trabalhistas e previdenciarios decorrentes da execucao
contratual.

19. CLAUSULA DECIMA NONA — DAS ALTERACOES DO CONTRATO

19.1. As condicoes estipuladas neste contrato, e seus anexos e documentos complementares, poderao ser alterados por intermedio de termo aditivo ou apostilamento, mediante
proposicao de qualquer uma das partes consensuada entre elas.

19.2. A proposta de alteracao, devidamente justificada, devera ser apresentada por escrito, dentro da vigencia do instrumento.
19.3. F vedado o aditamento do presente contrato com o intuito de alterar o seu objeto, sob pena de nulidade do ato e responsabilidade do agente que o praticou.
19.4. As alteracdes deverdo seguir o Regulamento de Compras e Contratacdes da AgSUS (RESOLUCAO CDA N2 23/2025, de 16 JUNHO DE 2025), especialmente observados os

artigos 62, paragrafo unico do artigo 62 e artigo 63.

Paragrafo primeiro — Ressalvados os casos previstos no caput, e demonstrada a vantajosidade, os contratos poderao sofrer acrescimos ou supressoes do valor inicialmente
contratado, independente do percentual, com as devidas justificativas e comprovada a necessidade da Unidade Demandante, mediante autorizacao da Diretoria Executiva.

Paragrafo segundo — Considera-se realinhamento de precos os ajustes de vontades destinado a corrigir desequilibrio econdmico-financeiro, decorrente de caso fortuito ou
motivo de forca maior, que tenha tornado o contrato excessivamente oneroso para uma das partes, devendo ser precedido de solicitacao, mediante apresentacao dos fundamentos faticos e
juridicos da pretensao e a prova dos efeitos do fato alegado na execucao do objeto contratado.

20. CLAUSULA VIGESIMA — DOS CASOS OMISSOS

20.1. Os contratos a serem firmados pela AgSUS regulam-se pelo Regulamento de Compras e Contratacoes da AgSUS e supletivamente pelas normas do Codigo Civil, alem das
clausulas e condicoes expressas nos respectivos atos convocatorios.

21. CLAUSULA VIGESIMA PRIMEIRA — DO FORO

21.1. As Partes elegem o foro da Circunscricao de Brasilia/DF, para dirimir quaisquer questdes oriundas do presente contrato, com expressa renuncia a qualquer outro, por mais

privilegiado que seja.

21.2. E, para firmeza e prova de assim haverem, entre si, ajustado e acordado, o presente Contrato e assinado eletronicamente pelas partes.
WILLIAMES PIMENTEL DE OLIVEIRA RICARDO ALMEIDA MARTINS JUNIOR
Diretor de Operacgdes - Contratante Representante Legal - Contratada
Designacdo n2 32/2025/PRES/AGSUS MJ COMERCIO DE MERCADORIAS LTDA

SUPER m Documento assinado eletronicamente por Ricardo Almeida Martins Junior, Usuério Externo, em 07/10/2026, as 16:36, conforme horario oficial de Brasilia, com fundamento no art. 62, §
GOV.BR 1°, do Decreto n® 8.539, de 8 de outubro de 2015.

SUPER @ Documento assinado eletronicamente por Williames Pimentel De Oliveira, Diretor(a) de Operacdes, em 07/10/2026, as 17:32, conforme horario oficial de Brasilia, com fundamento no
GOVBR art. 69, § 12, do Decreto n2 8.539, de 8 de outubro de 2015.
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