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REQUISIGAO DE PROPOSTA COMERCIAL
CONTRATAGAO DIRETA
COTAGAO DE PREGOS N° 811/2026(AGSUS.026556/2026-73)

OBJETO

Contratagdo de empresa para fornecimento de bens, para atender as necessidades da Expedi¢do de Saude
Indigena, vinculada ao Programa Agora Tem Especialistas.

ENCAMINHAMENTO DA PROPOSTA

E-mail para encaminhamento: aquisicoes.cass@agenciasus.org.br
Endereco: SEPN 514 Bloco D - Brasilia - DF, 70750-525.

Duvidas e esclarecimentos a serem encaminhadas pelo e-mail aquisicoes.cass@agenciasus.org.br
Telefone de Contato: (61) 3686-4144 ramal 1002 ou (61) 99981-0989

1. CRITERIO DE ESCOLHA
1.1. A presente Contratagdo seguira o Regulamento de Compras e Contratagdes da AgSUS, aprovado pela
Resolugéo n° 23, de 16 de junho de 2025, adotando-se a modalidade de Cotagéo de Pregos, conforme disposto no

art. 3°, inciso |, do referido Regulamento.

1.2. O critério de julgamento sera o de MENOR PRECO POR LOTE.

2. DA ESPECIFICAGAO DO PRODUTO/SERVIGCO
Observar especificagdes no item 4.

3. QUANTIDADE DO PRODUTO OU SERVICO A SER CONTRATADO

LOTE GENEROS ALIMENTICIOS

DESCRIGAO/ESPECIFICACAO m QrbD

SEPN 514, Bloco D, Brasilia — DF, CEP 70750-525
Telefone: (61) 3686-4144
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Leite em po integral, obtido por desidratacdo do leite de vaca integral
e préprio para consumo humano, de primeira qualidade. O produto
deve apresentar-se na forma de pé homogéneo, fino, de cor branca a
levemente amarelada, com sabor e aroma agradaveis e
caracteristicos do leite, isento de odores ou sabores estranhos,
rangosos ou queimados. Deve possuir excelente solubilidade e
reconstituibilidade em agua, mantendo o teor minimo de gordura
lactea de 26% m/m, além de ser isento de grumos, sujidades,
materiais estranhos ou aditivos ndo permitidos pela legislacdo
vigente. O produto deve atender rigorosamente aos padrdes de UND
identidade, qualidade e requisitos microbiolégicos estabelecidos pelo
Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento (MAPA) e pela
ANVISA. O acondicionamento deve ser em embalagem primaria
inviolavel de lata metalica selada com lacre/tampa ou saché
hermético de filme laminado e aluminizado, contendo peso liquido de
400g, garantindo barreira contra luz, umidade e oxigénio até o
consumo. A embalagem deve conter de forma visivel e legivel a
identificagdo do fabricante/distribuidor, marca, peso liquido (400g),
lote, data de fabricagdo, prazo de validade, tabela nutricional, selo de
inspecdo do 6rgdo competente (SIF/SIE/SIM) e alerta sobre alérgenos.
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Acucar cristal para uso alimenticio, de primeira qualidade, obtido do
caldo de cana-de-agucar. O produto deve apresentar cristais bem
definidos, homogéneos, limpidos, brilhantes e de coloracdo branca
uniforme (tipo | ou superior), com sabor doce caracteristico, isento de
odores ou sabores estranhos, azedos ou rangosos. Deve apresentar
textura seca, solta, com baixo teor de umidade e cinzas, sem a
presenca de grumos, pedras, palhas ou matérias estranhas. O
produto deve atender rigorosamente aos padrdes de qualidade,
requisitos fisico-quimicos e microbioldgicos estabelecidos pela -
ANVISA e pelo Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento
(MAPA). O acondicionamento deve ser em embalagem primaria de
filme plastico flexivel (polietileno), resistente, atéxico, selado
hermeticamente e a prova de umidade, em pacote de 1kg, mantendo
as caracteristicas originais do produto até o consumo. A embalagem
deve conter de forma visivel e legivel a identificacdo do
fabricante/distribuidor, marca, peso liquido, lote, data de fabricac3o,
prazo de validade, tabela nutricional e nimero de registro no érgao
competente.

Arroz branco polido tipo 1, de primeira qualidade, de grdo longo e
fino (agulhinha), préprio para consumo humano. O produto deve
apresentar-se beneficiado, polido, limpo, seco e com graos
homogéneos, com sabor e aroma caracteristicos, isento de odores
estranhos, mofo, ranco ou matérias estranhas. Deve apresentar
percentual maximo de graos quebrados, mofados, ardidos, picados
ou defeituosos estritamente dentro dos limites tolerados pela
legislagdo para a Classe Longo Fino Tipo 1. O produto deve estar
totalmente isento de insetos (vivos ou mortos), sujidades, pedras,
detritos ou residuos de defensivos agricolas. O produto deve atender
rigorosamente ao Padrao Oficial de Classificacdo do Ministério da
Agricultura, Pecuaria e Abastecimento (MAPA) e as normas sanitarias
da ANVISA. O acondicionamento deve ser em embalagem primaria de
filme plastico transparente, flexivel, atoxico, resistente e selado
hermeticamente, contendo peso liquido de 1 kg, que garanta a
conservagdo e prote¢do contra umidade e pragas até o consumo. A
embalagem deve conter de forma visivel e legivel a identificacdo do
fabricante/embalador, marca, tipo/classe do arroz (Tipo 1 / Longo
Fino), peso liquido (1 kg), data de embalamento, prazo de validade,
numero do lote e tabela nutricional.
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Feijdo carioca Tipo 1, de primeira qualidade, de grdos novos, inteiros
e bem desenvolvidos, préprio para consumo humano. O produto
deve apresentar-se limpo, seco, com cor, sabor e aroma préprios e
caracteristicos da variedade, isento de odores estranhos, mofo, rango
ou substancias toxicas. Deve apresentar percentual maximo de graos
quebrados, mofados, ardidos, brotados ou defeituosos estritamente
dentro dos limites permitidos pela legislacdo para a Classe Carioca
Tipo 1. O produto deve estar totalmente livre de insetos (vivos ou
mortos), sujidades, pedras, detritos, torrdes ou residuos de
defensivos agricolas. O produto deve atender rigorosamente as -
especificacGes do Padrdo Oficial de Classificacdo do Ministério da
Agricultura, Pecuaria e Abastecimento (MAPA) e as normas sanitarias
vigentes da ANVISA. O acondicionamento deve ser em embalagem
primdria de filme plastico transparente, atéxico, resistente e selado
hermeticamente, contendo peso liquido de 1 kg, que garanta a
protecdo contra umidade e contaminagdo externa até o consumo. A
embalagem deve conter de forma visivel e legivel a identificacdo do
fabricante/embalador, marca, classificacdo do produto (Tipo 1), peso
liquido (1 kg), data de embalamento, prazo de validade, nimero do
lote e tabela nutricional.
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Macarrdo de sémola com ovos, formato espaguete (ou
parafuso/pena), de primeira qualidade, préprio para consumo
humano. O produto deve ser preparado a partir do amalgama da
sémola de trigo de alta qualidade com a adigdao de ovos frescos e
agua, apresentando consisténcia firme apds o cozimento adequado,
sem dissolver, empapar ou desmanchar na agua. Deve apresentar cor
amarelada uniforme, textura homogénea e sabor e odor agradaveis e
caracteristicos, totalmente isento de odores ou sabores estranhos,
azedos ou mofados. O produto deve estar livre de sujidades, insetos
(vivos ou mortos), fragmentos de pragas, matérias estranhas ou
substancias toxicas, atendendo rigorosamente as especificagées e
padr&es de identidade e qualidade estabelecidos pela ANVISA (RDC
n? 263/2005 e normas supervenientes) e pelo Ministério da

UND

Agricultura, Pecuaria e Abastecimento (MAPA). O acondicionamento
deve ser em embalagem primaria de filme plastico flexivel, atdxico,
resistente e selado hermeticamente, contendo peso liquido de 400 g,
garantindo a conservagdo e protec¢do contra umidade, quebra e
contaminagdo externa até o uso. A embalagem deve conter de forma
visivel e legivel a identificacdo do fabricante/distribuidor, marca, tipo
de massa, formato, peso liquido (400 g), lote, data de fabricagéo,
prazo de validade, tabela nutricional e alerta sobre a presenga de
gluten e alérgenos.
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Farinha de mandioca torrada, grupo seca, tipo 1, de primeira
qualidade, obtida a partir do processamento industrial de raizes de
mandioca sas, limpas e descascadas, propria para consumo humano.
O produto deve apresentar-se com granulos homogéneos, coloragdo
amarelada ou branca caracteristica, aspecto limpo, seco e crocante,
com sabor e aroma proprios, totalmente isenta de odores ou sabores
estranhos, azedos, mofados ou rangosos. Deve apresentar percentual
maximo de umidade e acidez estritamente dentro dos limites
permitidos pela legislacdo para a Classe Torrada Tipo 1, estando livre
de insetos (vivos ou mortos), fragmentos de pragas, areia, sujidades,
detritos ou matérias estranhas. O produto deve atender
rigorosamente as especificagdes do Padrédo Oficial de Classificacdo do
Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento (MAPA) e aos
regulamentos técnicos de higiene e microbiologia da ANVISA. O
acondicionamento deve ser em embalagem primaria de filme pldastico
flexivel, atdxico, resistente e selado hermeticamente, contendo peso
liquido de 1 kg, que garanta a proteg¢do contra umidade e
contaminacdo externa até o consumo. A embalagem deve conter de
forma visivel e legivel a identificagdo do fabricante/embalador, marca,
classificagdo do produto (Grupo, Tipo e Cor), peso liquido (1 kg), data
de embalamento, prazo de validade, nimero do lote, tabela
nutricional e declaracdo sobre a auséncia de gluten.

KG
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Farinha de mandioca torrada, tipo artesanal/regional (ou tipo
biju/grossa), grupo seca, classe amarela ou branca, de primeira
qualidade, obtida a partir do processamento de raizes de mandioca
sds, limpas e descascadas, prépria para consumo humano. O produto
deve apresentar granulos torrados, crocantes, homogéneos e de
granulometria média a grossa caracteristica da produgdo regional,
com cor amarelada ou branca natural, sabor e aroma préprios e
agradaveis, totalmente isenta de odores ou sabores estranhos, acidez
excessiva, mofo ou rango. Deve apresentar baixo teor de umidade e
estar completamente livre de insetos (vivos ou mortos), fragmentos
de pragas, areia, sujidades, detritos, fibras excessivas ou matérias
estranhas. O produto deve atender rigorosamente aos padrdes de
higiene, microbiologia e classificagdo estabelecidos pelo Ministério da
Agricultura, Pecuaria e Abastecimento (MAPA) e pela ANVISA. O
acondicionamento deve ser em embalagem primaria de filme pldastico
flexivel, atdxico, resistente e selado hermeticamente, contendo peso
liquido de 1 kg, garantindo barreira contra umidade e contaminag&es
até o consumo. A embalagem deve conter de forma visivel e legivel a
identificacdo do fabricante/embalador, marca, indicagdo de
origem/tipo, peso liquido (1 kg), data de embalamento, prazo de
validade, nimero do lote, tabela nutricional e declaragdo de auséncia
de gluten.

KG
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Café torrado e moido, de primeira qualidade, tipo tradicional ou
superior, constituido por graos de café saos, limpos e devidamente
beneficiados, préprio para consumo humano. O produto deve
apresentar torragao média uniforme, moagem média a fina, com
aroma intenso e sabor agradavel e caracteristicos do café torrado,
totalmente isento de odores estranhos, mofo, rango ou sabor acre.
Deve apresentar-se na forma de pd seco e homogéneo, livre de
sujidades, fragmentos de pragas, cascas, paus, areia, substancias
estranhas ou adi¢do de caramelo, agucar e cinzas, atendendo aos
padrdes microscopicos, microbiolégicos e de umidade estabelecidos
pela ANVISA e pelas normas vigentes da Associac¢do Brasileira da
Industria de Café (ABIC) ou certificagdo equivalente de pureza e UND
qualidade. O acondicionamento deve ser em embalagem primaria de
filme flexivel aluminizado ou laminado (tipo almofada), resistente,
atdxica, hermeticamente selada e impermeavel ao ar, umidade e luz,
contendo peso liquido de 250g, garantindo a preservagdo do aroma,
sabor e caracteristicas do produto até o consumo. A embalagem deve
conter de forma visivel e legivel o nome do produto, marca,
identificacdo do fabricante/torrefador, peso liquido (250 g), grau de
torra, selo de pureza/qualidade (ABIC ou equivalente), data de
torragdo/embalamento, prazo de validade, nimero do lote e tabela
nutricional.
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Floco de milho pré-cozido (farinha de milho flocada para cuscuz), de
primeira qualidade, obtido do endosperma de graos de milho sdos,
limpos, desgerminados e isentos de sujidades, proprio para consumo
humano. O produto deve apresentar-se sob a forma de flocos
uniformes, amarelados, secos, crocantes e homogéneos, com odor e
sabor préprios e agradaveis, totalmente isento de mofo, acidez,
rancidez ou odores e sabores estranhos. Deve apresentar teor de
umidade e granulagdo adequados para o preparo de cuscuz e receitas
afins, estando completamente livre de insetos (vivos ou mortos),
fragmentos de pragas, excrementos, areia, detritos ou matérias
estranhas. O produto deve atender rigorosamente aos padrdes de
identidade, qualidade e limites microbioldgicos e microscépicos UND
estabelecidos pela ANVISA e pelo Ministério da Agricultura, Pecuaria
e Abastecimento (MAPA). O acondicionamento deve ser em
embalagem primaria flexivel de filme plastico (polietileno ou
polipropileno), resistente, atdxica e selada hermeticamente,
contendo peso liquido de 500 g, que garanta a protec¢do contra
umidade, perfura¢des e contaminagbes até o consumo. A embalagem
deve conter de forma visivel e legivel a identificacdo do
fabricante/distribuidor, marca, denominagdo do produto, peso liquido
(500 g), lote, data de fabricacdo, prazo de validade, tabela nutricional,
indicacdo de inclusdo de milho transgénico (se aplicavel) e declaragdo
sobre a presenca ou auséncia de gluten.

11
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Achocolatado em pé de primeira qualidade, préprio para consumo
humano, para preparo de bebidas quentes ou frias. O produto deve
apresentar-se na forma de pé homogéneo, fino, soluvel, de cor
marrom caracteristica, com aroma e sabor agradaveis e equilibrados
de cacau, totalmente isento de odores ou sabores estranhos, azedos,
rangosos ou empedramento. Deve ser enriquecido com vitaminas e
minerais, apresentando excelente solubilidade e reconstituibilidade
em leite e agua, livre de sujidades, matérias estranhas ou fragmentos
de pragas. O produto deve atender rigorosamente aos padroes de
identidade e qualidade e limites microbioldgicos estabelecidos pela UND
ANVISA e pelo Ministério da Agricultura, Pecuadria e Abastecimento
(MAPA). O acondicionamento deve ser em embalagem primaria de
lata metalica selada com lacre/tampa plastica flexivel, pote plastico
resistente ou saché flexivel hermético, contendo peso liquido de 400
g, garantindo barreira contra umidade, luz e contaminagdo até o
consumo. A embalagem deve conter de forma visivel e legivel a
identificagdo do fabricante/distribuidor, marca, peso liquido (400 g),
lote, data de fabricagdo, prazo de validade, tabela nutricional, relagdo
de ingredientes e alerta sobre presenca de gluten e alérgenos.
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Farinha de trigo tipo 1 (sem fermento), enriquecida com ferro e acido
félico, de primeira qualidade, obtida do moimento de graos de trigo
sdos, limpos e isentos de impurezas, propria para uso culinario geral.
O produto deve apresentar-se sob a forma de pé fino, homogéneo,
macio, de cor branca a levemente marfim, com sabor e odor préprios
e suaves, totalmente isento de odores estranhos, mofo, acidez ou
rango. Deve apresentar alto rendimento e teor de umidade e cinzas
dentro dos limites permitidos pela legislacdo. O lote deve estar
completamente livre de insetos (vivos ou mortos), larva, teias,
fragmentos de pragas, sujidades, areia ou matérias estranhas. O
produto deve atender rigorosamente as normas e resolugées
sanitarias da ANVISA (incluindo RDC n? 604/2022 ou norma
superveniente) e aos padrdes de classificagdo do Ministério da

KG

Agricultura, Pecuaria e Abastecimento (MAPA). O acondicionamento
deve ser em embalagem primdria de papel refor¢cado atodxico ou filme
plastico flexivel, resistente e selado hermeticamente, contendo peso
liquido de 1 kg, que garanta a conservagao e barreira contra umidade
até o uso. A embalagem deve conter de forma visivel e legivel a
identificagdo do fabricante/moinho, marca, tipo da farinha (Tipo 1 /
Sem Fermento), peso liquido (1 kg), lote, data de fabricacdo, prazo de
validade, tabela nutricional e declaragdo obrigatéria contendo o
alerta "Contém Gluten" e a presenca de alérgenos.

12
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Oleo vegetal comestivel de soja, refinado, de primeira qualidade,
obtido de sementes de soja sas, limpas e isentas de impurezas,
préprio para consumo humano e preparagées culinarias. O produto
deve apresentar-se limpido, cristalino, de cor amarelada
caracteristica, aroma e sabor suaves e neutros, totalmente isento de
odores ou sabores estranhos, ranco, acidez elevada ou turbidez a
temperatura ambiente. Deve estar livre de sujidades, dgua em
suspensdo, matérias estranhas ou aditivos ndo autorizados pela
legislagdo vigente, apresentando teores adequados de acidez e indice
de peroxidos de acordo com as normas aplicaveis. O produto deve
atender rigorosamente aos padrdes de identidade e qualidade UND
estabelecidos pelo Ministério da Agricultura, Pecudria e
Abastecimento (MAPA) e pelos regulamentos técnicos e
microbioldgicos da ANVISA. O acondicionamento deve ser em
embalagem primaria de garrafa plastica transparente tipo PET, rigida,
resistente e atoxica, com tampa rosqueavel de seguranca e lacre
inviolavel, contendo volume liquido de 900 ml. A embalagem deve
conter de forma visivel e legivel a identificagdo do
fabricante/embalador, marca, volume liquido (900 ml), nimero do
lote, data de fabricagdo, prazo de validade, tabela nutricional,
indicagdo de inclusdo de soja transgénica (se aplicavel) e alerta de
alérgenos.
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Sal refinado iodado, para uso alimenticio, de primeira qualidade,
préprio para consumo humano e preparagées culinarias. O produto
deve apresentar-se sob a forma de cristais finos, homogéneos,
limpos, secos, de cor branca brilhante, com sabor salgado proéprio e
caracteristico, totalmente isento de odores ou sabores estranhos,
umidade excessiva ou empedramento. Deve obrigatoriamente conter
a adicdo de iodo (na forma de iodato de potassio) na proporgdo
exigida pela legislagdo sanitaria vigente, além de estar isento de areia,
sujidades, detritos, metais pesados ou substdncias estranhas. O
produto deve atender rigorosamente aos padrdes de qualidade,
requisitos fisico-quimicos e microbioldgicos estabelecidos pela
ANVISA e pelo Ministério da Saude. O acondicionamento deve ser em
embalagem primaria de filme plastico transparente, flexivel, atdxico,
resistente e selado hermeticamente, contendo peso liquido de 1 kg,
garantindo protecdo contra a umidade e a perda do iodo até o
consumo. A embalagem deve conter de forma visivel e legivel a
identificacdo do fabricante/refinaria, marca, peso liquido (1 kg), lote,
data de fabricagdo, prazo de validade, tabela nutricional e a expressao
obrigatdria: "Sal lodado".

KG
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Colorifico (colorau) tipo regional/artesanal, de primeira qualidade,
obtido a partir da moagem de sementes de urucum (Bixa orellana L.)
sds, limpas e secas, agregadas a farinha de mandioca ou farinha de
milho, adicionado ou ndo de dleo vegetal comestivel, préprio para
uso culinario. O produto deve apresentar-se sob a forma de pd fino a
granulado homogéneo, solto, com coloragdo vermelha intensa e
caracteristica, aroma e sabor préprios e suaves, totalmente isento de
odores ou sabores estranhos, mofados, acidez ou ranco. Nao deve
conter adi¢do de corantes artificiais, conservantes ndo autorizados,
areia, sujidades, insetos (vivos ou mortos), fragmentos de pragas ou
matérias estranhas. O produto deve atender rigorosamente aos UND
padrdes de identidade e qualidade, limites microbioldgicos e
microscopicos estabelecidos pela ANVISA e pelo Ministério da
Agricultura, Pecuaria e Abastecimento (MAPA). O acondicionamento
deve ser em embalagem primdria de filme plastico transparente
flexivel ou pacote plastico atdxico, resistente e hermeticamente
selado, contendo peso liquido de 500 g, garantindo barreira contra
luz e umidade até o consumo. A embalagem deve conter de forma
visivel e legivel a identificagdo do fabricante/embalador, marca,
denominacédo do produto, peso liquido (500 g), lote, data de
fabricagdo, prazo de validade, ingredientes, tabela nutricional e alerta
de alérgenos/glaten.
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Pimenta-do-reino preta moida, tipo regional, de primeira qualidade,
obtida a partir do processamento de graos secos e maduros de Piper
nigrum L. sdos, limpos e selecionados, prépria para uso culinario. O
produto deve apresentar-se na forma de pd de granulometria fina a
média, com coloragdo castanha escura a preta caracteristica, sabor
picante e aroma marcante e agradavel, totalmente isento de odores
ou sabores estranhos, acidez, mofo ou rango. Deve estar
completamente livre de adi¢do de corantes, conservantes, amido,
farinhas, cascas, paus, areia, sujidades, insetos (vivos ou mortos),
fragmentos de pragas ou qualquer tipo de adulteragdo ou matéria
estranha. O produto deve atender rigorosamente aos padrées de
identidade e qualidade, limites microbioldgicos e microscépicos UND
estabelecidos pela ANVISA e pelo Ministério da Agricultura, Pecuaria
e Abastecimento (MAPA). O acondicionamento deve ser em
embalagem primaria flexivel ou pote plastico atoxico, resistente,
transparente e selado hermeticamente, contendo peso liquido de 100
g, garantindo a retencdo dos 6leos essenciais e prote¢do contra
umidade até o consumo. A embalagem deve conter de forma visivel e
legivel a identificacdo do fabricante/embalador, marca, denominagdo
do produto, peso liquido (100 g), lote, data de fabricacdo, prazo de
validade, tabela nutricional e declaragdo sobre a presenga ou
auséncia de gluten e alérgenos.
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Molho de tomate tradicional, pronto para consumo e preparagdes
culindrias, obtido do processamento da polpa de frutos maduros,
sdos e selecionados do tomateiro (Solanum lycopersicum L.), com
adicdo de temperos e condimentos naturais. O produto deve
apresentar consisténcia fluida a viscosa homogénea, textura
uniforme, coloragdo vermelha viva caracteristicos, com sabor e aroma
agradaveis e levemente temperados, totalmente isento de sabor
acido excessivo, amargo, queimado, ran¢o ou odores estranhos. N3o
deve conter corantes artificiais, peles, sementes em excesso,
sujidades, insetos (vivos ou mortos), fragmentos de pragas, areia ou
matérias estranhas. O produto deve atender rigorosamente aos
padrdes de identidade e qualidade, critérios de microscopia e
requisitos microbioldgicos estabelecidos pela ANVISA e pelo UND
Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento (MAPA). O
acondicionamento deve ser em embalagem primaria de saché flexivel
(pouch) em filme laminado ou embalagem cartonada, atéxica,
resistente e selada hermeticamente, contendo peso liquido de 300 g,
que garanta a conservagao e prote¢do contra degradacdo e
contaminagdes até o consumo. A embalagem deve conter de forma
visivel e legivel a identificagdo do fabricante/distribuidor, marca,
denominacdo do produto ("Molho de Tomate"), peso liquido (300 g),
numero do lote, data de fabricacao, prazo de validade, lista de
ingredientes, tabela nutricional e alertas sobre presencas de gltuten e
alérgenos.

12
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Vinagre de mag3, para uso alimenticio e tempero de saladas, obtido
exclusivamente a partir da fermentagdo acética do mosto de magas
sas, limpas e maduras. O produto deve apresentar-se como um
liquido limpo, limpidinho ou ligeiramente turvo (caso nao filtrado), de
coloracdo amarelada a ambar caracteristica, com sabor acidulo e
aroma suave e caracteristico da fruta, totalmente isento de odores ou
sabores estranhos, rancosos, mofados ou medicinais. Deve
apresentar acidez acética minima de 4,0% (g/100 mL), estritamente
conforme os parametros legais, estando totalmente livre de acidos
minerais adicionados, corantes artificiais, conservantes sintéticos ndo
permitidos, sujidades, insetos ou matérias estranhas. O produto deve
atender rigorosamente aos PadrGes de Identidade e Qualidade (PIQ) UND
estabelecidos pelo Ministério da Agricultura, Pecudria e
Abastecimento (MAPA) e as exigéncias sanitdrias e microbioldgicas da
ANVISA. O acondicionamento deve ser em embalagem primaria de
garrafa plastica tipo PET transparente ou vidro atdxico, resistente,
com tampa rosqueavel de seguranca, bico dosador e lacre inviolavel,
contendo volume liquido de 500 ml, garantindo a preservagao das
propriedades do produto. A embalagem deve conter de forma visivel
e legivel a identificacdo do fabricante/engarrafador, marca, indicagdo
"Vinagre de Macga", porcentagem de acidez acética, volume liquido
(500 ml), nimero do lote, data de fabricagdo, prazo de validade e
tabela nutricional.
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Ovos galinaceos brancos, tipo grande, frescos, de primeira qualidade,
provenientes de poedeiras sds e bem nutridas, para consumo
humano. Os ovos devem apresentar casca integra, limpa, lisa,
resistente, sem trincas, rachaduras, deformag¢des ou manchas de
sujidades/fezes. Internamente, devem apresentar clara transparente,
consistente, limpida e sem manchas de sangue ou corpos estranhos,
e gema inteira, firme, centralizada, de coloracdo amarela a alaranjada
caracteristica, sem odores ou sabores andmalos, desagradaveis ou de
decomposicdo. A classificacdo por peso deve atender rigorosamente
a categoria "Grande" (peso minimo de 55g por unidade ou peso
médio correspondente), estando em total conformidade com o
Regulamento Técnico de Inspec¢do Industrial e Sanitdria de Produtos UND
de Origem Animal (RIISPOA) e com os padrdes do Ministério da
Agricultura, Pecuaria e Abastecimento (MAPA) e da ANVISA. O
acondicionamento deve ser em embalagem primaria de
bandeja/cartela moldada de celulose/papeldo reciclado ou plastico
alveolar rigido, limpa, seca, atoxica e apropriada para transporte
alimentar, contendo exatamente 30 unidades dispostas de forma a
evitar impactos e quebras. A embalagem ou rotulagem deve conter
de forma visivel e legivel o carimbo de inspegdo oficial (SIF, SIE ou
SIM), identificacdo do granja/produtor, marca, tipo/classe dos ovos,
quantidade (30 unidades), data de embalamento, prazo de validade,
numero do lote e orientagdes de conservagao sob refrigeracdo.

14
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Margarina com sal, para uso culindrio e consumo geral, obtida a partir
da emulsdo de dleos vegetais comestiveis e dgua, contendo teor de
lipidios minimo de 60% a 80%. O produto deve apresentar
consisténcia cremosa, textura homogénea e plastica, facil de espalhar
mesmo sob refrigeracdo, sem separagao de fases (agua e d6leo) ou
grumos. Deve ter cor amarela caracteristica, aroma e sabor
agradaveis, suaves e levemente salgados, totalmente isenta de acidez
elevada, sabor amargo, rango ou odores estranhos. N3ao deve conter
sujidades, insetos, matérias estranhas ou contaminac¢des de qualquer
natureza, atendendo rigorosamente aos Padrdes de Identidade e
Qualidade (P1Q) do Ministério da Agricultura, Pecudria e
Abastecimento (MAPA) e as normas microbioldgicas da ANVISA. O
acondicionamento deve ser em embalagem primaria de pote plastico
rigido de polipropileno (atdxico), com selo interno de protecdo em
filme laminado de aluminio/pléstico selado termicamente e tampa
plastica flexivel de vedacdo, contendo peso liquido de 250 g,
garantindo a conservagao sob refrigeracdo. A embalagem deve conter
de forma visivel e legivel a identificacdo do fabricante, marca,
denominacgao do produto ("Margarina com Sal"), peso liquido (250 g),
teor de lipidios, lote, data de fabricacdo, prazo de validade, tabela
nutricional, instrugdes de conservagao e alerta sobre a presenca de
lactose, derivados de leite, soja e alérgenos.

UND
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Carne bovina in natura, corte coxdo mole (cha de dentro), de primeira
qualidade, proveniente de animais saos, abatidos sob fiscalizagdo
veterinaria oficial. O corte deve apresentar-se limpo, bem aparado,
isento de sebo excessivo, 0ssos, cartilagens, glandulas, coagulos,
hematomas, sebosidades, aponevroses e sujidades. A peca deve ter
textura macia e consistente, cor vermelha viva e brilhante
caracteristica de carne fresca, odor préprio e agradavel, totalmente
isenta de rango, odores estranhos, amoniacais ou sinais de
decomposi¢do/escurecimento. O produto deve atender
rigorosamente as normas higiénico-sanitarias do Regulamento
Técnico de Inspec¢do Industrial e Sanitdria de Produtos de Origem
Animal (RIISPOA/MAPA) e as exigéncias microbioldgicas da ANVISA. O
acondicionamento deve ser em embalagem primaria de filme pldastico

KG

flexivel e transparente, atdxica e resistente, ou selada a vacuo,
contendo identificacdo clara do peso liquido (conforme solicitagdo do
pedido), mantida sob refrigeracdo constante (entre 0 °Ce 4 °C) ou
congelada (a -18 °C ou mais frio), conforme especificado na ordem de
fornecimento. A embalagem ou rétulo deve conter obrigatoriamente
o carimbo de inspecao sanitaria oficial (SIF, SIE ou SIM), identifica¢do
do frigorifico/produtor, denominacgdo do corte ("Coxdo Mole"), peso
liquido, data de abate/embalamento, prazo de validade, nimero do
lote e instrucdes de conservagdo de temperatura.

22
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Frango inteiro congelado, sem miudos, de primeira qualidade,
proveniente de aves sas, limpas, abatidas e processadas sob rigorosa
fiscalizagdo veterinaria oficial. O produto deve apresentar-se
congelado, com carne firme, de cor branca-rosada caracteristica de
carne fresca, odor préprio e agradavel, totalmente isento de manchas
esverdeadas, queimaduras de gelo (freezer burn), equimoses, 0ssos
quebrados expondo fraturas, penas, tocos de penas, gordura em
excesso ou visceras. Ndo deve apresentar acuimulo excessivo de dgua
no interior da embalagem por descongelamento prévio ou absorgdo
acima dos limites legais (conforme legislagdo do MAPA). O produto
deve atender rigorosamente as normas do Regulamento Técnico de -
Inspegdo Industrial e Sanitdria de Produtos de Origem Animal
(RIISPOA/MAPA) e as exigéncias microbioldgicas e sanitérias da
ANVISA. O acondicionamento deve ser em embalagem primaria
individual de filme plastico flexivel (polietileno), atdxica, resistente,
selada hermeticamente e prdpria para congelamento, mantida sob
temperatura constante de congelamento (-12 °C ou mais frio). A
embalagem deve conter de forma visivel e legivel o carimbo de
inspecdo sanitaria oficial (SIF, SIE ou SIM), identificacdo do
abatedouro/produtor, marca, peso liquido, data de
abate/embalamento, prazo de validade, nimero do lote e instru¢des
de conservagao de temperatura.
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Cebola de cabega comum (Allium cepa L.), in natura, de primeira
qualidade, tamanho e formato uniformes (tipo média/grande), com
bulbos firmes, bem desenvolvidos, compactos, secos e bem curados.
O produto deve apresentar casca/tunica externa integra, seca, com
coloracdo amarelada/castanha caracteristica da variedade, sabor e
aroma proéprios e acentuados. Deve estar totalmente isenta de mofo,
podriddo, brotages (germinada), queimaduras de sol, deformag&es
graves, maciez excessiva, danos mecanicos, laceragGes ou sujidades e
terra em excesso. O lote deve estar livre de insetos, larvas, pragas, KG
residuos de defensivos agricolas acima dos limites legais permitidos e
matérias estranhas, atendendo rigorosamente aos padrdes de
classificagdo e comercializagdo do Ministério da Agricultura, Pecuaria
e Abastecimento (MAPA) e as normas sanitarias da ANVISA. O
acondicionamento deve ser feito em embalagem adequada (sacos
trancados de rede/rafia perfurada ou caixas plasticas higienizadas),
limpa, seca e arejada, garantindo a perfeita ventilagdo e integridade
do produto durante o transporte e entrega.

Pimentdo in natura (Capsicum annuum L.), das variedades verde,
amarela ou vermelha, de primeira qualidade, tamanho e formato
uniformes, com frutos firmes, carnosos, bem desenvolvidos e de
coloragdo viva e brilhante caracteristica do cultivar. O produto deve
apresentar haste/peduinculo verde e bem aderido, casca integra, lisa
e sem rugosidades acentuadas, sabor e aroma proéprios. Deve estar
totalmente isento de mofo, podridao, queimaduras de sol, maciez
excessiva, murchamento, trincas, perfuragdes, danos mecanicos ou
sujidades e terra aderida. O lote deve estar livre de insetos, larvas, KG
pragas, residuos de defensivos agricolas acima dos limites permitidos
pela legislacdo vigente e matérias estranhas, atendendo
rigorosamente aos padrées de classificagdo e comercializagdao do
Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento (MAPA) e as
normas sanitdrias da ANVISA. O acondicionamento deve ser em
embalagens apropriadas (caixas plasticas higienizadas ou sacos
microperfurados), limpas, secas e ventiladas, garantindo a protegdo e
integridade do produto durante o transporte e a entrega.
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Tomate comum (Solanum lycopersicum L.) in natura, tipo
mesa/comum, de primeira qualidade, grau de maturagdo médio a
adiantado (firme ao tato), com frutos bem desenvolvidos, carnosos,
de tamanho e formato uniformes, e coloragao vermelha ou
alaranjada caracteristica. O produto deve apresentar casca integra,
lisa, sem trincas, rachaduras ou ferimentos, e polpa consistente, com
sabor e aroma proprios e agradaveis. Deve estar totalmente isento de
mofo, podriddo, queimaduras de sol, maciez excessiva,
murchamento, perfuragdes, danos mecanicos ou sujidades e terra
aderida. O lote deve estar isento de insetos, larvas, pragas, residuos K
de defensivos agricolas acima dos limites permitidos pela legislagdo
vigente e matérias estranhas, atendendo rigorosamente aos padrées
de classificagdo do Ministério da Agricultura, Pecudria e
Abastecimento (MAPA) e as exigéncias sanitdrias da ANVISA. O
acondicionamento deve ser feito em embalagens adequadas (caixas
plasticas higienizadas e vazadas ou sacos microperfurados), limpas,
secas e ventiladas, garantindo a protecdo e integridade do produto
durante o transporte e a entrega.

Cenoura (Daucus carota L.) in natura, de primeira qualidade, com
raizes firmes, carnosas, bem desenvolvidas, eretas, de tamanho e
diametro uniformes, apresentando colora¢do alaranjada intensa e
uniforme. O produto deve apresentar casca integra, lisa, sem
ranhuras profundas, cortes ou perfuragdes, com sabor e aroma
préprios e adocicados. Deve estar totalmente isenta de mofo,
podriddo, brotacdes, ombro verde/arroxeado acentuado,
murchamento, maciez excessiva, trincas, danos mecanicos ou
sujidades e terra aderida. O lote deve estar livre de insetos, larvas, -
pragas, residuos de defensivos agricolas acima dos limites permitidos
pela legislacdo vigente e matérias estranhas, atendendo
rigorosamente aos padrées de classificagdo do Ministério da
Agricultura, Pecuaria e Abastecimento (MAPA) e as exigéncias
sanitarias da ANVISA. O acondicionamento deve ser em embalagens
adequadas (caixas plasticas higienizadas e vazadas ou sacos de
rede/microperfurados), limpas, secas e ventiladas, garantindo a
conservacao e integridade do produto durante o transporte e a
entrega.
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Maga nacional (Malus domestica), in natura, das variedades Gala ou
Fuji (conforme época do ano), de primeira qualidade, com fruto
firme, bem desenvolvido, carnoso, de tamanho e formato uniformes,
e coloragdo avermelhada caracteristica da variedade sobre fundo
amarelo/esverdeado. O produto deve apresentar casca integra, lisa,
brilhante, sem trincas ou ferimentos, e polpa crocante, suculenta,
com aroma e sabor préprios e adocicados. Deve estar totalmente
isento de mofo, podriddo, queimaduras de frio/sol, murchamento,
manchas pretas (scab), picadas de insetos, danos mecanicos ou
sujidades e terra aderida. O lote deve estar livre de insetos, larvas,
pragas, residuos de defensivos agricolas acima dos limites permitidos UND
pela legislagdo vigente e matérias estranhas, atendendo

rigorosamente aos padrées de classificacdo do Ministério da

Agricultura, Pecuaria e Abastecimento (MAPA) e as exigéncias

sanitarias da ANVISA. Fornecimento por unidade (com peso médio

por fruto condizente com a classificagdo comercial de primeira

qualidade), acondicionado em embalagens apropriadas (caixas

plasticas higienizadas ou caixas de papeldo alveolar), limpas, secas e

ventiladas, garantindo a protecdo contra impactos e mantendo a

integridade do produto durante o transporte e a entrega.
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Charque bovino (carne bovina salgada e desseca), de primeira
qualidade, obtido a partir de cortes bovinos desossados, submetidos
aos processos de salga, desidratacdo ao ar e cura. O produto deve
apresentar-se sob a forma de pegas limpas, bem aparadas, com
gordura bem distribuida, textura firme e caracteristica de carne
desidratada, cor avermelhada a castanha-avermelhada prépria, sabor
e aroma caracteristicos de carne salgada, totalmente isento de odores
rangosos, putrefatos, amoniacais ou estranhos. Deve estar livre de
0sso, cartilagem, aponevrose, codgulos, sebosidade excessiva, larvas,
mofo, sujidades ou matérias estranhas. O teor de umidade, fixidez
salina e os limites microbioldgicos devem atender rigorosamente ao UND
Regulamento Técnico de Inspec¢do Industrial e Sanitaria de Produtos
de Origem Animal (RIISPOA/MAPA) e as normas da ANVISA. O
acondicionamento deve ser em embalagem primaria flexivel e
transparente, atdxica, resistente, selada hermeticamente ou a vacuo,
contendo peso liquido de 500 g, garantindo a conservagao e barreira
contra contaminagdes até o consumo. A embalagem ou rotulagem
deve conter de forma visivel e legivel o carimbo de inspecdo sanitaria
oficial (SIF, SIE ou SIM), identificagdo do fabricante/processador,
marca, denominac¢do do produto ("Charque"), peso liquido (500 g),
lote, data de fabricagdo, prazo de validade, tabela nutricional e
orientac¢Oes de conservagao e dessalga.
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Cheiro-verde in natura, mago composto por salsa/salsinha
(Petroselinum crispum) e cebolinha (Allium fistulosum), de primeira

qualidade, colhido recentemente, fresco, vicoso e bem desenvolvido.

Os magos devem apresentar folhas firmes, inteiras, de coloragdo
verde intensa e uniforme, com aroma e sabor marcantes e
caracteristicos. O produto deve estar totalmente isento de folhas
amareladas, queimadas, murchas, queimaduras de sol, mofos,
podriddo, danos mecanicos, parasitas, larvas ou sujidades/terra em
excesso aderida as raizes. O lote deve estar livre de insetos, residuos
de defensivos agricolas acima dos limites permitidos pela legislacdo
vigente e matérias estranhas, atendendo rigorosamente aos padrdes
de qualidade do Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento
(MAPA) e as exigéncias sanitarias da ANVISA. O fornecimento deve
ser em magos bem formados, amarrados com fita ou corddo atéxico
que ndo danifique os talos, e acondicionados em caixas plasticas
higienizadas e vazadas, garantindo a perfeita ventilagcdo, hidratacdo e
conservacgao do produto durante o transporte e a entrega.

MACO
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Leite fluido de vaca, UHT (Ultra High Temperature / Ultra-Alta
Temperatura), integral, de primeira qualidade, submetido a
tratamento térmico de ultra-alta temperatura seguido de envase
asséptico, proprio para consumo. O produto deve apresentar aspecto
liguido homogéneo, cor branca a ligeiramente amarelada, com sabor
e odor suaves e caracteristicos de leite fresco, totalmente isento de
acidez, rancgo, sedimentos, coagulacdo ou sabores e odores estranhos.
Deve apresentar teor minimo de gordura de 3,0%, extrato seco
desengordurado minimo conforme legislacdo e ndo conter adicdo de
soro, conservantes, neutralizantes, reconstituintes ou matérias
estranhas. O produto deve atender rigorosamente aos Padrdes de
Identidade e Qualidade (PIQ) e aos critérios microbiolégicos do
Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento (MAPA) e da
ANVISA. O acondicionamento deve ser em embalagem primaria
cartonada asséptica multilaminada (tipo Tetra Pak) ou garrafa plastica

UND

asséptica, atdxica, resistente, hermeticamente fechada, contendo
volume liquido de 1 litro, garantindo a esterilidade comercial e
conservagdao em temperatura ambiente até a abertura. A embalagem
deve conter de forma visivel e legivel a identificacdo do
fabricante/laticinio, marca, denominagdo do produto ("Leite UHT
Integral"), volume liquido (1 L), teor de gordura, lote, data de
fabricagdo, prazo de validade, tabela nutricional, carimbo de inspegao
oficial (SIF, SIE ou SIM), instrugGes de conservagdo apds aberto e
alertas sobre alérgenos e presenca de lactose.
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Linguica tipo calabresa, curada e defumada, de primeira qualidade,
elaborada exclusivamente com carne suina, adicionada de pimenta
calabresa, condimentos e ingredientes permitidos, submetida a
processo térmico e de defumacdo. O produto deve apresentar massa
homogénea, consisténcia firme, textura uniforme, coloragdo
avermelhada/castanha caracteristica de produto defumado, com
sabor e aroma marcantes e proprios, totalmente isenta de acidez,
ranco, mofo, lodo, gases ou odores e sabores estranhos. O produto
deve estar limpo, bem aparado, livre de cartilagens, ossos, coagulos,
sebosidade excessiva, bolsas de agua ou ar, sujidades e matérias
estranhas. Deve atender rigorosamente aos Padrdes de Identidade e -
Qualidade (PIQ) e limites microbioldgicos estabelecidos pelo

Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento (MAPA) e pela

ANVISA. O acondicionamento deve ser em embalagem primaria de

filme plastico flexivel, atéxica, resistente, selada hermeticamente ou

embalada a vacuo, contendo peso liquido de 1 kg, garantindo a

perfeita conservagdo sob refrigeragao. A embalagem deve conter de

forma visivel e legivel o carimbo de inspec¢do sanitaria oficial (SIF, SIE

ou SIM), identificacdo do fabricante/frigorifico, marca, denominagio

do produto ("Linguica Tipo Calabresa"), peso liquido (1 kg), lote, data

de fabricagao, prazo de validade, tabela nutricional, lista de

ingredientes e orientacGes sobre conservacdo e temperatura.
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Melancia in natura (Citrullus lanatus), de primeira qualidade, com
frutos inteiros, bem desenvolvidos, firmes, de tamanho e formato
uniformes, com casca lisa, integra, resistente, de coloragdo verde
brilhante (com ou sem estrias verde-escuras) e mancha de encosto
amarelada, indicando maturacdo adequada. A polpa deve ser
consistente, crocante, suculenta, de cor vermelha viva e uniforme,
com sabor e aroma adocicados e caracteristicos da espécie. O
produto deve estar totalmente isento de rachaduras, cavidades
internas ocas por sobrematuragdo, partes amolecidas, mofo,
podriddo, queimaduras de sol, marcas de geada, perfuragdes de G
insetos, danos mecanicos ou sujidades e terra aderida a casca. O lote :
deve estar livre de insetos, larvas, pragas, residuos de defensivos

agricolas acima dos limites permitidos pela legislagdo vigente e

matérias estranhas, atendendo rigorosamente aos padrdes de

classificagcdo e comercializacdo do Ministério da Agricultura, Pecuaria

e Abastecimento (MAPA) e as exigéncias sanitarias da ANVISA.

Fornecimento por quilograma (kg), acondicionado e transportado em

veiculos limpos, secos e higienizados, protegidos contra impactos e

calor excessivo, garantindo a perfeita conservacdo e integridade dos

frutos até a entrega.
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P3o de forma tradicional, tipo fatiado, elaborado com farinha de trigo
enriquecida com ferro e acido félico, agua, fermento bioldgico,
acucar, sal e ingredientes permitidos, de primeira qualidade. O
produto deve apresentar miolo macio, fofo, de textura homogénea,
alvéolos pequenos e bem distribuidos, sem casca grossa ou
queimada, com aroma e sabor agradaveis e caracteristicos de pdo
fresco. As fatias devem ser uniformes, inteiras, sem deformacgdes,
sem farelo excessivo e perfeitamente soltas. Deve estar totalmente
isento de mofo, bolor, ranco, acidez, odores ou sabores estranhos,
sujidades, insetos, fragmentos ou matérias estranhas de qualquer
natureza. O produto deve atender rigorosamente aos Padrées de
Identidade e Qualidade (PIQ) da ANVISA e as normas vigentes de PCT
vigilancia sanitaria. O acondicionamento deve ser em embalagem
primdria de filme plastico flexivel (polietileno), transparente, atoxico,
resistente, devidamente selado e fechado com fecho/amarrilho
plastico flexivel ou arame encapado, contendo peso liquido de 400 g,
garantindo a protecdo contra umidade e contaminag¢ées externas. A
embalagem deve conter de forma visivel e legivel a identificacdo do
fabricante/padaria, marca, denominac&o do produto ("Pdo de
Forma"), peso liquido (400 g), lote, data de fabricagdo, prazo de
validade (com no minimo 10 dias de validade a contar da data de
entrega), tabela nutricional, lista de ingredientes e alertas sobre a
presenca de gluten, derivados de trigo e outros alérgenos.
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Presunto cozido fatiado, de primeira qualidade, obtido
exclusivamente de pernil suino, desossado, adicionado de sal,
condimentos e ingredientes permitidos, submetido ao processo de
cozimento. O produto deve apresentar-se sob a forma de fatias finas,
uniformes, inteiras, perfeitamente soltas e organizadas, com textura
macia e firme, massa homogénea, coloragdo rosada caracteristica,
aroma e sabor agradaveis e préprios de presunto cozido. Ndo deve
apresentar capa de gordura externa espessa, nervos, cartilagens,
coagulos, partes ressecadas, nem excesso de sal ou acidez. Deve estar
totalmente isento de mofo, sujidades, contaminacgdes
microbioldgicas, odores ou sabores estranhos ou rangosos. O produto
deve atender rigorosamente aos Padrdes de Identidade e Qualidade
(P1Q) do Regulamento Técnico do Ministério da Agricultura, Pecuaria KG
e Abastecimento (MAPA) e as exigéncias sanitdrias da ANVISA. O
acondicionamento deve ser em embalagem primaria de filme pldastico
flexivel, atdxica, resistente, selada hermeticamente ou acondicionada
em bandeja plastica selada a vacuo/com atmosfera modificada,
garantindo a conservacéo e higiene sob refrigeracdo constante (entre
0 °Ce 4 °C). Fornecimento por quilograma (kg), devendo a
embalagem ou rotulagem conter de forma visivel e legivel o carimbo
de inspegdo sanitaria oficial (SIF, SIE ou SIM), identificagdo do
fabricante/frigorifico, marca, denominagdo do produto ("Presunto
Cozido Fatiado"), peso liquido, lote, data de fatiamento/fabricacdo,
prazo de validade, tabela nutricional, lista de ingredientes e
orientagOes de conservagdo de temperatura.

13

SEPN 514, Bloco D, Brasilia — DF, CEP 70750-525
Telefone: (61) 3686-4144



34

Agéncia Brasileira de Apoio & Gestéo do SUS

@f}g AgSUS

Queijo mugarela fatiado, de primeira qualidade, obtido por meio do
da coagulagdo do leite de vaca pasteurizado, submetido as massas
filadas, adicionado de cultivos lacteos e cloreto de sédio. O produto
deve apresentar-se sob a forma de fatias finas, uniformes, inteiras,
perfeitamente soltas, de massa semi-dura a plastica, textura
homogénea, sem crosta, de coloragao branco-creme a ligeiramente
amarelada. Deve ter sabor e odor suave, agradavel, levemente
salgado e caracteristico de queijo mugarela, totalmente isento de
mofo, viscosidade superficial, acidez elevada, sabor amargo, ranco ou
odores estranhos. Deve estar livre de sujidades, insetos ou qualquer
tipo de matéria estranha, atendendo rigorosamente aos Padrdes de
Identidade e Qualidade (PIQ) do Ministério da Agricultura, Pecudria e KG
Abastecimento (MAPA) e as exigéncias sanitdrias da ANVISA. O
acondicionamento deve ser em embalagem primaria de filme plastico
flexivel atdxico, selada a vacuo ou com atmosfera
modificada/interfolhada, mantida sob refrigeracdo constante (entre 1
°C e 10 °C). Fornecimento por quilograma (kg), devendo a embalagem
conter de forma visivel e legivel o carimbo de inspegdo sanitdria
oficial (SIF, SIE ou SIM), identificacdo do laticinio/fabricante, marca,
denominagdo do produto ("Queijo Mugarela Fatiado"), peso liquido,
lote, data de fatiamento/fabricacdo, prazo de validade, tabela
nutricional, instrugGes de conservacdo e alertas sobre a presenca de
lactose e alérgenos.
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Alface comum (variedade crespa ou lisa, conforme demanda), in
natura, de primeira qualidade, colhida recentemente, fresca, vigosa e
bem desenvolvida. O produto deve apresentar folhas inteiras, limpas,
firmes, tenras, de coloragdo verde caracteristica da variedade, aroma
e sabor préprios. Deve estar totalmente isento de folhas amareladas,
murchas, queimadas, com podriddo, mofos, danos mecanicos,
insetos, larvas, moluscos, parasitas ou excesso de sujidades/terra
aderida as raizes. O lote deve estar livre de residuos de defensivos
agricolas acima dos limites permitidos pela legislagdo vigente e de MACO
matérias estranhas, atendendo rigorosamente aos padrdes de
qualidade do Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento
(MAPA) e as exigéncias sanitarias da ANVISA. Fornecimento por
pé/unidade (com peso e porte comercial condizentes com o padrio
de primeira qualidade) ou por maco, acondicionado em caixas
pldsticas higienizadas, vazadas e atdxicas, garantindo a perfeita
ventilacdo, hidratacdo e integridade do produto durante o transporte
e a entrega.

10
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Coco seco ralado, desidratado, parcialmente desengordurado, de
primeira qualidade, obtido a partir do endosperma de frutos sdos e
maduros do coqueiro (Cocos nucifera L.), submetido a processos
adequados de descasque, desidratagdo e ralamento. O produto deve
apresentar granulos finos ou médios, de textura leve, solta e
homogénea, coloracdo branca a levemente marfim/creme, com
aroma e sabor suaves e caracteristicos de coco fresco. Deve estar
totalmente isento de rancifica¢do, sabor amargo, acidez, mofo, bolor,
insetos (vivos ou mortos), fragmentos de casca, sujidades ou matérias
estranhas de qualquer natureza. Nao deve conter adigao de agucar
(sem adi¢do de sacarose), conservantes ou aditivos quimicos ndo
autorizados. O produto deve atender rigorosamente aos Padrdes de
Identidade e Qualidade (PIQ) da ANVISA e do Ministério da
Agricultura, Pecuaria e Abastecimento (MAPA), bem como aos
parametros microbioldgicos vigentes. O acondicionamento deve ser

UND

em embalagem primaria de filme plastico laminado/metalizado
flexivel, atdxico, resistente e selado hermeticamente, garantindo
barreira contra luz, ar e umidade, contendo peso liquido de 100 g
(padrao comercial de mercado). A embalagem deve trazer de forma
visivel e legivel a identifica¢cdo do fabricante, marca, denominagao do
produto ("Coco Ralado Desidratado"), peso liquido (100 g), lote, data
de fabricagdo, prazo de validade (com no minimo 6 meses de validade
a contar da data de entrega), tabela nutricional, lista de ingredientes
e orientagGes de conservagdo e estocagem.
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Macaxeira regional in natura (mandioca-mansa / aipim Manihot
esculenta Crantz), de primeira qualidade, de colheita recente, com
raizes bem desenvolvidas, firmes, carnosas e de tamanho e didametro
uniformes. O produto deve apresentar casca integra, de facil
destacamento, polpa consistente de coloragdo branca ou amarelada
caracteristica, com sabor suave e excelente cozimento (macica e sem
fiapos duros apds o cozimento). Deve estar totalmente isenta de
partes lenhosas, murchas, amolecidas, com podridao, manchas
escuras/azuladas na polpa (sinais de deterioracdo fisioldgica), cortes
profundos, danos mecanicos ou excesso de sujidades e terra aderida. KG
O lote deve estar livre de insetos, larvas, pragas, residuos de
defensivos agricolas acima dos limites permitidos pela legislagdo
vigente e matérias estranhas, atendendo rigorosamente aos padrées
de qualidade do Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento
(MAPA) e as exigéncias sanitarias da ANVISA. Fornecimento por
quilograma (kg), acondicionado em caixas plasticas higienizadas e
vazadas ou em sacos de rede/rafia abertos, limpos e arejados,
garantindo a adequada ventilagdo e a integridade do produto durante
o transporte e a entrega.

Alho in natura (Allium sativum L.), tipo roxo ou branco, de primeira
qualidade, composto por cabegas (bulbos) inteiras, firmes, bem
formadas, desenvolvidas e compactas. O produto deve apresentar
dentes gratdos, bem unidos e cobertos por tunicas (palhas) externas
integras, secas e limpas, de coloragdo caracteristica da variedade.
Deve apresentar sabor e aroma acentuados e proprios da espécie,
estando totalmente isento de bulbos murchos, brotados, chochos,
mofados, queimados, com podriddo, danos mecanicos, picadas de
insetos ou sujidades e terra aderida. O lote deve estar livre de -
insetos, larvas, pragas, residuos de defensivos agricolas acima dos
limites permitidos pela legislagdo vigente e matérias estranhas,
atendendo rigorosamente aos padrdes de classificagdo e
comercializagdo do Ministério da Agricultura, Pecudria e
Abastecimento (MAPA) e as exigéncias sanitdrias da ANVISA.
Fornecimento por quilograma (kg), acondicionado em sacos de
rede/malha plastica (tipo rafia ou nylon) ou caixas vazadas, limpas,
secas e arejadas, garantindo a perfeita ventilagdo e integridade do
produto durante o transporte e a entrega.
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Banana-da-terra / comprida in natura (Musa paradisiaca L.), de
primeira qualidade, de colheita recente, com frutos firmes, bem
desenvolvidos, inteiros, de tamanho e diametro uniformes e
curvatura caracteristica da variedade. O produto deve apresentar
casca lisa, integra, de coloragdo verde-amarelada a amarela
(conforme o grau de maturagdo solicitado), e polpa consistente, de
coloragdo creme a levemente rosada, com sabor e aroma proprios e
caracteristicos. Deve estar totalmente isenta de frutos amassados,
feridos, com rachaduras, podriddo, manchas escuras acentuadas,
queimaduras de sol ou frio, picadas de insetos, danos mecanicos ou -
sujidades e terra aderida a casca. O lote deve estar livre de insetos,

larvas, pragas, residuos de defensivos agricolas acima dos limites

permitidos pela legislacdo vigente e matérias estranhas, atendendo
rigorosamente aos padrées de classificagdo e comercializagdao do

Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento (MAPA) e as

exigéncias sanitdrias da ANVISA. Fornecimento por quilograma (kg),
acondicionado em caixas plasticas higienizadas e vazadas, limpas,

secas e arejadas, garantindo a proteg¢do contra impactos, a adequada
ventilacdo e a integridade dos frutos durante o transporte e a

entrega.
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Banana-prata in natura (Musa x paradisiaca L.), de primeira
qualidade, de colheita recente, com frutos firmes, bem
desenvolvidos, inteiros, de tamanho e didametro uniformes e
curvatura caracteristica da variedade. O produto deve apresentar
casca lisa, integra, de coloracdo verde-amarelada a amarela
(conforme o grau de maturagdo solicitado), e polpa consistente, de
coloragdo creme a amarela clara, macia, com sabor doce, levemente
acido e aroma caracteristico da variedade prata. Deve estar
totalmente isenta de frutos amassados, feridos, com rachaduras,
podriddo, manchas escuras acentuadas, queimaduras de sol ou frio, G
picadas de insetos, danos mecanicos ou sujidades e terra aderida a :
casca. O lote deve estar livre de insetos, larvas, pragas, residuos de

defensivos agricolas acima dos limites permitidos pela legislacdo

vigente e matérias estranhas, atendendo rigorosamente aos padrées

de classificagdo e comercializagdo do Ministério da Agricultura,

Pecudria e Abastecimento (MAPA) e as exigéncias sanitdrias da

ANVISA. Fornecimento por quilograma (kg), acondicionado em caixas

pldsticas higienizadas e vazadas, limpas, secas e arejadas, garantindo

a protec¢do contra impactos, a adequada ventilagdo e a integridade

dos frutos durante o transporte e a entrega.
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Batata inglesa in natura (Solanum tuberosum L.), de primeira
qualidade, lavada, com tubérculos inteiros, firmes, bem
desenvolvidos, de formato e tamanho uniformes. O produto deve
apresentar casca lisa, integra, fina, de coloragdo amarelada ou rosada
caracteristica, e polpa consistente, de cor branca a amarelada, com
sabor e odor préprios da espécie. Deve estar totalmente isenta de
brotos (tubérculos esverdeados ou brotados), partes amolecidas,
mofos, podriddo, queimaduras de sol, rachaduras, cavidades internas,
manchas escuras, perfuracées de insetos, danos mecanicos de
colheita ou excesso de sujidades e terra aderida a casca. O lote deve
estar livre de insetos, larvas, pragas, residuos de defensivos agricolas
acima dos limites permitidos pela legislagao vigente e matérias
estranhas, atendendo rigorosamente aos padrdes de classificagdo e
comercializa¢do do Ministério da Agricultura, Pecudria e
Abastecimento (MAPA) e as exigéncias sanitarias da ANVISA.
Fornecimento por quilograma (kg), acondicionado em caixas plasticas
higienizadas e vazadas ou em sacos de rede/malha plastica (tipo rafia
ou nylon) limpos, secos e arejados, garantindo a perfeita ventilagdo,
protecdo contra impactos e integridade do produto durante o
transporte e a entrega.

10

SEPN 514, Bloco D, Brasilia — DF, CEP 70750-525
Telefone: (61) 3686-4144



42

Agéncia Brasileira de Apoio & Gestéo do SUS

@f}g AgSUS

Batata-doce comum in natura (I[pomoea batatas L.), de primeira
qualidade, com raizes tuberosas inteiras, firmes, bem desenvolvidas,
carnosas e de tamanho e formato uniformes. O produto deve
apresentar casca integra, limpa, sem fendas ou rachaduras, e polpa
consistente de coloragdo caracteristica (branca, amarelada ou
rosada/aroxada, conforme a variedade), com sabor e odor préprios
da espécie. Deve estar totalmente isenta de raizes murchas, brotadas,
amolecidas, com podridao, brocas, manchas escuras na polpa, cortes
profundos, danos mecanicos de colheita ou excesso de sujidades e
terra aderida. O lote deve estar livre de insetos, larvas, pragas, KG
residuos de defensivos agricolas acima dos limites permitidos pela
legislacdo vigente e matérias estranhas, atendendo rigorosamente
aos padrdes de classificacdo e comercializagdo do Ministério da
Agricultura, Pecuaria e Abastecimento (MAPA) e as exigéncias
sanitarias da ANVISA. Fornecimento por quilograma (kg),
acondicionado em caixas plasticas higienizadas e vazadas ou em sacos
de rede/malha plastica (tipo rafia ou nylon) limpos, secos e arejados,
garantindo a perfeita ventilagdo, protegao contra impactos e
integridade do produto durante o transporte e a entrega.
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Goma de mandioca (fécula de mandioca/tapioca) da regido, in natura,
de primeira qualidade, obtida a partir da extragdo e purificagdo do
amido de raizes sdos e maduras de mandioca (Manihot esculenta
Crantz). O produto deve apresentar massa levemente Umida, solta,
com po de granulagdo fina e homogénea, coloragdo extremamente
branca, sem pontos escuros ou grumos duros e ressecados. Deve ter
sabor suave, levemente adocicado e aroma neutro, caracteristico de
goma fresca, totalmente isenta de acidez, ran¢o, mofo, fermentacao
azeda, odores ou sabores estranhos. Ndo deve conter adigdo de
conservantes, corantes, espessantes ou aditivos quimicos nao
autorizados. Deve estar livre de sujidades, insetos, fragmentos de
casca ou matérias estranhas de qualquer natureza, atendendo KG
rigorosamente aos Padrdes de Identidade e Qualidade (PIQ) da
ANVISA e do Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento
(MAPA). O acondicionamento deve ser em embalagem primaria de
filme plastico flexivel (polietileno/polipropileno), transparente,
atoéxico, resistente e selado hermeticamente, garantindo barreira
contra umidade e contaminagdes. Fornecimento por quilograma (kg),
contendo na embalagem ou rotulagem de forma visivel e legivel a
identificacdo do produtor/fabricante, marca, denominagdo do
produto ("Goma de Mandioca / Fécula de Mandioca"), peso liquido (1
kg), lote, data de fabrica¢do, prazo de validade, tabela nutricional e
alertas sobre a auséncia de gluten.
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Brécolis comum in natura (tipo ramoso / Brassica oleracea L. var.
italica), de primeira qualidade, de colheita recente, fresco, vigoso e
bem desenvolvido. O produto deve apresentar inflorescéncias
(cabecgas/ramos) firmes, compactas, de coloragdo verde intensa e
uniforme, com talos tenros, integros e folhas verdes bem
preservadas. Deve ter aroma e sabor préprios da espécie, estando
totalmente isento de flores amareladas, abertas ou murchas, partes
amolecidas, mofo, podridao, queimaduras, marcas de geada,
perfuracdes de insetos, danos mecanicos ou excesso de sujidades e
terra aderida aos talos. O lote deve estar livre de insetos, larvas, KG
pragas, residuos de defensivos agricolas acima dos limites permitidos
pela legislagdo vigente e matérias estranhas, atendendo
rigorosamente aos padrées de qualidade e classificacdo do Ministério
da Agricultura, Pecudria e Abastecimento (MAPA) e as exigéncias
sanitarias da ANVISA. Fornecimento por quilograma (kg),
acondicionado em caixas plasticas higienizadas e vazadas, limpas,
secas e arejadas, garantindo a adequada ventila¢do, protecao contra
impactos e a perfeita conservagao e integridade do produto durante
o transporte e a entrega.
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Mamado in natura (variedade Papaia ou Formosa, conforme demanda
da ordem de fornecimento) (Carica papaya L.), de primeira qualidade,
de colheita recente, com frutos firmes, bem desenvolvidos, inteiros,
de tamanho, peso e formato uniformes e caracteristicos da
variedade. O produto deve presentar casca lisa, integra, com
coloragdo variando de verde-amarelada a amarelada/alaranjada
(conforme o grau de maturagdo solicitado), e polpa consistente,
macia, suculenta, de cor alaranjada a avermelhada viva, com aroma e
sabor adocicados e caracteristicos da espécie. Deve estar totalmente
isento de frutos amassados, feridos, com fendas, partes amolecidas,
podriddao, mofos, queimaduras de sol, manchas escuras acentuadas,
perfuracdes de insetos, danos mecanicos ou sujidades e terra aderida
a casca. O lote deve estar livre de insetos, larvas, pragas, residuos de
defensivos agricolas acima dos limites permitidos pela legislagdo
vigente e matérias estranhas, atendendo rigorosamente aos padrdes
de classificagdo e comercializagdo do Ministério da Agricultura,
Pecudria e Abastecimento (MAPA) e as exigéncias sanitdrias da
ANVISA. Fornecimento por quilograma (kg), acondicionado em caixas
plasticas higienizadas e vazadas, limpas, secas e arejadas, garantindo
a protec¢do contra impactos, a adequada ventilagdo e a integridade
dos frutos durante o transporte e a entrega.

KG
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Lim3o in natura (variedade Tahiti ou regional / Citrus latifolia), de
primeira qualidade, de colheita recente, com frutos firmes, carnosos,
bem desenvolvidos, inteiros, de tamanho e diametro uniformes. O
produto deve apresentar casca lisa a ligeiramente rugosa, integra, de
coloracdo verde brilhante e uniforme (sem manchas amareladas
acentuadas), e polpa extremamente suculenta, de cor verde-clara,
com elevado rendimento de suco de sabor acido e aroma
caracteristico. Deve estar totalmente isento de frutos murchos, secos,
amolecidos, com rachaduras, podriddo, mofos, queimaduras de sol
ou frio, marcas de pragas, picadas de insetos, danos mecanicos ou G
sujidades e terra aderida a casca. O lote deve estar livre de insetos, :
larvas, pragas, residuos de defensivos agricolas acima dos limites

permitidos pela legislacdo vigente e matérias estranhas, atendendo
rigorosamente aos padrées de classificagdo e comercializagdo do

Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento (MAPA) e as

exigéncias sanitarias da ANVISA. Fornecimento por quilograma (kg),
acondicionado em caixas plasticas higienizadas e vazadas, limpas,

secas e arejadas, garantindo a proteg¢do contra impactos, a adequada
ventilacdo e a integridade dos frutos durante o transporte e a

entrega.
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Fermento quimico em po, de primeira qualidade, préprio para uso
culindrio em preparagdes de panificacdo e confeitaria (bolos, tortas e
biscoitos). Composigdo a base de amido de milho (ou fécula de
mandioca), bicarbonato de sédio, fosfato monocilcico e/ou
pirofosfato acido de sddio ou outros acidulantes e antiumectantes
permitidos pela legislacdo. O produto deve apresentar-se sob a forma
de pé fino, homogéneo, solto, de coloragdo branca, isento de grumos
duros, umidade excessiva, empedramento ou sujidades. Deve
apresentar capacidade de expansio/crescimento adequada quando
submetido ao calor e umidade, com aroma e sabor neutros, sem
conferir amargor, acidez ou residuos estranhos as preparagdes. Deve
estar totalmente isento de mofo, sujidades, insetos ou matérias
estranhas de qualquer natureza, atendendo rigorosamente aos
Padr&es de Identidade e Qualidade (P1Q) da ANVISA e as exigéncias
do Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento (MAPA). O
acondicionamento deve ser em embalagem primaria inviolavel de
frasco plastico (polietileno/polipropileno) flexivel ou rigido, com
tampa de rosca/pressdo e vedacdo adequada ou lata metalica com
lacre hermético, garantindo total prote¢ao contra umidade, ar e
contaminagdes externas, contendo peso liquido de 100 g (padrdo
comercial de mercado). A embalagem deve trazer de forma visivel e
legivel a identificacdo do fabricante, marca, denominac¢do do produto
("Fermento Quimico em P4d"), peso liquido (100 g), lote, data de
fabricacdo, prazo de validade (com no minimo 12 meses de validade a
contar da data de entrega), tabela nutricional, lista de ingredientes e
alertas sobre a presencga ou auséncia de gluten e outros alérgenos.
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Polpa de fruta congelada (goiaba, acerola, maracuja e cupuacu),
100% natural, produzida a partir da parte comestivel de frutas sas,
limpas, maduras e selecionadas, submetidas a processos tecnolégicos
adequados de despolpamento, pasteurizagdo e congelamento rapido.
O produto deve apresentar cor, aroma e sabor caracteristicos da fruta
correspondente (tais como acerola, maracuja, goiaba, caju, graviola,
cupuacu, entre outras variedades solicitadas), com consisténcia
pastosa e homogénea. Nao deve conter adigdo de aglcares (sem
adicdo de sacarose), corantes, conservantes, aromatizantes,
espessantes, dgua para dilui¢do artificial ou qualquer aditivo quimico
ndo autorizado. Deve estar totalmente isenta de sujidades,
fragmentos de casca, carogos, sementes, mofo, bolor, insetos ou
matérias estranhas de qualquer natureza, atendendo rigorosamente
aos Padrdes de Identidade e Qualidade (PIQ) do Ministério da
Agricultura, Pecuaria e Abastecimento (MAPA) e as exigéncias

KG

microbioldgicas da ANVISA. O acondicionamento deve ser em
embalagem primaria de filme plastico flexivel (polietileno),
transparente, atdxico, resistente e selado hermeticamente,
garantindo a conservacgdo e higiene sob congelamento constante
(temperatura igual ou inferior a -18 °C). Fornecimento em
embalagem com peso liquido de 1 kg (padrdo comercial de mercado)
ou em pacote de 1 kg contendo porgSes fracionadas, devendo a
embalagem ou rotulagem conter de forma visivel e legivel a
identificagdo do fabricante, marca, denominac¢do da fruta, peso
liquido (1 kg), lote, data de fabricagdo, prazo de validade (minimo de
12 meses a contar da entrega), tabela nutricional, lista de
ingredientes, registro no MAPA e instrugcGes sobre o armazenamento
e conservagao sob congelamento.
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Tucuma in natura (Astrocaryum aculeatum / Astrocaryum vulgare),
fruta regional de primeira qualidade, de colheita recente, com frutos
firmes, bem desenvolvidos, inteiros, de tamanho e diametro
uniformes. O produto deve apresentar casca lisa ou ligeiramente
espinhosa, integra, de coloragdo alaranjada a amarelo-avermelhada
viva e caracteristica de frutos maduros. A polpa deve ser consistente,
espessa, fibrosa e suculenta, de cor alaranjada intensa, com aroma
marcante e sabor adocicado, gorduroso e caracteristico da espécie.
Deve estar totalmente isento de frutos amassados, rachados,
murchos, secos, com podriddo, mofos, queimaduras, furos, presencga
de larvas ou bicho-do-tucuma3, danos mecanicos de colheita ou .,
excesso de sujidades e terra aderida a casca. O lote deve estar livre de pUzIA
insetos, pragas, residuos de defensivos agricolas acima dos limites
permitidos pela legislacdo vigente e matérias estranhas, atendendo
rigorosamente aos padrées de qualidade e comercializagdo do
Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento (MAPA) e as
exigéncias sanitarias da ANVISA. Fornecimento por duzia (12
unidades - padrdo comercial de mercado), acondicionado em sacos
de rede/malha plastica (tipo rafia ou nylon) ou caixas plasticas
higienizadas e vazadas, limpas, secas e arejadas, garantindo a
protecdo contra impactos, a adequada ventilagdo e a integridade dos
frutos durante o transporte e a entrega.
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Pepino comum da regido in natura (Cucumis sativus L.), de primeira
qualidade, de colheita recente, com frutos firmes, bem

desenvolvidos, carnosos, inteiros, de tamanho e diametro uniformes

e formato reto a ligeiramente curvo. O produto deve apresentar casca

lisa ou com sutis protuberancias, integra, de coloracdo verde viva e

uniforme, e polpa firme, crocante, macia, de cor branco-esverdeada,

com sementes tenras e imaturas, apresentando sabor suave e aroma

fresco e caracteristico da espécie. Deve estar totalmente isento de

frutos murchos, amarelados, amargos, amolecidos, com rachaduras,
podriddo, mofos, queimaduras, picadas de insetos, danos mecanicos G
ou excesso de sujidades e terra aderida a casca. O lote deve estar :
livre de insetos, larvas, pragas, residuos de defensivos agricolas acima

dos limites permitidos pela legislacdo vigente e matérias estranhas,
atendendo rigorosamente aos padrdes de classificagdo e

comercializacdo do Ministério da Agricultura, Pecudria e

Abastecimento (MAPA) e as exigéncias sanitdrias da ANVISA.

Fornecimento por quilograma (kg), acondicionado em caixas plasticas
higienizadas e vazadas, limpas, secas e arejadas, garantindo a

protecdo contra impactos, a adequada ventilagcdo e a integridade dos

frutos durante o transporte e a entrega.
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Maionese de primeira qualidade, obtida por emulsdo de dleos
vegetais comestiveis em agua, com adi¢do de ovos ou gemas de ovos,
amido modificado, vinagre, sal, agUcar, acidulantes, aromatizantes e
estabilizantes permitidos pela legislagdo vigente. O produto deve
apresentar consisténcia cremosa, homogénea, lisa, de coloragdo
branco-creme a ligeiramente amarelada, com sabor suave, levemente
acidulado, agradavel e odor caracteristico de maionese, sem
apresentar separac¢do de fases (6leo/agua), ranco, acidez excessiva,
sabor amargo ou odores estranhos. Deve estar totalmente isento de
mofo, sujidades, insetos ou qualquer matéria estranha, atendendo
rigorosamente aos Padrdes de Identidade e Qualidade (PIQ) da

51 ANVISA e as especificagdes microbioldgicas e fisico-quimicas vigentes. KG 1
O acondicionamento deve ser em embalagem primaria inviolavel do
tipo saché / pouch de filme plastico flexivel (laminado/polietileno),
atdxico, resistente e selado hermeticamente, contendo bico dosador
com tampa de rosca ou lacre de seguranga, garantindo protecao
contra contaminagdes externas, contendo peso liquido de 1 kg
(padrdo comercial de mercado). A embalagem deve trazer de forma
visivel e legivel a identificacdo do fabricante, marca, denominagdo do
produto ("Maionese"), peso liquido (1 kg), lote, data de fabricagdo,
prazo de validade (com no minimo 6 meses a contar da entrega),
tabela nutricional, lista de ingredientes e alertas sobre alérgenos
(presenca de ovos e derivados de soja).

LOTE - ALIMENTAGAO

DESCRICAO/ESPECIFICACAO ‘ UNIDADE ‘ QTbD
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P3o de queijo assado, pronto para servir, de primeira qualidade,
elaborado com ingredientes selecionados como polvilho, queijo,
leite, dleo vegetal e ovos.

O produto deve apresentar massa homogénea, boa expansao, casca
fina e levemente crocante de colora¢do amarelada ou dourada
uniforme, e miolo macio, aerado e eldstico, sem aspectos cru,
queimado, solado ou ressecado. Deve possuir odor e sabor
agradaveis e caracteristicos de pao de queijo, isento de acidez
excessiva, ranco, mofo ou sabores e odores estranhos. Isento de
sujidades, matérias estranhas ou contaminagdo de qualquer natureza,
atendendo rigorosamente aos padrdes microbioldgicos e
microscopicos previstos pela ANVISA.

O produto deve ser entregue assado, aquecido ou em temperatura
adequada para consumo imediato, devidamente acondicionado em
embalagem primaria atdxica, propria para alimentos quentes, limpa,
lacrada e resistente, garantindo a higiene, crocancia e conservagao
térmica durante o transporte. As embalagens secundarias e de
transporte devem conter identificagao legivel com dados do
fornecedor, data e horario de fabricacdo/fornecimento, ingredientes,
tabela nutricional e informagGes sobre alérgenos (gluten e lactose).
As quantidades, frequéncia e hordrios exatos de entrega serdo
estipulados pela contratante de acordo com a sua necessidade
operacional, devendo o transporte ser efetuado em veiculo adequado

e higienizado para garantir a qualidade do alimento até o momento
do recebimento.

UND
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Pao tipo massa fina assado, pronto para servir, de primeira
qualidade, elaborado com farinha de trigo enriquecida com ferro e
acido foélico, agua, agucar, gordura vegetal, fermento bioldgico e sal.
O produto deve apresentar massa leve, macia e de textura uniforme,
casca fina, lisa e levemente dourada, com Miolo bem aerado, macio e
flexivel, sem aspectos cru, queimado, solado ou ressecado. Deve
possuir odor e sabor agradaveis e caracteristicos do pdo de massa
fina (levemente adocicado), estando totalmente isento de mofo,
rancgo, acidez excessiva ou odores e sabores estranhos. Isento de
sujidades, matérias estranhas ou qualquer tipo de contaminacao,
atendendo rigorosamente aos padrdes microbioldgicos e
microscopicos previstos pela ANVISA. O produto deve ser entregue
fresco e assado, devidamente acondicionado em embalagem primaria
plastica ou de papel atdxica, prépria para alimentos, limpa, lacrada e
resistente, protegendo contra umidade e contaminagées externas
durante o transporte. A embalagem de transporte deve conter
identificacdo legivel com dados do fornecedor, data e horario de
fabricacdo/fornecimento, peso liquido, lista de ingredientes, tabela
nutricional e declaragdo sobre a presenca de gluten e outros
alérgenos.

As quantidades, frequéncia e hordrios exatos de entrega serdo
estipulados pela contratante de acordo com a sua necessidade
operacional, devendo o transporte ser efetuado em veiculo

apropriado e higienizado para garantir a integridade do alimento até
o recebimento.
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Esponja para lavagem de lougas e utensilios domésticos, dupla face,
de primeira qualidade. Composta por uma face de espuma de
poliuretano macia, flexivel, de alta densidade e excelente retencdo de
detergente e formacgdo de espuma, e por uma face de manta abrasiva
sintética (composta por fibras sintéticas impregnadas com mineral
abrasivo e resina), destinada a remogao de sujeiras pesadas. O
produto deve apresentar formato anatémico ou retangular com
cantos arredondados, dimensdes aproximadas de $110\text{ mm}
\times 75\text{ mm} \times 20\text{ mm}$ (padrdo comercial de
mercado), com perfeita aderéncia entre as camadas, sem risco de
descolamento prematuro durante o uso. Deve ser altamente
resistente, atdxica, duravel e ndo soltar fragmentos. Deve estar em
conformidade com os padrdes de qualidade e normas técnicas da
ABNT/INMETRO aplicaveis. Acondicionamento em embalagem
primaria de filme plastico transparente, resistente e selado
hermeticamente, contendo 01 (uma) unidade (padrdo comercial
individual), devendo conter de forma visivel e legivel a identificacdo
do fabricante, marca, composicdo, dimenséGes, data de fabricagdo e
indicacdo de validade indeterminada.
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L3 de aco (palha de ago), tipo Bombril (ou equivalente de igual ou
superior qualidade), de primeira linha, indicada para limpeza pesada,
polimento e remocdo de sujidades encrostadas em panelas, utensilios
de aluminio, inox e superficies em geral. Composta por fios finos,
homogéneos e entrelacados de ago carbono de baixa liga, macios e
flexiveis, que garantem alto poder abrasivo sem riscar
excessivamente as superficies quando utilizada com sabdo ou
detergente. O produto deve apresentar excelente maleabilidade, boa
absorcdo de agua, alto rendimento e resisténcia a degradacao
precoce. Deve estar totalmente isenta de ferrugem, graxa, 6leos,
sujidades, fios soltos cortantes ou matérias estranhas de qualquer
natureza, atendendo as normas técnicas de seguranca e qualidade da
ABNT e do INMETRO. O acondicionamento deve ser em embalagem
primaria de filme plastico flexivel (polietileno/polipropileno),
transparente ou impressa, resistente e hermeticamente selada,
contendo pacote comercial com 8 (oito) unidades (com peso liquido
total padrdo de mercado de 60 g ou 45 g), devendo a embalagem
conter de forma visivel e legivel a identificagdo do fabricante, marca,
composicdo, peso liquido, quantidade de unidades, lote, data de
fabricagdo e indicagdo de validade.
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Sab3o liquido para lavagem manual de lougas, talheres, panelas e
utensilios domésticos, de primeira qualidade. Composicdo a base de
tensoativos anidnicos, coadjuvantes, sequestrantes, conservantes,
espessante, esséncia, corante e dgua, com pH neutro (entre 6,0 e 8,0
na solugdo a 1%), garantindo alta eficiéncia na remogdo de gorduras e
sujidades sem agredir a pele das maos. O produto deve apresentar
viscosidade adequada, excelente poder de formacdo de espuma e
facil enxague, sem deixar residuos ou odores nas lougas. Deve
apresentar-se limpido, homogéneo, sem separagao de fases,
precipitacOes, sedimentos ou odores desagradaveis. Deve estar
devidamente notificado/registrado na ANVISA e atender
integralmente as exigéncias legais e sanitdrias vigentes do Ministério
da Saude. O acondicionamento deve ser em embalagem primaria de
frasco plastico (polietileno/PET) de 1 litro (1.000 ml - padrdo
comercial de mercado), resistente, transparente ou opaco, com
tampa dosadora ou de rosca com lacre/vedacdo perfeita para evitar
vazamentos. A embalagem deve trazer impressa ou em rétulo de
forma visivel e legivel a identificacdo do fabricante, marca,
denominacdo do produto ("Detergente/Sab3o Liquido Lava-Lougas"),
volume liquido (1 L), lote, data de fabricagdo, prazo de validade
(minimo de 24 meses a contar da entrega), nimero de
registro/notificagcdo na ANVISA, composi¢do detalhada e instrucdes
de uso e segurancga.
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Sab3o em barra glicerinado / neutro para lavar roupas, loucas e
limpeza geral, de primeira qualidade. Composicdo a base de sais de
acidos graxos de origem vegetal e/ou animal, dgua, coadjuvantes,
agente sequestrante e glicerina, totalmente isento de insumos
nocivos a salde e ao meio ambiente. O produto deve apresentar
consisténcia firme, massa homogénea, sem fissuras, trincas,
esfarelamento ou amolecimento excessivo, com coloragao uniforme,
excelente capacidade de formacgdo de espuma, bom rendimento e
alto poder desengordurante e de remogao de sujidades,
apresentando odor suave e agradavel. Deve ser biodegradavel e estar
devidamente notificado/registrado na ANVISA/Ministério da Saude,
atendendo rigorosamente as exigéncias legais e normas técnicas
vigentes. O acondicionamento deve ser em embalagem primaria de
filme plastico flexivel (polietileno/polipropileno), resistente, impresso
e hermeticamente selado, contendo pacote com 5 (cinco) unidades
(padrao comercial de mercado com peso liquido total de 1 kg — 5
barras de 200 g cada), garantindo a integridade e protegdo contra
umidade. A embalagem deve trazer de forma visivel e legivel a
identificagdo do fabricante, marca, denominagdo do produto ("Sabdo
em Barra"), quantidade de unidades (5 barras), peso liquido total (1
kg), lote, data de fabricagdo, prazo de validade (minimo de 24 meses
a contar da entrega), nimero de registro/notificagdo na ANVISA,
composicao e instrugbes de uso.

PCT
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Agua sanitéria (solugdo aquosa a base de hipoclorito de sédio ou de
potdssio), de primeira qualidade, destinada a desinfecgdo de
superficies, branqueamento de tecidos e lavagem de frutas e
vegetais. O produto deve apresentar teor de cloro ativo entre 2,0% e
2,5% p/p (peso por peso) na data de fabricagdo, mantendo-se estavel,
limpido, de coloragdo amarelada a esverdeada, sem depdsitos,
sedimentos ou separacgdo de fases. Deve ter excelente poder
bactericida, germicida, alvejante e desodorante, estando
devidamente registrado ou notificado na ANVISA/Ministério da Salude
como saneante domissanitario. O acondicionamento deve ser em
embalagem primaria de frasco plastico opaco (polietileno de alta
densidade - PEAD), rigido, resistente a a¢cdo corrosiva do produto,
com tampa de rosca munida de lacre de seguranga e vedagdo
hermética antifluxo/antivazamento, contendo volume liquido de 1
litro (1.000 ml - padrdo comercial de mercado). A embalagem deve
trazer impressa ou em rétulo plastificado de forma visivel e legivel a
identificacdo do fabricante, marca, denominagédo do produto ("Agua
Sanitaria"), volume liquido (1 L), teor de cloro ativo, lote, data de
fabricacdo, prazo de validade (minimo de 6 meses a contar da
entrega), nimero de registro/notificagdo na ANVISA, composicdo e
instrucdes claras de uso, diluicdo e precaugbes de seguranca.
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Sabdo em po (detergente em pd) para lavagem de roupas e tecidos,
de primeira qualidade. Composic¢do a base de tensoativos anidnicos,
coadjuvantes (como tripolifosfato de sddio e silicato de sédio),
alvejantes dpticos, enzimas ativas, sequestrantes, carga,
perfume/fragrancia suave e agua. O produto deve apresentar-se sob
a forma de pod granulado, homogéneo, de coloragdo branca ou
azulada com granulos ativos coloridos, solto, sem empedramento,
grumos duros ou umidade excessiva. Deve ter excelente solubilidade
em agua, alta capacidade de remogdo de manchas e sujeiras pesadas
sem desbotar as fibras dos tecidos, proporcionando eficiente
rendimento, poder de formagdo de espuma e facil enxague. Deve ser
biodegradavel e estar devidamente notificado/registrado na
ANVISA/Ministério da Saude, atendendo as normas técnicas e de
qualidade vigentes. O acondicionamento deve ser em embalagem
primdria de caixa de papeldo resistente com revestimento interno
impermeavel ou saco plastico flexivel (polietileno/polipropileno)
selado hermeticamente, garantindo total barreira contra umidade,
rasgos e vazamentos, contendo peso liquido de 1 kg (padrao
comercial de mercado). A embalagem deve trazer de forma visivel e
legivel a identificacdo do fabricante, marca, denominag¢do do produto
("Sabdo em P4 / Detergente em P3"), peso liquido (1 kg), lote, data de
fabricagdo, prazo de validade (minimo de 24 meses a contar da
entrega), nimero de registro/notificacdo na ANVISA, composicdo
detalhada, modo de usar, dosagem recomendada e precaugdes de
seguranga.
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Isqueiro manual recarregavel ou descartavel, de primeira qualidade,
acionado por sistema de ignigdo por pedra (fricgdo) ou piezoelétrico
(automatico). O produto deve apresentar corpo fabricado em resina
plastica de alta resisténcia térmica e mecanica ou metal, com
reservatério contendo gas butano sob pressdo, altamente purificado
e livre de impurezas que comprometam o fluxo do combustivel. Deve
possuir chama reguldvel ou pré-ajustada com acendimento uniforme,
seguro e estavel, com dispositivo de seguranga contra acionamento
acidental por criancgas (child-resistant) e selo de conformidade do
INMETRO ou certificacdo correspondente. Deve ser isento de
vazamentos, rachaduras, bolhas de ar na estrutura, oxidagdo nas
partes metalicas ou quaisquer defeitos de fabricacdo que oferecam
risco de explosdo ou queimaduras ao usudrio. O acondicionamento
deve ser em embalagem primadria blistada individualmente ou em
caixa display de papeldo/plastico resistente devidamente lacrada,
garantindo a protec¢do contra impactos, calor e atrito durante o
transporte e armazenamento. A embalagem deve conter de forma
visivel e legivel o nome do fabricante/importador, marca, pais de
origem, instrugdes de uso e alertas de seguranga (manter fora do
alcance de criancas, longe de fontes de calor superior a 50°C e luz
solar direta), nimero do lote e selo/cédigo de certificagdo do
INMETRO.
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Pano de chdo (pano para limpeza de pisos e superficies), de primeira
qualidade, confeccionado em tecido 100% algodao ou algoddo com
fibras recicladas de alta absorc¢do e durabilidade (tipo xadrez ou cru).
O produto deve apresentar trama bem fechada e resistente, costura
perimetral bem acabada ou remate nas bordas que impeca o
desfiamento durante o uso e sucessivas lavagens. Deve ter alta
capacidade de retengdo de liquidos, sujeiras e poeira, sem soltar
fiapos ou desbotar. Deve apresentar formato retangular com
dimensdes minimas de 50x70cm (padrdo comercial de mercado). O
acondicionamento deve ser em embalagem primaria de filme plastico
transparente, limpo, resistente e selado, contendo 01 (uma) unidade
(padrao comercial individual), devendo conter na embalagem ou
rotulagem de forma visivel e legivel a identificagao do fabricante,
marca, composicdo do tecido, dimensdes, quantidade de unidades
(01 unidade) e indicagdo de validade indeterminada.

UND

Pano de prato / cozinha para secagem de lougas e mios, de primeira
qualidade, confeccionado em tecido 100% algodao, de alta absorgdo
e gramatura adequada (tipo sacaria de alta densidade ou pé de
galinha). O produto deve apresentar trama fechada, textura macia,
com bainha reforcada nas quatro extremidades em costura dupla
para evitar o desfiamento durante o uso diario e lavagens constantes.
Deve ser altamente eficiente na absor¢do de umidade, nio soltar
fiapos, fiapos de linha ou fiapos de algod3do nas lougas e superficies,
mantendo a coloracgdo firme (estampa suave ou predominantemente
branco cru/alvejado). Deve apresentar formato retangular com
dimensdes minimas de 40x65cm (padrdo comercial de mercado). O
acondicionamento deve ser em embalagem primaria de filme plastico
transparente, limpo, resistente e selado, contendo 01 (uma) unidade
(padrdo comercial individual), devendo conter na embalagem ou
rotulagem de forma visivel e legivel a identificacdo do fabricante,
marca, composi¢do do tecido, dimensées, quantidade (01 unidade) e
indicacdo de validade indeterminada.
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Desinfetante de uso geral para limpeza, higienizagdo e aromatizacao
de superficies lavaveis, pisos, azulejos e sanitarios, de primeira
qualidade. O produto deve apresentar formula liquida homogénea,
cristalina ou levemente turva, sem separacao de fases, sedimentos ou
grumos, formulado a base de germicidas/bactericidas eficazes (como
cloreto de benzalconio ou outros compostos de amdnio quaterndrio).
Deve possuir comprovada acdo bactericida frente a microrganismos
como Salmonella choleraesuis e Staphylococcus aureus, garantindo
eficiente poder de desinfec¢cdo e desodorizacdo. Deve conter
fragrancia agradavel e duradoura (como lavanda, eucalipto, pinho ou
floral), totalmente isento de odores desagradaveis, substancias
agressivas ndo autorizadas ou corrosivas. O produto deve atender
rigorosamente aos padrées de qualidade, eficacia bactericida e
registros exigidos pela ANVISA e pelo Ministério da Saude. O
acondicionamento deve ser em frasco plastico primario rigido de
polietileno (PET ou PEAD), atoxico e resistente, com tampa
rosqueavel e lacre de seguranca inviolavel que impeca vazamentos
durante o transporte e armazenamento, contendo volume liquido de
2 litros. A embalagem deve conter de forma visivel e legivel o nome
do fabricante, marca, composi¢do quimica, fragrancia, data de
fabricacdo, prazo de validade, nimero do lote, instrucdes de uso,
diluicdo recomendada, precauc¢des de seguranca e o numero do
registro/notificacdo obrigatério na ANVISA.
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Saco plastico para lixo de uso geral e institucional, com capacidade
para 200 litros, de primeira qualidade, confeccionado em resina
termoplastica (polietileno de baixa ou alta densidade), reciclada ou
virgem, de alta resisténcia mecanica a tragao, perfuragdo e
rasgamento. O produto deve apresentar solda lateral ou de fundo
uniforme, continua e reforcada, garantindo estanqueidade total
contra o vazamento de liquidos (churume) e residuos. Deve
apresentar-se na cor preta, de espessura micragem adequada
(micragem reforgada para capacidade de 200 litros e suporte de carga
de no minimo 20 kg a 30 kg), homogéneo, sem furos, bolhas,
rugosidades, fendas ou odor desagradavel. O produto deve atender
rigorosamente as especificagées da norma ABNT NBR 9191 (ou
norma superveniente) quanto a resisténcia e dimensdes para sacos
pldsticos para lixo. O acondicionamento deve ser em embalagem
primaria de filme plastico transparente e resistente ou fardo cintado,
contendo 50 unidades dobradas ou em rolo, garantindo a integridade
do produto contra sujidades e contaminagdo externa até o uso. A
embalagem deve conter de forma visivel e legivel o nome e dados do
fabricante/distribuidor, marca, capacidade nominal em litros (200L),
quantidade de unidades (50 un), dimens&es do saco (largura x altura
em c¢cm) e micragem/capacidade de carga.
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Saco plastico para lixo de uso geral e institucional, com capacidade
para 100 litros, de primeira qualidade, confeccionado em resina
termoplastica (polietileno de baixa ou alta densidade), reciclada ou
virgem, de alta resisténcia mecanica a tragdo, perfuragdo e
rasgamento. O produto deve apresentar solda lateral ou de fundo
uniforme, continua e reforcada, garantindo estanqueidade total
contra o vazamento de liquidos e residuos. Deve apresentar-se na cor
preta, com espessura e micragem adequadas para capacidade de 100
litros (suporte de carga proporcional de no minimo 15 kg a 20 kg), de
aspecto homogéneo, livre de furos, bolhas, fendas ou odoragGes
desagraddveis. O produto deve atender rigorosamente as
especificacGes técnicas e de resisténcia da norma ABNT NBR 9191 (ou
norma superveniente) para sacos plasticos para lixo. O
acondicionamento deve ser em embalagem primaria de filme plastico
resistente ou fardo devidamente lacrado, contendo 50 unidades
dispostas em rolo ou dobradas, garantindo a protecdo e higiene do
material até o momento do uso. A embalagem deve conter de forma
visivel e legivel a identificacdo do fabricante/distribuidor, marca,
capacidade nominal em litros (100L), quantidade contida (50 un),
dimensdes do produto (largura x altura em cm) e especificacOes de
capacidade de carga.

UND

13

Papel toalha em rolo para uso doméstico ou institucional, de primeira
qualidade, confeccionado com 100% de fibras de celulose virgem
(folha dupla ou simples com relevo gofrado). O produto deve
apresentar alta capacidade e velocidade de absor¢do de 4dgua e
gorduras, maciez, resisténcia ao rasgamento a seco e a Umido, sem
esfarelar, soltar fiapos ou desfazer-se facilmente durante o uso. Deve
apresentar coloragdo branca uniforme, sem manchas, furos,
impurezas, sujidades ou odores desagradaveis. O acondicionamento
deve ser em embalagem primdria de filme plastico transparente,
resistente e lacrado, contendo 01 pacote com 2 rolos (com metragem
minima de 50 a 60 folhas picotadas por rolo), garantindo a protecdo
contra umidade, poeira e contaminagdo externa até o momento do
uso. A embalagem deve conter de forma visivel e legivel a
identificacdo do fabricante/distribuidor, marca, composicdo (100%
celulose), tipo de folha (simples ou dupla), quantidade de rolos (2
unidades), dimensdes das folhas e metragem total.

UND
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Guardanapo de papel folha simples ou dupla, de primeira qualidade,
confeccionado com 100% de fibras de celulose virgem, préprio para
uso alimenticio e higieniza¢do das maos e boca. O produto deve
apresentar boa capacidade de absorg¢ao, maciez, resisténcia ao
rasgamento, trama homogénea e dobras alinhadas, sem esfarelar ou
soltar fiapos durante o uso. Deve apresentar colora¢do branca
uniforme, totalmente isento de manchas, furos, sujidades, impurezas
ou odores estranhos. O produto deve atender as exigéncias sanitarias
e aos padrGes de qualidade previstos pela ANVISA. O
acondicionamento deve ser em embalagem primaria de filme plastico
transparente, resistente e hermeticamente fechada, contendo 01
pacote com 100 unidades (com dimensdes aproximadas de 23 cm x
23 cm ou 30 cm x 30 cm), garantindo a integridade, protecdo contra
umidade, poeira e contaminagdo externa até a entrega. A embalagem
deve conter de forma visivel e legivel a identificacdo do
fabricante/distribuidor, marca, composi¢do (100% celulose),
quantidade de folhas (100 unidades), dimensdes do produto e
numero do lote.

UND
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15

Copo descartavel para agua e suco, com capacidade nominal de 200
ml, de primeira qualidade, confeccionado em resina termoplastica de
poliestireno (PS) atodxico. O produto deve apresentar transparéncia ou
cor branca uniforme, estrutura rigida com borda refor¢ada e frisos
laterais que garantam excelente resisténcia mecanica a manipulagao,
sem deformar, rachar ou quebrar facilmente durante o uso com
liqguidos quentes ou frios. Deve ser isento de rebarbas, furos, bolhas,
deformagdes, residuos quimicos ou odores estranhos. O produto
deve atender rigorosamente as especificagGes técnicas da norma
ABNT NBR 14865 (ou norma superveniente) e possuir certificagdo
compulsoéria do INMETRO quanto a capacidade volumétrica e
resisténcia. O acondicionamento deve ser em embalagem primdria de
filme plastico transparente, atéxico, resistente e selado
hermeticamente, contendo 01 pacote com 100 unidades, garantindo
a higiene e protegdo contra umidade, poeira e contaminagao externa
até o uso. A embalagem deve conter de forma visivel e legivel a
identificacdo do fabricante/distribuidor, marca, material de
composicdo (PS), capacidade nominal (200 ml), quantidade de
unidades (100 un) e o selo de conformidade do INMETRO.
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Copo descartavel para café e doses de liquidos, com capacidade
nominal de 50 ml, de primeira qualidade, confeccionado em resina
termoplastica de poliestireno (PS) atoxico. O produto deve apresentar
cor branca uniforme ou transparéncia, estrutura rigida com borda
reforcada e frisos laterais que garantam excelente resisténcia
mecanica a manipulagao, sem deformar, rachar, amassar ou quebrar
facilmente durante o uso com liquidos quentes ou frios. Deve ser
isento de rebarbas, furos, bolhas, deformacgdes, residuos quimicos ou
odores estranhos. O produto deve atender rigorosamente as
especificagbes técnicas da norma ABNT NBR 14865 (ou norma
superveniente) e possuir certificagdo compulsdria do INMETRO
quanto a capacidade volumétrica e resisténcia. O acondicionamento
deve ser em embalagem primaria de filme plastico transparente,
atodxico, resistente e selado hermeticamente, contendo 01 pacote
com 100 unidades, garantindo a higiene e prote¢do contra umidade,
poeira e contaminagdo externa até o uso. A embalagem deve conter
de forma visivel e legivel a identificacdo do fabricante/distribuidor,
marca, material de composicdo (PS), capacidade nominal (50 ml),
quantidade de unidades (100 un) e o selo de conformidade do
INMETRO.
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Prato descartdvel raso para refeicdo, com didmetro aproximado de 21
cm, de primeira qualidade, confeccionado em resina termoplastica de
poliestireno (PS) atdxico ou polipropileno (PP) atéxico. O produto
deve apresentar cor branca uniforme, estrutura firme e reforgada,
com bordas rigidas que garantam excelente resisténcia mecénica a
sustentacdo e ao corte com talheres, sem dobrar, rachar, perfurar ou
quebrar facilmente durante o manuseio com refei¢des quentes ou
frias. Deve ser totalmente isento de rebarbas, furos, bolhas,
deformacdes, residuos quimicos ou odores e sabores estranhos. O
produto deve atender as especificagdes sanitdrias e as normas
técnicas vigentes da ABNT e da ANVISA para materiais em contato
direto com alimentos. O acondicionamento deve ser em embalagem
primaria de filme plastico transparente, atéxico, resistente e selado
hermeticamente, contendo 01 pacote com 10 unidades, garantindo a
higiene e protec¢do contra umidade, poeira e contaminac¢do externa
até o uso. A embalagem deve conter de forma visivel e legivel a
identificacdo do fabricante/distribuidor, marca, material de
composicdo, tipo (raso), didmetro, quantidade de unidades (10 un) e
numero do lote.
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Colher descartavel para refeicio, tipo refeicdo/sopa, de primeira
qualidade, confeccionada em resina termoplastica de poliestireno
(PS) atoxico ou polipropileno (PP) atéxico. O produto deve apresentar
cor branca uniforme ou transparéncia, estrutura reforcada de alta
resisténcia (tipo pesada/reforcada), com concha funda bem acabada
e cabo anatdémico e rigido, que garanta excelente resisténcia
mecanica, sem dobrar, trincar, vergar ou quebrar facilmente durante
0 manuseio e consumo de refeicdes quentes ou frias. Deve ser
totalmente isenta de rebarbas, pontas afiadas, furos, deformacgdes,
residuos quimicos ou odores e sabores estranhos. O produto deve
atender as especificagdes sanitdrias e as normas técnicas vigentes da
ABNT e da ANVISA para materiais em contato direto com alimentos.
O acondicionamento deve ser em embalagem primdria de filme
pldstico transparente, atdxico, resistente e selado hermeticamente,
contendo 01 pacote com 50 unidades, garantindo a proteg¢do contra
umidade, poeira e contaminagdo externa até o uso. A embalagem
deve conter de forma visivel e legivel a identificagdo do
fabricante/distribuidor, marca, material de composigéo, tipo
(refei¢do), quantidade de unidades (50 un) e nimero do lote.
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Touca descartavel sanfonada de uso hospitalar, odontoldgico,
alimenticio e industrial, de primeira qualidade, confeccionada em
falso tecido (TNT — Tecido N&do Tecido) 100% polipropileno, com
estrutura porosa, respiravel e permedvel ao ar. O produto deve
apresentar gramatura minima adequada (entre 20 g/m? e 30 g/m?),
garantindo leveza, conforto térmico e barreira eficiente contra a
queda de cabelos e a disseminacdo de particulas no ambiente. Deve
possuir acabamento com elastico duplo ou simples nas extremidades,
de alta flexibilidade e resisténcia, selado por ultrassom ou costurado
de forma firme, proporcionando excelente veda¢do em toda a volta
da cabega sem causar pressdo excessiva ou desconforto ao usudrio.
Deve apresentar-se na cor branca ou azul, ser atdxica, hipoalergénica,
ndo estéril, isenta de fiapos soltos, perfura¢des, rasgos ou odores
estranhos. O produto deve atender rigorosamente as normas técnicas
da ABNT e aos requisitos de qualidade e cadastro/registro
estabelecidos pela ANVISA. O acondicionamento deve ser em
embalagem primaria de filme plastico resistente, transparente e
selado hermeticamente, contendo 01 pacote com 50 unidades
sanfonadas, garantindo a protecdo contra umidade, sujidades e
contaminagdo externa até a utilizacdo. A embalagem deve conter de
forma visivel e legivel a identificagdo do fabricante/importador,
marca, composi¢do (100% polipropileno), gramatura, dimensdes,
quantidade contida (50 un), lote, data de fabricacdo, prazo de
validade e o nimero de registro/notificagdo na ANVISA.
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Luva descartavel para procedimento ndo cirlrgico, tamanhos
variados, de primeira qualidade, confeccionada em latex de borracha
natural (com ou sem pd bioabsorvivel) ou em nitrilo/vinil sintético
(livre de latex/pd), ambidestra, de uso Unico e descartavel. O produto
deve apresentar superficie lisa ou levemente microtexturizada na
ponta dos dedos, proporcionando excelente sensibilidade tatil e
aderéncia no manuseio de instrumentos e objetos. Deve possuir
punho com acabamento em bainha/orla enrolada, garantindo
resisténcia a tracgdo e facilidade de calgamento, sem rasgar ou furar
durante o uso. Deve ser atoxica, hipoalergénica, ndo estéril, livre de
furos, imperfeicdes, deformacgGes ou residuos quimicos nocivos. O
produto deve atender rigorosamente as normas técnicas ABNT NBR
ISO 11193-1 / ABNT NBR ISO 21171 e as exigéncias de qualidade,
certificacdo do INMETRO e registro sanitario na ANVISA. O
acondicionamento deve ser em embalagem primaria apropriada
(caixa distribuidora/dispenser ou pacote plastico selado
hermeticamente), contendo 50 unidades (ou 25 pares), garantindo a
protecdo contra umidade, poeira e contaminagdo até o momento do
uso. A embalagem deve conter de forma visivel e legivel a
identificagdo do fabricante/importador, marca, tipo de material,
indicacdo de tamanho (M), quantidade (50 un), lote, data de
fabricagao, prazo de validade, selo do INMETRO e nimero de registro
na ANVISA.
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Papel aluminio para uso doméstico e alimenticio, de primeira
qualidade, produzido em folha delgada e homogénea de aluminio de
alta pureza. O produto deve apresentar superficie lisa, uniforme, com
excelente flexibilidade e moldabilidade, mantendo a integridade sem
rasgar ou furar facilmente ao dobrar ou envolver alimentos. Deve ser
atéxico, inodoro, higiénico e impermedvel a luz, ar, umidade e
gordura, sendo préprio para contato direto com alimentos e
resistente tanto a elevadas temperaturas (forno e grelha) quanto a
baixas temperaturas (freezer e refrigerador). Deve estar em
conformidade com as normas sanitdrias e regulamentos da
ANVISA/Ministério da Salde para embalagens em contato com
alimentos. O acondicionamento deve ser sob a forma de rolo
contendo 30 cm de largura por 7,5 metros de comprimento (padrao
comercial de mercado), enrolado em tubo rigido de papeldo e
protegido por caixa de papeldo reforcada ou filme plastico selado,
dotado de serrilha para corte facil e preciso. A embalagem deve
trazer de forma visivel e legivel a identificagdo do fabricante, marca,
denominagdo do produto ("Papel Aluminio"), dimensdes (largura e
comprimento), lote, data de fabricagdo e indicagdo de validade
indeterminada.
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Filme plastico PVC (policloreto de vinila) transparente para
embalagem e conservacgdo de alimentos, de primeira qualidade,
atdxico e proprio para contato direto com produtos alimenticios. O
produto deve apresentar excelente elasticidade, alta aderéncia
(aderéncia por contato em superficies metdlicas, plasticas e de vidro),
transparéncia cristalina e alta resisténcia a perfuragao e ao
rasgamento. Deve ser capaz de vedar hermeticamente recipientes e
alimentos, protegendo contra umidade, proliferagdo de odores e
contaminagdes externas, podendo ser utilizado em refrigeracdo e
congelamento. Deve ser totalmente isento de furos, bolhas, manchas,
viscosidade excessiva, residuos toxicos ou odores estranhos, e ser
formulado com plastificantes atéxicos permitidos pela legislagdo
vigente. O produto deve atender rigorosamente as resolucoes e
normas sanitarias da ANVISA (RDC n2 105/1999 e RDC n2 51/2010 ou
normas supervenientes) para embalagens plasticas em contato com
alimentos. O acondicionamento deve ser em rolo continuo bobinado
sob tubo cilindrico rigido de papeldo, envolvido em embalagem
primdria de filme plastico transparente selado ou caixa de papeldo
reforcada com serrilha para corte, nas dimensGes exatas de 30 cm de
largura por 100 metros de comprimento. A embalagem deve conter
de forma visivel e legivel a identificacdo do fabricante/distribuidor,
marca, composi¢do (PVC atdxico), dimensdes (30 cm x 100 m),
namero do lote e indicacgdo clara de uso alimenticio.
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Alcool etilico hidratado 70% INPM (70° GL) para desinfecgdo e
higieniza¢do de superficies fixas e objetos, de primeira qualidade. O
produto deve apresentar-se sob a forma liquida, transparente,
incolor, homogénea, isento de depdsitos, sedimentos, turbidez ou
materiais em suspensdo. Deve possuir comprovada eficacia
bactericida, fungicida e virucida, atuando de forma rapida na
elimina¢do de microrganismos. O produto deve atender
rigorosamente aos padrées de qualidade, eficdcia e seguranca
exigidos pelas resolucdes da ANVISA e do Ministério da Saude. O
acondicionamento deve ser em frasco plastico primario rigido de
polietileno (PEAD ou PET), transparente ou levemente opaco,
resistente a impactos e vazamentos, equipado com tampa rosquedvel
de seguranga com lacre inviolavel e bico dosador, contendo volume
liquido de 1 litro. A embalagem deve conter de forma visivel e legivel
o nome do produto, concentragdo de élcool (% INPM / % GL), marca,
dados do fabricante, composi¢do quimica, data de fabricagao, prazo
de validade, nimero do lote, instru¢des de uso, frases de adverténcia
de risco (inflamavel), cuidados de conservagdo e o nimero de
registro/notificacdo obrigatério na ANVISA.

UND
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Vassoura doméstica/institucional de primeira qualidade, para varri¢do
de pisos internos e externos. O produto deve ser confeccionado com
base/cepo em material plastico rigido e resistente (polipropileno ou
similar) e cerdas sintéticas (PET ou nailon) de alta flexibilidade,
durabilidade e densidade, garantindo excelente retengao de sujeiras e
poeiras sem deformar ou soltar fios com facilidade. Deve acompanhar
cabo de madeira plastificado ou de ago revestido, com comprimento
minimo aproximado de 1,20 m, rosca padronizada e ponteira plastica
com furo/al¢a para pendurar. O conjunto deve apresentar estrutura
firme, excelente encaixe e fixagdo entre cabo e base, sendo isento de
rebarbas, trincas, farpas ou defeitos de fabricagdo. O
acondicionamento deve ser em embalagem apropriada para
transporte e armazenamento, garantindo a protegdo das cerdas
contra deformacGes até a entrega. O produto deve conter etiqueta
identificadora com a indicagdo da marca, fabricante, composi¢do do
material e dimensdes.

UND
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Rodo plastico ou metalico para puxar e secar agua em pisos diversos,
de primeira qualidade, de uso doméstico e institucional. O produto
deve ser confeccionado com base/suporte em plastico rigido de alta
resisténcia (polipropileno ou similar) ou estrutura metalica reforgada,
medindo aproximadamente 30 cm a 40 cm de largura. Deve possuir
borracha dupla de alta densidade, flexivel, macia e resistente, fixada
de forma firme e uniforme ao longo de toda a base, garantindo
excelente aderéncia ao piso e secagem eficiente sem riscar as
superficies ou soltar pedagos durante o uso. Deve acompanhar cabo
de madeira plastificado ou de aco revestido, com comprimento
minimo aproximado de 1,20 m, rosca padronizada e ponteira plastica
com furo/alga para pendurar. O conjunto deve apresentar estrutura
firme, encaixe perfeito entre cabo e base, sendo totalmente isento de
rebarbas, trincas, pontas cortantes ou defeitos de fabricagdo. O
acondicionamento deve ser em embalagem apropriada que garanta a
protecdo da borracha e do conjunto contra deformacgdes e sujidades
até a entrega. O produto deve trazer etiqueta ou gravagao visivel
contendo o nome do fabricante, marca, composi¢do e dimensdes.

UND 1

LOTE - RECARGA DE GAS

DESCRICAO/ESPECIFICACAO

‘ UNIDADE ‘ QTD
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Recarga/Carga de Gas Liquefeito de Petréleo (GLP) em botijdo
comercial de 13 kg (P-13), para uso alimenticio e coc¢do. O produto
deve ser composto por uma mistura homogénea de hidrocarbonetos
(predominantemente propano e butano), de alta pureza e elevado
poder calorifico, apresentando combustdo limpa, eficiente e sem
residuos que danifiquem os queimadores. Deve obrigatoriamente
conter agente odorante (como o mercaptana) adicionado na
propor¢do adequada para a rapida detec¢do de eventuais vazamentos
por razes de seguranga. O produto deve atender rigorosamente as
especificagdes técnicas de qualidade e as normas regulamentares

" estabelecidas pela Agéncia Nacional do Petrdleo, Gas Natural e UND 5
Biocombustiveis (ANP) e pelas normas ABNT NBR aplicaveis. O
fornecimento consiste exclusivamente no enchimento/refil (mao de
obra e produto GLP), sendo realizado mediante a troca/substituicdo
do botijdo vazio do érgdo pelo cheio, devendo o recipiente P-13
fornecido estar devidamente testado, vistoriado e higienizado, dentro
do prazo de validade da requalificacdo e atendendo aos padrdes de
seguranca do INMETRO, com lacre de protec¢do na valvula e etiqueta
de identifica¢do intactos da distribuidora autorizada. A etiqueta ou o
lacre de garantia deve conter de forma visivel e legivel o nome e o
CNPJ da distribuidora, numero do lote, instrugdes de seguranga e
contatos de emergéncia do SAC e da ANP.

4. VIGENCIA DA CONTRATAGAO OU DO SERVIGCO
30 (trinta) dias a contar da contratacdo Observar os Artigos 66,67 do Regulamento de Compras e Contratacdes
da Agéncia, aprovado pela Resolugao CDA n° 23, de 10 de junho de 2025.

5. PREVISAO DA DATA EM QUE DEVE SER ENTREGUE OU INICIADA A PRESTAGAO DOS SERVICOS
5.1 1. Para os itens 01 e 02 do Servico de Alimentacéo (entrega de pdes massa fina e paes de queijo prontos): A
entrega ocorrera de forma fracionada durante o periodo do evento, de 08 a 15 de outubro de 2026. As
quantidades, frequéncia e horarios exatos de cada entrega serdo estipulados pela contratante de acordo com a
sua necessidade operacional, devendo o transporte ser efetuado em veiculo apropriado e higienizado para
garantir a integridade do alimento até o recebimento.

5.2 2. Solicita-se entrega dos demais itens no dia 06/10/2026.

6. CONDIGOES DE ENTREGA E/OU PRESTAGAO DE SERVIGOS
Deverd ser entregue na sede do Rodovia Br 307, km 01, N° 01 - Cachoeirinha - Escritorio Distrital Sdo Gabriel da

cachoeira/ AgSUS.

7. DAS CONDIGCOES DE PAGAMENTO E ENTREGA E/OU PRESTAGAO DE SERVIGOS
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PRAZO DE PAGAMENTO: No prazo de até 15 (quinze) dias apds a aceitacao do recibo/nota fiscal/fatura/boleto
devidamente atestado pelo(a) fiscal deste contrato.

8. OBSERVAGOES/INFORMAGOES COMPLEMENTARES

8.1 O recebimento sera provisorio no ato da entrega, para posterior verificacao da conformidade dos produtos
com as especificacoes; o recebimento definitivo dar-se-a apos a conferencia de quantidade, qualidade e
integridade, no prazo de ate 5 (cinco) dias uteis. Produtos em desconformidade serao rejeitados e deverao ser
substituidos pela contratada, sem onus, no prazo fixado.

8.2 A contratada garantira os produtos contra defeitos de fabricacao e vicios de qualidade pelo prazo legal ou
pelo prazo do fabricante, o que for maior, comprometendo-se a substituicao ou reparo, sem onus, dos itens que
apresentarem defeito durante o periodo de garantia.

8.3 Compete a contratada entregar os produtos no prazo e local ajustados, arcar com transporte, tributos e
encargos, emitir a documentacao fiscal correspondente e substituir, as suas expensas, itens rejeitados.

9. DA PROPOSTA

9.1. Todas as propostas devem ser apresentadas com identidade visual da empresa, datada e assinada pelo
representante legal, com prazo de validade minima de 30 (trinta) dias. Além das especifica¢cdes contidas na
requisi¢cdo de proposta comercial, devera ser indicado os dados a seguir:

Razao Social:

CNPJ:

Endereco:

Telefone:

Dados Bancarios:
Representante Legal:

CPF do Representante Legal:
Nome do responsavel com assinatura:
Data da proposta:

Validade da proposta:

Valor unitario de cada item:

Recomenda-se a leitura do inteiro teor desta Requisi¢do de Proposta Comercial, para dirimir eventuais
duvidas relacionadas ao objeto.

Unidade de Aquisicoes e Contratos
UAC/DIOP/AgSUS
(61) 99981-0989 e (61) 3686-4144 Ramal 1002
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