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REQUISIÇÃO DE PROPOSTA COMERCIAL 
COTAÇÃO DE PREÇO N. º 803/2026 

AGSUS.026143/2026-99 
 

OBJETO 

Fornecimento de bens e serviços para o Evento: Treinamento para Instalação e 

Manutenção de Sistemas Fotovoltaicos, nos dias 04 e 05/11/2026, em Redenção/PA. 

 
 

ENCAMINHAMENTO DA PROPOSTA 

ENCAMINHAMENTO ATÉ 23h59 de 02/10/2026 

E-mail para encaminhamento:  aquisicoes.cass@agenciasus.org.br  

Informação encontra-se em 

nosso site: 
www.agenciasus.org.br  

Dúvidas e esclarecimentos até as 23h59 – 01/10/2026 a serem encaminhadas pelo e-mail 

Telefone de Contato: (61) 3686-4144 ramal 1002 ou (61) 9 9657-7626 

Prezados (as) Senhores (as),   

A Agência Brasileira de Apoio à Gestão do SUS - AgSUS, pessoa jurídica de direito privado, CNPJ 37.318.510/0001-11, com sede e foro na cidade de Brasília, Distrito Federal, 
informa que está interessada na contratação descrita nesta requisição e modelo de proposta. 

1.​  DO CRITÉRIO DE ESCOLHA  

1.1.​ A presente Contratação seguirá o Regulamento de Compras e Contratações da AgSUS1, aprovado através da Resolução nº 23 de 10 de junho de 2025 e será 

adotada a modalidade Cotação de Preços, disposta no Art. 4º, inciso I do mesmo Regulamento. 

 

http://www.agenciasus.org.br
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1.2.​ O critério de julgamento será o de MENOR PREÇO POR LOTE. Para efeitos de organização, os itens necessários para a realização do evento estão organizados em 

categorias. 

2.​ DAS ESPECIFICAÇÕES DOS PRODUTOS E QUANTIDADE A SEREM ADQUIRIDOS 

2.1.​ Com base no Decreto nº 11.790/2023 e no Contrato de Gestão nº 2/2024, a AgSUS realizará, em parceria com o Ministério da Saúde, as atividades no DSEI. 

2.2.​ Portanto, a fim de tratar do atendimento relacionado no evento com participação desta Agência,  serão adquiridos: 

 

 

MATERIAL GRÁFICO 

ORDEM ITEM/ DESCRIÇÃO 
UNIDADE 

DE MEDIDA 
EVENTO 1 TOTAL 

VALOR 

UNITÁRIO 

VALOR 

TOTAL 

1 

Bloco de anotações personalizados. Bloco de anotações personalizado, sem pauta, 

medindo aproximadamente 15x20cm - com 30 páginas e capa e contra capa 

colorida em papel couchê 230g. Acabamento em wirô de ferro. A arte deverá ser 

fornecida pela contratante. 

Unidade 20 20   

 VALOR TOTAL    
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ITENS DE MALHARIA 

ORDEM ITEM/ DESCRIÇÃO 
UNIDADE 

DE MEDIDA 
EVENTO 1 TOTAL 

VALOR 

UNITÁRIO 

VALOR 

TOTAL 

2 

Camiseta unissex confeccionada em dry fit, manga curta, gola redonda, 

destinada ao uso em eventos. Tamanho M (medidas aproximadas de 54 cm a 56 

cm de largura e 70 cm a 72 cm de comprimento). A arte deverá ser fornecida 

pela contratante. 

Unidade 10 10   

3 

Camiseta unissex confeccionada em dry fit, manga curta, gola redonda, 

destinada ao uso em eventos. Tamanho G (medidas aproximadas de 57 cm a 59 

cm de largura e 72 cm a 75 cm de comprimento). A arte deverá ser fornecida 

pela contratante. 

Unidade 9 9   

4 

Camiseta unissex confeccionada em dry fit, manga curta, gola redonda, 

destinada ao uso em eventos. Tamanho GG (medidas aproximadas de 60 cm a 

63 cm de largura e 75 cm a 78 cm de comprimento). A arte deverá ser fornecida 

pela contratante. 

Unidade 1 1   

 VALOR TOTAL    
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SERVIÇO DE ALIMENTAÇÃO 

ORDEM ITEM/ DESCRIÇÃO 

UNIDADE 

DE 

MEDIDA 

EVENTO 1 TOTAL 
VALOR 

UNITÁRIO 

VALOR 

TOTAL 
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5 
Serviço de Alimentação 

(Café da Manhã) 
Unidade 

Calcular a quantidade para 02 dias de evento servidos em 01 turno para 20 participantes 

40 UNIDADES DE CAFÉ DA MANHÃ 

 

Cardápio solicitado: 

Garrafa de Café sem açúcar 

Açúcar e adoçante 

Pão francês 

Presunto e queijo muçarela (O presunto e o queijo deverão ser disponibilizados separadamente, em pratarias, bandejas ou 

recipientes adequados, para que cada participante possa preparar seu próprio pão) 

Manteiga com sal (NÃO SERÁ ADMITIDA MARGARINA) 

Leite integral 

Achocolatado (em pó para cada participante fazer o seu a gosto) 

Pão de queijo 

2 tipos de bolo tipo caseirinho: sabor formigueiro sem cobertura, chocolate com cobertura, Iogurte natural, laranja com ou 

sem cobertura ou bolo de cenoura com cobertura 

Suco natural de acerola, cajá, maracujá ou laranja (300 ml por pessoa) 

 

Horário de fornecimento: 

08h00 

Observações: 

O serviço de café da manhã deverá ser fornecido na modalidade self-service, com os alimentos e bebidas organizados e 

disponibilizados em mesa apropriada, devidamente forrada, sendo de responsabilidade da empresa contratada o fornecimento 

da mesa, toalhas/forros e demais utensílios necessários à adequada prestação do serviço. 

Os alimentos deverão ser apresentados em pratarias, bandejas, travessas ou recipientes apropriados para cada finalidade, em 

condições adequadas de higiene, conservação e apresentação, permitindo que cada participante se sirva individualmente. 

A empresa deverá fornecer pratos descartáveis, talheres descartáveis, copos descartáveis e guardanapos de papel, em 

quantitativo suficiente para todos os participantes durante todo o período de fornecimento. 

Os bolos deverão ser do tipo caseirinho, nos sabores definidos para cada serviço. 

O suco natural de polpa de fruta deverá ser servido em jarras de vidro ou recipientes térmicos apropriados para bebidas, 

devidamente higienizados. 

O café e o leite deverão ser disponibilizados em garrafas térmicas ou recipientes apropriados, de modo a preservar a 

temperatura adequada para consumo. 

O achocolatado poderá ser disponibilizado em pó, em recipiente apropriado, permitindo que cada participante prepare seu 

próprio leite achocolatado. 

Deverá ser fornecida manteiga, não sendo admitida sua substituição por margarina. 

O presunto e o queijo deverão ser disponibilizados separadamente, em pratarias, bandejas ou recipientes adequados, para que 

40   
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cada participante possa preparar seu próprio pão. 

Todos os alimentos deverão ser fornecidos frescos, dentro do prazo de validade e em condições adequadas de higiene, 

armazenamento, conservação e consumo; 

A montagem, organização e posterior retirada dos materiais utilizados no serviço serão de responsabilidade da empresa 

contratada. 

6 Petit Four Unidade 

Fornecimento de Garrafa de café com açúcar e garrafa de café sem açúcar disponibilizadas durante toda a realização do evento 

para 20 participantes, nos dois turnos da capacitação. 

4 TURNOS DE PETIT FOUR 

 

Observações: 

A empresa deverá disponibilizar copos descartáveis para o consumo do café durante todo o evento. 

As garrafas deverão ser disponibilizadas em local autorizado pelo DSEI, em caso de não ser autorizado o consumo de alimentos 

ou bebidas dentro do auditório. 

4   
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7 
Serviço de Alimentação 

(Coffee Break) 
Unidade 

Calcular a quantidade para 2 dias de evento servidos em 01 turno para 20 participantes 

40 UNIDADES DE COFFEE BREAK 

 

 

Cardápio solicitado: 

Garrafa de café 

Salgados assados (americano de presunto e queijo, esfiha fechada de frango e enroladinho de queijo); 

Salgados fritos (coxinha de frango e quibe) 

02 tipos de bolo tipo caseirinho (sabor formigueiro sem cobertura ou chocolate com cobertura ou iogurte natural, laranja com 

ou sem cobertura, ou bolo de cenoura com cobertura); 

Mini sanduiche natural (patê de frango com requeijão) 

Salada de frutas (mamão, maça, banana e uva com calda de leite condensado) 

Suco natural de polpa de fruta de acerola, cajá, maracujá ou laranja (300 ml por pessoa) 

 

Horário de fornecimento: 

15h30 

Observações: 

O serviço de café da manhã e coffee break deverá ser fornecido na modalidade self-service, com os alimentos e bebidas 

organizados e disponibilizados em mesa apropriada, devidamente forrada, sendo de responsabilidade da empresa contratada o 

fornecimento da mesa, toalhas/forros e demais utensílios necessários à adequada prestação do serviço. 

Os alimentos deverão ser apresentados em pratarias, bandejas, travessas ou recipientes apropriados para cada finalidade, em 

condições adequadas de higiene, conservação e apresentação, permitindo que cada participante se sirva individualmente. 

A empresa deverá fornecer pratos descartáveis, talheres descartáveis, copos descartáveis e guardanapos de papel, em 

quantitativo suficiente para todos os participantes durante todo o período de fornecimento. 

Os bolos deverão ser do tipo caseirinho, nos sabores definidos para cada serviço. 

O suco natural de polpa de fruta deverá ser servido em jarras de vidro ou recipientes térmicos apropriados para bebidas, 

devidamente higienizados. 

O café e o leite deverão ser disponibilizados em garrafas térmicas ou recipientes apropriados, de modo a preservar a 

temperatura adequada para consumo. 

O achocolatado poderá ser disponibilizado em pó, em recipiente apropriado, permitindo que cada participante prepare seu 

próprio leite achocolatado. 

Deverá ser fornecida manteiga, não sendo admitida sua substituição por margarina. 

Todos os alimentos deverão ser fornecidos frescos, dentro do prazo de validade e em condições adequadas de higiene, 

armazenamento, conservação e consumo. 

A montagem, organização e posterior retirada dos materiais utilizados no serviço serão de responsabilidade da empresa 

contratada. 

40 
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 VALOR TOTAL    

 

 
 

 

 

 

 

 
3.​ DA VIGÊNCIA DA CONTRATAÇÃO OU DO SERVIÇO 

3.1.​ O presente contrato terá vigência a partir da data de sua assinatura até 31 de dezembro de 2026, ou até a entrega integral dos materiais e/ou a 
prestação total dos serviços contratados, o que ocorrer primeiro. 

3.2.​ A vigência contratual poderá ser prorrogada, excepcionalmente, mediante termo aditivo, desde que haja prévia justificativa da necessidade 
administrativa, demonstração da vantajosidade da contratação e disponibilidade orçamentária para o exercício correspondente, observadas as 
disposições do Regulamento de Compras e Contratações da AgSUS. 

4.​ DA PREVISÃO DA DATA EM QUE DEVE SER ENTREGUE OU INICIADA A PRESTAÇÃO DOS SERVIÇOS 

Evento: Treinamento para Instalação e Manutenção de Sistemas Fotovoltaicos Aplicados ao Bombeamento Solar em Sistemas de Abastecimento de Água 
(SAA) 

●​ Materiais Gráficos personalizados e malharia: 
○​ Data estimada para entrega dos materiais: 30 de outubro de 2026 
○​ Endereço de entrega: Escritório da Agência da AgSUS de Redenção, localizado na Rua Henrique Timóteo número: 75 CEP: 68552-703 - Redenção/PA 

●​ Serviço de Alimentação (Coffee Break): 
○​ Data para entrega do serviço de alimentação: 04 e 05 de novembro de 2026 
○​ Endereço de entrega: Sede do DSEI KPA, localizada na Avenida Brasil, nº 4191, Lotes 10 e 11, Quadra 32, no Setor Park dos Buritis CEP:68552-750 - 

Redenção/PA 
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5.​      DAS CONDIÇÕES DE PAGAMENTO E ENTREGA E/OU PRESTAÇÃO DE SERVIÇOS 

5.1.​ O pagamento será realizado após a conclusão satisfatória dos serviços, na modalidade à vista através de transferência bancária, PIX ou boleto bancário emitido pela 
CONTRATADA. 

5.2.​ PRAZO DE PAGAMENTO: No prazo de até 15 (quinze) dias após a aceitação do recibo/nota fiscal/fatura/boleto devidamente atestado pelo(a) fiscal deste contrato.  

6.​ DAS PENALIDADES 

6.1.​ Observar os artigos 74 a 79, do Regulamento de Compras e Contratações da Agência, aprovado pela Resolução CDA nº 23/2025, de 10 de junho de 2025. 

7.​ DA PROPOSTA 

7.1.​ Neste contexto, a AgSUS convida sua empresa a apresentar uma proposta comercial até as 23h59 do dia 02/10/2026, relativa ao objeto proposto nesta requisição de 
proposta comercial.  

7.2.​ Quaisquer dúvidas ou esclarecimentos adicionais deverão ser encaminhados para o endereço eletrônico: aquisicoes.cass@agenciasus.org.br, até as 23h59 do dia 01/10/2026, 
a fim de serem esclarecidos antes do envio da proposta comercial, sendo que todas as respostas serão enviadas por escrito.  

7.3.​ No caso de impossibilidade de cumprir esse prazo, favor sinalizar outra data para apresentação das cotações.  

7.4.​ Todas as propostas devem ser apresentadas com identidade visual da empresa, datada e assinada pelo representante legal, com prazo de validade mínima de 30 (trinta) 
dias. Além das especificações contidas na requisição de proposta comercial, deverá ser indicado os dados abaixo: ​
 

Razão Social:  

CNPJ:  

Endereço:  

Telefone:  

Dados Bancários:  
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Representante Legal:  

CPF do Representante Legal:  

Email do Representante Legal:  

Nome do responsável com assinatura:  

Data da proposta:  

Validade da proposta:  

Valor unitário de cada item:  

Recomenda-se a leitura do inteiro teor desta Requisição de Proposta Comercial, para dirimir eventuais dúvidas relacionadas ao objeto. 

Observação 1: 
Todos os documentos deverão ser emitidos em favor do CNPJ da proponente. Se for a própria matriz quem executará o objeto, toda a documentação de habilitação a ser 
apresentada deverá ser expedida em nome da matriz. Caso o serviço ou produto seja efetivamente entregue por filial, toda a documentação de habilitação deverá ser 
encaminhada em nome dessa filial. 
 
 

Unidade de Aquisições e Contratos 
UAC/DIOP/AgSUS 

61 9657-7626 e 061-3686-4144 Ramal 1002 
 

 


