PROPOSTA COMERCIAL
A AGENCIA BRASILEIRA DE APOIO A GESTAO DO SUS - AgSUS
COTACAO DE PRECO N2 766/2026
AGSUS.023539/2026-84

OBIJETO: Fornecimento de materiais de expediente e de apoio, locacdo de equipamento, servico de café da manh3, servico de coffee break, servigo de almocgo,
servico de jantar para execugdo dos eventos do DSEI Kaiapd do Pard, em Cumaru do Norte/PA, previstos para ocorrer em 13 a 16 de outubro de 2026

A xxxxx, com sede na cidade de xxx, na avenida xxxxx, telefone XX-XXXXXXXXXX, inscrita no CNPJ n2 xx.XxX.Xxx/xxxx-xx, Conta Corrente XXXXxx,
Agéncia xxxx, Banco xxxxx, E-mail: XXxXXXXXXxxxxxx, neste ato representada por xxxxxx, abaixo assinada, interessada na presta¢cdo do objeto do
presente ato, PROPOE a AGENCIA BRASILEIRA DE APOIO A GESTAO DO SUS — AgSUS a prestagdo do objeto desta Cotagdo de preco, nas seguintes
condicdes:

SERVIGCO DE ALIMENTAGAO

VALOR
ORDEM D] EVFNTO UNITARI M Dol
CAO 74 participantes o TOTAL




Servigo
de café
da manha

Calcular a quantidade para 3 dias de evento servidos em 1 turno para 74 participantes = 222 Servigos
Datas: 06, 07 e 08 de outubro.

Cardapio solicitado:
Pao de queijo
P&o francés
Rosca assada doce com coco ralado.
Rosca frita doce com coco ralado
Enroladinho de queijo
Mini hamburguer
Sanduiche natural (paté de frango)

Salgados assados (mini americano de presunto, queijo, tomate e requeijao cremoso, empadinha de frango, paozinho recheado com
frango com queijo ou carne seca com queijo, enroladinho de queijo, enroladinho de salsicha, pastéis fritos de frango com queijo,
carne e queijo, presunto e queijo).

2 opgdes de bolos (caseirinhos com cobertura), podendo ser: bolo de cenoura com cobertura de brigadeiro, bolo de Lim&o com
cobertura de mousse de limao, bolo de chocolate com cobertura de brigadeiro, e/ou bolo de milho com requeijao.

Frutas (melancia, abacaxi e banana tipo: prata)

500 ml de suco natural por participante, sendo duas opg¢des de sabores: acerola, laranja, maracuja, cupuagu e goiaba. (sendo 2
opgoes de sabores).

Tapioca sem recheio e com margarina.

Margarina
Café puro
Acai puro sem agucar 350ml acompanhado de farinha (puba) e agucar.

Horario de fornecimento:
07h30

Observagoes:
A empresa contratada devera disponibilizar, durante todos os dias de execugao do servigo de alimentagdo, todos os utensilios
descartaveis e lougas necessarios ao consumo das refeigdes, incluindo pratos, talheres e apenas os copos devem ser descartaveis




descartaveis, em quantidade suficiente para atender a todos os participantes.

Além disso, devera servir servir agua mineral e café durante todo o evento, e para o acondicionamento e a distribuicdo das aguas e
sucos, recomenda-se a utilizagdo de recipientes apropriados, podendo ser térmicos e/ou de vidro .




10

Servigo
de coffee
break
(Vesperti
no)

Calcular a quantidade para 2 dias de evento servidos em 1 turno para 74 participantes = 148 Servigos
Datas: 06 e 07 de outubro.

Cardapio solicitado:
Pao de queijo
P&o francés
Rosca assada doce com coco ralado.
Rosca frita doce com coco ralado
Enroladinho de queijo
Mini hamburguer

Sanduiche natural (paté de frango)

Salgados assados (mini americano de presunto, queijo, tomate e requeijao cremoso, empadinha de frango, paozinho recheado com
frango com queijo ou carne seca com queijo, enroladinho de queijo, enroladinho de salsicha, pastéis fritos de frango com queijo,
carne e queijo, presunto e queijo).

2 opgdes de bolos (caseirinhos com cobertura), podendo ser: bolo de cenoura com cobertura de brigadeiro, bolo de Lim&o com
cobertura de mousse de limao, bolo de chocolate com cobertura de brigadeiro, e/ou bolo de milho com requeijao.

Frutas (melancia, abacaxi e banana tipo: prata)

500 ml de suco natural por participante, sendo duas opg¢des de sabores: acerola, laranja, maracuja, cupuagu e goiaba. (sendo 2
opgoes de sabores).

Tapioca sem recheio e com margarina.

Margarina
Café puro
Acai puro sem agucar 350ml acompanhado de farinha (puba) e agucar.

Horario de fornecimento:
15h30

Observagoes:
A empresa contratada devera disponibilizar, durante todos os dias de execugao do servigo de alimentagdo, todos os utensilios
descartaveis e lougas necessarios ao consumo das refeigdes, incluindo pratos, talheres e apenas os copos devem ser descartaveis




descartaveis, em quantidade suficiente para atender a todos os participantes.

Além disso, devera servir servir agua mineral e café durante todo o evento, e para o acondicionamento e a distribuicdo das aguas e
sucos, recomenda-se a utilizagdo de recipientes apropriados, podendo ser térmicos e/ou de vidro .

Nao sera necessario o fornecimento de Coffee break no dia 05/10/2026, nem Coffee break no dia 08/10/2026.
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Servigo
de
Almocgo

No 1° dia de evento calcular a quantidade para 41 participantes.
Data: 05 de outubro.

Nos demais dias calcular a quantidade para 3 dias de evento servido para 74 participantes = 222 Servigos
Datas: 06, 07 e 08 de outubro.

1° dia (05/10) — Almocgo de percurso chegada
Obs.: Em razdo do deslocamento dos participantes para o local do evento, este dia sera considerado almogo de percurso. Assim,
parte dos participantes realizara a refeigdo durante o trajeto, ndo sendo necessaria a oferta de almogo no local do evento,
restaurante localizado no municipio de Cumaru do Norte/PA.
Almoco: devera ser servido as 12h00.

2° dia (06/10)
Cardapio solicitado:
Arroz Branco
Filé de Frango em tiras refogado com tomate e cebola
Tucunaré assado na brasa
Feijao
Farofa
Salada de vinagrete
500 ml de suco natural por participante, sendo duas opg¢des de sabores: acerola, laranja, maracuja, cupuagu e goiaba. (sendo 2
opgdes de sabores.)

3° dia (07/10)
Cardapio solicitado:
Churrasco bovino (ponta de peito, alcatra, contra-filé, colchao duro e maminha.)
Meio da asa de frango assada na brasa.
Salada de Vinagrete
Mandioca
Feijao tropeiro
Arroz Branco




500 ml de suco natural por participante, sendo duas opg¢des de sabores: acerola, laranja, maracuja, cupuagu e goiaba. (sendo 2
opcdes de sabores.)

4° dia (08/10)

Cardapio solicitado:

Bife de contra-filé
Filé de frango grelhado
Arroz Branco
Feijao
Macarrdo espaguete com cebola e alho fritos no molho de tomate
Salada de repolho com cenoura e tomate
500 ml de suco natural por participante, sendo duas opg¢des de sabores: acerola, laranja, maracuja, cupuagu e goiaba. (sendo 2
opgoes de sabores.

Horario de fornecimento:
12h00

Observagao:
O almocgo do 1° dia devera ser fornecido durante o percurso. O restaurante contratado devera fornecer a alimentagao no municipio
de Cumaru do Norte (PA) ou nas proximidades da cidade mais proxima da Aldeia Gorotire onde sera realizada a reunido.

O almogo dos dias 6, 7 e 8 deveréo ser servidos no local do evento (Aldeia Gorotire).

A empresa responsavel pela alimentagao sera orientada quanto a dindmica de fornecimento em percurso, devendo a refeigao ser
disponibilizada por restaurante/fornecedor que tenha condigdes de realizar o fornecimento no trajeto previamente definido. Em razdo
dessa dindmica, uma vez que a contratagao devera considerar fornecedor local apto a preparar e disponibilizar a refeicdo de forma
adequada durante o deslocamento, observadas as especificagdes da contratagao.
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Servigo
de Jantar

Calcular a quantidade para 3 dias de evento servido para 74 participantes = 222 Servigos
Datas: 05, 06 e 07 de outubro.

Cardapio solicitado:

1° dia (05/10)
Guisado bovino (patinho) com batata e cenoura
Peito de Frango grelhado
Arroz Branco
Feijao
Salada crua de Alface e tomate, temperada com azeite e liméo.
500 ml de suco natural por participante, sendo duas opg¢des de sabores: acerola, laranja, maracuja, cupuagu e goiaba. (sendo 2
opgOes de sabores)

2° dia (06/10)
Moqueca de peixe (Tilapia em postas ou lombo alto)
Sobrecoxa de Frango frito
Arroz Branco
Feijao
Salada cozida de beterraba, cenoura e batata temperadas com azeite, sal e pimenta do reino, com excegao da beterraba, deve ser
servida se, temperos; e salada crua de alface. temperada com azeite e lim&o.
500 ml de suco natural por participante, sendo duas opg¢des de sabores: acerola, laranja, maracuja, cupuagu e goiaba. (sendo 2
opgdes de sabores.)

3° dia (07/10)
Frango grelhado
Bife de contra-filé grelhado
Arroz Branco
Feijao
Salada crua de repolho com tomate, temperada com azeite e liméo.
500 ml de suco natural por participante, sendo duas op¢des de sabores: acerola, laranja, maracuja, cupuagu e goiaba. (sendo 2




opgdes de sabores.)

Horario de fornecimento:
19h00

Observagdes:
A empresa contratada devera disponibilizar, durante todos os dias de execugéo do servigo de alimentagao, todos os utensilios
descartaveis e lougas necessarios ao consumo das refei¢des, incluindo pratos, talheres e apenas os copos devem ser descartaveis
descartaveis, em quantidade suficiente para atender a todos os participantes.

TOTAL

Pagamento em até 15 dias UTEIS ap6s entrega dos itens e emissdo da Nota Fiscal, mediante atesto da drea demandante.
ENTREGA

Evento: XXXI REUNIAO ORDINARIA DO CONSELHO LOCAL DE SAUDE INDIGENA

Materiais de Expediente e de Apoio:

Data estimada para entrega dos materiais: 08/10/2026

Enderego de entrega: Avenida Brasil, n2 4191, Lotes 10/11, Quadra 32, Bairro Setor Parque dos Buritis, CEP 68552-735.( sede do Dsei kaiapo- Parad).

Equipamento de sonorizagao:
Data estimada para entrega dos equipamentos alugados: 09/10/2026
Enderego de entrega: Avenida Brasil, n2 4191, Lotes 10/11, Quadra 32, Bairro Setor Parque dos Buritis, CEP 68552-735.( sede do Dsei kaiapo- Parad).



Servico de Alimentagdo durante o deslocamento (almogo):
Data do servico de alimentagdo: 13 outubro de 2026

Enderecgo de fornecimento: Restaurante no Municipio de Cumaru do Norte/PA ou nas proximidades da cidade mais préoxima da Aldeia Gorotire.

Servigo de Alimentagdo (Café da manh3, coffee Break, almogo e jantar):
Data para entrega do servigo de alimentagdo: Periodo de 13 a 16/10/2026

Enderecgo de entrega: Casa do Guerreiro da Aldeia Gorotire, municipio de Cumaru do Norte/PA.

OBSERVAGOES:
DECLARAMOS QUE: A validade da proposta é de 30 (trinta) dias contados a partir da data de emissao.

DECLARAMOS QUE: Nos valores constantes desta proposta estdo compreendidos todas as despesas, que direta ou indiretamente, decorram da
execucao do objeto licitado, na forma prevista no Edital e seus anexos, ndo cabendo qualquer reclamacgdo posterior.

DECLARAMOS QUE: Sob nenhuma hipétese serao feitas quaisquer cobrangas adicionais ou sob quaisquer outras denominagdes.

A proposta comercial deve ser apresentada com identidade visual da empresa, datada e assinada pelo representante legal.

Brasilia/DF, na data da assinatura eletrdnica.



Representante legal

CPF



