
 
PROPOSTA COMERCIAL 

À AGÊNCIA BRASILEIRA DE APOIO À GESTÃO DO SUS - AgSUS 
COTAÇÃO DE PREÇO Nº 723/2026 

AGSUS.019502/2026-51 
 

OBJETO: Fornecimento de bens e serviços para Oficinas Territoriais do Programa AgSUS Acolhedora: “Cuidando de Quem Cuida DSEI Médio Rio Solimões e Afluentes", nos dias 
25 a 26/11/2026, em Tefé/AM. 
 

A xxxxx, com sede na cidade de xxx, na avenida xxxxx, telefone xx-xxxxxxxxxx, inscrita no CNPJ nº xx.xxx.xxx/xxxx-xx, Conta Corrente xxxxxx, Agência xxxx, Banco 
xxxxx, E-mail: xxxxxxxxxxxxxx, neste ato representada por xxxxxx, abaixo assinada, interessada na prestação do objeto do presente ato, PROPÕE à AGÊNCIA 
BRASILEIRA DE APOIO À GESTÃO DO SUS – AgSUS a prestação do objeto desta Cotação de preço, nas seguintes condições: 
 

 

Serviço de alimentação 

ORDEM ITEM/ DESCRIÇÃO 
UNIDADE 

DE MEDIDA 
EVENTO 1 TOTAL 

VALOR 

UNITÁRIO 

VALOR 

TOTAL 

 



 

 
 

4 

Café da Manhã - Marmitex 

Calcular a quantidade para 40 participantes, 2 dias do evento em 1 turno (manhã). 

80 UNIDADES DE CAFÉ DA MANHÃ - MARMITEX 

 

Sugestão de cardápio 

Bebidas: café sem açúcar servido em garrafas térmicas, com açúcar, adoçante e leite integral disponibilizados separadamente; suco natural de 

frutas (02 sabores por dia), sugestão: maracujá, acerola, caju, laranja, abacaxi, manga ou goiaba. 

Salgados: 

Tapioca: Queijo coalho, queijo e presunto, frango desfiado, carne seca com queijo ou coco. 

Misto quente: Pão de forma com queijo e presunto, preparado na chapa ou sanduicheira 

Cuscuz: Com manteiga, queijo coalho, ovos mexidos, carne desfiada ou frango. 

Pão francês: Com manteiga, requeijão, queijo, presunto ou peito de peru. 

Ovos mexidos. 

Pão de queijo. 

Frutas diversas (02 opções por dia), sugestão: mamão, melancia, melão, laranja, abacaxi ou goiaba. 

Doce: Bolos simples 02 sabores, podendo estes ser: bolo de cenoura, bolo de milho, bolo de macaxeira, bolo de laranja, bolo de coco ou bolo 

formigueiro. 

Horário de fornecimento: 07h00 (25/11/2026 e 26/11/2026). 

Unidade 80 80   

5 

Petit Four - Serviço 

Calcular a quantidade para 40 participantes, 2 dias do evento em 2 turnos (manhã/tarde). 

160 UNIDADES DE PETIT FOUR - SERVIÇO 

 

Biscoitos 

Petit four doce (amanteigado, goiabinha, coco, chocolate ou similar); 

Petit four salgado (queijo, ervas finas, parmesão ou similar); 

Bebidas 

Café sem açúcar servido em garrafas térmicas, com açúcar e adoçante disponibilizados separadamente; 

Chá (02 sabores por dia, podendo ser camomila, erva-doce, hortelã ou cidreira); 

Água mineral natural em garrafões de 20 litros. 

Horário de fornecimento: 07h00 (25/11/2026 e 26/11/2026). 

Horário de fornecimento: 14h00 (25/11/2026 e 26/11/2026). 

Unidade 160 160   

 



 

 
 

6 

Almoço - Marmitex 

Calcular a quantidade para 40 participantes, 2 dias do evento em 1 turno (manhã). 

80 UNIDADES DE ALMOÇO - MARMITEX 

 

Sugestão de Cardápio 

Dia 1 

Proteínas: Filé de frango grelhado ao molho de ervas; Carne bovina assada (lagarto, coxão mole ou similar). 

Carboidratos: Arroz branco; Arroz integral; Feijão carioca ou feijão preto; Purê de batata. 

Acompanhamentos: Legumes salteados na manteiga (cenoura, abobrinha e brócolis); Farofa caseira. 

Saladas: Alface, tomate e pepino; Cenoura ralada e beterraba; Mix de folhas. 

Molhos: Molho de ervas; Vinagrete. 

Sobremesa: Frutas da estação (melancia, abacaxi, mamão ou melão) ou mousse de maracujá. 

Bebidas: Água mineral natural; Suco natural (02 sabores, como acerola, caju, laranja, abacaxi, manga ou goiaba). 

 

Dia 2 

Proteínas: Filé de peixe assado ou grelhado ao molho de limão; Carne desfiada ao molho madeira ou estrogonofe de carne. 

Carboidratos: Arroz branco; Arroz com legumes; Feijão; Macarrão ao molho sugo ou alho e óleo. 

Acompanhamentos: Farofa de legumes. 

Saladas: Alface americana, rúcula e tomate cereja; Repolho roxo com cenoura; Salada de grão-de-bico ou legumes cozidos. 

Molhos: Molho de mostarda e mel; Molho de ervas; 

Sobremesa: Pudim de leite, doce de coco ou frutas da estação. 

Bebidas: Água mineral natural; Suco natural (02 sabores). 

Horário de fornecimento: 11h30 (25/11/2026 e 26/11/2026). 

Unidade 80 80   

 



 

 
 

7 

Coffe Break - tarde - Serviço 

Calcular a quantidade para 40 participantes, 2 dias do evento em 1 turno (tarde). 

80 UNIDADES DE COFFEE BREAK - SERVIÇO 

 

Sugestão de cardápio 

Bebidas: Café sem açúcar servido em garrada térmica, sendo disponibilizado adoçante e açúcar a parte. Suco de fruta - 02 tipos, sugestão: 

maracujá, acerola, caju, laranja, abacaxi, manga ou goiaba. 

Salgados: 

Mini sanduíches, podendo estes ser: frango, atum e presunto e queijo, peito de peru ou carne desfiada. 

Mini salgados assados diversos, podendo estes ser: mini esfiha de frango ou carne. 

Mini empada de frango ou palmito. 

Mini quiche de frango, legumes ou queijo. 

Mini folhado de frango, goiabada ou queijo. 

Mini croissant recheado com queijo e presunto. 

Mini pão de queijo ou mini enrolado de queijo. 

Doce: Bolos simples 02 sabores, podendo estes ser: bolo de chocolate, bolo de cenoura, bolo de milho, bolo de macaxeira, bolo mole, bolo de 

laranja, bolo de coco ou bolo formigueiro. 

Horário de fornecimento: 15h00 (25/11/2026 e 26/11/2026). 

OBS dos Serviços de Alimentação: Os alimentos deverão ser entregues devidamente embalados, acondicionados para transporte em conformidade 

com as normas sanitárias vigentes, de modo a garantir a manutenção da qualidade, da integridade, da temperatura adequada e da segurança dos 

alimentos até o momento de sua utilização no evento. 

A empresa contratada ficará responsável pelo fornecimento de todos os utensílios necessários, incluindo toalha de mesa, caixa térmica para a 

adequada conservação dos sucos, garrafas, bem como, materiais descartáveis como guardanapos, talheres, pratos e copos a serem utilizados nos 

serviços. 

Unidade 80 80   

 VALOR TOTAL    

 

 
 
 
Pagamento em até 15 dias ÚTEIS após entrega dos itens e emissão da Nota Fiscal, mediante atesto da área demandante. 

ENTREGA 

 



 

 
 

Entrega dos serviços de alimentação: caso não seja possível realizar a entrega dos serviços de alimentação diretamente no local do evento, no Polo Base Barreira 
das Missões, localizado na Comunidade Betel, Rio Solimões, s/n, Zona Rural, Tefé/AM. CEP: 69550-005, os itens contratados deverão ser entregues na Sede do 
Distrito Sanitário Especial Indígena (DSEI), situada na Rua Monteiro de Souza, nº 287, Centro, Tefé/AM. CEP: 69550-045. 

Data da entrega: 25/11/2026 e 26/11/2026. 

As entregas deverão ser realizadas impreterivelmente às 7h. 

  

Entrega dos materiais de apoio e gráficos: a arte final está sendo confeccionada pela Unidade de Comunicação. Conforme RESOLUÇÃO DIREX Nº 55/2025, é 
atribuição da Unidade de Comunicação “criar a logomarca e a identidade visual da AgSUS e gerir sua aplicação institucional”. Dessa forma, após a finalização das 
artes gráficas e sua inserção nos autos do processo, deverá ser apresentada prova digital para aprovação antes da impressão. Os materiais deverão ser entregues 
no endereço: SEPN CRN 514, Bloco D, 2º andar – Asa Norte (sede da Agência), Brasília – DF. CEP: 70760-544. 

Data da entrega: 10/11/2026. 

Horário da entrega: 14h. 

OBSERVAÇÕES: 

DECLARAMOS QUE: A validade da proposta é de 30 (trinta) dias contados a partir da data de emissão. 

DECLARAMOS QUE: Nos valores constantes desta proposta estão compreendidos todas as despesas, que direta ou indiretamente, decorram da execução do objeto 

licitado, na forma prevista no Edital e seus anexos, não cabendo qualquer reclamação posterior.  

DECLARAMOS QUE: Sob nenhuma hipótese serão feitas quaisquer cobranças adicionais ou sob quaisquer outras denominações. 

A proposta comercial deve ser apresentada com identidade visual da empresa, datada e assinada pelo representante legal.  
 

Brasília/DF, na data da assinatura eletrônica. 

Representante legal 

CPF 

 


