
 

PROPOSTA COMERCIAL 
À AGÊNCIA BRASILEIRA DE APOIO À GESTÃO DO SUS - AgSUS 

COTAÇÃO DE PREÇO Nº 707/2026 
AGSUS.019860/2026-64 

 
OBJETO: Fornecimento de bens e serviços para os eventos do DSEI Interior Sul, referente ao 3º quadrimestre de 2026. 
 

A xxxxx, com sede na cidade de xxx, na avenida xxxxx, telefone xx-xxxxxxxxxx, inscrita no CNPJ nº xx.xxx.xxx/xxxx-xx, Conta Corrente xxxxxx, 
Agência xxxx, Banco xxxxx, E-mail: xxxxxxxxxxxxxx, neste ato representada por xxxxxx, abaixo assinada, interessada na prestação do objeto do 
presente ato, PROPÕE à AGÊNCIA BRASILEIRA DE APOIO À GESTÃO DO SUS – AgSUS a prestação do objeto desta Cotação de preço, nas seguintes 
condições: 
 
 

COFFE BREAK EMPRESA 

ORDE

M 

DESCRIÇÃO/ 

ESPECIFICA

ÇÃO 

EVENTO 1 

30 participantes 
EVENTO 2 

30 participantes 

EVENT

O 3 

50 

partici

pantes 

EVENTO 4 

34 participantes 
EVENTO 5 

107 participantes 
EVENTO 6 

40 participantes 

EVENT

O 7 

36 

partici

pante

s 

VALOR 
UNITÁRI

O 

VALOR 
TOTAL 

 



 

 
 

120 Serviço de 

Alimentaçã

o 

(Coffe 

Break e 

Peti four) 

Calcular a 

quantidade para 05 

dias de evento 

servidos em 01 

turno para 36 

participantes (30 de 

alunos e 6 de 

instrutores). 

(180 pessoas, para 

alimentação) 

 

Período da manhã: 

Às 08h30 a empresa 

deverá disponibilizar 

Água Mineral, Café 

preto, chá, bolacha 

água e sal e 

sequilhos a vontade 

no período da 

manhã durante todo 

o evento. 

 

Calcular a 

quantidade para 

03 dias de evento 

servidos em 01 

turno para 36 

participantes (30 

de alunos e 6 

instrutores). 

(108 pessoas, 

para alimentação) 

 

 

Período da 

manhã: 

Às 08h30 a 

empresa deverá 

disponibilizar 

Água Mineral, 

Café preto, chá, 

bolacha água e sal 

e sequilhos a 

vontade no 

N/A Calcular a 

quantidade para 

4 dias de evento 

servidos em 02 

turnos para 34 

participantes. 

 

(272 pessoas, 

para 

alimentação) 

 

 

Cardápio da 

manhã: 

Suco de Laranja, 

 

Café preto 

passado, Leite, 

 

Água mineral (4 

galões de 5L) 

 

Calcular a 

quantidade para 

02 dias de 

evento servidos 

em 1 turno. 

 

Primeiro dia 

(05/11): 

fornecer para 48 

participantes 

(sendo 41 

alunos e 7 de 

multiplicadores)

. 

Segundo dia 

(06/11): 

fornecer para 67 

participantes 

(sendo 59 

alunos e 8 de 

multiplicadores) 

 

Calcular a 

quantidade para 

3 dias de evento 

servidos em 02 

turnos para 40 

participantes (38 

de alunos e 2 

instrutores). 

 

(240 pessoas, 

para 

alimentação) 

 

Cardápio da 

manhã: 

Suco de Laranja, 

Café preto 

passado, Leite. 

 

Água mineral (4 

galões de 5L). 

 

N/A 

 



 

 
 

Cardápio 

Período da tarde: 

Café preto, café com 

leite, chá e 

 

Suco natural da fruta 

sem açúcar nos 

sabores laranja, 

abacaxi, goiaba, 

manga (o açúcar 

deverá ser 

disponibilizado 

separadamente); 

 

Salada de frutas 

composta com no 

mínimo 4 frutas: 

banana, laranja, 

melão, uva, abacate, 

maçã, morango; 

 

Bolo doce recheado 

período da manhã 

durante todo o 

evento. 

 

Cardápio: 

Café preto, café 

com leite e 

 

Suco natural da 

fruta sem açúcar 

nos sabores 

laranja, abacaxi, 

goiaba, manga (o 

açúcar deverá ser 

disponibilizado 

separadamente); 

 

Salada de frutas 

composta com no 

mínimo 04 frutas: 

banana, laranja, 

melão, uva, 

Sanduíches 

(Salame e 

Queijo, Apenas 

Queijo, Paté de 

Atum e Rúcula 

com Tomate 

seco) 

 

Pão de Queijo, 

 

Salgados fritos 

(coxinha, kibe, 

pastel, salsicha 

de diversos 

sabores, 

incluindo 

opções 

vegetarianas), 

 

Salgados 

assados (mini 

tortas, empadas 

Cardápio: 

Bebidas: café 

preto, café com 

leite, suco 

natural de 

laranja sem 

adição de açúcar 

(com açúcar 

disponibilizado 

separadamente) 

e 

 

Água mineral; 

 

Sanduíches 

variados, 

incluindo opções 

como salame e 

queijo, queijo, 

patê de atum e 

rúcula com 

tomate seco; 

Sanduíches 

(Salame e Queijo, 

Apenas Queijo, 

Paté de Atum e 

Rúcula com 

Tomate seco), 

 

Pão de Queijo. 

 

Salgados fritos 

(coxinha, kibe, 

pastel, salsicha de 

diversos sabores, 

incluindo opções 

vegetarianas e 

sem glúten). 

 

Salgados assados 

(mini tortas, 

empadas e 

esfirras de 

diversos sabores 

 



 

 
 

e/ou torta doce 

(chocolate, floresta 

negra, sabor abacaxi, 

cenoura com recheio 

e cobertura de 

chocolate, leite 

ninho) - intercalar 

sabores entre as 

datas. 

 

Sanduíches naturais 

com recheios 

variados (intercalar 

sabores entre as 

datas); 

 

Salgadinho frito tipo: 

risole, coxinha de 

frango, quibe, 

pastelzinho de 

carne, enroladinho 

de salsicha e 

abacate, maçã, 

morango 

 

Bolo doce 

recheado e/ou 

torta doce 

(chocolate, 

floresta negra, 

sabor abacaxi, 

cenoura com 

recheio e 

cobertura de 

chocolate, leite 

ninho) - intercalar 

sabores entre as 

datas. 

 

Sanduíches 

naturais com 

recheios variados; 

 

Salgadinho frito 

e esfirras de 

diversos sabores 

incluindo 

opções 

vegetarianas e 

sem glúten). 

 

Frutas in natura 

(Bergamota, 

Maçã, Banana, 

frutas da 

estação) 

 

Salada de fruta. 

 

Cardápio da 

tarde: 

Suco de Laranja, 

Café preto 

passado, Leite, 

Água mineral (2 

galões de 5L), 

 

Bolo doce 

recheado e/ou 

torta doce, com 

sabores 

variados, tais 

como chocolate, 

floresta negra, 

abacaxi, cenoura 

com cobertura 

de chocolate e 

leite ninho; 

 

Salgados fritos 

variados, tais 

como risole, 

coxinha de 

frango, quibe e 

pastel de carne; 

 

Salgados 

assados 

incluindo opções 

vegetarianas). 

 

Frutas in natura 

(Bergamota, 

Maçã, Banana, 

frutas da estação) 

e salada de fruta. 

 

Cardápio da 

tarde: 

Suco de Laranja, 

Café preto 

passado, Leite. 

 

Água mineral (2 

galões de 5L). 

 

Bolos (cenoura, 

banana integral, 

chocolate, com 

opção sem 

 



 

 
 

variados; 

 

Salgadinho assado 

tipo: croissant, 

doguinho, esfiha, 

entre outros 

variados. Intercalar 

salgadinhos entre as 

datas. 

 

Horário de 

fornecimento: 

15h30 

 

Observações: 

A empresa 

contratada ficará 

responsável pelo 

fornecimento de 

todos os utensílios 

necessários, 

incluindo toalha de 

tipo: risole, 

coxinha de frango, 

quibe, pastelzinho 

de carne, 

enroladinho de 

salsicha e 

variados; 

 

Salgadinho assado 

tipo: croissant, 

doguinho, esfiha, 

entre outros 

variados. 

 

Horário de 

fornecimento: 

15h30 

 

Observações: 

A empresa 

contratada ficará 

responsável pelo 

 

Bolos (cenoura, 

banana integral, 

chocolate, com 

opção sem 

glúten), 

 

Sanduíches 

(Salame e 

Queijo, Apenas 

Queijo, Paté de 

Atum e Rúcula 

com Tomate 

seco), 

 

Pão de Queijo, 

 

Frutas in natura 

(Bergamota, 

Maçã, Banana, 

frutas da 

estação) e 

variados, tais 

como croissant, 

doguinho, esfiha 

e similares; 

 

Salada de frutas 

composta por, 

no mínimo, três 

variedades de 

frutas, incluindo 

uva, maçã e 

banana. 

 

Horário de 

fornecimento: 

15h30 

 

Observações: 

A empresa 

contratada ficará 

responsável pelo 

fornecimento de 

glúten). 

 

Sanduíches 

(Salame e Queijo, 

Apenas Queijo, 

Paté de Atum e 

Rúcula com 

Tomate seco). 

 

Pão de Queijo, 

 

Frutas in natura 

(Bergamota, 

Maçã, Banana, 

frutas da estação) 

e salada de fruta. 

 

Horário de 

fornecimento: 

Manhã: 8h00 

 

Tarde: 14h30 

 



 

 
 

mesa, caixa térmica 

para a adequada 

conservação dos 

sucos, garrafas, bem 

como, materiais 

descartáveis como 

guardanapos, 

talheres, pratos e 

copos. 

fornecimento de 

todos os utensílios 

necessários, 

incluindo toalha 

de mesa, caixa 

térmica para a 

adequada 

conservação dos 

sucos, garrafas, 

bem como, 

materiais 

descartáveis como 

guardanapos, 

talheres, pratos e 

copos. 

 

salada de fruta 

 

Horário de 

fornecimento: 

Manhã: 8h00 

 

Tarde: 14h30 

 

Observações: 

A empresa 

contratada 

ficará 

responsável 

pelo 

fornecimento de 

todos os 

utensílios 

necessários, 

incluindo toalha 

de mesa, caixa 

térmica para a 

todos os 

utensílios 

necessários, 

incluindo toalha 

de mesa, caixa 

térmica para a 

adequada 

conservação dos 

sucos, garrafas, 

bem como, 

materiais 

descartáveis 

como 

guardanapos, 

talheres, pratos 

e copos. 

 

Observações: 

A empresa 

contratada ficará 

responsável pelo 

fornecimento de 

todos os 

utensílios 

necessários, 

incluindo toalha 

de mesa, caixa 

térmica para a 

adequada 

conservação dos 

sucos, garrafas, 

bem como, 

materiais 

descartáveis 

como 

guardanapos, 

talheres, pratos e 

copos. 

 



 

 
 

adequada 

conservação dos 

sucos, garrafas, 

bem como, 

materiais 

descartáveis 

como 

guardanapos, 

talheres, pratos 

e copos. 

incluindo 

preparo, 

montagem, 

higienização e 

desmontagem 

completa do 

ambiente. 
 
Pagamento em até 15 dias ÚTEIS após entrega dos itens e emissão da Nota Fiscal, mediante atesto da área demandante. 

 

 

 



 

 
 

ENTREGA  

Evento 1: Seminário de Saúde Indígena em Doenças Imunopreveníveis 

Serviço de Alimentação (Coffee Break): 

A data estimada para entrega do serviço de alimentação deverá ocorrer no dia 21 a 25 de setembro à partir das 15:00hs no horário da tarde e 
8:30hs no horário da manhã. 

Endereço de entrega: R. Esteves Júnior, 390, Anexo I, Auditório DIVE, Centro, Florianópolis-SC, 88015-130. 

  

Evento 2: Seminário de Vigilância em Saúde 

Serviço de Alimentação (Coffee Break): 

A data estimada para entrega do serviço de alimentação deverá ocorrer no dia 29/09 a 01/10/2026 - servido às 15:30. 

Endereço de entrega: Será definido após a conclusão do processo de contratação. 

   

Evento 4: Formação de multiplicadores em saúde ambiental Dsei ISUL Araquari e Florianópolis 2026 

Serviço de Alimentação (Coffee Break): 

A data estimada para entrega do serviço de alimentação deverá ocorrer no dia 20 a 23/10/2026 pela manhã: 08:00, a tarde: 14:30. 

Endereço de entrega: IFC-Araquari: BR-280, Colégio Agrícola, Araquari-SC, 89245-000. 

  

Evento 5: Atenção Integrada nos Ciclos de Vida 

 



 

 
 

Serviço de Alimentação (Coffee Break): 

A data estimada para entrega do serviço de alimentação deverá ocorrer no dia 05 e 06/11/2026 - servido às 15:30. 

Endereço de entrega: Auditório do Hospital Santo Antônio, Rua Romário Rosa Lopes, nº 42, centro do município de Tenente Portela - RS. 

 

Evento 6: Oficina de avaliação e planejamento do SESANI DSEI ISUL segundo Semestre 2026 

Serviço de Alimentação (Coffee Break): 

A data estimada para entrega do serviço de alimentação deverá ocorrer no dia 24 a 26/11/2026 às 08:00, a tarde: 14:30  

Endereço de entrega: FUNASA,  Av. Marinheiro Max Schramm, 2.179-Estreito, Florianópolis-SC, 88095-001. 

 

OBSERVAÇÕES: 

DECLARAMOS QUE: A validade da proposta é de 30 (trinta) dias contados a partir da data de emissão. 

DECLARAMOS QUE: Nos valores constantes desta proposta estão compreendidos todas as despesas, que direta ou indiretamente, decorram da 

execução do objeto licitado, na forma prevista no Edital e seus anexos, não cabendo qualquer reclamação posterior.  

DECLARAMOS QUE: Sob nenhuma hipótese serão feitas quaisquer cobranças adicionais ou sob quaisquer outras denominações. 

A proposta comercial deve ser apresentada com identidade visual da empresa, datada e assinada pelo representante legal.  
 

Brasília/DF, na data da assinatura eletrônica. 

 

Representante legal 
 



 

 
 

CPF 

 


