



PROPOSTA COMERCIAL
À AGÊNCIA BRASILEIRA DE APOIO À GESTÃO DO SUS - AgSUS
COTAÇÃO DE PREÇO Nº 638/2026
AGSUS.019601/2026-33

[bookmark: _el2lxy766mgw]OBJETO: Fornecimento de bens e serviços para o Evento: OFICINA DE CAPACITAÇÃO DE TUBERCULOSE NO CONTEXTO INTERCULTURAL, entre os dias  22 à 24/09/2026, em São Félix do Araguaia/MT.
[bookmark: _75lfj6xuxrzt]
A xxxxx, com sede na cidade de xxx, na avenida xxxxx, telefone xx-xxxxxxxxxx, inscrita no CNPJ nº xx.xxx.xxx/xxxx-xx, Conta Corrente xxxxxx, Agência xxxx, Banco xxxxx, E-mail: xxxxxxxxxxxxxx, neste ato representada por xxxxxx, abaixo assinada, interessada na prestação do objeto do presente ato, PROPÕE à AGÊNCIA BRASILEIRA DE APOIO À GESTÃO DO SUS – AgSUS a prestação do objeto desta Cotação de preço, nas seguintes condições:
[bookmark: _6vcsf0g4ax8o]
	[bookmark: _6vcsf0g4ax8o]SERVIÇO DE ALIMENTAÇÃO

	[bookmark: _6vcsf0g4ax8o]ORDEM
	[bookmark: _6vcsf0g4ax8o]DESCRIÇÃO/ESPECIFICAÇÃO
	[bookmark: _6vcsf0g4ax8o]EVENTO 
	[bookmark: _6vcsf0g4ax8o]QTD
	[bookmark: _6vcsf0g4ax8o]Valor 
[bookmark: _scujgba98pot]Unitário
	[bookmark: _6vcsf0g4ax8o]Valor
[bookmark: _9bt44nu5fr1o]Total

	[bookmark: _6vcsf0g4ax8o]5
	[bookmark: _6vcsf0g4ax8o]Serviço de Alimentação (Coffee Break)
	[bookmark: _6vcsf0g4ax8o]Calcular a quantidade para 03 dias de evento servidos em 01 turno para 31 participantes.
[bookmark: _6vcsf0g4ax8o] 
[bookmark: _6vcsf0g4ax8o]Cardápio Proposto:
· [bookmark: _6vcsf0g4ax8o]Frutas: melancia, melão, banana, maçã, frutas da estação, sala de frutas;
· [bookmark: _6vcsf0g4ax8o]Salgados Assados: esfiha, enroladinho, empada;
· [bookmark: _6vcsf0g4ax8o]Salgados fritos: coxinha, risole, bolinha de queijo;
· [bookmark: _6vcsf0g4ax8o]Pãezinhos ou mini sanduíches com presunto e queijo;
· [bookmark: _6vcsf0g4ax8o]Sanduíches frios;
· [bookmark: _6vcsf0g4ax8o]Pão de queijo (opcional, mas recomendado).
· [bookmark: _6vcsf0g4ax8o]Bolos: bolo de chocolate com cobertura; bolo de cenoura com cobertura; bolo de milho ou mandioca;
· [bookmark: _6vcsf0g4ax8o]Doces: rosquinhas doces, biscoitos variados.
· [bookmark: _6vcsf0g4ax8o]Bebidas: café,  leite, chá, suco natural, água mineral (com e sem gás).
[bookmark: _6vcsf0g4ax8o]Horário de fornecimento:
· [bookmark: _6vcsf0g4ax8o]16h00
[bookmark: _6vcsf0g4ax8o]Observações:
· [bookmark: _6vcsf0g4ax8o]A empresa contratada ficará responsável pelo fornecimento de todos os utensílios necessários, incluindo toalha de mesa, caixa térmica para a adequada conservação dos sucos, garrafas, bem como, materiais descartáveis como guardanapos, talheres, pratos e copos.
	[bookmark: _6vcsf0g4ax8o]93
	[bookmark: _6vcsf0g4ax8o]
	[bookmark: _6vcsf0g4ax8o]

	[bookmark: _6vcsf0g4ax8o]6
	[bookmark: _6vcsf0g4ax8o]Serviço de Alimentação (Almoço)
	[bookmark: _6vcsf0g4ax8o]Calcular a quantidade para 03 dias de evento servidos em 01 turno para 31 participantes.
[bookmark: _6vcsf0g4ax8o] 
[bookmark: _6vcsf0g4ax8o]Cardápio Proposto:
· [bookmark: _6vcsf0g4ax8o]Proteínas: Bife bovino grelhado, Costela bovina ao molho barbecue, Carne assada, Carne bovina ao molho madeira, Frango (tulipa, coxa ou sobrecoxa), acompanhado de batata assada ou frita,  Peixe grelhado.
· [bookmark: _6vcsf0g4ax8o]Saladas e legumes: Alface (crespa e/ou americana), Tomate, Vinagrete, Repolho, Couve, Beterraba, Cenoura, Abóbora, Mandioca, Milho refogado, Ervilha, Batata doce, Laranja fatiada, demais hortaliças da estação.
· [bookmark: _6vcsf0g4ax8o]Guarnições: arroz, feijão, macarronada montada Lasanha (carne ou frango).
· [bookmark: _6vcsf0g4ax8o]Sobremesa: doce de leite, pudim, mousse de maracujá.
· [bookmark: _6vcsf0g4ax8o]Frutas: melancia, mamão, laranja, banana.
· [bookmark: _6vcsf0g4ax8o]Bebidas: suco natural/água/água com gás.
[bookmark: _6vcsf0g4ax8o]Horário de fornecimento:
· [bookmark: _6vcsf0g4ax8o]12h00
[bookmark: _6vcsf0g4ax8o]Observações:
· [bookmark: _6vcsf0g4ax8o]A empresa contratada ficará responsável pelo fornecimento de todos os utensílios necessários, incluindo toalha de mesa, caixa térmica para a adequada conservação dos sucos, garrafas, bem como, materiais descartáveis como guardanapos, talheres, pratos e copos.
	[bookmark: _6vcsf0g4ax8o]93
	[bookmark: _6vcsf0g4ax8o]
	[bookmark: _6vcsf0g4ax8o]

	[bookmark: _6vcsf0g4ax8o]7
	[bookmark: _6vcsf0g4ax8o]Serviço de Alimentação (Jantar)
	[bookmark: _6vcsf0g4ax8o]Calcular a quantidade para 04 dias de evento servidos em 01 turno para 18 participantes.
[bookmark: _6vcsf0g4ax8o] 
[bookmark: _6vcsf0g4ax8o]Cardápio Proposto:
· [bookmark: _6vcsf0g4ax8o]Proteínas: Bife bovino grelhado, Costela bovina ao molho barbecue, Carne assada, Carne bovina ao molho madeira, Frango (tulipa, coxa ou sobrecoxa), acompanhado de batata assada ou frita, Peixe grelhado.
· [bookmark: _6vcsf0g4ax8o]Saladas e legumes: Alface (crespa e/ou americana), Tomate, Vinagrete, Repolho, Couve, Beterraba, Cenoura, Abóbora, Mandioca, Milho refogado, Ervilha, Batata doce, Laranja fatiada, demais hortaliças da estação.
· [bookmark: _6vcsf0g4ax8o]Guarnições: arroz, feijão, macarronada montada Lasanha (carne ou frango).
· [bookmark: _6vcsf0g4ax8o]Sobremesa: doce de leite, pudim, mousse de maracujá.
· [bookmark: _6vcsf0g4ax8o]Frutas: melancia, mamão, laranja, banana.
· [bookmark: _6vcsf0g4ax8o]Bebidas: suco natural/agua/agua com gás.
[bookmark: _6vcsf0g4ax8o]Horário de fornecimento:
· [bookmark: _6vcsf0g4ax8o]19h00
[bookmark: _6vcsf0g4ax8o]Observações:
· [bookmark: _6vcsf0g4ax8o]A empresa contratada ficará responsável pelo fornecimento de todos os utensílios necessários, incluindo toalha de mesa, caixa térmica para a adequada conservação dos sucos, garrafas, bem como, materiais descartáveis como guardanapos, talheres, pratos e copos.
	[bookmark: _6vcsf0g4ax8o]72
	[bookmark: _6vcsf0g4ax8o]
	[bookmark: _6vcsf0g4ax8o]


[bookmark: _6vcsf0g4ax8o]

Pagamento em até 15 dias ÚTEIS após entrega dos itens e emissão da Nota Fiscal, mediante atesto da área demandante.
ENTREGA
Serviço de Alimentação (Coffee Break):
A data estimada para entrega do serviço de alimentação deverá ocorrer nos dias 22, 23 e 24/09/2026 às 16h00.
Endereço de entrega: Centro Universitário - São Félix do Araguaia/MT,
Serviço de Alimentação (Almoço e Jantar):
A data estimada para entrega do serviço de alimentação deverá ocorrer nos dias 22, 23 e 24/09/26 (Almoço); 21, 22, 23 e 24/09/26 (Jantar).
Endereço de entrega: Restaurante ou estabelecimento que AgSUS contratar para fornecer a alimentação.
OBSERVAÇÕES:
DECLARAMOS QUE: A validade da proposta é de 30 (trinta) dias contados a partir da data de emissão.
DECLARAMOS QUE: Nos valores constantes desta proposta estão compreendidos todas as despesas, que direta ou indiretamente, decorram da execução do objeto licitado, na forma prevista no Edital e seus anexos, não cabendo qualquer reclamação posterior. 
DECLARAMOS QUE: Sob nenhuma hipótese serão feitas quaisquer cobranças adicionais ou sob quaisquer outras denominações.
A proposta comercial deve ser apresentada com identidade visual da empresa, datada e assinada pelo representante legal. 





Brasília/DF, na data da assinatura eletrônica.

Representante legal
CPF


