
 
PROPOSTA COMERCIAL 

À AGÊNCIA BRASILEIRA DE APOIO À GESTÃO DO SUS - AgSUS 
COTAÇÃO DE PREÇO Nº 533/2026 

AGSUS.015772/2026-93 
 

OBJETO: Fornecimento de bens e serviços  para a realização dos eventos do DSEI Kaiapó do Mato Grosso, referente ao 3º quadrimestre de 2026. 
 

A xxxxx, com sede na cidade de xxx, na avenida xxxxx, telefone xx-xxxxxxxxxx, inscrita no CNPJ nº xx.xxx.xxx/xxxx-xx, Conta Corrente xxxxxx, Agência xxxx, Banco 
xxxxx, E-mail: xxxxxxxxxxxxxx, neste ato representada por xxxxxx, abaixo assinada, interessada na prestação do objeto do presente ato, PROPÕE à AGÊNCIA 
BRASILEIRA DE APOIO À GESTÃO DO SUS – AgSUS a prestação do objeto desta Cotação de preço, nas seguintes condições: 
 

 

 

SERVIÇO DE ALIMENTAÇÃO 

ORDE

M 
ITEM/ DESCRIÇÃO 

UNIDADE 

DE 

MEDIDA 

EVENTO 1 
EVENTO 

2 
EVENTO 3 EVENTO 4 TOTAL 

VALOR 

UNITÁRI

O 

VALOR 

TOTAL 

 



 

 
 

30 Coffee Break 
Unidad

e 
N/A N/A 

Calcular a quantidade para 5 dias de evento servidos em 1 turno para 90 

participantes. 

 

Sugestão de Cardápio: 

Frutas (Banana, Melancia, Mamão, Abacaxi, Melão, Maça, etc). 

Pães artesanais. 

Mini tapioca com queijo. 

Mini sanduíche natural de tomate seco. 

Empanado de frango. 

Mini quibe recheado. 

Crocante de queijo. 

Empadinha de frango. 

Enroladinho napolitano. 

Banana da terra cozida. 

Macaxeira. 

Bebidas: Água mineral com e sem gás, suco natural de frutas (duas opções), café 

com e sem açúcar, chás variados. 

Biscoito Petit fours. 

Salgados Assados: torta de salsicha, croissant de frango, torta de Carne, torta de 

Frango. 

Pão de Queijo. 

Quibe. 

Bolos caseiros de sabores diversos. 

Doces (Biscoitos amanteigadas, Churros). 

 

N/A 450   

 



 

 
 

Horário de fornecimento: 

15h15 (Horário de Mato Grosso) 

Observações: 

Deverá ser contratado o serviço de café da tarde (coffee break), contendo itens 

variados, em quantidade suficiente. Deverá ser ofertado açúcar, adoçante, 

mexedores, copos, guardanapos e talheres à disposição na mesa e preparados e 

servidos de acordo com as normas sanitárias vigentes, para atendimento às 

atividades previstas no projeto. 

 



 

 
 

31 Almoço 
Unidad

e 
N/A N/A 

Calcular a quantidade para 5 dias de evento servidos em 1 turno para 90 

participantes. 

 

Sugestão de Cardápio: 

Opção 1: Arroz, Feijão, Salada (Rúcula, almeirão, Alface, Pepino, Repolho, Tomate, 

Couve Folha), Legumes (Batata, Cenoura,Chuchu e Beterraba), Frango assado e 

Linguiça, Macarrão com Carne Moída, Farofa. Sobremesas: Canjica, Arroz doce. 

Bebidas: Água com gás, água sem gás, sucos naturais não industrializados. 

 

Opção 2: Arroz, Feijão, Salada (Rúcula, almeirão, Alface, Pepino, Repolho, Tomate, 

Couve Folha), Legumes (Batata, Cenoura, chuchu e beterraba), Carne de Porco e 

Fraldinha Bovina assada, Lasanha, creme de Milho. Sobremesas: Pavê, Mousse de 

Maracujá. Bebidas: Água com gás, água sem gás, sucos naturais não 

industrializados. 

 

Opção 3: Arroz, Feijão, Salada (Rúcula, almeirão, Alface, Pepino, Repolho, Tomate, 

Couve Folha), Legumes (Batata, Cenoura, Chuchu e Beterraba),Frango a Molho e 

bisteca de porco, Macarrão alho e óleo, Polenta. Sobremesas: Pudim, Bolo 

Recheado. Bebidas: Água com gás, água sem gás, sucos naturais não 

industrializados. 

 

Opção 4: Arroz, Feijão, Salada (Rúcula, almeirão, Alface, Pepino, Repolho, Tomate, 

Couve Folha), Legumes (Batata, Cenoura, Chuchu e Beterraba),Carne ao molho 

com mandioca e Bife acebolado, Macarrão com frango desfiado, abobrinha 

refogada. Sobremesas: Sorvete, Bolo. Bebidas: Bebidas: Água com gás, água sem 

N/A 450   

 



 

 
 

gás, sucos naturais não industrializados. 

 

Opção 5: Arroz, Feijão, Salada (Rúcula, almeirão, Alface, Pepino, Repolho, Tomate, 

Couve Folha), Legumes (Batata, Cenoura, Chuchu e Beterraba),Frango Frito e Carne 

de Porco, Macarrão com Sardinha, Farofa com Couve. Sobremesas: Pudim, Arroz 

Doce. Bebidas: Bebidas: Água com gás, água sem gás, sucos naturais não 

industrializados. 

 

Horário de fornecimento: 

11h00 - 12h00 (Horário de Mato Grosso) 

 

Observações: 

A empresa contratada ficará responsável pelo fornecimento de todos os utensílios 

necessários, incluindo toalha de mesa, caixa térmica para a adequada conservação 

dos sucos, garrafas, bem como, materiais descartáveis como guardanapos, 

talheres, pratos e copos. As refeições devem ser balanceadas, preparadas 

conforme padrões adequados de higiene, qualidade e segurança alimentar. 

Variar as preparações conforme sugestões durante os 5 dias de evento. 

 



 

 
 

32 Jantar 
Unidad

e 
N/A N/A 

Calcular a quantidade para 5 dias de evento servidos em 1 turno para 90 

participantes. 

 

Sugestão de Cardápio: 

Opção 1: Arroz, Feijão, Salada (Rúcula, almeirão, Alface, Pepino, Repolho, Tomate, 

Couve Folha), Legumes (Batata, Cenoura,Chuchu e Beterraba), Frango assado e 

Linguiça, Macarrão com Carne Moída, Farofa. Sobremesas: Canjica, Arroz doce. 

Bebidas: Água com gás, água sem gás, sucos naturais não industrializados. 

 

Opção 2: Arroz, Feijão, Salada (Rúcula, almeirão, Alface, Pepino, Repolho, Tomate, 

Couve Folha), Legumes (Batata, Cenoura, chuchu e beterraba), Carne de Porco e 

Fraldinha Bovina assada, Lasanha, creme de Milho. Sobremesas: Pavê, Mousse de 

Maracujá. Bebidas: Água com gás, água sem gás, sucos naturais não 

industrializados. 

 

Opção 3: Arroz, Feijão, Salada (Rúcula, almeirão, Alface, Pepino, Repolho, Tomate, 

Couve Folha), Legumes (Batata, Cenoura, Chuchu e Beterraba),Frango a Molho e 

bisteca de porco, Macarrão alho e óleo, Polenta. Sobremesas: Pudim, Bolo 

Recheado. Bebidas: Água com gás, água sem gás, sucos naturais não 

industrializados. 

 

Opção 4: Arroz, Feijão, Salada (Rúcula, almeirão, Alface, Pepino, Repolho, Tomate, 

Couve Folha), Legumes (Batata, Cenoura, Chuchu e Beterraba),Carne ao molho 

com mandioca e Bife acebolado, Macarrão com frango desfiado, abobrinha 

refogada. Sobremesas: Sorvete, Bolo. Bebidas: Bebidas: Água com gás, água sem 

N/A 450   

 



 

 
 

gás, sucos naturais não industrializados. 

 

Opção 5: Arroz, Feijão, Salada (Rúcula, almeirão, Alface, Pepino, Repolho, Tomate, 

Couve Folha), Legumes (Batata, Cenoura, Chuchu e Beterraba),Frango Frito e Carne 

de Porco, Macarrão com Sardinha, Farofa com Couve. Sobremesas: Pudim, Arroz 

Doce. Bebidas: Bebidas: Água com gás, água sem gás, sucos naturais não 

industrializados. 

 

Horário de fornecimento: 

19h00 - 20h00 (Horário de Mato Grosso) 

 

Observações: 

A empresa contratada ficará responsável pelo fornecimento de todos os utensílios 

necessários, incluindo toalha de mesa, caixa térmica para a adequada conservação 

dos sucos, garrafas, bem como, materiais descartáveis como guardanapos, 

talheres, pratos e copos. As refeições devem ser balanceadas, preparadas 

conforme padrões adequados de higiene, qualidade e segurança alimentar. 

Variar as preparações conforme sugestões durante os 5 dias de evento. 
 VALOR TOTAL    

 

 

 

 

 

 

 



 

 
 

 
 
 
Pagamento em até 15 dias ÚTEIS após entrega dos itens e emissão da Nota Fiscal, mediante atesto da área demandante. 

ENTREGA  

Evento 3: Reunião e Capacitação do Conselho Distrital de Saúde Indígena Kaiapó do Mato Grosso 

Serviço de Alimentação (Coffee Break) 

A data estimada para entrega do serviço de alimentação deverá ocorrer no dias 16 a 20 de novembro. 

Serviço de Alimentação (Almoço) 

A data estimada para entrega do serviço de alimentação deverá ocorrer no dias 16 a 20 de novembro. 

Serviço de Alimentação (Janta) 

A data estimada para entrega do serviço de alimentação deverá ocorrer no dias 15 a 19 de novembro. 

Endereço de entrega: Colíder/MT. 

Responsável pela entrega: Sr. Sampo Txicão - Secretário Executivo - (66) 99613- 4085. 

OBSERVAÇÕES: 

DECLARAMOS QUE: A validade da proposta é de 30 (trinta) dias contados a partir da data de emissão. 

DECLARAMOS QUE: Nos valores constantes desta proposta estão compreendidos todas as despesas, que direta ou indiretamente, decorram da execução do objeto 

licitado, na forma prevista no Edital e seus anexos, não cabendo qualquer reclamação posterior.  

DECLARAMOS QUE: Sob nenhuma hipótese serão feitas quaisquer cobranças adicionais ou sob quaisquer outras denominações. 

A proposta comercial deve ser apresentada com identidade visual da empresa, datada e assinada pelo representante legal.  
 

 



 

 
 

Brasília/DF, na data da assinatura eletrônica. 

 

Representante legal 

CPF 

 


