
 

PROPOSTA COMERCIAL 
À AGÊNCIA BRASILEIRA DE APOIO À GESTÃO DO SUS - AgSUS 

COTAÇÃO DE PREÇO Nº AGSUS.013436/2026-14 
AGSUS.013436/2026-14 

 
OBJETO: Fornecimento de bens e serviços  para a realização dos eventos do DSEI Leste de Roraima, referente ao 2º quadrimestre de 2026. 
 

A xxxxx, com sede na cidade de xxx, na avenida xxxxx, telefone xx-xxxxxxxxxx, inscrita no CNPJ nº xx.xxx.xxx/xxxx-xx, Conta Corrente xxxxxx, 
Agência xxxx, Banco xxxxx, E-mail: xxxxxxxxxxxxxx, neste ato representada por xxxxxx, abaixo assinada, interessada na prestação do objeto do 
presente ato, PROPÕE à AGÊNCIA BRASILEIRA DE APOIO À GESTÃO DO SUS – AgSUS a prestação do objeto desta Cotação de preço, nas seguintes 
condições: 
 

 

SERVIÇO DE ALIMENTAÇÃO   

OR

DE

M 

  

  

  

DESCRIÇÃO/E

SPECIFICAÇÃ

O 

EVENTO 1 

14 

participantes 

EVENTO 2 

36 participantes por turma (Coffee 

Break e Almoço incluindo os instrutores 

conforme documentos 0500506, 

0479149 e 0528753) 

  

  

  

EVENTO 3 

20 participantes 

  

  

  

EVENTO 4 

40 participantes 

EVENT

O 5 

20 

partici

pantes 

Valor 

Unitário 

Valor 

Total 

1ª Turma 

36 participantes 

2ª Turma 

36 participantes 

 

https://sei.agenciasus.org.br/sei/controlador.php?acao=protocolo_visualizar&id_protocolo=530827&id_procedimento_atual=508330&infra_sistema=100000100&infra_unidade_atual=110000093&infra_hash=e75630c3f235aec8847a6372f4a11ea9a9cbf140c26815144d8a2eefb6555ae7d68ea5666b8d1f5b47fdc2e3508c39e4eb78fea6318a9d02d5a945c3dcc8f8511939463e28ef076bccddf9b8fefc94cb9673a786c231033abec41d32206cf343
https://sei.agenciasus.org.br/sei/controlador.php?acao=protocolo_visualizar&id_protocolo=508502&id_procedimento_atual=508330&infra_sistema=100000100&infra_unidade_atual=110000093&infra_hash=75c0255b309a1f2d9125f4feea2c3009ac881ec8d288d9f25402568937fcafe6d68ea5666b8d1f5b47fdc2e3508c39e4eb78fea6318a9d02d5a945c3dcc8f8511939463e28ef076bccddf9b8fefc94cb9673a786c231033abec41d32206cf343
https://sei.agenciasus.org.br/sei/controlador.php?acao=protocolo_visualizar&id_protocolo=560318&id_procedimento_atual=508330&infra_sistema=100000100&infra_unidade_atual=110000093&infra_hash=17eee3a79839e04e9dac5b703b816c9b151d6053104cf5f5be4e4219b7e01e43d68ea5666b8d1f5b47fdc2e3508c39e4eb78fea6318a9d02d5a945c3dcc8f8511939463e28ef076bccddf9b8fefc94cb9673a786c231033abec41d32206cf343


 

 
 

 



 

 
 

ia e 

banana

; 

●​ Sucos 

naturai

s: 

maracu

já, 

cupuaç

u, 

goiaba, 

abacaxi

, murici 

e 

acerola

; 

●​ Paçoca

; 

●​ Salada 

de 

frutas; 

abacaxi, 

murici e 

acerola; 

●​ Paçoca; 

●​ Salada de 

frutas; 

●​ Bolos 

variados; 

●​ Café com 

açúcar e 

sem 

açúcar 

(durante 

todo o 

evento); 

●​ Chá com 

açúcar e 

sem 

açúcar: 

verde e de 

camomila 

abacaxi, 

murici e 

acerola; 

●​ Paçoca; 

●​ Salada de 

frutas; 

●​ Bolos 

variados; 

●​ Café com 

açúcar e 

sem 

açúcar 

(durante 

todo o 

evento); 

●​ Chá com 

açúcar e 

sem 

açúcar: 

verde e de 

camomila 

abacaxi, 

murici e 

acerola; 

●​ Paçoca; 

●​ Salada de 

frutas; 

●​ Bolos 

variados; 

●​ Café com 

açúcar e 

sem 

açúcar 

(durante 

todo o 

evento); 

●​ Chá com 

açúcar e 

sem 

açúcar: 

verde e de 

camomila 

com gás e 

sem gás. 

Horário de 

fornecimento: 

●​ 08h00 

●​ 14h00 

Observações: 

●​ A empresa 

contratada 

ficará 

responsáv

el pelo 

fornecime

nto de 

todos os 

utensílios 

necessário

s, 

 



 

 
 

●​ Bolos 

variado

s; 

●​ Café 

com 

açúcar 

e sem 

açúcar 

(durant

e todo 

o 

evento

); 

●​ Chá 

com 

açúcar 

e sem 

açúcar: 

verde e 

de 

camom

(durante 

todo 

evento). 

Horário de 

fornecimento: 

●​ 09h30 

●​ 15h30 

Observações: 

●​ A empresa 

contratada 

ficará 

responsáv

el pelo 

fornecime

nto de 

todos os 

utensílios 

necessário

(durante 

todo 

evento). 

Horário de 

fornecimento: 

●​ 09h30 

●​ 15h30 

Observações: 

●​ A empresa 

contratada 

ficará 

responsáv

el pelo 

fornecime

nto de 

todos os 

utensílios 

necessário

(durante 

todo 

evento). 

Horário de 

fornecimento: 

●​ 09h30 

●​ 15h30 

Observações: 

●​ A empresa 

contratada 

ficará 

responsáv

el pelo 

fornecime

nto de 

todos os 

utensílios 

necessário

incluindo 

toalha de 

mesa, 

caixa 

térmica 

para a 

adequada 

conservaç

ão dos 

sucos, 

garrafas, 

bem 

como, 

materiais 

descartáve

is como 

guardanap

os, 

talheres, 

pratos e 

copos. 

 



 

 
 

ila 

(durant

e todo 

evento

). 

Horário de 

fornecimen

to: 

●​ 09h30 

●​ 15h30 

Observaçõe

s: 

●​ A 

empres

a 

contrat

ada 

ficará 

s, 

incluindo 

toalha de 

mesa, 

caixa 

térmica 

para a 

adequada 

conservaç

ão dos 

sucos, 

garrafas, 

bem 

como, 

materiais 

descartáve

is como 

guardanap

os, 

talheres, 

s, 

incluindo 

toalha de 

mesa, 

caixa 

térmica 

para a 

adequada 

conservaç

ão dos 

sucos, 

garrafas, 

bem 

como, 

materiais 

descartáve

is como 

guardanap

os, 

talheres, 

s, 

incluindo 

toalha de 

mesa, 

caixa 

térmica 

para a 

adequada 

conservaç

ão dos 

sucos, 

garrafas, 

bem 

como, 

materiais 

descartáve

is como 

guardanap

os, 

talheres, 

●​ Conforme 

document

o 

(0521652): 

Quanto 

aos itens 

café e chá, 

estes 

deverão 

ser 

fornecidos 

em 

garrafas 

térmicas, 

permanec

endo 

disponívei

s aos​
participant

es durante 

todo o 

 

https://sei.agenciasus.org.br/sei/controlador.php?acao=protocolo_visualizar&id_protocolo=552916&id_procedimento_atual=508330&infra_sistema=100000100&infra_unidade_atual=110000093&infra_hash=7681ae5c96498acfe7e0b68e461a395a0acb37d0c0d38b9f3ac8e353a21ba58ed68ea5666b8d1f5b47fdc2e3508c39e4eb78fea6318a9d02d5a945c3dcc8f8511939463e28ef076bccddf9b8fefc94cb9673a786c231033abec41d32206cf343


 

 
 

respon

sável 

pelo 

forneci

mento 

de 

todos 

os 

utensíli

os 

necess

ários, 

incluin

do 

toalha 

de 

mesa, 

caixa 

térmic

a para 

a 

pratos e 

copos. 

●​ Serviço 

completo 

de Coffee 

Break 

fornecido 

por pessoa 

jurídica 

especializa

da, 

incluindo 

alimentos, 

bebidas e 

utensílios 

(pratos, 

copos, 

talheres, 

louças e 

mesas). 

Todos os 

pratos e 

copos. 

●​ Serviço 

completo 

de Coffee 

Break 

fornecido 

por pessoa 

jurídica 

especializa

da, 

incluindo 

alimentos, 

bebidas e 

utensílios 

(pratos, 

copos, 

talheres, 

louças e 

mesas). 

Todos os 

pratos e 

copos. 

●​ Serviço 

completo 

de Coffee 

Break 

fornecido 

por pessoa 

jurídica 

especializa

da, 

incluindo 

alimentos, 

bebidas e 

utensílios 

(pratos, 

copos, 

talheres, 

louças e 

mesas). 

Todos os 

período 

do evento, 

para 

atender 40 

participant

es por 

cada turno 

(manhã e 

tarde). A 

água 

mineral 

deverá ser 

entregue 

em 

embalage

ns 

individuais 

de 

aproximad

amente 

250 ml, 

 



 

 
 

adequa

da 

conser

vação 

dos 

sucos, 

garrafa

s, bem 

como, 

materi

ais 

descart

áveis 

como 

guarda

napos, 

talhere

s, 

pratos 

e 

copos. 

itens 

devem 

estar 

dentro do 

prazo de 

validade, 

devidame

nte 

lacrados e 

inspeciona

dos. A 

manipulaç

ão e o 

preparo 

deverão 

seguir 

integralme

nte as 

Resoluçõe

s RDC nº 

216/2004 

itens 

devem 

estar 

dentro do 

prazo de 

validade, 

devidame

nte 

lacrados e 

inspeciona

dos. A 

manipulaç

ão e o 

preparo 

deverão 

seguir 

integralme

nte as 

Resoluçõe

s RDC nº 

216/2004 

itens 

devem 

estar 

dentro do 

prazo de 

validade, 

devidame

nte 

lacrados e 

inspeciona

dos. A 

manipulaç

ão e o 

preparo 

deverão 

seguir 

integralme

nte as 

Resoluçõe

s RDC nº 

216/2004 

devendo 

ser​
disponibili

zado 

também 

local 

adequado 

para seu 

armazena

mento e 

conservaç

ão, como 

caixas 

térmicas 

com gelo,​
de modo a 

garantir o 

acesso 

contínuo 

durante a 

programaç

 



 

 
 

●​ Serviço 

comple

to de 

Coffee 

Break 

forneci

do por 

pessoa 

jurídica 

especia

lizada, 

incluin

do 

alimen

tos, 

bebida

s e 

utensíli

os 

(pratos

, 

e nº 

275/2002 

da 

ANVISA, 

observand

o as Boas 

Práticas de 

Manipulaç

ão de 

Alimentos 

(BPM) e 

Procedime

ntos 

Operacion

ais 

Padronizad

os (POP). 

O 

acondicion

amento e 

o 

e nº 

275/2002 

da 

ANVISA, 

observand

o as Boas 

Práticas de 

Manipulaç

ão de 

Alimentos 

(BPM) e 

Procedime

ntos 

Operacion

ais 

Padronizad

os (POP). 

O 

acondicion

amento e 

o 

e nº 

275/2002 

da 

ANVISA, 

observand

o as Boas 

Práticas de 

Manipulaç

ão de 

Alimentos 

(BPM) e 

Procedime

ntos 

Operacion

ais 

Padronizad

os (POP). 

O 

acondicion

amento e 

o 

ão, para 

atender 40 

participant

es por 

cada turno 

(manhã​
e tarde). 

Ressaltam

os que os 

itens que 

permanec

erão 

disponívei

s ao longo 

de todo o 

evento 

(café, chá 

e água 

mineral)​
deverão 

ser 

 



 

 
 

copos, 

talhere

s, 

louças 

e 

mesas)

. Todos 

os 

itens 

devem 

estar 

dentro 

do 

prazo 

de 

validad

e, 

devida

mente 

lacrado

s e 

transporte 

deverão 

ser 

realizados 

em 

conformid

ade com a 

legislação 

sanitária 

vigente, 

garantindo 

temperatu

ra e 

conservaç

ão 

adequadas

. 

●​ Conforme 

document

o 

(0500506), 

transporte 

deverão 

ser 

realizados 

em 

conformid

ade com a 

legislação 

sanitária 

vigente, 

garantindo 

temperatu

ra e 

conservaç

ão 

adequadas

. 

●​ Conforme 

document

o 

(0500506), 

transporte 

deverão 

ser 

realizados 

em 

conformid

ade com a 

legislação 

sanitária 

vigente, 

garantindo 

temperatu

ra e 

conservaç

ão 

adequadas

. 

entregues 

em dois 

momentos 

(08h00, no 

início das 

atividades 

do 

período da 

manhã; e 

14h00, no 

início das 

atividades 

do 

período da 

tarde). 

 

https://sei.agenciasus.org.br/sei/controlador.php?acao=protocolo_visualizar&id_protocolo=530827&id_procedimento_atual=508330&infra_sistema=100000100&infra_unidade_atual=110000093&infra_hash=e75630c3f235aec8847a6372f4a11ea9a9cbf140c26815144d8a2eefb6555ae7d68ea5666b8d1f5b47fdc2e3508c39e4eb78fea6318a9d02d5a945c3dcc8f8511939463e28ef076bccddf9b8fefc94cb9673a786c231033abec41d32206cf343
https://sei.agenciasus.org.br/sei/controlador.php?acao=protocolo_visualizar&id_protocolo=530827&id_procedimento_atual=508330&infra_sistema=100000100&infra_unidade_atual=110000093&infra_hash=e75630c3f235aec8847a6372f4a11ea9a9cbf140c26815144d8a2eefb6555ae7d68ea5666b8d1f5b47fdc2e3508c39e4eb78fea6318a9d02d5a945c3dcc8f8511939463e28ef076bccddf9b8fefc94cb9673a786c231033abec41d32206cf343


 

 
 

inspeci

onados

. A 

manip

ulação 

e o 

prepar

o 

deverã

o 

seguir 

integra

lmente 

as 

Resolu

ções 

RDC nº 

216/20

04 e nº 

275/20

02 da 

o serviço 

de 

alimentaçã

o (Coffee 

Break) 

deverá ser 

fornecido 

no mesmo 

local da 

hospedage

m, visando 

melhor 

logística e 

atendimen

to aos 

participant

es. 

  

o serviço 

de 

alimentaçã

o (Coffee 

Break) 

deverá ser 

fornecido 

no mesmo 

local da 

hospedage

m, visando 

melhor 

logística e 

atendimen

to aos 

participant

es. 

 



 

 
 

ANVIS

A, 

observ

ando 

as Boas 

Prática

s de 

Manip

ulação 

de 

Alimen

tos 

(BPM) 

e 

Procedi

mentos 

Operac

ionais 

Padron

izados 

(POP). 

 



 

 
 

O 

acondi

cionam

ento e 

o 

transp

orte 

deverã

o ser 

realiza

dos em 

confor

midade 

com a 

legislaç

ão 

sanitári

a 

vigente

, 

garanti

 



 

 
 

ndo 

temper

atura e 

conser

vação 

adequa

das. 

 



 

 
 

53 

Serviço de 

alimentação 

(Kit de 

Alimentação) 

N/A N/A N/A N/A 

Calcular a 

quantidade para 

02 dias de evento 

servidos em 02 

turnos para 40 

participantes. 

  

Sugestão de 

Cardápio: 

●​ Kit 

individuali

zado: 

○​ 2 

sal

ga

do

s 

ass

ad

os; 

N/A   

 



 

 
 

○​ 1 

fati

a 

de 

bol

o 

(tri

go, 

ce

no

ura

, 

ce

no

ura 

co

m 

ch

oc

ola

te, 

 



 

 
 

ch

oc

ola

te, 

coc

o, 

lar

anj

a, 

ma

ndi

oca

, 

mil

ho, 

qu

eij

o, 

me

scl

ad

 



 

 
 

o, 

ent

re 

out

ros

) - 

15

0 

g; 

○​ 1 

suc

o 

de 

fru

ta 

(25

0 

ml)

; 

○​ 1 

sal

 



 

 
 

ad

a 

de 

fru

ta. 

Horário de 

fornecimento: 

●​ 09h30 

●​ 15h30 

Observações: 

●​ A empresa 

contratada 

ficará 

responsáv

el pelo 

fornecime

nto de 

todos os 

 



 

 
 

utensílios 

necessário

s, 

incluindo 

toalha de 

mesa, 

caixa 

térmica 

para a 

adequada 

conservaç

ão dos 

sucos, 

garrafas, 

bem 

como, 

materiais 

descartáve

is como 

guardanap

os, 

 



 

 
 

talheres, 

pratos e 

copos. 

  

 



 

 
 

54 

Serviço de 

alimentação 

(Café da 

manhã) 

N/A 

Calcular a 

quantidade para 

05 dias de evento 

servidos em 02 

turnos para 31 

participantes. 

  

Sugestão de 

Cardápio: 

●​ Café; 

●​ Leite; 

●​ Sucos 

variados; 

●​ Frutas 

variadas; 

●​ Pão 

francês;

Calcular a 

quantidade para 

05 dias de evento 

servidos em 02 

turnos para 31 

participantes. 

  

Sugestão de 

Cardápio: 

●​ Café; 

●​ Leite; 

●​ Sucos 

variados; 

●​ Frutas 

variadas; 

●​ Pão 

francês;

N/A N/A N/A    



 

 
 

●​ Queijo; 

●​ Presunto. 

Horário de 

fornecimento: 

●​ Horário a 

definir 

Observações: 

●​ A empresa 

contratada 

ficará 

responsáv

el pelo 

fornecime

nto de 

todos os 

utensílios 

necessário

s, 

●​ Queijo; 

●​ Presunto. 

Horário de 

fornecimento: 

●​ Horário a 

definir 

Observações: 

●​ A empresa 

contratada 

ficará 

responsáv

el pelo 

fornecime

nto de 

todos os 

utensílios 

necessário

s, 

 



 

 
 

incluindo 

toalha de 

mesa, 

caixa 

térmica 

para a 

adequada 

conservaç

ão dos 

sucos, 

garrafas, 

bem 

como, 

materiais 

descartáve

is como 

guardanap

os, 

talheres, 

pratos e 

copos. 

incluindo 

toalha de 

mesa, 

caixa 

térmica 

para a 

adequada 

conservaç

ão dos 

sucos, 

garrafas, 

bem 

como, 

materiais 

descartáve

is como 

guardanap

os, 

talheres, 

pratos e 

copos. 

 



 

 
 

●​ Conforme 

document

o 

(0500506), 

o serviço 

de 

alimentaçã

o (Café da 

Manhã) 

deverá ser 

fornecido 

no mesmo 

local da 

hospedage

m, visando 

melhor 

logística e 

atendimen

to aos 

participant

es. 

●​ Conforme 

document

o 

(0500506), 

o serviço 

de 

alimentaçã

o (Café da 

Manhã) 

deverá ser 

fornecido 

no mesmo 

local da 

hospedage

m, visando 

melhor 

logística e 

atendimen

to aos 

participant

es. 

 

https://sei.agenciasus.org.br/sei/controlador.php?acao=protocolo_visualizar&id_protocolo=530827&id_procedimento_atual=508330&infra_sistema=100000100&infra_unidade_atual=110000093&infra_hash=e75630c3f235aec8847a6372f4a11ea9a9cbf140c26815144d8a2eefb6555ae7d68ea5666b8d1f5b47fdc2e3508c39e4eb78fea6318a9d02d5a945c3dcc8f8511939463e28ef076bccddf9b8fefc94cb9673a786c231033abec41d32206cf343
https://sei.agenciasus.org.br/sei/controlador.php?acao=protocolo_visualizar&id_protocolo=530827&id_procedimento_atual=508330&infra_sistema=100000100&infra_unidade_atual=110000093&infra_hash=e75630c3f235aec8847a6372f4a11ea9a9cbf140c26815144d8a2eefb6555ae7d68ea5666b8d1f5b47fdc2e3508c39e4eb78fea6318a9d02d5a945c3dcc8f8511939463e28ef076bccddf9b8fefc94cb9673a786c231033abec41d32206cf343


 

 
 

●​ Conforme 

document

o 

(0479149), 

serão 62 

participant

es para 

café da 

manhã e 

jantar (31 

participant

es por 

turma). 

●​ Conforme 

document

o 

(0479149), 

serão 62 

participant

es para 

café da 

manhã e 

jantar (31 

participant

es por 

turma). 

 

https://sei.agenciasus.org.br/sei/controlador.php?acao=protocolo_visualizar&id_protocolo=508502&id_procedimento_atual=508330&infra_sistema=100000100&infra_unidade_atual=110000093&infra_hash=75c0255b309a1f2d9125f4feea2c3009ac881ec8d288d9f25402568937fcafe6d68ea5666b8d1f5b47fdc2e3508c39e4eb78fea6318a9d02d5a945c3dcc8f8511939463e28ef076bccddf9b8fefc94cb9673a786c231033abec41d32206cf343
https://sei.agenciasus.org.br/sei/controlador.php?acao=protocolo_visualizar&id_protocolo=508502&id_procedimento_atual=508330&infra_sistema=100000100&infra_unidade_atual=110000093&infra_hash=75c0255b309a1f2d9125f4feea2c3009ac881ec8d288d9f25402568937fcafe6d68ea5666b8d1f5b47fdc2e3508c39e4eb78fea6318a9d02d5a945c3dcc8f8511939463e28ef076bccddf9b8fefc94cb9673a786c231033abec41d32206cf343


 

 
 

55 

Serviço de 

alimentação 

(Almoço) 

N/A 

Calcular a 

quantidade para 

05 dias de evento 

servidos em 02 

turnos para 36 

participantes. 

  

Sugestão de 

Cardápio: 

●​ Carne; 

●​ Frango; 

●​ Peixe; 

●​ Arroz; 

●​ Macarrão; 

●​ Feijão; 

●​ Farofa; 

●​ Salada; 

Calcular a 

quantidade para 

05 dias de evento 

servidos em 02 

turnos para 36 

participantes. 

  

Sugestão de 

Cardápio: 

●​ Carne; 

●​ Frango; 

●​ Peixe; 

●​ Arroz; 

●​ Macarrão; 

●​ Feijão; 

●​ Farofa; 

●​ Salada; 

N/A N/A N/A   
 



 

 
 

●​ Sobremes

as 

variadas. 

Horário de 

fornecimento: 

●​ Horário a 

definir 

Observações: 

●​ A empresa 

contratada 

ficará 

responsáv

el pelo 

fornecime

nto de 

todos os 

utensílios 

necessário

●​ Sobremes

as 

variadas. 

Horário de 

fornecimento: 

●​ Horário a 

definir 

Observações: 

●​ A empresa 

contratada 

ficará 

responsáv

el pelo 

fornecime

nto de 

todos os 

utensílios 

necessário

 



 

 
 

s, 

incluindo 

toalha de 

mesa, 

caixa 

térmica 

para a 

adequada 

conservaç

ão dos 

sucos, 

garrafas, 

bem 

como, 

materiais 

descartáve

is como 

guardanap

os, 

talheres, 

s, 

incluindo 

toalha de 

mesa, 

caixa 

térmica 

para a 

adequada 

conservaç

ão dos 

sucos, 

garrafas, 

bem 

como, 

materiais 

descartáve

is como 

guardanap

os, 

talheres, 

 



 

 
 

pratos e 

copos. 

●​ Conforme 

document

o 

(0500506), 

o serviço 

de 

alimentaçã

o (Almoço) 

deverá ser 

fornecido 

no mesmo 

local da 

hospedage

m, visando 

melhor 

logística e 

atendimen

to aos 

pratos e 

copos. 

●​ Conforme 

document

o 

(0500506), 

o serviço 

de 

alimentaçã

o (Almoço) 

deverá ser 

fornecido 

no mesmo 

local da 

hospedage

m, visando 

melhor 

logística e 

atendimen

to aos 

 

https://sei.agenciasus.org.br/sei/controlador.php?acao=protocolo_visualizar&id_protocolo=530827&id_procedimento_atual=508330&infra_sistema=100000100&infra_unidade_atual=110000093&infra_hash=e75630c3f235aec8847a6372f4a11ea9a9cbf140c26815144d8a2eefb6555ae7d68ea5666b8d1f5b47fdc2e3508c39e4eb78fea6318a9d02d5a945c3dcc8f8511939463e28ef076bccddf9b8fefc94cb9673a786c231033abec41d32206cf343
https://sei.agenciasus.org.br/sei/controlador.php?acao=protocolo_visualizar&id_protocolo=530827&id_procedimento_atual=508330&infra_sistema=100000100&infra_unidade_atual=110000093&infra_hash=e75630c3f235aec8847a6372f4a11ea9a9cbf140c26815144d8a2eefb6555ae7d68ea5666b8d1f5b47fdc2e3508c39e4eb78fea6318a9d02d5a945c3dcc8f8511939463e28ef076bccddf9b8fefc94cb9673a786c231033abec41d32206cf343


 

 
 

participant

es. 

  

participant

es. 

 



 

 
 

56 

Serviço de 

alimentação 

(Jantar) 

N/A 

Calcular a 

quantidade para 

05 dias de evento 

servidos em 02 

turnos para 31 

participantes. 

  

Sugestão de 

Cardápio: 

●​ Carne; 

●​ Frango; 

●​ Peixe; 

●​ Arroz; 

●​ Macarrão; 

● Feijão

Calcular a 

quantidade para 

05 dias de evento 

servidos em 02 

turnos para 31 

participantes. 

  

Sugestão de 

Cardápio: 

●​ Carne; 

●​ Frango; 

●​ Peixe; 

●​ Arroz; 

●​ Macarrão; 

● Feijão

N/A N/A    

 



 

 
 

●​ Sobremes

as 

variadas. 

Horário de 

fornecimento: 

●​ Horário a 

definir 

Observações: 

●​ A empresa 

contratada 

ficará 

responsáv

el pelo 

fornecime

nto de 

todos os 

utensílios 

necessário

●​ Sobremes

as 

variadas. 

Horário de 

fornecimento: 

●​ Horário a 

definir 

Observações: 

●​ A empresa 

contratada 

ficará 

responsáv

el pelo 

fornecime

nto de 

todos os 

utensílios 

necessário

 



 

 
 

s, 

incluindo 

toalha de 

mesa, 

caixa 

térmica 

para a 

adequada 

conservaç

ão dos 

sucos, 

garrafas, 

bem 

como, 

materiais 

descartáve

is como 

guardanap

os, 

talheres, 

s, 

incluindo 

toalha de 

mesa, 

caixa 

térmica 

para a 

adequada 

conservaç

ão dos 

sucos, 

garrafas, 

bem 

como, 

materiais 

descartáve

is como 

guardanap

os, 

talheres, 

 



 

 
 

pratos e 

copos. 

●​ Conforme 

document

o 

(0500506), 

o serviço 

de 

alimentaçã

o (Jantar) 

deverá ser 

fornecido 

no mesmo 

local da 

hospedage

m, visando 

melhor 

logística e 

atendimen

to aos 

pratos e 

copos. 

●​ Conforme 

document

o 

(0500506), 

o serviço 

de 

alimentaçã

o (Jantar) 

deverá ser 

fornecido 

no mesmo 

local da 

hospedage

m, visando 

melhor 

logística e 

atendimen

to aos 

 

https://sei.agenciasus.org.br/sei/controlador.php?acao=protocolo_visualizar&id_protocolo=530827&id_procedimento_atual=508330&infra_sistema=100000100&infra_unidade_atual=110000093&infra_hash=e75630c3f235aec8847a6372f4a11ea9a9cbf140c26815144d8a2eefb6555ae7d68ea5666b8d1f5b47fdc2e3508c39e4eb78fea6318a9d02d5a945c3dcc8f8511939463e28ef076bccddf9b8fefc94cb9673a786c231033abec41d32206cf343
https://sei.agenciasus.org.br/sei/controlador.php?acao=protocolo_visualizar&id_protocolo=530827&id_procedimento_atual=508330&infra_sistema=100000100&infra_unidade_atual=110000093&infra_hash=e75630c3f235aec8847a6372f4a11ea9a9cbf140c26815144d8a2eefb6555ae7d68ea5666b8d1f5b47fdc2e3508c39e4eb78fea6318a9d02d5a945c3dcc8f8511939463e28ef076bccddf9b8fefc94cb9673a786c231033abec41d32206cf343


 

 
 

participant

es. 

●​ Conforme 

document

o 

(0479149), 

serão 62 

participant

es para 

café da 

manhã e 

jantar (31 

participant

es por 

turma). 

  

participant

es. 

●​ Conforme 

document

o 

(0479149), 

serão 62 

participant

es para 

café da 

manhã e 

jantar (31 

participant

es por 

turma). 

Total    

 

 

https://sei.agenciasus.org.br/sei/controlador.php?acao=protocolo_visualizar&id_protocolo=508502&id_procedimento_atual=508330&infra_sistema=100000100&infra_unidade_atual=110000093&infra_hash=75c0255b309a1f2d9125f4feea2c3009ac881ec8d288d9f25402568937fcafe6d68ea5666b8d1f5b47fdc2e3508c39e4eb78fea6318a9d02d5a945c3dcc8f8511939463e28ef076bccddf9b8fefc94cb9673a786c231033abec41d32206cf343
https://sei.agenciasus.org.br/sei/controlador.php?acao=protocolo_visualizar&id_protocolo=508502&id_procedimento_atual=508330&infra_sistema=100000100&infra_unidade_atual=110000093&infra_hash=75c0255b309a1f2d9125f4feea2c3009ac881ec8d288d9f25402568937fcafe6d68ea5666b8d1f5b47fdc2e3508c39e4eb78fea6318a9d02d5a945c3dcc8f8511939463e28ef076bccddf9b8fefc94cb9673a786c231033abec41d32206cf343


 

 
 

 

 

 

 
 
 
Pagamento em até 15 dias ÚTEIS após entrega dos itens e emissão da Nota Fiscal, mediante atesto da área demandante. 

ENTREGA 

Evento 1: Capacitação de Leishmaniose Tegumentar - Coleta de Amostra - DSEI Leste de Roraima 

Materiais Gráficos, Itens Personalizados, Materiais de Expediente e de Apoio: 

A data estimada para entrega dos materiais deverá ocorrer no dia 03/07/2026. 

Endereço de entrega: Avenida Ville Roy 8282 São Vicente, Boa Vista-RR - DSEI Leste de Roraima 

Serviço de Alimentação (Coffee Break), Serviço de Locação de Equipamentos (Som/Vídeo): 

A data estimada para entrega do serviço de alimentação e do serviço de locação de equipamentos deverá ocorrer nos dias do evento (06/07/2026, 
07/07/2026, 08/07/2026, 09/07/2026 e 10/07/2026). 

Endereço de entrega: DSEI Leste de Roraima - Av. Ville Roy, 8282 - São Vicente, Boa Vista - RR 

Evento 2: Oficina de Multiplicadores de Saúde Ambiental Indígena 

Materiais Gráficos, Itens Personalizados, Materiais de Expediente e de Apoio: 

A data estimada para entrega dos materiais deverá ocorrer no dia 10/07/2026. 

 



 

 
 

Endereço de entrega: Avenida Ville Roy 8282 São Vicente, Boa Vista-RR - DSEI Leste de Roraima 

Serviço de Alimentação (Coffee Break, Kit de Alimentação, Café da Manhã, Almoço, Jantar), Aluguel de Espaço/Hospedagem: 

A data estimada para entrega do serviço de alimentação e do aluguel de espaço/hospedagem deverá ocorrer nos dias do evento (1ª Turma - 
13/07/2026, 14/07/2026, 15/07/2026, 16/07/2026 e 17/07/2026); (2ª Turma - 10/08/2026, 11/08/2026, 12/08/2026, 13/08/2026 e 
14/08/2026). 

Endereço de entrega: Boa Vista - RR 

Evento 3: Capacitação de LVH - Leishmaniose Visceral Humana Teste Rápido DSEI/LRR 

Materiais Gráficos, Itens Personalizados, Materiais de Expediente e de Apoio: 

A data estimada para entrega dos materiais deverá ocorrer no dia 17/07/2026. 

Endereço de entrega: Avenida Ville Roy 8282 São Vicente, Boa Vista-RR - DSEI Leste de Roraima 

Serviço de Alimentação (Coffee Break), Serviço de Locação de Equipamentos (Som/Vídeo): 

A data estimada para entrega do serviço de alimentação e do serviço de locação de equipamentos deverá ocorrer nos dias do evento (20/07/2026 
e 21/07/2026). 

Endereço de entrega: DSEI Leste de Roraima - Av. Ville Roy, 8282 - São Vicente, Boa Vista - RR 

Evento 4: Capacitação em Manejo Clínico da Sífilis/Hepatites B e C bem como Práticas de Testagem de HIV/SIFILIS e Hepatite B e C 

Materiais Gráficos, Itens Personalizados, Materiais de Expediente e de Apoio: 

A data estimada para entrega dos materiais deverá ocorrer no dia 24/07/2026. 

Endereço de entrega: Avenida Ville Roy 8282 São Vicente, Boa Vista-RR - DSEI Leste de Roraima 

Serviço de Alimentação (Coffee Break), Serviço de Locação de Equipamentos (Som/Vídeo): 

 



 

 
 

A data estimada para entrega do serviço de alimentação e do serviço de locação de equipamentos deverá ocorrer nos dias do evento (28/07/2026 
e 29/07/2026). 

Endereço de entrega: DSEI Leste de Roraima - Av. Ville Roy, 8282 - São Vicente, Boa Vista - RR 

Evento 5: Curso de Microscopista Diagnóstico de Malária Atualização 

Materiais Gráficos, Itens Personalizados, Materiais de Expediente e de Apoio: 

A data estimada para entrega dos materiais deverá ocorrer no dia 07/08/2026. 

Endereço de entrega: Avenida Ville Roy 8282 São Vicente, Boa Vista-RR - DSEI Leste de Roraima 

Gêneros Alimentícios: 

A data estimada para entrega dos materiais deverá ocorrer no dia 07/08/2026. 

Endereço de entrega: Avenida Ville Roy 8282 São Vicente, Boa Vista-RR - DSEI Leste de Roraima 

Serviço de Locação de Equipamentos (Som/Vídeo): 

A data estimada para entrega do serviço de locação de equipamentos deverá ocorrer nos dias do evento (10/08/2026, 11/08/2026, 12/08/2026, 
13/08/2026 e 14/08/2026). 

Endereço de entrega: DSEI Leste de Roraima - Av. Ville Roy, 8282 - São Vicente, Boa Vista - RR 

 

OBSERVAÇÕES: 

DECLARAMOS QUE: A validade da proposta é de 30 (trinta) dias contados a partir da data de emissão. 

DECLARAMOS QUE: Nos valores constantes desta proposta estão compreendidos todas as despesas, que direta ou indiretamente, decorram da 

 



 

 
 

execução do objeto licitado, na forma prevista no Edital e seus anexos, não cabendo qualquer reclamação posterior.  

DECLARAMOS QUE: Sob nenhuma hipótese serão feitas quaisquer cobranças adicionais ou sob quaisquer outras denominações. 

A proposta comercial deve ser apresentada com identidade visual da empresa, datada e assinada pelo representante legal.  
 

Brasília/DF, na data da assinatura eletrônica. 

 

Representante legal 

CPF 

 


