
 

PROPOSTA COMERCIAL 
À AGÊNCIA BRASILEIRA DE APOIO À GESTÃO DO SUS - AgSUS 

COTAÇÃO DE PREÇO Nº 410/2026 
AGSUS.009458/2026-71 

 
OBJETO: Fornecimento de bens e serviços dos eventos do DSEI Amapá e Norte do Pará, referente ao 2º quadrimestre de 2026. 
 

A xxxxx, com sede na cidade de xxx, na avenida xxxxx, telefone xx-xxxxxxxxxx, inscrita no CNPJ nº xx.xxx.xxx/xxxx-xx, Conta Corrente xxxxxx, 
Agência xxxx, Banco xxxxx, E-mail: xxxxxxxxxxxxxx, neste ato representada por xxxxxx, abaixo assinada, interessada na prestação do objeto do 
presente ato, PROPÕE à AGÊNCIA BRASILEIRA DE APOIO À GESTÃO DO SUS – AgSUS a prestação do objeto desta Cotação de preço, nas seguintes 
condições: 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 



 

 
 

COFFEE BREAK   

ORDE

M 
ITEM DESCRIÇÃO 

UNIDADE 

DE 

MEDIDA 

EVENTO 1 

 

Macapá - AP 

 

29 Pessoas 

EVENTO 3 

 

Macapá - AP 

 

29 Pessoas 

EVENTO 4 

 

Turma 1 

 

Oiapoque-AP 

 

43 Pessoas 

EVENTO 5 

 

Turma 2 

 

Macapá-AP 

 

43 Pessoas 

EVENTO 7 

 

Turma 1: 42 pessoas 

Turma 1: 42 pessoas 

 

Oiapoque-AP 

 

84 Pessoas 

TOTAL 

VALOR 

UNITÁ

RIO 

VALOR 

TOTAL 

114 
Serviço de 

Coffee break 

Fornecimento de alimentação variada 

pronta para consumo imediato, 

entregue em bandejas higienizadas e 

devidamente protegidas. 

 

1. Suco natural 02 sabores: Acerola e 

Maracujá ou Taperebá e caju; 

2. Café com leite (sem açúcar); 

3. Café preto (sem açúcar); 

4. 1Kg de Açúcar e 01 frasco de 65mL de 

adoçante (quantitativo que dê para os 

03 dias de capacitação); 

5. Pão de forma ou pão de chá: com 

queijo e presunto; 

6. Frutas 03 opções: Banana, Uva e 

Abacaxi ou Maçã, Melancia e Tangerina; 

Unidade 87 - - - - 87   

 



 

 
 

7. Bolo 02 opções: Laranja e 

Formigueiro ou Milho e Macaxeira; e 

8. Mingau de banana ou tapioca. 

Calcular a quantidade para 03 dias de 

evento servidos em 01 turno para 29 

participantes. 

 

Horário de fornecimento: 

 

10h 

 

Observações: 

 

A empresa contratada ficará 

responsável pelo fornecimento de todos 

os utensílios necessários, incluindo 

toalha de mesa, caixa térmica para a 

adequada conservação dos sucos, 

garrafas, bem como, materiais 

descartáveis como guardanapos, 

talheres, pratos e copos. 

115 
Serviço de 

Coffee break 

Fornecimento de alimentação variada 

pronta para consumo imediato, 

entregue em bandejas higienizadas e 

Unidade - 87 - - - 87   

 



 

 
 

devidamente protegidas. 

 

1. Suco natural 02 sabores: Acerola e 

Maracujá ou Taperebá e caju; 

2. Café com leite (sem açúcar); 

3. Café preto (sem açúcar); 

4. 1Kg de Açúcar e 01 frasco de 65mL de 

adoçante (quantitativo que dê para os 

03 dias de capacitação); 

5. Pão de forma ou pão de chá: com 

queijo e presunto; 

6. Frutas 03 opções: Banana, Uva e 

Abacaxi ou Maçã, Melancia e Tangerina; 

7. Bolo 02 opções: Laranja e 

Formigueiro ou Milho e Macaxeira; e 

8. Mingau de banana ou tapioca. 

Calcular a quantidade para 03 dias de 

evento servidos em 01 turno para 29 

participantes. 

 

Horário de fornecimento: 

 

10h 

 

 



 

 
 

Observações: 

 

A empresa contratada ficará 

responsável pelo fornecimento de todos 

os utensílios necessários, incluindo 

toalha de mesa, caixa térmica para a 

adequada conservação dos sucos, 

garrafas, bem como, materiais 

descartáveis como guardanapos, 

talheres, pratos e copos. 

116 
Serviço de 

Coffee break 

Fornecimento de alimentação variada 

pronta para consumo imediato, 

entregue em bandejas higienizadas e 

devidamente protegidas. 

 

1. Suco natural 02 sabores: Acerola e 

Maracujá ou Taperebá e caju; 

2. Café com leite (sem açúcar); 

3. Café preto (sem açúcar); 

4. 1Kg de Açúcar e 01 frasco de 65ml de 

adoçante (quantitativo que dê para os 

03 dias de capacitação); 

5. Pão de forma ou pão de chá: com 

queijo e presunto; 

Unidade - - 172 - - 172   

 



 

 
 

6. Frutas 03 opções: Banana, Uva e 

Abacaxi ou Maçã, Melancia e Tangerina; 

7. Bolo 02 opções: Laranja e 

Formigueiro ou Milho e Macaxeira; e 

8. Mingau de banana ou tapioca. 

Calcular a quantidade para 02 dias de 

evento servidos em 02 turnos para 43 

participantes. 

 

Horário de fornecimento: 

 

10h 

 

16h 

 

Observações: 

 

A empresa contratada ficará 

responsável pelo fornecimento de todos 

os utensílios necessários, incluindo 

toalha de mesa, caixa térmica para a 

adequada conservação dos sucos, 

garrafas, bem como, materiais 

descartáveis como guardanapos, 

 



 

 
 

talheres, pratos e copos. 

118 
Serviço de 

Coffee break 

Fornecimento de alimentação variada 

pronta para consumo imediato, 

entregue em bandejas higienizadas e 

devidamente protegidas. 

 

1. Suco natural 02 sabores: Acerola e 

Maracujá ou Taperebá e caju; 

2. Café com leite (sem açúcar); 

3. Café preto (sem açúcar); 

4. 1Kg de Açúcar e 01 frasco de 65ml de 

adoçante (quantitativo que dê para os 

03 dias de capacitação); 

5. Pão de forma ou pão de chá: com 

queijo e presunto; 

6. Frutas 03 opções: Banana, Uva e 

Abacaxi ou Maçã, Melancia e Tangerina; 

7. Bolo 02 opções: Laranja e 

Formigueiro ou Milho e Macaxeira; e 

8. Mingau de banana ou tapioca. 

Calcular a quantidade para 02 dias de 

evento servidos em 02 turnos para 43 

participantes. 

 

Unidade - - - 172 - 172   

 



 

 
 

Horário de fornecimento: 

 

10h 

 

16h 

 

Observações: 

 

A empresa contratada ficará 

responsável pelo fornecimento de todos 

os utensílios necessários, incluindo 

toalha de mesa, caixa térmica para a 

adequada conservação dos sucos, 

garrafas, bem como, materiais 

descartáveis como guardanapos, 

talheres, pratos e copos. 

119 
Serviço de 

Coffee break 

Fornecimento de alimentação variada 

pronta para consumo imediato, 

entregue em bandejas higienizadas e 

devidamente protegidas. 

 

1. Suco natural 02 sabores: Acerola e 

Maracujá ou Taperebá e caju; 

2. Café com leite (sem açúcar); 

Unidade - - - - 252 252   

 



 

 
 

3. Café preto (sem açúcar); 

4. 1Kg de Açúcar e 01 frasco de 65mL de 

adoçante (quantitativo que dê para os 

03 dias de capacitação); 

5. Pão de forma ou pão de chá: com 

queijo e presunto; 

6. Frutas 03 opções: Banana, Uva e 

Abacaxi ou Maçã, Melancia e Tangerina; 

7. Bolo 02 opções: Laranja e 

Formigueiro ou Milho e Macaxeira; e 

8. Mingau de banana ou tapioca. 

1ª Turma: 

 

 

 

Calcular a quantidade para 03 dias de 

evento servidos em 01 turno para 42 

participantes. 

 

Horário de fornecimento: 

 

10h 

 

Observações: 

 



 

 
 

 

A empresa contratada ficará 

responsável pelo fornecimento de todos 

os utensílios necessários, incluindo 

toalha de mesa, caixa térmica para a 

adequada conservação dos sucos, 

garrafas, bem como, materiais 

descartáveis como guardanapos, 

talheres, pratos e copos. 

 

2ª Turma: 

 

 

 

Calcular a quantidade para 03 dias de 

evento servidos em 01 turno para 42 

participantes. 

 

Horário de fornecimento: 

 

10h 

 

Observações: 

 

 



 

 
 

A empresa contratada ficará 

responsável pelo fornecimento de todos 

os utensílios necessários, incluindo 

toalha de mesa, caixa térmica para a 

adequada conservação dos sucos, 

garrafas, bem como, materiais 

descartáveis como guardanapos, 

talheres, pratos e copos. 
            
 
 
 
Pagamento em até 15 dias ÚTEIS após entrega dos itens e emissão da Nota Fiscal, mediante atesto da área demandante. 

ENTREGA 

 

CONDIÇÕES DE ENTREGA E/OU PRESTAÇÃO DE SERVIÇOS 

  
EVENTO 

  
TIPO DE FORNECIMENTO 

  
DATA ESTIMADA DA 

ENTREGA 

LOCAL DE ENTREGA 
  
  

RESPONSÁVEL PELO 
RECEBIMENTO 

 



 

 
 

EVENTO 1: Capacitação em 
Protocolos Clínicos e 

Diretrizes Terapêuticas para 
as Equipes Multidisciplinares 

de Saúde Indígena (EMSI) 
08 a 10 de junho de 2026 

COFFEE BREAK 

08 a 10/06/2026 

Sede do DSEI-AMP, situado na 
Av: Pedro Baião nº 1072, Trem 
em Macapá-AP em Macapá-AP. 

Argemiro Falcão 
Junior 

moacyr.filho@agenci
asus.org.br 

CONDIÇÕES DE ENTREGA E/OU PRESTAÇÃO DE SERVIÇOS 

  
EVENTO 

TIPO DE FORNECIMENTO DATA ESTIMADA DA 
ENTREGA 

LOCAL DE ENTREGA RESPONSÁVEL PELO 
RECEBIMENTO 

EVENTO 3: Capacitação em 
Protocolos Clínicos e 

Diretrizes Terapêuticas para 
as Equipes Multidisciplinares 

de Saúde Indígena (EMSI) 
22 a 24 de junho de 2026 

COFFEE BREAK 

22 a 24/06/2026 

Sede do DSEI-AMP, situado na 
Av: Pedro Baião nº 1072, Trem 
em Macapá-AP em Macapá-AP. 

Argemiro Falcão 
Junior 

moacyr.filho@agenci
asus.org.br 

 

CONDIÇÕES DE ENTREGA E/OU PRESTAÇÃO DE SERVIÇOS 

  
EVENTO 

TIPO DE FORNECIMENTO DATA ESTIMADA DA 
ENTREGA 

LOCAL DE ENTREGA RESPONSÁVEL PELO 
RECEBIMENTO 

 



 

 
 

EVENTO 4: Capacitação em 
diagnóstico e tratamento da 

Malária, 
29 a 30 de junho de 2026 

COFFEE BREAK 

29 a 30/06/2026 

Sede do DSEI-AMP, situado na 
Av: Pedro Baião nº 1072, Trem 
em Macapá-AP em Macapá-AP. 

Argemiro Falcão 
Junior 

moacyr.filho@agen
ciasus.org.br 

 

CONDIÇÕES DE ENTREGA E/OU PRESTAÇÃO DE SERVIÇOS 

  
EVENTO 

TIPO DE FORNECIMENTO DATA ESTIMADA DA 
ENTREGA 

LOCAL DE ENTREGA RESPONSÁVEL PELO 
RECEBIMENTO 

EVENTO 5: Capacitação em 
diagnóstico e tratamento da 

Malária 
02 a 03 de julho de 2026 

COFFEE BREAK 

02 a 03/07/2026 

Sede do DSEI-AMP, situado na 
Av: Pedro Baião nº 1072, Trem 
em Macapá-AP em Macapá-AP. 

Argemiro Falcão 
Junior 

moacyr.filho@agen
ciasus.org.br 

  

 

 

 



 

 
 

CONDIÇÕES DE ENTREGA E/OU PRESTAÇÃO DE SERVIÇOS 

  
EVENTO 

TIPO DE FORNECIMENTO DATA ESTIMADA DA 
ENTREGA 

LOCAL DE ENTREGA RESPONSÁVEL PELO 
RECEBIMENTO 

EVENTO 7: Capacitação sobre 
Pré-natal Odontológico para 
as Equipes Multidisciplinares 

de Saúde Indígena (EMSI), 
LOCAL: CASAI Oiapoque/AP - 

Turma 1 e Turma 2 
10 a 12 e 17 a 19 de agosto de 

2026 

COFFEE BREAK 

Turma 1 - 10 a 
12/08/2026 e 
Turma 2 - 17 a 

19/08/2026 

CASAI Oiapoque, situada na Av: 
Veiga Cabral nº 181, Bairro: 
Centro em Oiapoque-AP. 

Argemiro Falcão 
Junior 

moacyr.filho@agen
ciasus.org.br 

  

 

OBSERVAÇÕES: 

DECLARAMOS QUE: A validade da proposta é de 30 (trinta) dias contados a partir da data de emissão. 

DECLARAMOS QUE: Nos valores constantes desta proposta estão compreendidos todas as despesas, que direta ou indiretamente, decorram da 

execução do objeto licitado, na forma prevista no Edital e seus anexos, não cabendo qualquer reclamação posterior.  

DECLARAMOS QUE: Sob nenhuma hipótese serão feitas quaisquer cobranças adicionais ou sob quaisquer outras denominações. 

A proposta comercial deve ser apresentada com identidade visual da empresa, datada e assinada pelo representante legal.  
 



 

 
 

 

Brasília/DF, na data da assinatura eletrônica. 

 

Representante legal 

CPF 

 


