<mAgSUS

Agéncia Brasileira de Apoio & Gestéio do SUS
Brasilia, na data da assinatura digital.

COMUNICADO N* 5/2026/CCS - PES RIO DOCE/UAC/DIOP

REQUISIGAO DE PROPOSTA COMERCIAL
COTAGAO DE PREGO N°. 103/2026

CONTRATAGAO DIRETA

Prezados(as) Senhores(as),

A Agéncia Brasileira de Apoio a Gestao do SUS - AgSUS, pessoa juridica de direito privado, CNPJ 37.318.510/0001-11,
com sede e foro na cidade de Brasilia, Distrito Federal, informa que esta interessada na contratacao descrita nesta requisigédo

e modelo de proposta.

OBJETO

Contratacdo de servicos de hospedagem, alimentacéo e disponibilizacao de auditdrio e salas para a realizagédo das
oficinas do Centro de Referéncia de Exposicao Quimica, nos dias 12 e 13 de marco de 2026, com 82
participantes, e do Centro de Referéncia das Aguas, nos dias 18 e 19 de marco de 2026, com 62 participantes,
a serem realizadas em Brasilia/DF.

ENCAMINHAMENTO DA PROPOSTA

Prazo para envio da proposta: 00hr, do dia 25/02/2026 até 23h59 de 02/03/2026
Plataforma de envio: aquisicoes.riodoce@agenciasus.org.br

Prazo de entrega: DISPONIBILIDADE IMEDIATA

Informacdes disponiveis em nosso .

site: www.agenciasus.org.br

Endereco da sede da AgSUS: SEPN CRN 514 Bloco D - Plano Piloto, Brasilia - DF, 70750-525

Serao recebidas até as 23h59 do dia 02/03/2026, exclusivamente pelo e-mail
aquisicoes.riodoce@agenciasus.org.br

Duvidas e Esclarecimentos
Assunto: Aos cuidados da PES Rio Doce - CCS
Destinatario: Coordenacdo de Contratagoes e Servigos - PES Rio Doce.

Telefones para contato (61) 99657-7652
1. DO CRITERIO DE ESCOLHA E ENVIO DA PROPOSTA
1.1. A presente Contratagdo seguird o Regulamento de Compras e Contratacoes da AgSUS, aprovado por

meio da Resolucao CDA n? 23 de 16 de junho de 2025, adotando-se a modalidade Cotacao de Precos, conforme
disposta no Art. 49, inciso I, do referido regulamento.

1.2. O critério de julgamento serd o de MENOR PRECO GLOBAL. Para fins de organizagao, os itens
necessarios a contratagdo estao agrupados em categorias especificas.
1.3. Esta requisicdo de proposta comercial é composta pelos itens relacionados neste documento, e a proposta

devera contemplar todos os dados solicitados no modelo oficial que acompanha esta requisicdo, o qual devera ser
rigorosamente seguido.

1.4. Apos a fase de lances, o(a) proponente vencedor(a) devera encaminhar a proposta comercial atualizada,
conforme modelo-padrao anexo, contendo todas as informacdes obrigatérias e detalhamento do fornecimento do objeto.
1.5. O néao atendimento ao modelo-padrao de proposta, especialmente quanto as informacoes exigidas e a forma
de apresentacdo, podera acarretar a desclassificacao da proposta.

1.6. O nao atendimento aos requisitos no modelo-padrédo podera resultar na desclassificacao da proposta.

1.7. Poderdo ser desclassificadas as propostas que, ao término da fase de lances, nao atenderem

integralmente a especificacao técnica, ao descritivo do objeto ou aos requisitos formais estabelecidos nesta
requisicao.

2. DA ESPECIFICACAO DOS SERVICOS

2.1. A(s) caracteristica(s) do(s) servigo(ns) consta(m) no quadro abaixo:

1° EVENTO: Oficina do Centro de Referéncia de Exposicdao Quimica, nos dias 12 e 13 de margo de 2026, com 82




participantes:

ITEM

01

02

03

04

05

06

DESCRICAO/ESPECIFICACAO

Apto duplo com café da manha
Hospedagem para atender 45 pessoas.

Auditério no formato espinha de peixe com
capacidade 90 pessoas.

O Espacgo devera conter:

e ar condicionado;

e jluminagdo;

e Sistema de sonorizagdo completo para atender 90
(noventa) pessoas;

e (1 (um) data-show;

e (01 (uma ) mesa de suporte para data-show;

e (01 (uma) tela para projecao 3000 lumens com entrada
VGA e HDMI + tela 80'

e internet para atender 90 pessoas (cabeada ou wi-fi)

e (3 (trés) microfones, com baterias para atender todos
os dias do evento

e 01 (um) notebook para projetar apresentacoes

*2 diarias das 8h as 18h

Sala para trabalho em grupo.

O Espacgo devera conter:

ar condicionado;

iluminagao;

internet disponivel (cabeada ou wi-fi);
capacidade de 28 pessoas

cadeiras e mesa moveis

formato escolar

Almoco em sistema buffet (self service), que
devera ser servido no proprio local de
realizacdo do evento com as seguintes opgoes:

5 opcbes de saladas variadas, 2 opcoes de
folhas frescas, 1 opcao de molho especial; 01
antepasto artesanal, 01 bandeja de frios e
queijos, cesta de paes, 2 opcdes de carnes (
frango, peixe do dia, carne vermelha) ; 1
opcdao de massa ; 3 opcoes de guarnicoes
quentes; 2 opgOes de sobremesas, 1 panaché
de frutas laminadas ou salada de frutas; 01
opcdo de bebida nao alcéolica por pessoa.

82 unidades de almogos para serem servidos
nos dias 12 e 13.

Jantar em sistema buffet (self service), que
devera ser servido no proprio local de
realizacao do evento (somente para pessoal
hospedado)

5 opgOes de saladas variadas, 2 opgoes de
folhas da horta,1 opcao de molho especial;
antepasto artesanal, bandeja de frios e
queijos, cesta de paes, 2 opgdes de carnes(
frango, peixe do dia, carne vermelha) ; 1
opcao de pasta ; 3 opcdes de guarnicoes
quentes; 2 opcoes de sobremesas, 1 panaché
de frutas laminadas ou salada de frutas; 01
opcao de bebida nao alcéolica por pessoa.

45 unidades de jantar para serem servidos nos
dias 11, 12 e 13.

Café - garrafa térmica de 1,8 LITROS -
servidos em copos descartdaveis incluso
acucar, adogante e lixeiras

UNIDADE DE
MEDIDA

Unidade

Unidade

Unidade

Unidade

Unidade

Unidade

QTD

23

01

02

82

45

03

DATA DE
INICIO

11/03/2026

12/03/2026

12/03/2026

12/03/2026

11/03/2026

12/03/2026

DATA DE
FIM

14/03/2026

13/03/2026

13/03/2026

13/03/2026

13/03/2026

13/03/2026




07

08

09

10

11

*3 garrafas de café por diaria

Agua Mineral - Galdo de 20 litros
*3 galoes de agua por diaria

Coffe Break - Café, pao de queijo, 02 tipo de
mini-sanduiche, mini tapioca, 02 tipo de bolo,
03 tipos de salgado assados, salada de frutas
ou frutas laminadas, 02 tipos de suco natural

*82 unidades de Coffe break para duas
diarias

Recepcionista
Operador de dudio e video

Sistema de Gravagao (operador e
equipamento de gravagao - camera) - Devera
acontecer em todas as salas de trabalho
simultaneamente.

A gravacdo deverd ser entregue até 24h apods
a realizagdo do evento no formato de midia ou
drive na integra, sem edigOes ou cortes.

3 profissionais com equipamentos para
atender os dois dias de evento.

Unidade

Unidade

Diaria

Didria

Didria

03

82

02

01

03

12/03/2026

12/03/2026

12/03/2026

12/03/2026

12/03/2026

13/03/2026

13/03/2026

13/03/2026

13/03/2026

13/03/2026

2° EVENTO: Oficina do Centro de Referéncia das Aguas - 18 e 19 de margo de 2026, com 62 participantes:

ITEM DESCRICAO/ESPECIFICACAO

Apto duplo com café da manha

Hospedagem para atender 30
01 pessoas em quartos duplos.

Hospedagem do dia 17 a 20 de
marco.

Auditério com capacidade 70
pessoas -

O Espaco formato espinha de peixe
devera conter:

e ar condicionado;
e iluminagdo;
e Sistema de sonorizagdo completo para
atender 90 (noventa) pessoas;
02 e (01 (um) data-show;

e (01 (um) mesa de suporte para data-show;
e (01 (um) tela para proje¢ao 3000 lumens
com entrada VGA ¢ HDMI + tela 80'

e internet wi-fi para 90 pessoas

® (03 (trés) microfone

e (01 (um) notebook para projetar
apresentacoes

2 diarias das 8h as 18h

Sala para trabalho em grupo.
O Espago devera conter:

ar condicionado;

iluminagao;

internet wi-fi;

capacidade de 28 pessoas cada sala
cadeiras e mesa moveis

formato escolar

03

UNIDADE DE
MEDIDA

Unidade

Unidade

Unidade

QTD

15

01

02

DATA DE DATA DE

17/03/2026 20/03/2026

18/03/2026 19/03/2026

18/03/2026 19/03/2026

INICIO FIM




04

05

06

07

08

09

10

2 salas - 2 diarias das 8h as 18h

Almoco em sistema buffet (self
service), que devera ser servido no
proprio local de realizacao do evento
com as seguintes opgdes:

5 opcoes de saladas variadas, 2
opcoes de folhas frescas, 1 opcao de
molho especial; 01 antepasto
artesanal, 01 bandeja de frios e
queijos, cesta de paes, 2 opgdes de
carnes ( frango, peixe do dia, carne
vermelha) ; 1 opcdo de massa ; 3
opcoes de guarnicoes quentes; 2
opgoes de sobremesas, 1 panaché de
frutas laminadas ou salada de frutas;
01 opcédo de bebida nao alcéolica por
pessoa.

62 unidades de almogos para serem
servidos nos dias 18 e 19 de margo.

Jantar em sistema buffet, que devera
ser servido no proéprio local de
realizacao do evento (somente para
pessoal hospedado)

5 opgoes de saladas variadas, 2
opcoes de folhas da horta,1 opgao de
molho especial; antepasto artesanal,
bandeja de frios e queijos, cesta de
paes, 2 opcoes de carnes( frango,
peixe do dia, carne vermelha) ; 1
opcao de pasta/ massa; 3 opgoes de
guarnicdes quentes; 2 opcoes de
sobremesas, 1 panaché de frutas
laminadas ou salada de frutas; 01
opgao de bebida ndo alcdolica por
pessoa.

30 unidades de jantares para serem
servidos nos dias 17, 18 e 19 de
margo.

Café - garrafa térmica de 1,8
LITROS - servidos em copos
descartaveis incluso acucar,

adocante e lixeiras
3 garrafas de café por dia

para atender ao evento nos dias 18 e
19

Agua Mineral - Galéo de 20 litros
3 galdes de agua por dia

para atender ao evento nos dias 18 e
19

Coffe Break - Café, pao de queijo, 02
tipo de mini-sanduiche, mini tapioca,
02 tipo de bolo, 03 tipos de salgado
assados, salada de frutas ou frutas
laminadas, 02 tipos de suco natural

62 unidades de coffe break para os
dias 18 e 19 de margo.

Recepcionista.

01 recepcionista para os dias 18 e 19
de marcgo

Operador de 4audio e video
1 operador de audio e video para os

Unidade

Unidade

Unidade

Unidade

Unidade

Diaria

Diaria

62

30

03

03

62

02

02

18/03/2026

17/03/2026

18/03/2026

18/03/2026

18/03/2026

18/03/2026

18/03/2026

19/03/2026

19/03/2026

19/03/2026

19/03/2026

19/03/2026

19/03/2026

19/03/2026




dias 18 e 19 de marco

Sistema de Gravacao (operador e
equipamento de gravacdo - camera) -
Deverd acontecer em todas as salas
de trabalho simultaneamente.

A gravacao devera ser entregue até

11 24h apds a realizacao do evento no Diéria 03 18/03/2026 19/03/2026
formato de midia ou drive na
integra, sem edicOes ou cortes.

3 profissionais com equipamentos
para atender os dias 18 e 19 de
margo.

ESPECIFICACAO TECNICA DO PRODUTO/SERVICO:

a) Hospedagem

Acesso a internet ou business center;

Localizado em area urbana que ndo ofereca risco a seguranca, a satide ou qualquer risco a integridade fisica do publico do evento;

Devera conter quartos para Portador de Necessidades Especiais e acessibilidade;

A Hospedagem devera contemplar café da manha e jantar;

Devera ser garantido o check early e/ou o check later, em decorréncia dos horarios de chegada e partida que sera informado quando do envio do roon
list;

A hospedagem devera ser no mesmo local do evento.

O room-list sera encaminhado com antecedéncia pela organizacdo do evento.

Ambiente com acessibilidade a pessoa portadora de necessidades especiais — cadeirante;

Sistemas contra incéndio;

Condig¢des adequadas de conservagao/manutenc¢do dos locais do evento (pintura, piso, teto etc);

Elevadores para passageiros e cargas;

Facilidades construtivas das instalagdes para atendimento das minorias especiais (portadores de necessidades especiais, idosos e outros)

Servigos de recepgdo por periodo de 24 horas;

Servigo de manutengao para as areas, os locais do Evento por periodo de 24 horas

Servigo de brigada de incéndio;

Servico de guarda de bagagem;

Servigo de seguranca 24 horas (assumir todos os possiveis danos tanto fisicos quanto materiais causados aos participantes do Evento, advindos de
impericia, negligéncia, imprudéncia ou desrespeito as normas de seguranga, quando da execucdo dos servigos).

Devera ser fornecido 1 garrafa de agua por diaria para cada hospede.

b) Alimentacao

O cardapio devera atender as diretrizes de alimentagdo saudavel,

Os alimentos deverdo ser identificados por placas informativas.

Oferecer opgdes de cardapios para vegetarianos, veganos, celiacos, portadores de diabetes, devidamente identificados;

Devera incluir paes e molhos, saladas verdes variadas, saladas de legumes;

Uma bebida ndo alcoolica por participante (4gua mineral em garrafa de 500 ml, com e sem gas, sucos naturais diversos);

O servigo devera contemplar a contratacdo de mesas, toalhas, talheres, copos, recursos humanos, temperos diversos para saladas, bem como cozinha
e tudo que for necessario para a boa execugdo e andamento do servigo.

Almogo em sistema buffet, que devera ser servido no proprio local de realizagdo do evento

c) Area externa ao auditério e salas

e Garrafao de agua — em suporte refrigerado, com copos descartaveis e lixeiras, pelo periodo do evento, de acordo com consumo.
e (Café: Em garrafas térmicas de dois litros, a partir das 8h até a 18h, servidos em copos descartaveis, aglicar, adogante e lixeiras pelo periodo do

evento.

d) Espaco fisico-Auditorio

Horéario 08h as 18h

Deve ser no mesmo local da hospedagem.
Formato espinha de peixe

Boa acustica;

Ambientes adequados quanto a iluminacéo, climatizagao, ventilagdo, higiene, limpeza;

Sistema de sonorizagdo: devera dispor de equipamentos em quantidade e qualidade de acordo com as necessidades do ambiente e de cada atividade
Capacidade para 90 pessoas com cadeiras acolchoadas

Datashow,

Mesa de suporte

Tela de Projecgéo

Internet

ponto de tomada ou régua

Notebook para projetar apresentacao

Microfone. sem,-ar condicionadoe cadeiras acoichoadas = diarias -das 8l g 18

1
¥

N



e) Espaco fisico - Sala para trabalho em grupo

® Ambientes adequados quanto a iluminagdo, climatizagdo, ventilagdo, higiene, limpeza;

e internet
o Capacidade para 28 pessoas em formato escolar com possibilidade de adequacado das cadeiras em circulos. ( cadeira e mesa
movel)
4, DA VIGENCIA
4.1. A Ordem de Servigo ou documento equivalente a ser firmado terd vigéncia de até 3 (trés) meses, contados

a partir da data de sua assinatura, considerando-se a entrega unica, imediata e integral do objeto contratado.

5. DA PREVISAO DA DATA EM QUE DEVE SER ENTREGUE OU INICIADA A PRESTACAO DOS
SERVICOS
5.1. A CONTRATADA deverd estar integralmente mobilizada, com todos os recursos humanos, materiais,

equipamentos e infraestrutura necessarios, no dia e horario previamente agendados para o inicio do evento, de modo a
garantir sua imediata conducgao e execugdo, sem atrasos, interrupgdes ou prejuizos a programacao estabelecida.

5.2. Pardgrafo tnico. Considera-se como inicio do evento o horario oficialmente definido pela CONTRATANTE,
nao se admitindo tolerdncia para atrasos decorrentes de falhas de planejamento, logistica, montagem, deslocamento ou
organizacao de responsabilidade da CONTRATADA.

5.3. O servigo deverd ser realizado mediante agendamento prévio, com antecedéncia minima de 48 (quarenta
e oito) horas, junto a equipe de fiscalizacdo da Ordem de Servico a ser pactuada, em data e horario a serem definidos,
preferencialmente em horario comercial.

6. DAS CONDICOES DE PAGAMENTO

6.1. O pagamento sera efetuado mediante apresentacdo da Nota Fiscal ou documento fiscal equivalente,
contendo o detalhamento correspondente ao objeto contratado, que deverad ser atestada pelo fiscal designado pela
AgSUS.

6.2. Caso a CONTRATADA realize entregas parceladas, cada Nota Fiscal devera corresponder exclusivamente
ao quantitativo entregue no periodo.

6.3. O prazo para pagamento sera de até 15 (quinze) dias uteis, contados a partir da data de aceite e atesto da
Nota Fiscal/documento fiscal pelo fiscal dessa Contratante. Ressalta-se que a Agéncia nao realiza pagamento
antecipado, sendo o desembolso condicionado a efetiva entrega dos produtos e/ou servigos, em conformidade com as
especificagoes estabelecidas.

6.4. Em caso de irregularidade na Nota Fiscal ou no documento fiscal que impeca a liquidacdo da despesa, o
pagamento ficard suspenso até a regularizacao da situacao, reiniciando-se o prazo apds a corregao.

6.5. Nao serd permitida a cobranga de qualquer taxa, valor ou custo extraordinario da AgSUS ou de seus
beneficiarios, a qualquer titulo.

7. DA PROPOSTA

7.1. A proposta comercial deverda ser apresentada em papel timbrado, datada e assinada pelo
representante legal da empresa, conforme modelo-padrao anexo, contendo todas as informacoes exigidas nesta
requisicao.

7.2. A validade da proposta devera ser de no minimo 60 (sessenta) dias corridos, contados da data de
abertura das propostas.

7.3. Todas as despesas relacionadas a entrega, incluindo frete, seguros, carga e descarga, serao de
responsabilidade exclusiva da Contratada.

7.4. Favor incluir o catalogo(s), prospecto(s) com foto, certificagées pertinentes (INMETRO, ANVISA,
ANATATEL, entre outras, quando cabivel), bem como as ficha(s) técnica(s). Solicitamos que estes documentos sejam
apresentados para cada item/proposta.

7.5. Duvidas ou esclarecimentos deverdo ser encaminhados até as 23h59 do dia 02/03/2026, exclusivamente
para o e-mail: aquisicoes.riodoce@agenciasus.org.br. As respostas serao enviadas por escrito.

7.6. Em caso de impossibilidade de envio dentro do prazo estabelecido, solicita-se informar nova data para
apresentacao da proposta, com devida justificativa.

7.7. Recomenda-se a leitura atenta de toda a requisicdo para dirimir duvidas sobre o objeto e garantir o correto
preenchimento do modelo de proposta.

7.8. Todos os documentos deverdo ser emitidos em nome do CNP]J da proponente responsavel pela execucao
do objeto (matriz ou filial).

7.9. O preenchimento do quadro a seguir é obrigatdrio e deve acompanhar a proposta comercial:

QUADRO DE IDENTIFICACAO DA PROPONENTE - DADOS OBRIGATORIOS
Razao Sociab '




Nome Fantasia

CNPJ

Todos os documentos deverado ser emitidos em favor do
CNP] da proponente.

e Caso a propria matriz execute o objeto, toda a
documentacao de habilitacao a ser apresentada
devera estar em nome da matriz.

e Se o servico ou produto for efetivamente entregue
por filial, toda a documentacdo de habilitagdo
devera ser apresentada em nome dessa filial.

Endereco

Com CEP

Telefone(s) de
Contato

Com DDD

Dados Bancarios

Banco, Agéncia, Conta Corrente, Pix (em favor da
proponente)

Representante Legal

O Proponente devera estar representado por pessoa
legalmente habilitada, devendo atentar para a
necessidade de comprovar tal condigdo mediante
apresentacao, se solicitado, de documentacdo valida,
como:

e (Copia da ata de eleigao ou do ato de designacao do
representante legal, devidamente registrados nos
6rgaos competentes;

e Procuracdo especifica para fins deste processo;

e Copia do Contrato Social registrado no érgao
competente.

CPF do
Representante Legal

E-mail do
Representante Legal

Validade da Proposta

Informar validade minima de 60 (sessenta) dias e
maxima de 120 (cento e vinte) dias, contados a partir da
data de abertura das propostas.

Prazo de Entrega

Informar em dias corridos (ndo uteis)

Valor Unitario de
Cada Item

Coordenacao de Contratacoes e Servicos

UAC/DIOP/AgSUS
(61) 99657-7652

Referéncia: Processo n? AGSUS.001208/2026-93

SEI n® 0290268
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