PROPOSTA COMERCIAL
A AGENCIA BRASILEIRA DE APOIO A GESTAO DO SUS - AgSUS
COTAGCAO DE PRECO N2 375/2025
PROCESSO AGSUS.007144/2025-53

OBJETO: Fornecimento de géneros alimenticios e cozinha, destinados a viabilizagdo das
Reunides Ordinarias do DSEl Amapd e Norte do Pard (DSEI/AMP), conforme cronograma a
seguir:

Cronograma de eventos:

e Evento 1: 122 Reunido Ordinaria Eleitoral do CLSI-W — Polo Base Bona.
Periodo: 22 a 24 de novembro de 2025.

e Evento 2: 132 Reunido Ordinaria Eleitoral do CLSI-TKT — Polo Base Missdo.
Periodo: 27 a 29 de novembro de 2025.

e Evento 3: 142 Reunido Ordinaria Eleitoral do CLSI-Wajapi.
Periodo: 12 a 3 de dezembro de 2025.

e Evento 4: 152 Reunido Ordinaria Eleitoral do CLSI-O — Polo Base Manga.
Periodo: 4 a 6 de dezembro de 2025.

A Empresa XXX, com sede na cidade de XXX, na (rua, avenida etc.) n.2 XXX, telefone: XXX, inscrita
no CNPJ/MF sob o n.2 XXX, Conta Corrente: XXX, Ag.: XXX, Banco: XXX, E-mail: XXX, neste ato
representada por XXX, abaixo-assinado, interessada na prestacdo do objeto do presente ato,
PROPOE 3 AGENCIA BRASILEIRA DE APOIO A GESTAO DO SUS - AgSUS a prestacdo do objeto desta
Cotacdo de preco, nas seguintes condicdes:

EVENTO 1
EVENTO DATA LOCAL LOCAL DE ENTREGA | ENTREGA ATE | QTD. PESSOAS
i s . | Avenida Pedro Baido, no
122 Reunido Ordinaria Polo Bose Bona Aldeia . .
) 22 a24/11/2025 ) 1071, Bairro Trem, sede 20/11/2025 50 participantes
Eleitoral do CLSIAW Bona/Almerim - PA
do DSEI/AMP.




ITEM

DESCRICAO DO OBJETO

UNIDADE DE
MEDIDA

Q1D

VALOR
UNITARIO

VALOR TOTAL

14

Acucar, Produto cristalino branco, obtido
de cana-de-acglcar, com granulacao
uniforme, livre de umidade, impurezas e
grumos. Embalado em saco pléstico
transparente, lacrado e rotulado conforme
legislacdo vigente. Validade minima de 24
meses.

kg

30

15

P3o: tipo forma, caracteristicas adicionais
isento de impurezas, prazo validade min.
30 dias (12 qualidade) 400g

Pct

150

16

Biscoito salgado: embalado em pacotes de
400g, crocante, de boa qualidade, com
validade minima de 90 dias a partir da

entrega. Produto industrializado, embalado
individualmente, com registro no érgao

competente e rotulagem completa
(fabricante, validade, ingredientes, lote e
informacdes nutricionais).

Pct

05

17

Biscoito tipo maisena: embalado em
pacotes de 400g, de textura leve e sabor
suave, proprio para consumo direto.
Produto industrializado, com validade
minima de 90 dias a partir da entrega,
rotulagem completa (fabricante, data de
validade, lote, ingredientes e informacdes
nutricionais) e registro no 6rgao
competente

Pct

05

18

Café torrado e moido:

Café torrado e moido, tipo 100% arabica ou
conilon, isento de impurezas, aroma e
sabor caracteristicos, embalagem de 250 g,
com valvula de ar e lacre de seguranca.

Pct

20

19

Margarina: cremosa com teor de lipidios de
65% a 80%, pronta para uso culinario,
embalagem de 500 g, devidamente
lacrada.

Unidade

15




20

Achocolatado: em p6 400g, com vitaminas
e ferro. Cada 20g tem 80 kcal. Validade de
12 meses. Para uso em refeitdrios.

Pct

15

21

Aveia em flocos: 500g. Rico em fibras,
vitaminas e minerais. Ideal para mingaus,
vitaminas e bolos. Validade: 12 meses.
Armazenar em local fresco e seco.

Unidade

20

22

Arroz: Tipo agulhinha ou polido, de
gualidade alimentar, Tipo 1, composto por
graos inteiros, limpos e isentos de
impurezas. Possui aparéncia uniforme, cor
natural e aroma caracteristico. Embalado
em pacotes selados de 1 kg, com
identificacdo do fabricante, nimero do
lote, data de fabricacao e validade.
Destinado ao consumo em cozinhas,
refeitorios e ambientes institucionais,
garantindo seguranca e qualidade
alimentar.

Kg

15

23

Colorau Pé : a base de urucum, utilizado
como corante natural e tempero. Rico em
carotenoides. Validade: 12 meses.
Armazenar em local fresco e seco 100g

Pct

25

24

Extrato de tomate: 190g. Pasta
concentrada de tomate, utilizada como
base para molhos e preparacgdes culindrias.
Validade: 18 meses. Armazenar em local
fresco e seco.

Unidade

15

25

Farinha de mandioca: amarela regional,
1kg. Produzida artesanalmente, ideal para
acompanhar pratos tipicos. Validade: 6
meses. Armazenar em local fresco e seco.

Kg

30

26

Feijao Carioca: 1kg. Grdos selecionados, de

alta qualidade para consumo doméstico e

comercial. Validade: 12 meses. Armazenar
em local fresco e seco.

Kg

45




27

Leite em pd: integral, 400g. Fonte de calcio

e vitaminas. Ideal para preparo de bebidas

e receitas. Validade: 12 meses. Armazenar
em local fresco e seco.

Pct

50

28

Macarrao: tipo espaguete, 500g. Massa
alimenticia de sémola de trigo, ideal para
preparos diversos. Validade: 24 meses.
Armazenar em local fresco e seco.

Pct

50

29

Oleo de soja: 900ml. Oleo vegetal refinado,
ideal para frituras e preparos culindrios.
Validade: 18 meses. Armazenar em local
fresco e seco, ao abrigo da luz.

Unidade

15

30

Pimenta do reino moida: 100g. Tempero
aromatico para diversos pratos. Validade:
24 meses. Manter em local seco e arejado.

Pct

20

31

Sal: refinado iodado, 1kg para uso culinario
em geral, validade: 12 meses manter em
local seco.

Kg

05

32

Suco em caixa: pacote com 15 unidades.
Pronto para consumo, diversos sabores.
Validade: 12 meses. Armazenar em local
fresco e seco.

Pct

10

33

Vinagre, 750ml. Produzido a partir de
alcool de cana, ideal para temperos e
conservas. Validade: 24 meses. Armazenar
em local fresco e arejado.

Unidade

05

34

Tempero completo, 250g. Mistura de
temperos para carnes, aves e pratos
diversos. Validade: 18 meses. Armazenar
em local fresco e seco.

Unidade

05

35

Alho, bulbo fresco. Utilizado como tempero
base na culindria. Validade: 2 a 3 meses.
Armazenar em local fresco, seco e arejado.

Kg

10




36

Banana Pacovan in natura. Fruta fresca,
ideal para consumo direto ou preparo de
doces. Validade: 5 a 7 dias em temperatura
ambiente. Armazenar em local fresco e
arejado.

Kg

30

37

Batata in natura, por kg. Tubérculo versatil
para cozimento, fritura e purés. Validade: 2
a 3 semanas em local fresco, escuro e
arejado.

Kg

15

38

Cebola Bulbos secos, firmes e limpos, sem
brotos, rachaduras ou umidade excessiva.
Armazenar em local seco e ventilado.
Validade de até 30 dias.

Kg

15

39

Cenoura in natura

Legume versatil para saladas, cozidos e
refogados. Validade: 2 a 3 semanas em
geladeira. Armazenar em local fresco e
arejado.

Kg

15

40

Coentro e cheiro verde in natura, macgo
(120g)

Ervas frescas para tempero e finalizagao de
pratos. Validade: 5 a 7 dias em geladeira
(embalado em saco plastico ou com talos
imersos em agua).

Macgo

10

41

Laranja in natura (kg)

Fruta citrica para consumo in natura ou
suco. Validade: 1 a 2 semanas em local
fresco e arejado.

Unidade

180

42

Melancia

Fruta de polpa suculenta, ideal para
consumo fresco. Validade: 1 a 2 semanas
em local fresco (inteira). Apds cortada,
conservar na geladeira por 2 a 3 dias.

Unidade

04




43

Maca

Fruta firme e doce, para consumo direto ou
uso em receitas. Validade: 2 a 4 semanas
em geladeira.

Unidade

180

44

Piment3do in natura

Disponivel nas cores verde, amarelo ou
vermelho, usado em saladas, refogados e
assados. Validade: 5 a 7 dias na geladeira.

Kg

10

45

Repolho in natura

Folhas compactas para saladas, conservas e
cozidos. Validade: 1 a 2 semanas na
geladeira.

Kg

08

46

Sopao: Refeicdo completa pré-pronta, com
legumes, carnes e massas, processada e
embalada para distribuicdo em larga
escala.

Unidade

15

47

Tomate: in natura: fruto versatil para
saladas e molhos. Validade: 5-7 dias em
temperatura ambiente (maduro) ou até 2
semanas refrigerado (menos maduro).

Kg

07

48

Carne bovina (bife do vazio) congelada, por
kg. Corte macio e saboroso, ideal para
grelhados. Validade: até 6 meses congelada
(-18°C). Descongelar em geladeira e
consumir em até 24 horas.

Kg

50

49

A linguica tipo calabresa, comercializada
por quilograma, é um embutido temperado
e defumado, amplamente utilizado em
grelhados, frituras e como ingrediente em
diversos pratos. Sua validade é de até 3
meses quando mantida congelada a -18°C,
ou de 2 a 3 dias sob refrigeracdo entre O e
4°C.

Kg

20

50

O charque, apresentado em embalagem de

Kg

20




500g, consiste em carne bovina curada por
salga e secagem, sendo base para
preparacoes tipicas como feijoada e
carne-de-sol. Em embalagem fechada,
pode ser armazenado por até 6 meses em
local fresco e seco. Apds abert o, deve ser
refrigerado e consumido dentro de uma
semana.

51

O frango com miudos, congelado em
embalagens de 2kg, inclui o frango inteiro
acompanhado de miudos (coragao, figado
e moela). Permanecera em condigGes
ideais por até 6 meses se mantido
congelado a -18°C. Uma vez descongelado,
deve ser refrigerado e consumido no prazo
de 24 horas.

Kg

15

52

Ovo de galinha, cartela com 30 unidades.
Alimento versatil para consumo direto ou
uso em receitas. Validade: 21 a 28 dias a
partir da data de embalagem, refrigerado
entre 4°C e 10°C. Armazenar sempre na
geladeira, na embalagem original.

Cartela

04

53

Garrafdo de agua mineral 20 litros. Préprio
para consumo humano, ideal para uso
residencial ou comercial. Validade: 6 meses
a partir da data de envasamento.
Armazenar em local fresco, arejado e longe
de produtos de limpeza.

Garrafdo

04

54

Coco ralado, pacote de 100g. Coco seco e
ralado, ideal para doces, bolos e
coberturas. Validade: 6 meses em local
fresco e seco. Apds aberto, conservar em
recipiente fechado.

Pct

05

55

Canela em po
P6 de canela para doces, bolos e bebidas.
Validade: 12 meses. Manter em local fresco

Pct

05




e seco, 50g

56

Creme de Leite Camponesa

Caixa de 200g ou lata. Para molhos,
sobremesas e preparos cremosos.
Validade: 6 meses (consulte a embalagem).

Unidade

10

57

Leite Condensado

Lata ou saché. Base para doces e bebidas.
Validade: 12 meses. Conservar em local
fresco

Unidade

10

58

Milho Branco

Graos de milho branco para cozimento.
Validade: 12 meses. Armazenar em local
seco.

Unidade

08

59

Isqueiro

Isqueiro comum para acender fogo.
Validade: Indeterminada (até o
combustivel acabar). Manter longe do sol e
calor.

Unidade

02

60

Shoyu Tempero para Carne e Frango
Molho shoyu com temperos para marinar
carnes. Validade: 12 meses. Conservar em
local fresco apés aberto.

Unidade

02

61

Arroz parboilizado tipo 1, processado por
hidratacdo e gelatinizacdo para maior
retencao de nutrientes. Graos inteiros,
firmes e soltos apds o cozimento.
Embalagem de 1 kg para uso doméstico e
institucional.

Kg

30

62

A farinha de trigo tipo 1, embalagem 1
kg, possui textura fina e cor branca
uniforme. Atende aos padrdes técnicos
com umidade maxima de 14,5%, teor
de proteina minimo de 9% e gluten
minimo de 26%. E fortificada com ferro

Kg

10




e acido félico, conforme legislagao.
Produto registrado no MAPA com
validade de 6 meses, deve ser
armazenado em local seco até 25°C.

Valor Total

EVENTO 2

EVENTO DATA LOCAL

LOCAL DE ENTREGA

ENTREGA ATE

QTD. PESSOAS

132 Reunido Ordinaria

27 a 29/11/2025

Eleitoral do CLSITKT Urunai/Obidos - PA

Polo Base Missdo Aldeia

Avenida Pedro Baido, no
1071, Bairro Trem, sede do
DSEI/AMP.

25/11/2025

70 participantes

ITEM

DESCRIGAO DO OBJETO

UNIDADE DE

MEDIDA amo

VALOR
UNITARIO

VALOR TOTAL

12

Aclcar, Produto cristalino branco, obtido
de cana-de-agucar, com granulagdo
uniforme, livre de umidade, impurezas e
grumos. Embalado em saco pléstico
transparente, lacrado e rotulado conforme
legislacdo vigente. Validade minima de 24
meses.

kg 30

13

P3o: tipo forma, caracteristicas adicionais
isento de impurezas, prazo validade min.
30 dias (12 qualidade) 400g

Pct 150

14

Biscoito salgado: embalado em pacotes de
400g, crocante, de boa qualidade, com
validade minima de 90 dias a partir da

entrega. Produto industrializado, embalado
individualmente, com registro no érgao

competente e rotulagem completa
(fabricante, validade, ingredientes, lote e
informacgGes nutricionais).

Pct 05




15

Biscoito tipo maisena: embalado em
pacotes de 400g, de textura leve e sabor
suave, proprio para consumo direto.
Produto industrializado, com validade
minima de 90 dias a partir da entrega,
rotulagem completa (fabricante, data de
validade, lote, ingredientes e informacdes
nutricionais) e registro no érgao
competente

Pct

05

16

Café torrado e moido:

Café torrado e moido, tipo 100% arabica ou
conilon, isento de impurezas, aroma e
sabor caracteristicos, embalagem de 250 g,
com valvula de ar e lacre de seguranca.

Pct

20

17

Margarina: cremosa com teor de lipidios de
65% a 80%, pronta para uso culinario,
embalagem de 500 g, devidamente
lacrada.

Unidade

15

18

Achocolatado: em p6 400g, com vitaminas
e ferro. Cada 20g tem 80 kcal. Validade de
12 meses. Para uso em refeitdrios.

Pct

15

19

Aveia em flocos: 500g. Rico em fibras,
vitaminas e minerais. Ideal para mingaus,
vitaminas e bolos. Validade: 12 meses.
Armazenar em local fresco e seco.

Unidade

20

20

Arroz: Tipo agulhinha ou polido, de
gualidade alimentar, Tipo 1, composto por
graos inteiros, limpos e isentos de
impurezas. Possui aparéncia uniforme, cor
natural e aroma caracteristico. Embalado
em pacotes selados de 1 kg, com
identificacdo do fabricante, nimero do
lote, data de fabricacdo e validade.
Destinado ao consumo em cozinhas,
refeitorios e ambientes institucionais,
garantindo seguranca e qualidade
alimentar.

Kg

15




21

Colorau Pé : a base de urucum, utilizado
como corante natural e tempero. Rico em
carotenoides. Validade: 12 meses.
Armazenar em local fresco e seco 100g

Pct

25

22

Extrato de tomate: 190g. Pasta
concentrada de tomate, utilizada como
base para molhos e preparagdes culinarias.
Validade: 18 meses. Armazenar em local
fresco e seco.

Unidade

15

23

Farinha de mandioca: amarela regional,
1kg. Produzida artesanalmente, ideal para
acompanhar pratos tipicos. Validade: 6
meses. Armazenar em local fresco e seco.

Kg

30

24

Feijao Carioca: 1kg. Graos selecionados, de

alta qualidade para consumo doméstico e

comercial. Validade: 12 meses. Armazenar
em local fresco e seco.

Kg

45

25

Leite em pd: integral, 400g. Fonte de calcio

e vitaminas. Ideal para preparo de bebidas

e receitas. Validade: 12 meses. Armazenar
em local fresco e seco.

Pct

50

26

Macarrao: tipo espaguete, 500g. Massa
alimenticia de sémola de trigo, ideal para
preparos diversos. Validade: 24 meses.
Armazenar em local fresco e seco.

Pct

50

27

Oleo de soja: 900ml. Oleo vegetal refinado,
ideal para frituras e preparos culinarios.
Validade: 18 meses. Armazenar em local
fresco e seco, ao abrigo da luz.

Unidade

15

28

Pimenta do reino moida: 100g. Tempero
aromatico para diversos pratos. Validade:
24 meses. Manter em local seco e arejado.

Pct

20




29

Sal: refinado iodado, 1kg para uso culinario
em geral, validade: 12 meses manter em
local seco.

Kg

05

30

Suco em caixa: pacote com 15 unidades.
Pronto para consumo, diversos sabores.
Validade: 12 meses. Armazenar em local
fresco e seco.

Pct

10

31

Vinagre, 750ml. Produzido a partir de
alcool de cana, ideal para temperos e
conservas. Validade: 24 meses. Armazenar
em local fresco e arejado.

Unidade

05

32

Tempero completo, 250g. Mistura de
temperos para carnes, aves e pratos
diversos. Validade: 18 meses. Armazenar
em local fresco e seco.

Unidade

05

33

Alho, bulbo fresco. Utilizado como tempero
base na culinaria. Validade: 2 a 3 meses.
Armazenar em local fresco, seco e arejado.

Kg

10

34

Banana Pacovan in natura. Fruta fresca,
ideal para consumo direto ou preparo de
doces. Validade: 5 a 7 dias em temperatura
ambiente. Armazenar em local fresco e
arejado.

Kg

30

35

Batata in natura, por kg. Tubérculo versatil
para cozimento, fritura e purés. Validade: 2
a 3 semanas em local fresco, escuro e
arejado.

Kg

15

36

Cebola Bulbos secos, firmes e limpos, sem
brotos, rachaduras ou umidade excessiva.
Armazenar em local seco e ventilado.
Validade de até 30 dias.

Kg

15

37

Cenoura in natura
Legume versatil para saladas, cozidos e

Kg

15




refogados. Validade: 2 a 3 semanas em
geladeira. Armazenar em local fresco e
arejado.

38

Coentro e cheiro verde in natura, maco
(120g)

Ervas frescas para tempero e finalizacao de
pratos. Validade: 5 a 7 dias em geladeira
(embalado em saco plastico ou com talos
imersos em agua).

Macgo

10

39

Laranja in natura (kg)

Fruta citrica para consumo in natura ou
suco. Validade: 1 a 2 semanas em local
fresco e arejado.

Unidade

180

40

Melancia

Fruta de polpa suculenta, ideal para
consumo fresco. Validade: 1 a 2 semanas
em local fresco (inteira). Apds cortada,
conservar na geladeira por 2 a 3 dias.

Unidade

04

41

Maca

Fruta firme e doce, para consumo direto ou
uso em receitas. Validade: 2 a 4 semanas
em geladeira.

Unidade

180

42

Piment3do in natura

Disponivel nas cores verde, amarelo ou
vermelho, usado em saladas, refogados e
assados. Validade: 5 a 7 dias na geladeira.

Kg

10

43

Repolho in natura

Folhas compactas para saladas, conservas e
cozidos. Validade: 1 a 2 semanas na
geladeira.

Kg

08

44

Sopao: Refeicdo completa pré-pronta, com
legumes, carnes e massas, processada e
embalada para distribuicdo em larga

Unidade

15




escala.

45

Tomate: in natura: fruto versatil para
saladas e molhos. Validade: 5-7 dias em
temperatura ambiente (maduro) ou até 2
semanas refrigerado (menos maduro).

Kg

07

46

Carne bovina (bife do vazio) congelada, por
kg. Corte macio e saboroso, ideal para
grelhados. Validade: até 6 meses congelada
(-18°C). Descongelar em geladeira e
consumir em até 24 horas.

Kg

50

47

A linguiga tipo calabresa, comercializada
por quilograma, é um embutido temperado
e defumado, amplamente utilizado em
grelhados, frituras e como ingrediente em
diversos pratos. Sua validade é de até 3
meses quando mantida congelada a -18°C,
ou de 2 a 3 dias sob refrigeracdo entre O e
4°C.

Kg

20

48

O charque, apresentado em embalagem de
500g, consiste em carne bovina curada por
salga e secagem, sendo base para
preparacoes tipicas como feijoada e
carne-de-sol. Em embalagem fechada,
pode ser armazenado por até 6 meses em
local fresco e seco. Apds abert o, deve ser
refrigerado e consumido dentro de uma
semana.

Kg

20

49

O frango com miudos, congelado em
embalagens de 2kg, inclui o frango inteiro
acompanhado de miudos (coragdo, figado
e moela). Permanecera em condigGes
ideais por até 6 meses se mantido
congelado a -18°C. Uma vez descongelado,
deve ser refrigerado e consumido no prazo
de 24 horas.

Kg

15




Ovo de galinha, cartela com 30 unidades.
Alimento versatil para consumo direto ou
uso em receitas. Validade: 21 a 28 dias a

50 . . Cartela 04
partir da data de embalagem, refrigerado
entre 4°C e 10°C. Armazenar sempre na
geladeira, na embalagem original.
Garrafdo de agua mineral 20 litros. Préprio
para consumo humano, ideal para uso
51 residencial ou comercial. Validade: 6 meses .
) Garrafdo 04
a partir da data de envasamento.
Armazenar em local fresco, arejado e longe
de produtos de limpeza.
Coco ralado, pacote de 100g. Coco seco e
ralado, ideal para doces, bolos e
52 coberturas. Validade: 6 meses em local Pct 05
fresco e seco. Apds aberto, conservar em
recipiente fechado.
Canela em po
53 P6 de canela para doces, bolos e bebidas. bt 05
C
Validade: 12 meses. Manter em local fresco
e seco, 50g
Creme de Leite Camponesa
54 Caixa de 200g ou lata. Para molhos, .
Unidade 10
sobremesas e preparos cremosos.
Validade: 6 meses (consulte a embalagem).
55 Leite Condensado
Lata ou saché. Base para doces e bebidas. )
) Unidade 10
Validade: 12 meses. Conservar em local
fresco
Milho Branco
56 | Graos de milho branco para cozimento. )
. Unidade 08
Validade: 12 meses. Armazenar em local
seco.
Isqueiro Unidade 02




57

Isqueiro comum para acender fogo.
Validade: Indeterminada (até o
combustivel acabar). Manter longe do sol e
calor.

58

Shoyu Tempero para Carne e Frango
Molho shoyu com temperos para marinar
carnes. Validade: 12 meses. Conservar em
local fresco apds aberto.

Unidade 02

59

Arroz parboilizado tipo 1, processado por
hidratacao e gelatiniza¢cao para maior
retencdo de nutrientes. Graos inteiros,
firmes e soltos apds o cozimento.
Embalagem de 1 kg para uso doméstico e
institucional.

Kg 30

60

A farinha de trigo tipo 1, embalagem 1
kg, possui textura fina e cor branca
uniforme. Atende aos padrdes técnicos
com umidade maxima de 14,5%, teor
de proteina minimo de 9% e gluten
minimo de 26%. E fortificada com ferro
e acido félico, conforme legislacao.
Produto registrado no MAPA com
validade de 6 meses, deve ser
armazenado em local seco até 25°C.

Kg 10

Valor Total

EVENTO 3

EVENTO DATA LOCAL

LOCAL DE ENTREGA

ENTREGA ATE

QTD. PESSOAS

Polo Base Aramira/

142 Reunido Ordinaria Aldeia Aramird/Pedra

01 a03/12/2025

Eleitoral do CLSIW Branca do

Amapari/AP

Avenida Pedro Baido, no
1071, Bairro Trem, sede
do DSEI/AMP.

28/11/2025

70 participantes




ITEM

DESCRICAO DO OBJETO

UNIDADE DE
MEDIDA

Q1D

VALOR
UNITARIO

VALOR TOTAL

12

Acucar, Produto cristalino branco, obtido
de cana-de-acgucar, com granulacdo
uniforme, livre de umidade, impurezas e
grumos. Embalado em saco pldstico
transparente, lacrado e rotulado conforme
legislacdo vigente. Validade minima de 24
meses.

kg

30

13

P3do: tipo forma, caracteristicas adicionais
isento de impurezas, prazo validade min.
30 dias (12 qualidade) 400g

Pct

150

14

Biscoito salgado: embalado em pacotes de
400g, crocante, de boa qualidade, com
validade minima de 90 dias a partir da

entrega. Produto industrializado, embalado
individualmente, com registro no érgao

competente e rotulagem completa
(fabricante, validade, ingredientes, lote e
informagdes nutricionais).

Pct

05

15

Biscoito tipo maisena: embalado em
pacotes de 400g, de textura leve e sabor
suave, proprio para consumo direto.
Produto industrializado, com validade
minima de 90 dias a partir da entrega,
rotulagem completa (fabricante, data de
validade, lote, ingredientes e informacdes
nutricionais) e registro no érgao
competente

Pct

05

16

Café torrado e moido:

Café torrado e moido, tipo 100% ardbica ou
conilon, isento de impurezas, aroma e
sabor caracteristicos, embalagem de 250 g,
com valvula de ar e lacre de seguranca.

Pct

20




17

Margarina: cremosa com teor de lipidios de
65% a 80%, pronta para uso culinario,
embalagem de 500 g, devidamente
lacrada.

Unidade

15

18

Achocolatado: em p6 400g, com vitaminas
e ferro. Cada 20g tem 80 kcal. Validade de
12 meses. Para uso em refeitdrios.

Pct

15

19

Aveia em flocos: 500g. Rico em fibras,
vitaminas e minerais. Ideal para mingaus,
vitaminas e bolos. Validade: 12 meses.
Armazenar em local fresco e seco.

Unidade

20

20

Arroz: Tipo agulhinha ou polido, de
gualidade alimentar, Tipo 1, composto por
graos inteiros, limpos e isentos de
impurezas. Possui aparéncia uniforme, cor
natural e aroma caracteristico. Embalado
em pacotes selados de 1 kg, com
identificacdo do fabricante, nimero do
lote, data de fabricacdo e validade.
Destinado ao consumo em cozinhas,
refeitorios e ambientes institucionais,
garantindo seguranca e qualidade
alimentar.

Kg

15

21

Colorau Pé : a base de urucum, utilizado
como corante natural e tempero. Rico em
carotenoides. Validade: 12 meses.
Armazenar em local fresco e seco 100g

Pct

25

22

Extrato de tomate: 190g. Pasta
concentrada de tomate, utilizada como
base para molhos e preparagdes culinarias.
Validade: 18 meses. Armazenar em local
fresco e seco.

Unidade

15

23

Farinha de mandioca: amarela regional,
1lkg. Produzida artesanalmente, ideal para
acompanhar pratos tipicos. Validade: 6
meses. Armazenar em local fresco e seco.

Kg

30




24

Feijdo Carioca: 1kg. Grdos selecionados, de

alta qualidade para consumo doméstico e

comercial. Validade: 12 meses. Armazenar
em local fresco e seco.

Kg

45

25

Leite em pa: integral, 400g. Fonte de calcio

e vitaminas. Ideal para preparo de bebidas

e receitas. Validade: 12 meses. Armazenar
em local fresco e seco.

Pct

50

26

Macarrdo: tipo espaguete, 500g. Massa
alimenticia de sémola de trigo, ideal para
preparos diversos. Validade: 24 meses.
Armazenar em local fresco e seco.

Pct

50

27

Oleo de soja: 900ml. Oleo vegetal refinado,
ideal para frituras e preparos culinarios.
Validade: 18 meses. Armazenar em local
fresco e seco, ao abrigo da luz.

Unidade

15

28

Pimenta do reino moida: 100g. Tempero
aromatico para diversos pratos. Validade:
24 meses. Manter em local seco e arejado.

Pct

20

29

Sal: refinado iodado, 1kg para uso culinario
em geral, validade: 12 meses manter em
local seco.

Kg

05

30

Suco em caixa: pacote com 15 unidades.
Pronto para consumo, diversos sabores.
Validade: 12 meses. Armazenar em local
fresco e seco.

Pct

10

31

Vinagre, 750ml. Produzido a partir de
alcool de cana, ideal para temperos e
conservas. Validade: 24 meses. Armazenar
em local fresco e arejado.

Unidade

05

32

Tempero completo, 250g. Mistura de
temperos para carnes, aves e pratos
diversos. Validade: 18 meses. Armazenar

Unidade

05




em local fresco e seco.

33

Alho, bulbo fresco. Utilizado como tempero
base na culinaria. Validade: 2 a 3 meses.
Armazenar em local fresco, seco e arejado.

Kg

10

34

Banana Pacovan in natura. Fruta fresca,
ideal para consumo direto ou preparo de
doces. Validade: 5 a 7 dias em temperatura
ambiente. Armazenar em local fresco e
arejado.

Kg

30

35

Batata in natura, por kg. Tubérculo versatil
para cozimento, fritura e purés. Validade: 2
a 3 semanas em local fresco, escuro e
arejado.

Kg

15

36

Cebola Bulbos secos, firmes e limpos, sem
brotos, rachaduras ou umidade excessiva.
Armazenar em local seco e ventilado.
Validade de até 30 dias.

Kg

15

37

Cenoura in natura

Legume versatil para saladas, cozidos e
refogados. Validade: 2 a 3 semanas em
geladeira. Armazenar em local fresco e
arejado.

Kg

15

38

Coentro e cheiro verde in natura, macgo
(120g)

Ervas frescas para tempero e finalizagao de
pratos. Validade: 5 a 7 dias em geladeira
(embalado em saco plastico ou com talos
imersos em agua).

Macgo

10

39

Laranja in natura (kg)

Fruta citrica para consumo in natura ou
suco. Validade: 1 a 2 semanas em local
fresco e arejado.

Unidade

180

Melancia

Unidade

04




40

Fruta de polpa suculenta, ideal para
consumo fresco. Validade: 1 a 2 semanas
em local fresco (inteira). Apds cortada,
conservar na geladeira por 2 a 3 dias.

41

Maga

Fruta firme e doce, para consumo direto ou
uso em receitas. Validade: 2 a 4 semanas
em geladeira.

Unidade

180

42

Pimentdo in natura

Disponivel nas cores verde, amarelo ou
vermelho, usado em saladas, refogados e
assados. Validade: 5 a 7 dias na geladeira.

Kg

10

43

Repolho in natura

Folhas compactas para saladas, conservas e
cozidos. Validade: 1 a 2 semanas na
geladeira.

Kg

08

44

Sopao: Refeigdao completa pré-pronta, com
legumes, carnes e massas, processada e
embalada para distribuicdao em larga
escala.

Unidade

15

45

Tomate: in natura: fruto versatil para
saladas e molhos. Validade: 5-7 dias em
temperatura ambiente (maduro) ou até 2
semanas refrigerado (menos maduro).

Kg

07

46

Carne bovina (bife do vazio) congelada, por
kg. Corte macio e saboroso, ideal para
grelhados. Validade: até 6 meses congelada
(-18°C). Descongelar em geladeira e
consumir em até 24 horas.

Kg

50

47

A linguicga tipo calabresa, comercializada
por quilograma, é um embutido temperado
e defumado, amplamente utilizado em
grelhados, frituras e como ingrediente em

Kg

20




diversos pratos. Sua validade é de até 3
meses quando mantida congelada a -18°C,
ou de 2 a 3 dias sob refrigeracdo entre 0 e
4°C.

48

O charque, apresentado em embalagem de
500g, consiste em carne bovina curada por
salga e secagem, sendo base para
preparagoes tipicas como feijoada e
carne-de-sol. Em embalagem fechada,
pode ser armazenado por até 6 meses em
local fresco e seco. Apds abert o, deve ser
refrigerado e consumido dentro de uma
semana.

Kg

20

49

O frango com miudos, congelado em
embalagens de 2kg, inclui o frango inteiro
acompanhado de miudos (coragéo, figado
e moela). Permanecerd em condigdes
ideais por até 6 meses se mantido
congelado a -18°C. Uma vez descongelado,
deve ser refrigerado e consumido no prazo
de 24 horas.

Kg

15

50

Ovo de galinha, cartela com 30 unidades.
Alimento versatil para consumo direto ou
uso em receitas. Validade: 21 a 28 dias a
partir da data de embalagem, refrigerado
entre 4°C e 10°C. Armazenar sempre na
geladeira, na embalagem original.

Cartela

04

51

Garrafdo de dgua mineral 20 litros. Préprio
para consumo humano, ideal para uso
residencial ou comercial. Validade: 6 meses
a partir da data de envasamento.
Armazenar em local fresco, arejado e longe
de produtos de limpeza.

Garrafao

04

52

Coco ralado, pacote de 100g. Coco seco e
ralado, ideal para doces, bolos e
coberturas. Validade: 6 meses em local

Pct

05




fresco e seco. Apds aberto, conservar em
recipiente fechado.

53

Canela em po

P6 de canela para doces, bolos e bebidas.
Validade: 12 meses. Manter em local fresco
e seco, 50g

Pct

05

54

Creme de Leite Camponesa

Caixa de 200g ou lata. Para molhos,
sobremesas e preparos cremosos.
Validade: 6 meses (consulte a embalagem).

Unidade

10

55

Leite Condensado

Lata ou saché. Base para doces e bebidas.
Validade: 12 meses. Conservar em local
fresco

Unidade

10

56

Milho Branco

Graos de milho branco para cozimento.
Validade: 12 meses. Armazenar em local
seco.

Unidade

08

57

Isqueiro

Isqueiro comum para acender fogo.
Validade: Indeterminada (até o
combustivel acabar). Manter longe do sol e
calor.

Unidade

02

58

Shoyu Tempero para Carne e Frango
Molho shoyu com temperos para marinar
carnes. Validade: 12 meses. Conservar em
local fresco apds aberto.

Unidade

02

59

Arroz parboilizado tipo 1, processado por
hidratacdo e gelatinizagdo para maior
retencao de nutrientes. Graos inteiros,
firmes e soltos apds o cozimento.
Embalagem de 1 kg para uso doméstico e
institucional.

Kg

30




A farinha de trigo tipo 1, embalagem 1
kg, possui textura fina e cor branca
uniforme. Atende aos padrdes técnicos
com umidade maxima de 14,5%, teor
de proteina minimo de 9% e gluten

60 .. . . Kg 10
minimo de 26%. E fortificada com ferro
e acido félico, conforme legislagao.
Produto registrado no MAPA com
validade de 6 meses, deve ser
armazenado em local seco até 25°C.
Valor Total
EVENTO 4
EVENTO DATA LOCAL LOCAL DE ENTREGA | ENTREGA ATE QTD. PESSOAS
. L Avenida Pedro Baido, no
152 Reunido Ordinaria Polo Base Manga . .
) 04 a 06 /12/ 2025 . 1071, Bairro Trem, sede 02/12/2025 100 participantes
Eleitoral do CLSIO Aldeia Manga/AP
do DSEI/AMP.




ITEM

DESCRICAO DO OBJETO

UNIDADE DE
MEDIDA

QTD

VALOR
UNITARIO

VALOR TOTAL

12

Acucar, Produto cristalino branco, obtido
de cana-de-acglcar, com granulacao
uniforme, livre de umidade, impurezas e
grumos. Embalado em saco pléstico
transparente, lacrado e rotulado conforme
legislacdo vigente. Validade minima de 24
meses.

kg

20

13

P3o: tipo forma, caracteristicas adicionais
isento de impurezas, prazo validade min.
30 dias (12 qualidade) 400g

Pct

200

14

Biscoito salgado: embalado em pacotes de
400g, crocante, de boa qualidade, com
validade minima de 90 dias a partir da

entrega. Produto industrializado, embalado
individualmente, com registro no érgao

competente e rotulagem completa
(fabricante, validade, ingredientes, lote e
informacdes nutricionais).

Pct

05

15

Biscoito tipo maisena: embalado em
pacotes de 400g, de textura leve e sabor
suave, proprio para consumo direto.
Produto industrializado, com validade
minima de 90 dias a partir da entrega,
rotulagem completa (fabricante, data de
validade, lote, ingredientes e informacdes
nutricionais) e registro no 6rgao
competente

Pct

05

16

Café torrado e moido:

Café torrado e moido, tipo 100% arabica ou
conilon, isento de impurezas, aroma e
sabor caracteristicos, embalagem de 250 g,
com valvula de ar e lacre de seguranca.

Pct

15

17

Margarina: cremosa com teor de lipidios de
65% a 80%, pronta para uso culinario,
embalagem de 500 g, devidamente
lacrada.

Unidade

10




18

Achocolatado: em p6 400g, com vitaminas
e ferro. Cada 20g tem 80 kcal. Validade de
12 meses. Para uso em refeitdrios.

Pct

05

19

Aveia em flocos: 500g. Rico em fibras,
vitaminas e minerais. Ideal para mingaus,
vitaminas e bolos. Validade: 12 meses.
Armazenar em local fresco e seco.

Unidade

20

20

Arroz: Tipo agulhinha ou polido, de
gualidade alimentar, Tipo 1, composto por
graos inteiros, limpos e isentos de
impurezas. Possui aparéncia uniforme, cor
natural e aroma caracteristico. Embalado
em pacotes selados de 1 kg, com
identificacdo do fabricante, nimero do
lote, data de fabricacao e validade.
Destinado ao consumo em cozinhas,
refeitorios e ambientes institucionais,
garantindo seguranca e qualidade
alimentar.

Kg

15

21

Colorau Pé : a base de urucum, utilizado
como corante natural e tempero. Rico em
carotenoides. Validade: 12 meses.
Armazenar em local fresco e seco 100g

Pct

20

22

Extrato de tomate: 190g. Pasta
concentrada de tomate, utilizada como
base para molhos e preparacgdes culindrias.
Validade: 18 meses. Armazenar em local
fresco e seco.

Unidade

10

23

Farinha de mandioca: amarela regional,
1kg. Produzida artesanalmente, ideal para
acompanhar pratos tipicos. Validade: 6
meses. Armazenar em local fresco e seco.

Kg

50

24

Feijao Carioca: 1kg. Grdos selecionados, de

alta qualidade para consumo doméstico e

comercial. Validade: 12 meses. Armazenar
em local fresco e seco.

Kg

30




25

Leite em pd: integral, 400g. Fonte de calcio

e vitaminas. Ideal para preparo de bebidas

e receitas. Validade: 12 meses. Armazenar
em local fresco e seco.

Pct

15

26

Macarrao: tipo espaguete, 500g. Massa
alimenticia de sémola de trigo, ideal para
preparos diversos. Validade: 24 meses.
Armazenar em local fresco e seco.

Pct

25

27

Oleo de soja: 900ml. Oleo vegetal refinado,
ideal para frituras e preparos culindrios.
Validade: 18 meses. Armazenar em local
fresco e seco, ao abrigo da luz.

Unidade

12

28

Pimenta do reino moida: 100g. Tempero
aromatico para diversos pratos. Validade:
24 meses. Manter em local seco e arejado.

Pct

10

29

Sal: refinado iodado, 1kg para uso culinario
em geral, validade: 12 meses manter em
local seco.

Kg

05

30

Suco em caixa: pacote com 15 unidades.
Pronto para consumo, diversos sabores.
Validade: 12 meses. Armazenar em local
fresco e seco.

Pct

20

31

Vinagre, 750ml. Produzido a partir de
alcool de cana, ideal para temperos e
conservas. Validade: 24 meses. Armazenar
em local fresco e arejado.

Unidade

05

32

Tempero completo, 250g. Mistura de
temperos para carnes, aves e pratos
diversos. Validade: 18 meses. Armazenar
em local fresco e seco.

Unidade

03

33

Alho, bulbo fresco. Utilizado como tempero
base na culindria. Validade: 2 a 3 meses.
Armazenar em local fresco, seco e arejado.

Kg

05




34

Banana Pacovan in natura. Fruta fresca,
ideal para consumo direto ou preparo de
doces. Validade: 5 a 7 dias em temperatura
ambiente. Armazenar em local fresco e
arejado.

Kg

30

35

Batata in natura, por kg. Tubérculo versatil
para cozimento, fritura e purés. Validade: 2
a 3 semanas em local fresco, escuro e
arejado.

Kg

10

36

Cebola Bulbos secos, firmes e limpos, sem
brotos, rachaduras ou umidade excessiva.
Armazenar em local seco e ventilado.
Validade de até 30 dias.

Kg

10

37

Cenoura in natura

Legume versatil para saladas, cozidos e
refogados. Validade: 2 a 3 semanas em
geladeira. Armazenar em local fresco e
arejado.

Kg

10

38

Coentro e cheiro verde in natura, macgo
(120g)

Ervas frescas para tempero e finalizagao de
pratos. Validade: 5 a 7 dias em geladeira
(embalado em saco plastico ou com talos
imersos em agua).

Macgo

10

39

Laranja in natura (kg)

Fruta citrica para consumo in natura ou
suco. Validade: 1 a 2 semanas em local
fresco e arejado.

Unidade

180

40

Melancia

Fruta de polpa suculenta, ideal para
consumo fresco. Validade: 1 a 2 semanas
em local fresco (inteira). Apds cortada,
conservar na geladeira por 2 a 3 dias.

Unidade

04




41

Maca

Fruta firme e doce, para consumo direto ou
uso em receitas. Validade: 2 a 4 semanas
em geladeira.

Unidade

180

42

Piment3do in natura

Disponivel nas cores verde, amarelo ou
vermelho, usado em saladas, refogados e
assados. Validade: 5 a 7 dias na geladeira.

Kg

10

43

Repolho in natura

Folhas compactas para saladas, conservas e
cozidos. Validade: 1 a 2 semanas na
geladeira.

Kg

08

44

Sopao: Refeicdo completa pré-pronta, com
legumes, carnes e massas, processada e
embalada para distribuicdo em larga
escala.

Unidade

15

45

Tomate: in natura: fruto versatil para
saladas e molhos. Validade: 5-7 dias em
temperatura ambiente (maduro) ou até 2
semanas refrigerado (menos maduro).

Kg

07

46

Carne bovina (bife do vazio) congelada, por
kg. Corte macio e saboroso, ideal para
grelhados. Validade: até 6 meses congelada
(-18°C). Descongelar em geladeira e
consumir em até 24 horas.

Kg

80

47

A linguica tipo calabresa, comercializada
por quilograma, é um embutido temperado
e defumado, amplamente utilizado em
grelhados, frituras e como ingrediente em
diversos pratos. Sua validade é de até 3
meses quando mantida congelada a -18°C,
ou de 2 a 3 dias sob refrigeracdo entre 0 e
4°C.

Kg

05




48

O charque, apresentado em embalagem de
500g, consiste em carne bovina curada por
salga e secagem, sendo base para
preparacoes tipicas como feijoada e
carne-de-sol. Em embalagem fechada,
pode ser armazenado por até 6 meses em
local fresco e seco. Apds abert o, deve ser
refrigerado e consumido dentro de uma
semana.

Kg

05

49

O frango com miudos, congelado em
embalagens de 2kg, inclui o frango inteiro
acompanhado de miudos (coragao, figado
e moela). Permanecera em condigdes
ideais por até 6 meses se mantido
congelado a -18°C. Uma vez descongelado,
deve ser refrigerado e consumido no prazo
de 24 horas.

Kg

15

50

Ovo de galinha, cartela com 30 unidades.
Alimento versatil para consumo direto ou
uso em receitas. Validade: 21 a 28 dias a
partir da data de embalagem, refrigerado
entre 4°C e 10°C. Armazenar sempre na
geladeira, na embalagem original.

Cartela

04

51

Garrafdo de dgua mineral 20 litros. Préprio
para consumo humano, ideal para uso
residencial ou comercial. Validade: 6 meses
a partir da data de envasamento.
Armazenar em local fresco, arejado e longe
de produtos de limpeza.

Garrafao

08

52

Coco ralado, pacote de 100g. Coco seco e
ralado, ideal para doces, bolos e
coberturas. Validade: 6 meses em local
fresco e seco. Apds aberto, conservar em
recipiente fechado.

Pct

04




53

Canela em po

P6 de canela para doces, bolos e bebidas.
Validade: 12 meses. Manter em local fresco
e seco, 50g

Pct

04

54

Creme de Leite Camponesa

Caixa de 200g ou lata. Para molhos,
sobremesas e preparos cremosos.
Validade: 6 meses (consulte a embalagem).

Unidade

10

55

Leite Condensado

Lata ou saché. Base para doces e bebidas.
Validade: 12 meses. Conservar em local
fresco

Unidade

08

56

Milho Branco

Graos de milho branco para cozimento.
Validade: 12 meses. Armazenar em local
seco.

Unidade

10

57

Isqueiro

Isqueiro comum para acender fogo.
Validade: Indeterminada (até o
combustivel acabar). Manter longe do sol e
calor.

Unidade

04

58

Shoyu Tempero para Carne e Frango
Molho shoyu com temperos para marinar
carnes. Validade: 12 meses. Conservar em
local fresco apés aberto.

Unidade

02

59

Arroz parboilizado tipo 1, processado por
hidratacdo e gelatinizacdo para maior
retencdo de nutrientes. Graos inteiros,
firmes e soltos apds o cozimento.
Embalagem de 1 kg para uso doméstico e
institucional.

Kg

60




A farinha de trigo tipo 1, embalagem 1
kg, possui textura fina e cor branca
uniforme. Atende aos padrdes técnicos
com umidade maxima de 14,5%, teor

de proteina minimo de 9% e gluten

60 . L e Kg 10
minimo de 26%. E fortificada com ferro

e acido félico, conforme legislagao.
Produto registrado no MAPA com
validade de 6 meses, deve ser
armazenado em local seco até 25°C.

Valor Total

CONDIGCOES DE PAGAMENTO

Pagamento em até 15 dias UTEIS apés entrega dos itens e emissdo da Nota Fiscal, mediante
atesto da area demandante.

ENTREGA

Sede do DSEl Amapa e Norte do Para (DSEI/AMP) — Avenida Pedro Baido, no 1071, Bairro Trem,
Macap4 -AP.

OBSERVACOES:

DECLARAMOS QUE: A validade da proposta é de 30 (trinta) dias contados a partir da data de
emissao.

DECLARAMOS QUE: Nos valores constantes desta proposta estdao compreendidos todas as
despesas, que direta ou indiretamente, decorram da execucao do objeto licitado, na forma prevista
no Edital e seus anexos, ndo cabendo qualquer reclamagdo posterior.

DECLARAMOS QUE: Sob nenhuma hipdtese serdo feitas quaisquer cobrangas adicionais ou sob
quaisquer outras denominagoes.

A proposta comercial deve ser apresentada com identidade visual da empresa, datada e assinada
pelo representante legal.

Brasilia/DF, na data da assinatura eletrdnica.



Nome/Assinatura do Representante Legal da Empresa

Cargo/CPF



